GIDA ISLEME BOLUMU
GIDA TEKNOLOJISi PROGRAMI
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TURK DiLi I

Dersin Tiirii

Dersin Amaci
Dersin icerigi
On Kosullan

Dersi Verenler

Dersin Koordinatorii

Dersin Yardimcilan

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
1 101 TURK DiLi I 240 2 1
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Bolimii / Programi Gida Teknolojisi

Zorunlu

Yiiksek 6grenimini tamamlamis olan her gence, ana dilinin yapisi ve isleyis ézelliklerini geregice
kavratabilmek; Tiirkgeyi dogru ve glizel kullanabilme yetenegi kazandirabilmektir.

1. Tlrkgenin yapisi ve isleyis 6zelliklerini geredince kavratabilmek 2. Dil - diistince baglantisi
agisindan, yazil ve sdzlii ifade vasitasi olarak Tirkgeyi dogru ve giizel kullanabilme yetenegi
kazandirabilmek. 3. Ogretim birlestirici ve bitlnlestirici bir dili hakim kilmak.

Yok
Okutman VEDAT BALKAN
Okutman VEDAT BALKAN

ATATURK ILKELERI VE iNKILAP TARIHi I

Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan

Dersi Verenler

Boliimii / Programi

Dersin Koordinatorii

Dersin Yardimcilari

Yariyil Kodu |Adi T+U |Kredi |AKTS
1 103 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I 240 |2 1
Dersin Dili Turkce

Dersin Diizeyi OnlLisans

Gida Teknolojisi
Zorunlu
Bu derste Osmanl Devletinin yikilisi ve Tirk istiklalinin saglanmasi miicadelesi ortaya konulacaktir.

Inkilap ve benzeri kavramlar, Osmanli imparatorlugu'nun yikilisini hazirlayan sebepler, I. Diinya
Savasl, Turkiye Cumhuriyeti'nin kurulmasini hazirlayan sebepler, Mondros Miitarekesi ve
sonrasinda Anadolu'nun isgali (izerine baslayan ulusal uyanis, Atatiirk'in kisiligi ve Samsun'a gikis,
Milli Mlcadele'ye hazirlik ddnemi (kongreler, T. B. M. M. 'nin aglilisi) ve savaglar dénemi, Saltanatin
kaldirimasi. Lozan Barig Antlagmasi, Cumhuriyet'in ilani anlatilir ve kavratilir.

Yok

Okutman Feyza KURNAZ SAHIN

INGILiZCE 1

Dersin Amaci

Dersin icerigi

Yanyil |Kodu Adi T+U Kredi AKTS
1 [109 iNGiLizCE I 2+0 2 2
Dersin Dili Tiirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Ogrencilerin temel dilbilgisi kurallarini 6grenerek ingilizce'yi dogru ve anlamli kullanmalarini ve
Ingilizce okuma, yazma, konusma bilgisi edinmelerini saglamaktir.

Tanisma, Meslekler, Alfabe, Heceleme, Tekil ve cogul isimler, This/that/these/those, Sayilar,Sira
sayllari, Kisi zamirleri, Iyelik sifatlari, Ulkeler, Uluslar, Diller, Am/is/are, Soru kelimeleri, Saatler,
Gunler, Tarihler, Giinliik yasam aktiviteleri, Genis zaman, Badlaclar, Bos zaman aktiviteleri,




On Kosullari Yok
Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Tanimsiz Ozlem Bigici

Dersin Yardimcilari

Like+ing, Would you like...?, Aile Uyeleri, Have/has got, Yer adlari, There is/are, Prepositions, Yol
tarifi, Mobilyalar, Evin bolimleri, Simdiki zaman, Aylar,Yillar, Tarihler, Can/can't

GIDA BiLiMi VE TEKNOLOJISi

Bolimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin icerigi Gida tretim teknolojileri
On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Ar.Gor.Dr. Seda Yalgin

Dersin Yardimcilan

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
1 115 GIDA BiLiMi VE TEKNOLOJiSi 240 2 3
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Derste gida maddelerinin temel yapilari ve bu yapilar arasinda goriilebilecek reaksiyonlardan
Dersin Amaci faydalanabilme yollar 6grenilir. Ayrica Uretim, depolama ve nakliye esnasinda bu bilgilerin
degerlendiriimesi temel amag olarak belirlenmistir.

GENEL MIiKROBiYOLOJ1

On Kosullari Yok

Dersin Koordinatorii

Dersin Yardimcilan

Dersi Verenler Ogr.Gor. SEVGUL DENKTAS YILDIZ

mikrobiyolojisi dersi igin gerekli alt yapinin olusturulmasini saglamaktir

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
1 117 GENEL MIiKROBiYOLOJi 2+1 2,50 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci Genel Mikrobiyoloji dersinin amaci; temel mikrobiyolojik kavramlarin 6grenilmesi ile gida

. Mikrobiyolojiye giris, Terminoloji, Siniflandirma, Mikroorganizma gruplarinin genel 6zellikleri ve bu
Dersin Igerigi mikroorganizma gruplarinin gida mikrobiyolojisi agisindan énemi, Mikrobiyal metabolizma,
Mikrobiyal (ireme, Mikroorganizmalarin kontrolli, Badisiklik, genetik yapi ve mutasyon

MATEMATIK

Boliimii / Programi  Gida Teknolojisi

Yariyil Kodu [Adi T+U Kredi AKTS
1 121 [MATEMATIK 1 2+0 2 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans




Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Zorunlu

Temel aritmetik ve cebirsel islem yapma kabiliyetinin artiriimasi ve temel matematik ve geometrik
tanimlarin bilinmesi amaglanmaktadir. Bunun yanisira, bu temel matematiksel kavramlarin
uygulamali olarak hangi alanlarda kullanildigini bilmek ve alan ile iligkilendirmektir.

Calisma yasaminda temel matematik bilgilerinden yararlanabilmeyi saglamak ve uygulama

alanlarini bilmektir.
Yok

Yrd.Dog.Dr. Hakan OZTURK

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan
Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

BESLENME ILKELERI
Yaryil Kodu

LABORATUVAR TEKNIGi

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi [AKTS
1 [123 LABORATUVAR TEKNiGi 2+1 2,50 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci Laboratuar temel analiz tekniklerini uygulamak

Dersin Igerigi Analiz 6ncesi/sonrasl islemleri yapmak

On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii  Ogr.Gor. Besim MADEN

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Yaryil |Kodu Adi T+U |Kredi AKTS
1 [129 KIMYA I 2+0 2 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Bu ders ile kimyada gegen temel kavramlar 6grenilecek, laboratuvar arag geregleri ile 6lglim
yapma, anorganik ve organik maddeleri kullanma, suda sertlik, metal iyonu ve atik su kontrol(i

yapma yeterlikleri kazandirlacaktir.

Atik suda pH kontrolii Katilar Periyodik cetvel Asitler, Bazlar, Tuzlar Tepkime kinetigi, Kimyasal
Termodinamik Cozelti hazirlama m, M, N, F % derisimler Kimyasal Cozeltileri Hazirlama Sivilar
Gazlar Tepkimelerin katsayilarinin denklestiriimesi Kimyasal maddelerin adlarinin okunmasi Mol
kavrami Temel kavramlar, kanunlar, mol kavrami Sembollerin kavranmasi

Yok

Ogr.Gor. Yalgin Bostanoglu

Adi

T+U

|Kredi

AKTS

1 [133

BESLENME ILKELERI

2+0




Dersin Dili Tirkce
Dersin Diizeyi OnLisans
Bolimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Bu ders ile 6grenciye, besin gruplarindan, giinliik gereksinime gére mond listesi hazirlayabilme

Dersin Amaci

yeterlikleri kazandirlacaktir. Ogrenci giinlik gereksinime gére; Karbonhidrat kaynaklarini, Protein

kaynaklarini, Yag kaynaklarini, Vitaminlerin kaynaklarini, Minerallerin kaynaklarini, Saglikli su ve

sulu gidalan segebilecektir.
Dersin icerigi Beslenme
On Kosullari Yok
Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler Ar.Gor.Dr. Seda Yalgin

Dersin Yardimcilan

GIDALARDA TEMEL ISLEMLER I

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
1 |139 |GIDALARDA TEMEL ISLEMLER I 2+1 2,50 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci Gida Isleme Yéntemlerinin Tanitimasi ve lkelerinin Ogretilmesi

Dersin Igerigi Gidalarin korunma ve iglenme gerekliligi

On Kosullan Yok

Dersin Koordinat6rii  Bolim Bagkani --

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

BiLGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI I

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
1 [141 BiLGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI I 2+0 |2 2
Dersin Dili Tirkce

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Bilgisayarla ilgili temel kavramlar kapsaminda donanim, yazilim, bilgi aglari, bilgi gtivenligi
Dersin Amaci konulari, dosya ve klasor islemleri, word, excel, power point, internet kavrami ve kullanimi, e-posta

uygulamalari ile ilgili konular hakkinda bilgi verilmesi

Dersin Igerigi icermektedir
On Kosullari Yok
Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Temel kavramlar, dosya yoénetimi, word, excel, power point, internet ve e-posta konularini

GIDA BiYOTEKNOLOJISi

Yariyil Kodu Adi

T+U

Kredi

AKTS




1 143 GIDA BIYOTEKNOLOJisi 240 2 4

Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans
Boliimii / Programi Gida Teknolojisi
Dersin Tiirii Segmeli

Ogrencinin gida biyoyeknolojinin temeli, bu konudaki yeni gelismeler ve gida teknolojisinde

Dersin Amaci
kullanilan biyoteknolojik yontemler konusunda bilgi sahibi olmasini saglamak

Dersin igeriﬁi killytlsrﬁkgggfrlglens ilﬁl;l(_l}firgilstrjaeléiirstenen ozellikte hayvansal ve bitkisel gida veya mikroorganizma
On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Ogr.Gor. Sevgiil DENKTAS YILDIZ

Dersin Yardimcilan

TURK DIiLI 11

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
2 102 TURK DiLi 11 2+0 2 1
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

: Yiiksek 6grenimini tamamlamis olan her gence, ana dilinin yapisi ve isleyis ézelliklerini geregice
Dersin Amaci ) . R . . . . -
kavratabilmek; Tirkceyi dogru ve giizel kullanabilme yetenegi kazandirabilmektir.

. 1. Turkgenin yapisi ve igleyig dzelliklerini geregince kavratabilmek 2. Yazili ve s¢zlli ifade vasitas
Dersin Igerigi olarak, Tirkgeyi dogru ve giizel kullanabilme yetenegi kazandirabilmek. 3. Ogretim birlestirici ve
bitlnlestirici bir dili hakim kilmak.

On Kosullari Yok
Dersin Koordinatorii  Okutman VEDAT BALKAN
Dersi Verenler Okutman VEDAT BALKAN

Dersin Yardimcilan

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI II

Yaryl  [Kodu [Adi T+U |Kredi |AKTS
2 [104  |ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI II 2+0 |2 1
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi  Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci Bu derste Turk devriminin ve Atatlrkgl diistincenin entelektlel unsurlarini verecektir

Dersin Igerigi Atatiirk Devrimleri ve Atatiirkcii Diisiince sistemi ile Tiirkiye Cumhuriyeti Tarihi hakkinda dogru




bilgiler vermek, Tirk gengligini Atatiirkgli Dislince Sistemi dogrultusunda yetigtirmek.
On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Okutman Feyza KURNAZ SAHIN

Dersin Yardimcilari

Yanyil Kodu Adi T+U |Kredi AKTS
2 110 iNGiLizcE 11 2+0 2 2
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi
Dersin Tiirii Segmeli

Ogrencilerin temel dilbilgisi kurallarini 6grenerek Ingilizce'yi dogru ve anlamli kullanmalarini ve

Dersin Amaci A oo v
Ingilizce okuma, yazma, konusma bilgisi edinmelerini saglamaktir.

Prepositions of time, Kibar ricalar, Meslekler, Genis zaman ve simdiki zaman, Gidilecek yerler ve
A aktiviteler, Gegmis zaman, Plan yapmak, Okul dersleri, Viicudun béliimleri, Ilag satin almak,
Dersin Igerigi Hastaliklar, ilaclar, Seyahat, Going to, Ardillik, Yiyecekler, Sayilabilen sayilamayan isimler,
Miktarlar, Men, Restoran, Giysiler, Sifatlar, Postahane, Have to, Telefon konusmasi, Hava
durumu, Karsilastirmalar, Pusula yénleri, Cografi ézellikler,Paragraf planlama, Olgiiler, Gunliik isler

On Kosullari Yok
Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Tanimsiz Ozlem Bigici

Dersin Yardimcilari

GIDA AMBALAJ MALZEMELERI

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
2 l116 |GIDA AMBALAJ MALZEMELERI 2+0 |2 4
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Ambalaj ve ambalaj malzemelerinin koruma fonksiyonlari ile gida bozulmalari arasindaki iligkileri

Dersin Amaci .
kavrayabilme

Dersin icerigi Ambalaj malzemeleri hakkinda genel bilgiye sahip olabilme
On Kosullari Yok

Dersin Koordinatorii  Ogr.Goér. Besim MADEN

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

GIDA KATKI MADDELERI (SEC)

Yariyil Kodu  [Adi T+U  |Kredi  |AKTS
2 [118 |GIDA KATKI MADDELERI (SEC) 240 |2 4
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi  Gida Teknolojisi




Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullari

Dersi Verenle

Dersin Koordinatorii

r

Dersin Yardimcilan

Segmeli

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak raf dmriini uzatan katki
maddelerini incelemek,duyusal 6zellikleri modifiye etmek igin katki maddeleri kullanmak,beslenme
degerini artirmak Icin katki maddeleri kullanmak ve islem yardimci maddeleri kullanmak,
yeterliliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir

Gida katki maddelerini tanimlanmasi ve siniflandiriimasi, gida katki maddelerinin denetimini yapan
ve onlari inceleyen ulusal ve uluslararasi kuruluslarin 6grenilmesi,enzimler, antimikrobiyaller,
dokusal yapiy diizenleyiciler, antioksidan, renklendiriciler, lezzet artiricilar, tatlandiricilar,
zenginlegtirici katkilarin incelenmesi

Yok

Ogr.Gor. Sevgiil DENKTAS YILDIZ

GIDA HIJYEN VE SANITASYON (SEC)

On Kosullari

GIDA ANALIiZLERI
Yariyil Kodu

Dersin icerigi

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
2 |120 |GIDA HIJYEN VE SANITASYON (SEC) 2+0 |2 4
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Dersin Amaci Gida sanayisinde hijyen ve sanitasyonun dnemini kavrayabilme ve sanitasyon ve

mikroorganizmalar arasindaki iligkileri agiklayabilme.

Gida isletmelerinde sanitasyon uygulamalarinda kullanilan temizleme maddelerini, sanitasyon
ekipmanlarini ve dezenfektanlari ayrintili olarak taniyabilme.

Yok
Ogr.Gér. Besim MADEN

On Kosullan

Dersin Koord

Yariyil

Dersin icerigi

inatori

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Kodu

Adi T+U [Kredi AKTS
2 [124 GIDA ANALIZLERI 2+1 2,50 4
Dersin Dili Tirkge
Dersin Diizeyi OnLisans
Boliimii / Programi Gida Teknolojisi
Dersin Tiirii Zorunlu
Dersin Amaci Gidalarin bilesiminin aydinlatiimasi igin yapilan analizleri agiklayabilme.

Gidalarin kalitesini objektif ve subjektif olarak degerlendirebilme.
Yok
Ogr.Gor. Besim MADEN

GIDA MIKROBiYOLOJiSi

Adi T+U Kredi AKTS

2

[132

|GIDA MIKROBiYOLOJiSi 2+1 2,50 3




Dersin Dili

Dersin Diizeyi

Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan

Dersi Verenler

Boliimii / Programi

Dersin Koordinatorii

Dersin Yardimcilan

Tirkge
OnLisans
Gida Teknolojisi

Zorunlu

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak gida ve mikroorganizma
iliskilerini, gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktorleri, gidalarda indikatdr ve patojen
mikroorganizmalari, gidalarda mikorganizmalarin kontrol altina alnmasini, gidalarda mikrobiyolojik
bozulmalari inceleme yeterliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Gidalarda Mikrobiyal Bulagma Kaynaklarini ve Gidalardaki Mikroorganizmalar Incelemek,
Mikrobiyal gelismeyi etkileyen ig faktorleri, Gidalarda indikatér mikroorganizmalari, Gida kaynakli
mikrobiyal hastaliklari 6grenmek, Mikrobiyal kontaminasyon kontrolu yapmak, Mikroorganizmalarin
uzaklastinlmasini incelemek, Mikrobiyal gelismenin engellenmesini incelemek, Mikrorganizmalarin
oldirilmesini incelemek, Fermentasyon mikrobiyolojisi ve fermentasyonda rol oynayan

mikroorganizmlar
Yok

Ogr.Gér. Sevgiil Denktas Yildiz

MATEMATIK II

Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullari

Dersi Verenler

Boliimii / Programi

Dersin Koordinatorii

Dersin Yardimcilari

Gida Teknolojisi

Zorunlu

Yariyil Kodu |Adi T+U Kredi AKTS
2 142 [MATEMATIK 11 2+0 2 2
Dersin Dili Turkce

Dersin Diizeyi OnlLisans

Temel aritmetik ve cebirsel islem yapma kabiliyetinin artirimasi ve temel matematik ve geometrik
tanimlarin bilinmesi amaglanmaktadir. Ozellikle, tiirev ve integral kavramlari arasindaki ilskiler

incelenecektir

Dersin ana igeridi, baginti ve fonksiyon kavrami, 6zel fonksiyonlar, limit, tiirev, integral ve

uygulamalari olarak 6zetlenebilir.
Yok

Yrd.Dog.Dr. Hakan OZTURK

KiMYA II

Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

Boliimii / Programi

Gida Teknolojisi

Zorunlu

Yanyil |Kodu Adi T+U Kredi AKTS
2 [144 KIMYA 11 2+0 2 3
Dersin Dili Tiirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Laboratuar calismalarina basamak olusturmak, analizlerde kullanilan gozeltileri hazirlayabilmek

Kalitatif ve Kantitatif analiz tanimi,Gozeltiler,Cozinurlik ve ¢dzinirlik carpimi Gokeleklerin
¢ozlinlrltgine tesir eden faktorler, Cokelti olusumu, Segimli gdktiirme, Gravimetrik analiz, Asitler
ve bazlar, Asit ve baz tanimi, Konjuge asitler ve bazlar, Kuvvetli asitler ve Ph, Kuvvetli bazlar ve
pH, ZayIf asitler ve pH, Zayif bazlar ve pH, Notrlesme, Hidroliz, Tampon gozeltiler, Titrasyon, Genel
titrasyon teknigi, Kuvvetli asit ve baz titrasyonlar, Zayif asidin kuvvetli baz ile titrasyonu, Zayif
bazin kuvvetli asit ile titrasyonu, Geri titrasyon, Indikatorler, Yikseltaenme indergenme dengeleri,




Elektro kimyasal piller, Elektroliz.
On Kosullan Yok
Dersin Koordinatérii
Dersi Verenler Ogr.Gor. Yalgin BOSTANOGLU

Dersin Yardimcilari

GIDALARDA TEMEL ISLEMLER II

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
2 [146 |GIDALARDA TEMEL iSLEMLER II 2+0 |2 3
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci
kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Bu ders ile 6grencilere; teknigine uygun olarak gidalarda temel islemleri yapma yeterliklerinin

Kurutma islemi yapmak, Evaporasyon islemi yapmak, Dondurma islemi yapmak, Sogutma iglemi

Dersin icerigi
Depolamak, Dondurarak Depolamak

On Kosullari Yok

Dersin Koordinatérii  Bolim Bagkani -

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

yapmak, Ekstriizyon islemi yapmak, Haglama islemi yapmak, Pisirme islemi yapmak, Termizasyon
islemi yapmak, Pastorizasyon yapmak, Sterilizasyon yapmak, Depo kosullarini saglamak, Sogukta

BILGI VE iLETISIM TEKNOLOJiSI II

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
2 148 BiLGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI 11 2+0 |2 2
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin A
ersin Amaci bilgilere sahip olmalari.

Dersin icerigi
On Kosullari Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Ogr.Gér. Aysen Olmez

Dersin Yardimcilan

Ogrencilerin Kelime Islemci, Hesap Tablosu ve Sunum Uygulama programlari ile ilgili ileri seviye

Diger derslerle ilgili verilmis olan 6devleri, kelime islemci ortaminda diizenler, sunum uygulamasi
haline getirir ve bunlar gergeklestirirken hesap tablosu programindan yararlanir.

GIDA KiMYASI VE BIYOKIMYASI

Yariyil Kodu [Adi T+U  [Kredi  |AKTS
2 [150 |GIDA KIMYASI VE BiYOKIMYASI 3+0 |3 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi  Gida Teknolojisi




Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullari

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Zorunlu

Temel gida bilesenlerinin kimyasi hakkinda temel bilgileri kavrayabilme ve bu bilesenlerin gidanin
fiziksel ve kimyasal 6zellikleri izerine etkilerini agiklayabilme.

Gidalarin bilesimi, Karbonhidratlar, Yaglar, Proteinler, Vitaminler, Mineraller, su vb.
Yok

Ar.Gor.Dr. Seda YALCIN

STA) 1

Dersin Diizeyi
Boliimii / Programi

Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

6n Kosullan

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

TAHIL TEKNOLOJiSi I

Yariyil [Kodu Adi T+U Kredi AKTS
3 l100 STAJ I 0+0 0 4
Dersin Dili Turkce

OnlLisans
Gida Teknolojisi
Zorunlu

Ogrencinin derslerde gordiigi teorik bilgileri programi ile ilgili uygun gériilen isletmelerde
uygulamasi

Derslerde 6grenilen konularin uygulamasini yapabilme
Yok
Ogr.Gor. BESIM MADEN

Boliimii / Programi

Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan
Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
3 201 TAHIL TEKNOLOJiSi I 3+0 3 3
Dersin Dili Tirkce

Dersin Diizeyi OnlLisans

Gida Teknolojisi
Zorunlu

Hububat gesitlerini 6grenebilme Hububatlarin depolanmasi igin gerekli kogullarin saglanmasini
kavrayabilme Hububatlarin 6gtittlmesi igin gerekli kogullarin saglanmasini kavrayabilme Hububat
trinlerinin(ekmek, makarna, biskivi vb.) teknolojik Gretim temellerini kavrayabilme

Hububat gesitlerini 6grenebilme Hububatlarin depolanmasi igin gerekli kosullarin saglanmasini
kavrayabilme Hububatlarin 6gutilmesi igin gerekli kosullarin saglanmasini kavrayabilme Hububat
rtnlerinin(ekmek, makarna, biskivi vb.) teknolojik tretim temellerini kavrayabilme

Yok
Ogr.Gor. BESIM MADEN




MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI I

Dersin icerigi

On Kosullan
Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
3 |203 IMEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI I 2+2 3 3
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Bolimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci Meyve ve sebzelerin bilesimi, bozulma nedenleri, meyve ve sebzelerin muhafaza yéntemleri ile

ilgili temel kavramlarin ve uygulamalarin 6gretilmesi

Meyve ve sebzelerin tanimi, siniflandiriimasi,bilesimi, meyve ve sebzelerde bozulma nedenleri ve
mikroorganizmalar, meyve ve sebzelerin sogukta ve dondurarak muhafazasi, kurutularak
muhafazasi

Yok

Ogr.Gor. 1.0sman SARACOGLU

FERMANTASYON TEKNiGi I

Boliimii / Programi

Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullari
Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
3 [207 [FERMANTASYON TEKNIGI I 3+0 |3 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Gida Teknolojisi
Zorunlu

Bu derste fermentasyon teknolojisinin bilimsel temelleri incelenerek tursu ve zeytin, tretimi gibi
fermente Uriin teknolojileri ele alinacaktir.

Fermantasyonun bilimsel ilkesi ve mikroorganizmalarin biyoteknolojik proseslerdeki yerinin
kavranmasl Fermantasyon gesitleri ve gida endustrisindeki neminin 6grenilmesi Fermantasyon
teknolojisinin kullanildigi temel Giretim teknolojilerinin 6grenilmesi

Yok

Ogr.Gor. ibrahim Osman SARACOGLU

Yariyil Kodu

Boliimii / Programi
Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullari

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Adi T+U Kredi AKTS
3 [211 SUT TEKNOLOJisi I 3+0 3 3
Dersin Dili Tirkge
Dersin Diizeyi OnLisans

Gida Teknolojisi

Zorunlu

Sitlin fiziksel, kimyasal, biokimyasal , duyusal ve mikrobiyolojik 6zelliklerini 6grenciye 6gretmek
Hammadde olarak sutiin 6zellikleri, bilegimi, yararlari, kullanim alanlari

Yok

Prof.Dr. Abdullah CAGLAR




Dersin Yardimcilari

Yariyil Kodu

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullari

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Adi T+U Kredi AKTS
3 |213 GIDA MEVZUATI 2+0 2 3
Dersin Dili Turkge
Dersin Diizeyi OnLisans
Bolimii / Programi Gida Teknolojisi
Dersin Tirii Zorunlu

Gida hukuku ve gida mevzuatinda yeralan yonetmelik, tiiziik ve direktiflerin kavranmasi
Turkiye'deki gida yasasl, yonetmelikler, tebligler ve standardlarin kavranmasi

Yok

Ogr.Goér. BESIM MADEN

GIDA KALITE KONTROL

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
3 [219 GIDA KALITE KONTROL 3+0 3 4
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Bu derste 6grencilere, sektorde kalite saglama personeli olarak calismalarini saglayacak, kalite
ilkeleri, gida kalitesi, gida kalite saglama teknikleri hakkinda bilgi verilmektedir

Gida Kalite Kontroltinin Tanitimi, Gerekliligi. Gidalarda Kalite Unsurlari, Teorisi, Uygulamada
Kullanilan Alet ve Cihazlar

Yok

Ogr.Gor. SEVGUL DENKTAS YILDIZ

KANATLI URUNLER TEKNOLOJISi

Dersin icerigi

On Kosullari

Dersin Koordinatorii

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
3 223 KANATLI URUNLER TEKNOLOJisi 240 |2 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Dersin Amaci Ogrencilerin genel et bilgilerini tazeleyerek kanatli etlerinin ve kanath Griinleri teknolojisi

konusunda teorik ve uygulama bilgilerini vermek.

Kanatl etlerinin 6zellikleri, besin dederi,kalite ktriterleri, kanatlilarin kesim salonlarina nakli ve
kesilmeleri, haglama, tily yolma, i¢ organlari clkarma, sogutma, paketleme, depolama,kanatli
etlerinin sucuk, salam, sosis, jambon ve hamburger Gretiminde kullanimi

Yok




Dersi Verenler Ogr.Gor. SEVGUL DENKTAS YILDIZ

Dersin Yardimcilan

BITKISEL YAG TEKNOLOJisi

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
3 [227 [BITKiSEL YAG TEKNOLOJiSi 340 |3 3
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Bolimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tirii Zorunlu

Dersin Amaci Yag hammaddelerini siniflandirabilme ve tanitabilme.

Dersin Icerigi Tohumlardan ham yag ve ham yaddan rafine yag lretim asamalarini ayrintili olarak agiklayabilme.
On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii  Ogr.Gor. BESIM MADEN
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

ET VE URUNLERI TEKNOLOJiSI I

Yanyil Kodu Adi T+U |Kredi AKTS
3 229 ET VE URUNLERI TEKNOLOJiSI I 3+0 |3 3
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi
Dersin Tiirii Zorunlu

Et Teknolojisi dersi,etin histolojik yapisi, kasin ete dontistimii stiresince olusan degisimleri ve bu
Dersin Amaci dedisimlerin etin 6zellikleri (izerine etkisini, bunun teknolojik agidan 6nemi, tiretimlerde kullanilan
katkilarin, alet ve ekipmanlarin, depolama kosullarinin 6grenilmesini amaglamaktadir

Etin saglikli ve dengeli beslenme agisindan 6nemi, kasaplik hayvanlar,etin kimyasal kompozisyonu,
kasin ve kas ile iliskili dokularin yapilanmasi, glikoliz, 6lim sertligi olusum mekanizmasi, kasin ete
donustimini etkileyen faktorler ve et kalitesine etkileri, et kalitesini belirleyen faktorler, etin
sogutulmasi ve dondurulmasi, depolama kosullari,

Dersin icerigi

On Kosullari Yok
Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Ogr.Gor. SEVGUL DENKTAS YILDIZ

Dersin Yardimcilari

GIDA KALITE YONETIM SISTEMLERi

Yariyil Kodu Adi T+U  [Kredi AKTS
3 [231  |GIDA KALIiTE YONETIM SiSTEMLERL 3+0 |3 4
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi  Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli
Dersin Amaci Bu derste; kalite yonetim sistemlerinin uygulama yeterliliklerinin kazandirimasi amaglanmistir
Dersin icerigi Kalite Kavrami-Standart ve Standardizasyon

On Kosullan Yok




Dersin Koordinatérii  Boliim Bagkan -
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

SOGUTULMUS VE DONDURULMUS URUN TEKNOLOJiSi

Yariyll |Kodu |Adi T+U [Kredi |AKTS
3 [233 [SOGUTULMUS VE DONDURULMUS URUN TEKNOLOJiSi 240 |2 3
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Bolimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Dersin Amaci Tim sogutma ve dondurma teknolojilerinin teorik olarak égretilmesi
Dersin igerigi Sogukta muhafaza, gidalara uygulanan sogutma ve dondurma yontemleri
On Kosullari Yok

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

FERMANTASYON TEKNOLOJiSi II

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
4 |208 |FERMANTASYON TEKNOLOJisI 11 2+1 2,50 4
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci Bu derste fermentasyon teknolojisinin bilimsel temelleri incelenerek gida sanayisinde ve insan
tiiketiminde 6nemi olan fermente Uriin teknolojileri ele alinacaktir.

Dersin Igerigi Fermente Uriinlerden bira, sarap, boza, salgam suyu Uretim yontemleri ve teknolojileri

On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Ogr.Goér. ibrahim Osman SARACOGLU
Dersin Yardimcilari

Yariyil Kodu Adi T+U [Kredi AKTS
4 210 PROJE 0+2 |1 2
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi




Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Zorunlu

Mesledi ile ilgili almis oldugu bilgileri sanayide uygulamaya dokebilme.

Gida urinlerinin uretim teknolojilerini ve/veya analizlerini uygulayabilme.

Yok
Ogr.Goér. BESIM MADEN

Yariyil Kodu

Boliimii / Programi
Dersin Tiirii

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullari

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

Gida Teknolojisi

Zorunlu

Sut ve sut Urtinleri retimi hakkinda teorik olarak bigi vermek.

Adi T+U [Kredi AKTS
4 224 SUT TEKNOLOJisi 11 3+0 I3 3
Dersin Dili Turkge
Dersin Diizeyi OnLisans

siitlin toplanmasi ve kabulii, stte uygulanan teknolojik islemler, icme siiti teknolojisi, peynir

Yok

Ogr.Gor. Cemal KASNAK

Uretimi ve teknolojisi, fermente siit mamulleri tretim teknolojisi, siit isletmelerinde sanitasyon

OZEL GIDALAR TEKNOLOJisi

Dersin Tiirii

Zorunlu

Yanyil Kodu Adi T+U |Kredi AKTS
4 226 |0ZEL GIDALAR TEKNOLOJist 3+0 |3 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Amaci Bazi 6zel gidalarin Uretim teknikleri hakkinda bilgi sahibi olmak

Dersin icerigi Bazi 6zel gidalarin {retim teknikleri hakkinda bilgi sahibi olmak

On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii  Ogr.Gor. BESIM MADEN

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

TAHIL TEKNOLOJISI II

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
4 [228 TAHIL TEKNOLOJISI II 3+0 3 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi




On Kosullan Yok
Dersin Koordinatérii  Ogr.Gor. BESIM MADEN
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilari

. Hububat cesitlerini 6grenebilme Hububatlarin depolanmasi icin gerekli kosullarin saglanmasini
Dersin Amaci kavrayabilme Hububatlarin 6gitiilmesi igin gerekli kosullarin saglanmasini kavrayabilme Hububat
Urlinlerinin(ekmek, makarna, biskuivi vb.) teknolojik tretim temellerini kavrayabilme

. Hububat gesitlerini 6grenebilme Hububatlarin depolanmasi igin gerekli kosullarin saglanmasini
Dersin Icerigi kavrayabilme Hububatlarin 6gtitiilmesi igin gerekli kosullarin saglanmasini kavrayabilme Hububat
urtnlerinin(ekmek, makarna, biskivi vb.) teknolojik tretim temellerini kavrayabilme

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Dersin Igerigi Hazir yemek sektoru (Catering)
On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii  Ogr.Gor. BESIM MADEN

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

HAZIR YEMEK SISTEMLERI
Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
4 [230 [HAZIR YEMEK SiSTEMLERI 240 |2 4
Dersin Dili Turkge
Dersin Diizeyi OnLisans

Toplu yemek hizmeti verilen isletmelerde, yemek meniisti hazirlama, yemeklerin gida giivenligi
Dersin Amaci uygulamalarina gore hazirlanmasi, sevk edilmesi ve servisini yonetebilme, personel ve is yeri
hijyenini saglamayl 6grenme ve uygulayip uygulatabilme becerisini kazanmak.

SU URUNLERI ISLEME TEKNOLOJiSi

Dersin Diizeyi OnLisans

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
4 [232 |su URUNLERT iSLEME TEKNOLOJisi 240 |2 4
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Dersin Amaci Su Urinlerinin gida degderleri ve islenme teknolojileri hakkinda giincel bilgileri takip edebilme
Dersin icerigi E_B_allk etini_n ozellikleri, Ba|l|§|al‘|r:1 f!ziksel kontrolu , Su Urlinlerinin sogutma ve dondurma

yontemleri, Balik konserve iretimi

On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI 11

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
4 |236 |MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJisi II 3+0 3 3

Dersin Dili Tirkge




Boliimii / Programi  Gida Teknolojisi
Dersin Tiirii Zorunlu

Isil islemin ve Basincin mikroorganizmalar ve enzimler (izerine etkisini 6gretmek. Isil islemin ve
Dersin Amaci basincin Meyve ve Sebzelerin besleme degerleri ve duyusal 6zellikleri tizerine etkilerini 6gretmek.
Meyve ve Sebzelerin isil islem ve basing etkisi ile isleme yontemlerini 6gretmek.

Meyve ve Sebze konserveleri Uretim yontemleri, Regel - Marmelat Uretim yéntemleri, Meyve ve
Sebze sulari Giretim yontemleri

Dersin icerigi
On Kosullari Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Ogr.Goér. ibrahim Osman SARACOGLU

Dersin Yardimcilan

ET VE URUNLERI TEKNOLOJiSi II

Yariyil Kodu Adi T+U Kredi AKTS
4 238 ET VE URUNLERI TEKNOLOJiSI 11 3+0 |3 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi
Dersin Tiirii Zorunlu

Et Grlinleri Gretim proseslerinin 6grenilmesi ve Uriin kalitesini etkileyen faktorlerin kontrol altina

Dersin Amaci
alinmasi amaglanmaktadir.

Et teknolojisinde tumbling ve massagiig teknikleri ve uygulanmasi Emiilsiyon tipi et Grlnleri (sosis
salam) Uretim teknolojisi Fermente et Griinleri ve sucuk Uretim teknolojisi Et konserveleri Giretim
teknolojisi Kavurma, fiime dil, jele iskembe ve paca Uretim teknolojisi Et {irlinleri islem
teknolojisinde tiitsiileme

Dersin icerigi

On Kosullan Yok
Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler Ogr.Gor. SEVGUL DENKTAS YILDIZ

Dersin Yardimcilari

ALKOLLU VE ALKOLSUZ iCECEKLER TEK

Yariyil Kodu |Adi T+U |(Kredi |AKTS
4 240  [ALKOLLU VE ALKOLSUZ ICECEKLER TEK. 3+0 |3 3
Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi
Dersin Tiirii Zorunlu

Sekerli maddelerden fermantasyon olayr sonucu meydana gelen Etilalkol'lin igki olarak tiiketilebilir

Dersin Amaci - AT o -
hale getirilmesinin bilimsel esaslarinin 6gretilmesi

Etil alkol fermantasyonu ve saflastirimasi ile Diinyada ve Tirkiyede Uretilen Viski, Konyak, Votka,
Cin,Raki ve Likor Uretim yontemleri

Dersin Icerigi
On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler Ogr.Gér. ibrahim Osman SARACOGLU

Dersin Yardimcilari

GIDA ENDUSTRI MAKiINELERI

Yaryil Kodu Adi T+U Kredi AKTS




4 242

GIDA ENDUSTRI MAKINELERI

2+0

2

Dersin Dili

Dersin Diizeyi
Boliimii / Programi
Dersin Tiirii

Dersin Amaci
Dersin icerigi
On Kosullan

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Tirkce
OnLisans
Gida Teknolojisi

Segmeli

Gida enduistrisinde kullanilan makinalarin ve amaglarinin teorik olarak 6gretilmesi

Tartma, yikama, ayiklama, siniflama makinalari,filtrasyon, santrifiigasyon,
homojenizatorler,dedirmenler, borulu ve plakali isi degistiriciler, evaporatérler, doldurma, kapama

ve ambalajlama makinalari
Yok

Dersin Koordinatorii

FONKSIYONEL GIDALAR TEKNOLOJiSi

Dersin Amaci

Dersin icerigi

On Kosullan

Dersin Koordinatorii
Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Yariyil Kodu Adi T+U |Kredi AKTS
4 |244  [FONKSIYONEL GIDALAR TEKNOLOJisi 2+0 |2 4
Dersin Dili Turkge

Dersin Diizeyi OnlLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Segmeli

Dersin Amaci Fonksiyonel gidalar kavramini 6grenme

Dersin Igerigi Fonksiyonel gidalarin gesitleri

On Kosullan Yok

Dersin Koordinatorii  Ogr.Gor. BESIM MADEN

Dersi Verenler

Dersin Yardimcilan

Yariyil Kodu Adi T+U [Kredi AKTS

5 200 STAJ II 0+0 |0 4

Dersin Dili Tirkge

Dersin Diizeyi OnLisans

Boliimii / Programi Gida Teknolojisi

Dersin Tiirii Zorunlu

Ogrencinin derslerde gdrdiigii teorik bilgileri programi ile ilgili uygun gériilen isletmelerde

uygulamasi

Derslerde 6grenilen konularin uygulamasini yapabilme

Yok
Ogr.Gor. BESIM MADEN




