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0. GIRIS

0.1. PROGRAMA AIT BiLGILER

0.1. Program Hakkinda Bilgiler

Gida Isleme Boliimii Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi, 2024 yilinda Afyon Kocatepe Universitesi
Afyon Meslek Yiiksekokulu biinyesinde kurulmustur. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda kadrolu
olarak gorev yapan, 2 6gretim gorevlisi bulunmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin egitim
ve dgretim siiresi iki yilliktir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programidgrenci alimina 2024-2025 egitim
ogretim yilinda baslanmis olup bdliim ilk mezunlarimi 2025-2026 egitim-6gretim yilinda verecektir.
Programimiz Ahmet Necdet Sezer Kampiisii igerisinde yer almasi 6gretim elemanlarmin meslek

yiiksekokuluna erigimini ve egitim vermelerini kolaylastirmaktadir.

Kanitlar

https://atyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi/

1. OGRENCILER

1.1. Programa kabul edilen 6grenciler, programin kazandirmay1 hedefledigi ¢iktilar: (bilgi, beceri ve
davranislari) 6ngériilen siirede edinebilecek altyapiya sahip olmalidir. Ogrencilerin kabuliinde goz

Ontine alinan gostergeler izlenmeli ve bunlarin yillara gore gelisimi degerlendirilmelidir.

1.1. Ogrenci Kabulleri

Afyon Kocatepe Universitesi, Et ve Uriinleri Teknolojisi Birinci Orgiin Ogretim Programina dgrenci

kaydi, Ogrenci Secme ve Yerlestirme Merkezi (OSYM) tarafindan uygulanan merkezi sinav

sonuglarina gére yapilmaktadir. OSYM tarafindan yapilan sinav sonuglarina gore


https://afyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi/

boliimiimiize yerlestirilen dgrencilerin kesin kayitlari, Yiiksek Ogretim Kurulu (YOK), OSYM ve
Rektorliik tarafindan belirlenen ilkeler (2547 Sayili Yiiksekdgretim Kanunun Egitim ve Ogretim ile ilgili
Yiiksekogretime Giris Maddeleri) uyarinca istenen belgelerle, her yil belirlenen ve ilan edilen
tarihlerde, Ogrenci Isleri Daire Baskanlii tarafindan yiiriitiilmektedir. Kayit icin zamaninda
basvurmayan veya gerekli belgeleri zamaninda saglamayan 6grenciler kayit hakkini kaybetmektedirler.
Kayit i¢in sunulan belgelerde eksiklik veya tahrifat oldugunun belirlenmesi, 6grencinin baska bir
yiiksekdgretim kurumuna kayitli olmasi veya baska bir yliksekdgretim kurumundan ¢ikarma cezasi almig
olmasi hallerinde, kesin kayit yapilmig olsa bile kayit iptal edilmektedir. Ayrica, dgrenciler kayit
islemlerini kendileri E-devlet lizerinden gerceklestirebilmektedirler. Yabanci &grencilerin boliime
kabulii “Afyon Kocatepe Universitesi Uluslararas1 Ogrenci Kabul Yonergesi” esaslarina gore

yapilmaktadir.ilgili yonerge https:/kms kaysis.gov.tr/Home/Goster/160237 adresinde yer almaktadir.

Programa Kabul Edilen Ogrencilerin Genel Degerlendirmesi

2024-2025 egitim ogretim doneminde ilk Ogrencilerini kabul eden boliime 28 Ogrenci kayit

yaptirmistir. Takip eden akademik yillardan 2025-2026 doneminde 32 6grenci kabul edilmistir.

Kanitlar

Ek — 1 (Programa Alman Ogrenci ve Programdan Mezun Sayilari)

Ek — 2 (Onlisans Ogrencilerinin Giris Derecelerine Iliskin Bilgi)


https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/160237

Programa Kabul Edilen Ogrencilerin Hazirhk Simifina Iliskin Bilgiler
Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda hazirlik smifi bulunmamaktadir.
1.2. Yatay Gecis ve Dikey Gecis Ders Muafiyet Uygulamalar:

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda yatay gegis hakki kazanan dgrencilerin intibak islemleri bliim
yatay gec¢is ve muafiyet komisyonu tarafindan yapilmaktadir. Birim kurulu karar ile yiiksekokul
makamina bildirilen ve 6grencilerin yatay gecis ders muafiyet uygulamalarini gergeklestiren ilgili

komisyonlarda gorev yapan 0gretim elemanlar1 su sekildedir:

Boliim Yatay Ge¢is Komisyonu

Dog. Dr. Seda YALCIN (Baskan)
Ogr. Grv. Ramazan Yasin AYYILDIZ(Uye)
Ogr. Grv. Niliifer Sena AYDOGDU (Uye)

Ders muafiyeti kapsaminda, yatay ge¢is uygulamasi ile bagka programlarda ve/veya kurumlarda
alinmis dersler ve kazanilmis kredilerin degerlendirilmesi Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve
Lisans Egitim Ogretim Sinav Yonetmeliginin esaslarina ve Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve

Lisans Muafiyet Islemleri Yénergesi esaslarina gore uygulanmaktadir.

Yonerge esaslarina gore intibak islemleri agagidaki basamaklar izlenerek yapilmaktadir:

1. OSYM yerlestirme sonuglaria son kayit tarihinden sonra iki hafta icerisinde birim dgrenciislerine
dilekge ile intibak ve muafiyet bagvurusu 6grenci tarafindan yapilir. Yatay gecis 6grencilerinin ayrica
basvuru yapmasina gerek yoktur.

2. Dilek¢eye 6grencinin daha once basarili oldugu ders igerikleri (miihiirlii, kaseli ve imzali) ve not



belgesi eklenmesi zorunludur. Belge eksigi olan dilekgeler igsleme alinmaz.

3. Son bagvuru tarihini takip eden bir hafta icerisinde Birim/B6liim Muafiyet ve Intibak Komisyonlar1
tarafindan degerlendirilerek Boliim Y onetim Kurulu tarafindan karara baglanmasibeklenir.

4. Ogrenci intibak ve muafiyet sonuglarina Birim Yonetim Kurulu kararimin dgrenciye teblig
tarihinden itibaren 5 is giinii icerisinde itiraz edebilir. Itirazlar, komisyonlar tarafindan yeniden
incelenir varsa degisiklik Birim Y&netim Kurulu ile karara baglanir. Itirazlar varsa komisyon
tarafindan tekrar incelenir ve Birim yonetim Kurulu tarafindan karara baglanir.

5. Alinan kararlar birim &grenci islerine iletilerek 6grencinin muaf tutuldugu derslerin harf notu

karsiliklar1 eklenir ve 6grenci muafiyet islemleri tamamlanir.

Kanitlar
Ek - 3 Yatay Gegis, Dikey Gegis ve Cift Anadal Bilgileri

Ek — 4 Muafiyet ve Intibak Not Déniisiim Tablosu

1.2. Yatay ve Dikey Gecis
1.3. Ogrenci Degisimi

1.3.1. Anlasma Yapilan Kurum ve Kuruluslar

Ogrenci degisimi kapsaminda Turizm Fakiiltesi, ERASMUS 6grenci hareketliligi, FARABI degisim
programi uygulamalar1t ve MEVLANA degisim programi uygulamalar1 gerceklestirilmektedir. Et ve

Uriinleri Teknolojisi Programinin 8grencileri yonerge kapsaminda basvuru hakkina sahiptirler.

Kurumlar ile yapilan anlagmalar kapsaminda is basi uygulamali egitimlerin verilmesi amaciyla

Afyonkarahisar il smirlar1 igerisinde yer alan Ticaret ve Sanayi Odasi, Ticaret Borsasi, Tarmm il



Miidiirliigii, Gida Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii ve 6zel sektorden ¢esitli firmalar ile protokoller

gerceklestirilmistir.

1.3.2. Ogrenci Hareketliligini Tesvik Edecek Diizenlemeler

Afyon Kocatepe Universitesi Uluslararasi Iliskiler Arastirma ve Uygulama Merkezi tarafindan 6grenci
hareketliligi programlar1 hakkinda her yil bilgilendirme seminerleri diizenlenmektedir. Bilgilendirme
seminerleri kapsaminda Erasmus hareketlilik tiirleri anlatilmakta ve izlenecek stireglerhakkinda bilgi
verilmektedir. Daha 6nce Erasmus programina katilan 6grencilerin bilgi ve tecriibelerini aktarmalari
i¢cin toplantilar diizenlenmektedir. Akademik Oryantasyon dersi kapsaminda ulusal ve uluslararasi
diizeydeki Erasmus, Mevlana ve Farabi gibi degisim programlar1 hakkinda bilgilendirmeler birinci

yariyil itibari ile yapilmaktadir.

Kanitlar

Ek — 5 Lisans Diizeyinde Erasmus Anlasmas1 Bulunan Universiteler
Ek — 6 Lisansiistii Diizeyde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler
Ek — 7 Erasmus Bilgilendirme Toplantilar

Ek — 8 Erasmus Programi1 Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi
Ek — 9 Erasmus Programi1 Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi
Ek — 10 Farabi Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi

Ek — 11 Farabi Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi

1.4. Damismanlik ve izleme

1.4.1. Damismanhk Hizmetleri

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6grencileri iiniversiteye kayit olduklart zaman diliminden baglamak

tizere akademik danigman kontroliinde egitimlerine devam etmektedir. Akademik danigman 6grencileri



kariyer hedefleri dogrultusunda dgrencilere yardimci olmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi
ders miifredatinda yer alan Akademik Oryantasyon dersi kapsaminda 6grencilere liniversite, meslek
yiiksekokulu ve en 6zelde kendi boliimleri ile ilgili bilgiler verilmektedir. Bu kapsamda 6grencilerin
mezun olduktan sonra elde edebilecegi kariyer firsatlari ve bu firsatlardan faydalanmak icin yapmasi
gerekenlerin bilgisi verilmektedir. Ayrica 6grencilere staj yeri bulmak igin firsat sunan kariyer giinleri
diizenlenmekte, en az 30 ig giinii zorunlu staj egitimi kapsaminda sektorii yakindan tanitmak igin firsatlar
verilmektedir. Boliim bazinda alaninda uzman kisiler ile konferanslar seminerler, paneller ve uygulamali

sertifika egitimleri diizenlenmektedir.

1.4.2. Ogretim Elemanlarinin Danismanhik Hizmetlerine Katkilar

2024-2025 egitim dgretim yilindan beri Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi dgrencilerine yodnelik
akademik danigsmanlik hizmetleri alt1 6gretim eleman tarafindan yiiriitiilmektedir. 2020-2021 egitim
Ogretim yili giiz doneminden itibaren her simif igin bir Ogretim elemani program ogrencilerine
danmismanlik yapmak iizere gorevlendirilmesi ile ilgili birim kurulu karar1 alinmistir. Bu dogrultuda,
2023-2024 egitim Ogretim yilindan itibaren damismanlik hizmetlerinin yiiriitilmesinden 6gretim
elemanlar1 sorumlu olacaklardir. Akademik danigmanlik kapsaminda 6gretim elemanlar1 6grencilerin
ders se¢imlerini saglikli bir sekilde yapmasini saglamanin yani sira staj danigsmanligi ile 6grencilerin staj

konusunda bilgilendirilmesini de saglamaktadirlar.

Kanitlar

Ek — 12 Giris Yilma Gére Ogrenci Danismanliklarmin Dagilimi

1.5. Basar1 Degerlendirmesi

Ogrencilerin program kapsamindaki tiim dersler ve diger etkinliklerdeki basarilar1 seffaf, adil ve



tutarl1 yontemlerle 6lciilmekte ve degerlendirilmektedir.

1.5.1. Basar1 Olcme ve Degerlendirme Yontemi

Ogrencilerin derslerdeki basarilari, smav, 6dev, sunum ve proje ddevleri gibi araglarla dl¢iilmektedir.
Ogrencilerin derslerdeki basarilarmin degerlendirilmesinde hangi araglarin kullanilacagi ve
agirliklarinin ne kadar olacagi, dersi verecek 6gretim elemani tarafindan her yariyil baginda sistemde
tamimlanarak 6grenciye ilan edilmektedir. Ilgili ders igin 6grencilerin sorumlu olacaklari yariyil igi
siavi, kisa sinavlar, ddevler, projeler, sunumlar, yariyil sonu sinavi vb. araglar ve basari oranlarina
etkileri tanimlanmaktadir. Yariyil i¢erisinde yapilmasi gereken tiim sinavlarin programlari dncetaslak
olarak hazirlanmakta, 6grencilerden ve 6gretim elemanlarindan gelen geribildirimler dogrultusunda
son halini almakta Fakiilte YoOnetim Kurulu onaymi aldiktan sonra kesinlesmekte ve herkese

duyurulmaktadir.

Ogrencinin basarisi, yartyil basinda tanimlanmus olan basar1 degerlendirme araglarinda aldigi notlarin
belirtilen oranlar dahilinde hesaplanmasi ile elde edilmektedir. Yartyil sonunda 6grencilerin
100 tizerinden elde ettikleri notlar, genel basar1 diizeyi de gz Oniine alinarak, harf notuna

dontstiiriilmekte ve dortliik sistemdeki karsiliklar1 hesaplanmaktadir.

Basar1 6lgme ve degerlendirme yontemleri Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-
Ogretim ve Simav Y&netmeligi esaslarina gore degerlendirilmektedir. Ogrenci basarisini ifade eden
notlarin sayisal degerleri ve onlara karsilik gelen harf notlar1 ile basariyr tanimlayan 6zel kosullar
yonetmelik cercevesinde tanimlidir. Igili yonetmelik

https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519 adresinde yer almaktadir.

1.5.2. Ol¢me ve Degerlendirme Yontemlerinin Uygulanmasi

Smavlar 6grencilerin gorebilecegi ilan panolarinda, web sitesinde ve her katta bulunan ekranlarda


https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519

ilan edilen kurallar ¢ercevesinde, gozetmen esliginde oOgrenci sayisina uygun siniflarda
gergeklestirilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi dgrencileri Afyon Kocatepe Universitesi
Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim ve Sinav Yonetmeligi’nin smavlar ve degerlendirme esaslart
cergevesinde teorik ve uygulamali derslerde ara sinav ve yariyil sonu sinavlarina girmektedirler. Ara
smav ve yariy1l sonu sinav uygulamasinin yani sira ders igerisinde verilen ddevler, devam durumu ve
Ogrencinin bagaris1 goz Oniine alinmaktadir. Diger taraftan uygulama dersleri kapsaminda 6grenciler
uygulama notlar1 almaktadir. Ogrencilerin agiklanan sinav sonuglarina, smav sonuglarmin ilan tarihini

izleyen bes is giinii i¢erisinde dilekge ile itiraz etme hakki bulunmaktadir.

Sinavlarin adil ve seffaf olmasin1 saglamak amaciyla asagida listelenen Afyon Meslek Yiiksekokulu
Sinav Kurallar1 uygulanmaktadir ve bu kurallar yazili olarak ilan edilmektedir. Sinav kurallar1 aym

zamanda sinavlarin gergeklestirildigi salonlarin kapilarina da asilmaktadir.

1. Sinava girecek Ogrencilerin kimlik kartlarini siranin tizerinde bulundurmalar1 gerekmektedir.
Kimliksiz 6grenciler sinava alinmaz.

2. Smmava girecek Ogrencilerin yanlarinda cep telefonu vb. iletisim ve elektronik cihazlarini sinav
salonuna getirmemeleri gerekmektedir. Zorunlu nedenlerden dolay1 getirmek zorunda olanlarin tiim
cep telefonu ve diger cihazlarini sinav gozetmeninin gosterdigi yere birakmalar1 zorunludur. Sinav
sirasinda dgrencinin lizerinde, sirasinda, ¢anta vb. yaninda bulundugunun tespiti halinde gézetmen
tarafindan Ogrencinin sinav kagitlar1 alinarak tutanak tutulur. Yaninda cep telefonu vb. cihaz
getirenlerin bu cihazlarinin kaybolmasi durumunda Afyon Meslek Yiiksekokulu sorumlu degildir,
sorumluluk tamamiyla dgrencilere aittir.

3. Ogrenciler smava Meslek Yiiksekokuluna sinavdan en az 15 dakika énce gelmek ve hangi salonda
smavi girecegini duyuru alanindan Ogrenmekle yiikiimlidiir. Salondan 6grenci ¢ikisina izin
verilebilecek siavin ilk 15 dakikasindan sonra gelen 6grenciler sinava alinmaz. Yanlig salonda veya
yanlis dersin sinavina girilmesi durumunda sorumluluk tamamziyla 6grencilere ait olup herhangi bir
hak talep edemez.

4. Sinav salonunda oturma diizeninden sinav gorevlileri yetkilidir. Sinav baslamadan veya siav



esnasinda gerekli gordiigii durumlarda 6grencinin yerini degistirebilir.

5. Smav esnasinda her ne sebeple olursa olsun salondan ¢ikan 6grenci tekrar sinava alinmaz.

6. Sorularin dagitimi sirasinda simifta olan Ogrenciler sinava girmis sayilir. Smav tutanagini
imzalamadan ve sinav kagidini teslim etmeden sinavdan ¢ikmast miimkiin degildir.

7. Sinav siiresince sinavi yiiriiten gorevlilere sorularda olusabilecek hatalar diginda soru sormak
yasaktir.

8. Smnav sirasinda cevap kagitlarindaki kimlik bilgilerinin doldurulmasi ve imzalarin tiilkenmez
kalemle atilmas1 zorunludur.

9. Dersi yliriiten 6gretim elemaninin izniyle; sinav sirasinda hesap makinesi, sozliik, hesap plani gibi
araglar kullanilabilir (Cep telefonlar1 hesap makinesi olarak kullanilamaz). Ayrica sinav esnasinda
silgi, kalem ve hesap makinesi gibi araglarin degistirilmesi yasaktir.

10. Sinav gorevlileri; sinav kurallarini, diizenini ve isleyisini bozan, sinavin yapilmasini engelleyen
ve siav gorevlilerine hakaret eden 6grenciler hakkinda tutanak tutar ve bu 6grenciler hakkinda iglem
yapar.

11. Sinava girerken siralarin veya diger demirbaslarin {izerine yazilan yazilar o siralarda oturan
Ogrenciler tarafindan silinmelidir. Aksi takdirde mesuliyet bizzat 6grenciye aittir.

12. Smav gorevlileri tarafindan, kopya ¢eken veya kopya ¢ekmeye tesebbiis eden 6grencilerin tespit
edilmesi halinde tutanak tutularak ders sorumlusu 6gretim elemanina teslim edilir. Kopya ceken

veya tesebbiis eden 6grenciler uyarilmak zorunda degildir.

Simavlarda kopya ceken, kopyaya tesebbiis eden, kopya veren; ddev, rapor, bitirme tezi ve benzeri
caligmalarda referans vermeden alint1 yapan 6grenci o dersten basarisiz sayilmaktadir. Ayrica 6grenci
hakkinda disiplin islemi yapilmaktadir. Ogrencilerle ilgili disiplin siireci 18/8/2012 tarihli ve 28388
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Yiiksekogretim Kurumlart Ogrenci Disiplin Y&énetmeligi”
hiikiimleri uyarinca yiiriitiilmektedir. Bu kapsamda boliimde yiiriitiilen disiplin siireci agamalar1 genel

olarak su sekildedir:



- Disiplinsiz davraniglarda bulunan 6grencilerin tespit edilmesi durumunda ilgili 6gretim elemani
tarafindan konu hakkinda tutanak tutulmasi ve meslek yiiksekokulu miidiirliigiine teslim edilmesi,

- Meslek Yiiksekokulu Miidiirii tarafindan disiplin islerinden sorumlu sorusturmaci 6gretim iiyesinin
atanmasi ve disiplinsizlikle ilgili belgelerin ulagtirilmasi,

- Sorusturmact 6gretim iiyesi tarafindan belgelerin incelenmesi, ilgili 6grencinin konu hakkinda
bilgilendirilmesi, savunmasinin talep edilmesi (Ogrencinin 7 giin igerisinde savunmasini teslimetmesi
zorunludur.),

- Sorusturmaci Ogretim iiyesi tarafindan O0grenci savunmasi ve Ogretim elemani tutanaklarinin
karsilikli olarak incelenerek degerlendirilmesi ve meslek yiliksekokulu 6grenci islerinden 6grencinin
daha onceki donemlere ait disiplin cezas1 durumunun sorgulanmasi,

- Sorusturmaci Ogretim lyesinin nihai Oneri/sonu¢ raporunu Meslek Yiiksekokulu miidirliigiine
sunmasi,

- Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii tarafindan disiplin cezasinin kesinlestirilmesi ve Ogrenciye

cezanin teblig edilmesi,

Programda 6grencilere kopya ¢ekme hususunda verilecek cezalar su sekildedir:

1. Smavda kopya cekmeye tesebbiis etmek fiili “Yiiksekdgretim Kurumlar1 Ogrenci Disiplin
Yonetmeligi’nin 5(d) Maddesi uyarinca Kinama cezasi ile,

2. Sinavda kopya ¢ekmek veya c¢ektirmek fiili “Aynm1 Yonetmeligin 7(e) Maddesi uyarinca” Yiksek
Ogretim Kurumundan bir yariy1l uzaklastirma cezast ile,

3. Kendi yerine baskasini sinava sokmak veya bagkasinin yerine smava girmek fiili “Ayni
Yonetmeligin 8(d) Maddesi uyarinca” Yiiksek Ogretim Kurumlarindan Iki Yarry1l uzaklastirmacezasi

ile cezalandirilir.

Kanitlar

https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2023/01/kilavuz22 23 3.pdf



https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2023/01/kilavuz22_23_3.pdf

1.6. Ogrencilerin Mezuniyeti

Ogrencilerin mezuniyetlerine karar verebilmek icin, programin gerektirdigi tiim kosullarm yerine

getirildigini belirleyen giivenilir yontemler gelistirilmis olup basariyla uygulanmaktadir.

1.6.1. Ogrenci ve Mezun Sayilarina lliskin Bilgiler

IIk mezunlarmi 2025-2026 egitim dgretim doéneminde verecek olan Et ve Uriinleri Teknolojisi

Programi 6grenci ve mezun sayilarma iligkin bilgiler; https://afyonmyo.aku.edu.tr/ web adresinde

verilecektir.

Kanitlar

Ek — 13 Ogrenci ve Mezun Sayilar

1.6.2. Mezuniyet Belirleme Yontemleri

Ogrencilerin mezuniyet karar siireci Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim
Sinav Yonetmeliginin “https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519” diploma ile ilgili esaslara ve
Afyon Kocatepe Universitesi Diploma, Diploma Eki ve Diger Belgelerin Diizenlenmesine iliskin

Yonergeye gore diizenlenmektedir. Bu kapsamda;

1. Boliim ve programin yiikiimliiliiklerini yerine getiren ve mezuniyetine hak kazanan 6grencilerin
se¢imi Ogrenci Bilgi Sistemi (OBS) iizerinden yapilir. OBS iizerinden mezun onay1 alinamayan
hallerde ilisik kesme isleminin manuel olarak belge diizenlenmesi ve onay verecek birim sorumlularin
isim ve imzalarinin bulunmasi gerekmektedir.

2. Mezuniyete onay verecek boliim/program sorumlulart OBS {izerinde tanimlanir, tanimlanan onay


https://afyonmyo.aku.edu.tr/

birimlerince mezuniyet onay islemi gergeklestirilir.

3. Mezuniyet onay islemi sona eren 6grenciler i¢in ilgili birimlerce diizenlenen transkript ve diploma
foyleri, olusturulur.

4. Mezuniyet Komisyonunca incelenerek “Mezuniyet Komisyon Raporu” diizenlenir. Enstitiilerde
ise Enstitlinlin Yonetim Kurulu kararina istinaden transkript ve diploma foyleri diizenlenir.

5. Mezuniyet Komisyon Raporu, transkript ve diploma foyii diploma basimu i¢in Ogrenci Isleri Daire

Baskanligina gonderilir.

Birimlerinden OBS f{izerinde alinan “ilisik kesme” belgeleri iki niisha olarak diizenlenir. Belge
lizerindeki imzalar tamamlandiktan sonra bir belge 6grenciye verilir. Ikinci niisha ilgili birimce ddnem
itibartyla arsivlenir ve imha edilmez. Enstitiilerde ilisik kesme islemlerinde, ilgili enstitiiniin iligik

kesme belgesi kullanilir. Ilisik kesme belgesi ile bagvuran mezuna diplomasi vb. belgeleri verilir.

1.6.3. Mezuniyet Belirleme Yonteminin Giivenilirligi

Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Y&netmeligi besinci boliim
diploma ile ilgili yonetmelik maddelerine ve Afyon Kocatepe Universitesi Diploma, Diploma Eki ve
Diger Belgelerin Diizenlenmesine Iliskin Yonerge ’ye ilave olarak 6grenci isleri tarafindan 6grenci

bilgi sistem programinda yer alan mezun adaylarin igslemlerinde;

1. AGNO kontroli,

2. Kredi kontrolii,

3. AKTS kontrolii, zorunlu ders kontrolii,
4. Se¢meli ders kontrolii,

5. Basarisiz ders kontroli,

6. Staj kontrolii yapilir ve mezun 6grencilerin listesi olusturulur.



Mezun listesinin olusturulmasinda otomasyon kullanilmasi tiim 6grenciler i¢in esit ve giivenilir bir
sonug ortaya c¢ikartmaktadir. Mezun 6grencilerin listesi 6grencilerin akademik danigmanina 6grenci
bilgi sistemi iizerinden gonderilmektedir ve danigman tarafindan 6grencilerin mezuniyet sartlarini
sagladigina dair onay alinmaktadir. Onaylanan 6grenciler transkriptleri ile birlikte boliim yonetim
kurulunun onaymin alinmasi i¢in bolime gonderilmektedir. Boliim yonetim kurulu karar ile
Ogrencilerin mezuniyetlerine karar verilmektedir. Sonug olarak, mezun 6grencilerin belirlenmesi igin
otomasyon programinin kullanilmasi, akademik danisman onayinin alinmasi ve ydnetim kurulu

kararmin alinmas1 mezuniyet kosullarinin saglanmasi i¢in giivenilirligi artirmaktadir.

Kanitlar

https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519? AspxAutoDetectCookieSupport=1

2. PROGRAM EGIiTiM AMACLARI

2.1. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi i¢in egitim amaglar1 tanimlanmustir.

2.1.1. Tammlanan Program Ogretim Amaclar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi Ogretim Amaglari;

POA1: Egitim, 6gretim ve arastirma kalitesi ile Tiirkiye’de tercih edilen

POA2: Teknolojik gelismelere duyarli, toplumun ve sektdr temsilcilerinin beklentilerine uygun insan
kaynag yetistiren

POA3: Uluslararas1 degerlere saygili, post modern ydnetim ilkelerini ve toplam kalite anlayisini

benimsemis, kendini siirekli yenileyen bir program olmak 6z gorevlerini i¢sellestirmistir.


https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519?AspxAutoDetectCookieSupport=1

2.1.2. Program Ogretim Amaclarinin Yayimlanmasi

Program 6gretim amaglarma Afyon Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Sistemi igerisinde yer
verilmektedir. Bununla birlikte Afyon Meslek Yiiksekokulu Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi
ogretim amaclari kanitlar kisminda belirtilen web adresinde yayinlanmaktadir. Program tanitim

sayfasinda program 6gretim amagclarina ulasmak icin link verilmistir.

Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Ek — 14 Program Egitim Amaclar

2.2. Program Ozgérevleriyle Tutarlihk
2.2.1. Program Ozgorevleri

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi Ozgorevi; “Et ve et iiriinlerini sektdriiniin ihtiyaci olan nitelikli
elemanlarin yetistirilmesi ve cagdas endiistri deneyimine dayanan dinamik yonetim ve liderlik
becerilerine sahip teknik eleman; iiniversitelerin ilgili boliimlerinde gorev alabilecek bilim insanlari
ve gida sektdriinlin sahip oldugu konumu iyilestirecek rekabet¢i girisimei adaylart yetistirmek”

seklindedir.

2.2.2. Program Ozgorevlerinin Yayimlanmasi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi1 Ozgorevleri, Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek
Yiiksekokulu internet sayfasinda yer alan Programlar sekmesi igerisindeki Gida Isleme Boliimii Et ve
Et Uriinleri Teknolojisi sekmesinin altinda Program Genel Tanitimi icerisinde yayimlamaktadar. Ilgili

alana https://afyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi/ adresinden ulasilabilmektedir.



https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://afyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi/

2.2.3. Program Ogretim Amaclar1 ve Béliim Ozgorevinin Uyumu

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim amaglar1 ile béliim 6zgoérevlerinin bilesenleri ile
aralarindakicapraz iliskiler ve uyum asagidaki linkte ele alinmistir:

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

2.3. Universitenin Ozgorevleriyle Tutarlihk

2.3.1. Universite Ozgorevleri

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgorevleri; “Evrensel diizeyde bilimsel bilgi iiretmek, mesleki agidan

cagdaslartyla rekabet edebilen nitelikli bireyler yetistirmek ve bolgesel kalkinmaya katki saglamaktir.”

2.3.1.1. Universite Ozgérevlerinin Yayimlanmasi

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgorevleri {iniversite web sitesi iiniversite hakkinda genel bilgiler

sekmesi altinda misyonumuz ve vizyonumuz baslig1 altindaki belirtilen web adresinde yer almaktadir.

https://aku.edu.tr/hakkimizda/universitemizgenel-bilgiler/misyon-vizyonumuz/



https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://aku.edu.tr/hakkimizda/universitemizgenel-bilgiler/misyon-vizyonumuz/

2.3.1.2. Program Ogretim Amaclari ve Universite Oz gérevlerinin Uyumu

Et ve Uriinleri Teknolojisi Program 6gretim amaglar1 ile Afyon Kocatepe Universitesi 6z

gorevlerinin bilesenleri ile aralarindaki ¢apraz iliskiler ve uyum ele alinmustir.

https://kalite.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/118/2024/04/2023-Yili-Kurum-Ic-Degerlendirme-
Raporu.pdf

2.3.2. Meslek Yiiksekokulu Oz gorevleri

Afyon Meslek Yiiksekokulu Oz gorevleri; “Bilimsel ilkeler 1518inda uluslararas rekabette {ilkemiz
gida sektoriiniin sahip oldugu konumu iyilestirecek, insani degeri yiiksek, elestirel yaklagima sahip
ogrenciler yetistirerek, sektorde tilkemizin rekabet giiclinii artirict, ulusal diizeydeki bilgi ve refahi

gelistirici bilimsel arastirma faaliyetlerinde bulunmak ve topluma hizmet etmektir”.

2.3.2.1. Meslek Yiiksekokulunun Ozgérevlerinin Yayimlanmasi

Meslek yiiksekokulu 6zgorevleri afyon myo web sitesinde misyonumuz ve vizyonumuz sekmesinin

altinda “https://atyonmyo.aku.edu.tr/misyon-ve-vizyon/” adresinde yayimlanmaktadir.

2.3.2.2. Program Ogretim Amaclar1 ve Meslek Yiiksekokulu Ozgérevlerinin Uyumu

Et ve Uriinleri Teknolojisi Program1  6gretim amaglar1 ile Afyon Meslek Yiiksekokulu 6z

gorevlerinin bilesenleri ile aralarindaki ¢apraz iliskiler ve uyum asagidaki linkte ele alinmistir:

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MY O-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf



https://kalite.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/118/2024/04/2023-Yili-Kurum-Ic-Degerlendirme-Raporu.pdf
https://kalite.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/118/2024/04/2023-Yili-Kurum-Ic-Degerlendirme-Raporu.pdf
https://afyonmyo.aku.edu.tr/misyon-ve-vizyon/
https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MYO-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf

Kanitlar

Ek — 15 Program Egitim Amaglarinin Kurum, Fakiilte, B6liim Vizyon ve Misyonu ile Uyumu

2.4. Program Ogretim Amaclarimin Belirlenmesinde i¢ ve Dis Paydaslarin Rolii

2.4.1. Programin i¢ Paydaslar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi i¢ paydaslari arasinda; 6grenciler, 6gretim elemanlar1, Afyon
Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii ve birimleri ile rektorliik ve birimleri olmak tizere 4 temel yapitasi

bulunmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin I¢ Paydaslari;

- Et ve Uriinleri Teknolojisi Onlisans programi dgrencileri,

- Et ve Uriinleri Teknolojisi Onlisans programi égrenci temsilcisi,

- Et ve Uriinleri Teknolojisi Onlisans programi dgretim elemanlarr,

- Meslek Yiiksekokulu biinyesindeki diger programlarin (Gida Teknolojisi,Ascilik vb. ) 6grencileri,

- Meslek Yiiksekokulu biinyesindeki diger programlarin (Gida Teknolojisi,Ascilik vb. ) 6gretim elemanlart,
- Afyon Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigi,

- Afyon Meslek Yiiksekokulu idari Birimleri (Yiiksekokulu Sekreterligi, Ogrenci Isleri, Ayniyat,

Tahakkuk), Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii.

2.4.1.1. Program (")gretim Amaclarinin Belirlenmesinde i¢ Paydaslarin Katkisi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi i¢ paydaslarmin program dgretim amaclarina sagladigi katkilar

asagidakilinkte verilmistir.

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228



https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

2.4.2. Programin Dis Paydaslar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programimin Dis Paydaslar1 asagidaki sekildedir;

- Yasal Kuruluslar (Milli Egitim Bakanlhigi, Yiiksek Ogretim Kurumu, Olgme, Segme ve Yerlestirme
Merkezi)

- Mezunlar

- Sektor Isletmeleri

- Meslek Odalary/Birlikleri

- Diger Universitelerin Et ve Uriinleri Teknolojisi Programlari

2.4.2.1. Program Ogretim Amaclarimin Belirlenmesinde Dis Paydaslarin Katkisi

Meslek Yiiksekokulu Danisma Kurulu, Meslek Yiiksekokulu Miidiirli, Miidiir Yardimcilari, Bolim
Baskanlar1 ve Ogrenci Temsilcileri ile Sektdér Temsilcilerinden olusmaktadir. Afyon Meslek
Yiiksekokulu Oz degerlendirme Damisma Kurulu olusturulmas: ve yilda iki defa toplanti yapilmasi

planlanmaktadir.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi dis paydaslar ile etkinlikler basta olmak iizere farkli iletisim

kanallar1 yoluyla iletisim kurulacak ve bu siiregte program ile ilgili goriigler alinacaktir.

Kanitlar

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MY O-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf

Ek — 16 D1s Paydaslar


https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MYO-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf

2.5. Program Ogretim Amaclarimin Yayimlanmasi

Program 6gretim amaclarma Afyon Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Sistemi icerisinde yer
verilmektedir. Bununla birlikte Afyon Meslek Yiiksekokulu Et ve Uriinleri Teknolojisi program
Ogretim  amaglar1  “https://afyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi//” web  adresinde
yayinlanmaktadir. Program tamitim sayfasinda program ogretim amaclarina ulagsmak i¢in link

verilmistir.

2.6. Bt ve Uriinleri Teknolojisi Programinmn &gretim amaglart i¢ ve dis paydaslarinin

gereksinimleridogrultusunda uygun araliklarla giincellenmektedir.

2.6.1. Program Ogretim Amaclarimn I¢ Paydaslarin Gereksinimlerine Gére Giincellenme

Yontemi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi1 6gretim amaglar1 esasen dgrencilerin mesleki ve akademik kariyer
gelisimlerine miimkiin olan en fazla katkiy1 verecek sekilde olusturulmustur. I¢ paydaslardan alinan
istek, goriis ve Oneriler dogrultusunda program iceriginde zenginlestirmeler yapilmaktadir. Ig¢
paydaslardan c¢esitli yontemler ile (memnuniyet anketleri, 6grenci temsilcisi, bolim Ogretim
elemanlarinin goriislerinin alinmas1 vb.) elde edilen bilgiler, kalite komisyonunda degerlendirildikten
sonra, genellikle boliim genel kurullarinda goriisiilerek karara baglanmakta; gerekli durumlardafakiilte
dekanligimma sunulmaktadir. Se¢meli ders havuzunun giincellenmesi, mesleki derslerde uygulama
oraninin arttirilmasi, sektor temsilcilerinin egitim stireglerinde daha aktif olarak katilmasina yonelik
uygulamalar (seminer, konferans, uygulamali dersler, workshop vb.), i¢ paydas gereksinimine gore

gerceklestirilen giincellemeler arasinda degerlendirilebilir.

2.6.2. Program Ogretim Amaclarinin Dis Paydaslarin Gereksinimlerine Gére Giincellenme

Yontemi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda dis paydaslarm gereksinimlerine gére giincelleme

yontemleri asagidaki sekildedir.



MEB, YOK ve OSYM gibi yasal kuruluslarca getirilen yeni diizenlemeler dogrultusunda gerekli
degisiklik ve giincellemeler ivedilikle yerine getirilmektedir. Mezunlardan alinan bilgiler
dogrultusunda program igeriginde ne gibi zenginlestirmeler yapilabilece§i hususunda boliim
baskanlig1 ve 6gretim elemanlar1 arasinda fikir aligverisler yapilmaktadir. Ancak bu noktada boliimiin
ilk mezunlarin1 1995-1996 egitim-6gretim yilinda vermis olmasi nedeniyle bir hayli fazla mezun
sayisina sahip Et ve Uriinleri Teknolojisi Programina ait mezun dgrenci bilgi sisteminin kurulmasi

planlanmaktadir.

Gida Sektoriinden gelen talepler ve gida alaninda yasanan teknolojik gelismeler gozetilerek mesleki
derslerin sayisinin arttirilmasi (se¢meli ders havuzunda), ders islenisi siirecinde uygulamalara daha

cok yer verilmesi ¢abalar1 devam etmektedir.

Diger iiniversitelerin Et ve Uriinleri Teknolojisi programlarinin miifredati dénemsel olarak takip
edilmekte, kiyaslama teknigi ile program 6gretim amaglarini iyilestirici unsurlar tespit edilmesi
durumunda boliim miifredatina uygulanmasi i¢in c¢alismalar gerceklestirilmektedir. Ayrica Afyon
Meslek Yiiksekokulu Akademik personelin yer aldigi WhatsApp grubu {izerinden Meslek
Yiiksekokulu Miidiirii diger Meslek Yiiksekokulu Miidiirleriyle anlik iletisim kurabilmekte ve tiim
meslek yiiksekokullarini ilgilendiren konularda goriis alisverisinde bulunularak stireglerin ortak akilla

yuriitiilmesine zemin hazirlanabilmektedir.

Sektor temsilcileri program 6grencileri ile bulusturulmakta ve sektoriin isleyisi, giincel uygulamalar
ve gelecege yonelik egilimler hakkindaki paylasimlarindan elde edilen bilgiler birim kurullarinda
goriisiilmektedir. Ders iceriklerinde yeni gelismelerin islenmesi (post-modern yonetim yaklagimlari,
maliyet, gida sektoriinde dijitallesme vb.), glincel otomasyon programlariin takip edilmesi, yabanci
dil egitim kalitesinin konusma odakli artirilmasi caligmalar1 ve mesleki uygulama becerilerinin

artirilmasi gibi hususlar gida isletmelerinin profesyonel yoneticilerinden alinan goriisler



dogrultusunda gerceklestirilen giincellemelere 6rnek teskil etmektedir.

Kisa siireli is ortakligi icerisinde bulunulan sektor isletmeleri (Afyonkarahisar sinirlar igerisinde
faaliyet gosteren gida isletmeleri) yoneticileri ile fikir aligverisi siklikla yapilmaktadir. Bu kapsamda
program Ogretim miifredatina Staj I ve Staj II Uygulamali1 Egitim dersinin eklenmesi bu gruptaki dis

paydaslarin 6nerileri ile gelistirilmistir.

2.6.3. Program Ogretim Amaclarina Ulagsma

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda &gretim amaclarina ulasilma durumu oncelikle mezun

ogrencilere yonelik uygulanan memnuniyet anketleri ve istthdam profillerinin takibi ile 6l¢iilmektedir.

2.6.4. Program Ogretim Amaclarimin Tespiti i¢in Siire¢ Yonetimi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim amagclarinin tespiti siirecinde i¢ ve dis kaynaklardan
almanbilgiler ile periyodik olarak gerceklestirilen ders igerik analizleri ve birim kalite komisyonu
calismalar1 aylik olarak diizenlenen birim kurulu toplantilarinda tartisilmaktadir. Birim kurulu

toplantilarinda 6gretim amaglarina ulasilma durumu gozden gecirilerek, boliim igerisinde



gergeklestirilebilecek faaliyetler icin eyleme gecilirken hem program i¢i eylem faaliyetleri hem de
Meslek Yiiksekokulu bazinda gergeklestirilecek iyilestirme faaliyetleri i¢cin donem basi ve sonlarinda
gerceklestirilen Meslek Yiiksekokulu Akademik Kurul toplantilarinda konu giindeme getirilmektedir.
Aylik Birim Kurulu toplantilar1 ve Meslek Yiiksekokulu Akademik Kurul toplantilarinda alinan
kararlar neticesinde gerekli durumlarda program O&gretim amaglart i¢in (gerekli durumlarda)

tyilestirme ¢alismalar1 gerceklestirilmektedir.

Kanitlar

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2024/02/Birim-Faalivet-Raporu-2023-
15.01.2024.pdf

3. PROGRAM CIKTILARI

3.1. Program ¢iktilari, program egitim amaglarina ulasabilmek icin gerekli bilgi, beceri ve davranig
bilesenlerinin tiimiinii kapsamakta ve ilgili (MUDEK, FEDEK, SABAK, EPDAD vb. gibi)

degerlendirme ¢iktilarini da igerecek bigimde tanimlanmistir.

3.1. Program Ciktilari

3.1.1. Et ve Uriinleri Teknolojisi Program Ciktilar

Et ve Uriinleri Teknolojisi program ¢iktilarmin olusturulmas: siirecinde Tiirkiye Yiiksekogrenim
Yeterlilikler Cergevesi (TYYC), Yiiksekokul Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurumu
onlisans diizeyi ortak ¢ikt1 dlgiitleri ve Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi ¢ikt1 dlgiitleri dikkate
alimmistir. Bununla birlikte program ¢iktilari taslak olarak i¢ ve dis paydaslara form olarak gonderilmis
ve gelen yamtlar program ¢iktis1 olusturma siirecine dahil edilmistir. Nitekim Et ve Uriinleri
Teknolojisi icin Ongoriilen program ¢iktilart birim kurulunda goriisiildiikten sonra i¢ ve dis paydaslara

da gonderilerek ¢iktilarin


https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2024/02/Birim-Faaliyet-Raporu-2023-15.01.2024.pdf
https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2024/02/Birim-Faaliyet-Raporu-2023-15.01.2024.pdf

hem akademik boyutta hem de sektorel boyutta daha nitelikli hale getirilmesi saglanmistir. Elde

edilen yanitlar dogrultusunda program ciktilarinin bazilarinda yasal ¢erceveyi olusturan hususlar

cikartilarak sadelestirmelere gidilmis, diger bazi1 ¢iktilarda ise gelen Oneriler dogrultusunda

zenginlestirmeler gerceklestirilmistir.

Kapsamli bir inceleme sonucunda olusturulan ¢iktilar asagidaki link’ te verilmistir:

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Ek -
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PROGRAM CIKTILARI

PC1:
PC2:
PC3:
PC4:
PC5:
PC6:
PC7:
PCS:

PC9:

Meslekle ilgili temel bilgileri kavrayabilir.

Et ve iirlinlerini isleme, ambalajlama, depolama ve satista 6nem tasiyan 6zelliklerini kavrayabilir.
Et sektoriindeki alet, ekipman ve makineleri kullanabilir.

Et iiretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibidir.

Etlerin kalitesine yonelik analizleri yapma ve yorumlayabilir.

Et tirlinlerine iliskin kodeks ile ulusal ve uluslar aras1 standartlar hakkinda bilgilidir.

Mesleki arastirma yeteneklerini gelistirir.

Arastirma yontemlerini kullanarak sunu, deney raporu, proje hazirlayabilir.

Y 6netim ve organizasyon yeteneklerini gelistirir.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

PC10: Yaraticilik becerilerini gelistirir.

PC11: Bagimsiz ¢alismada karar verebilme, disiplin i¢i ve disiplinler aras1 takim ¢alismasi yapabilir.
Mesleki etik degerler ile kalite ve glivenlik bilincine sahiptir

PC12: Hayat boyu 6grenmenin dnemini benimseyerek, bilim, teknoloji ve ¢cagdas konular hakkinda

gelismeleri izleyerek kendini gelistirir.

Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx ?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

Ek — 18 TYYC-Program Yeterlilikleri Iliskisi (https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/) adresinden

ulasilabilir.

3.2. Program Ciktilarin1 Degerlendirme Siireci

3.2.1. Program Ciktilarinin Saglanma Diizeyine iliskin Ol¢cme ve Degerlendirme Yéntemi

Gida Teknolojisi program ¢iktilarinin madde bazinda donemsel olarak takibinde miimkiin oldugunca

somut kanitlar elde edilmeye calisilmaktadir. Buna iliskin kullanilan 6lgme ve degerlendirme

yontemleri agagidaki link’ te yer almaktadir.

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Program ciktilarinin degerlendirilmesi amaciyla kullanilan bir diger yontem ise mezun durumdaki
ogrencilerden anket yolu ile program ¢iktilarina yonelik degerlendirmeler ve istatistiki veriler elde

edilmesidir.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Kanitlar

Ek — 18 TYYC-Program Yeterlilikleri iliskisi (https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/ ) adresinden

ulasilabilir.

3.2.2. Program Ciktilarinin Ol¢cme ve Degerlendirme Siirecinin Saglanma Diizeyi

Program ciktilarinin saglanma diizeyinin tespit edilmesi amaciyla
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1
228”  belirtilen ara¢ ve teknikler kullanilmaktadir. Buna bagli olarak elde edilen
bulgularin/kanitlarin yani sira mezun durumdaki 6grencilere anket uygulanarak dolayli veriler elde

edilmektedir.

Kanitlar

https://gikam.aku.edu.tr/

https://mezun.aku.edu.tr/

https://mezun.aku.edu.tr/anilar.php

3.3. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda mezuniyet asamasma gelmis olan 6grencilerinin

programciktilarini sagladiklar1 kanitlanmaktadir.

3.3.1. Program Ciktilarim Saglamak icin Yaklasim ve Uygulamalar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi ¢iktilarinin her biri i¢in o ¢iktiy1 saglamak amaciyla programda

kullanilanyaklagim ve uygulamalari agagida verilmis olan web adresinde ayrintili olarak agiklanmustir:


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/
https://gikam.aku.edu.tr/
https://mezun.aku.edu.tr/
https://mezun.aku.edu.tr/anilar.php

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Program ¢iktilarinin karsiliginda yer alan derslerden basarili olan 6grencilerin bu ¢iktilara ulagtiklar
diisiiniilmektedir. Derslerin dlgme degerlendirme yontemi, Egitim Ogretim ve Sinav Ydnetmeligi’ne
gore yapilmaktadir. Buna gore 6grencilere; ara sinav, kii¢iik sinav, yariyil/yilsonu sinavi, staj sonu
smavi, biitlinleme sinavi, tek ders sinavi ve mazeret sinavi yapilmaktadir. Her ders i¢in en az bir ara
sinav ve yartyil/yilsonu veya staj sonu sinavi yapilir. Bu simavlar sonunda DC, DD, FD, FF veya YZ
harf notu alanlar i¢in biitlinleme sinavi agilir. Siavlar yazili, sozlii ve/veya uygulamali yapilabilecegi
gibi, alan ve zorluk diizeyine gore tasnif edilerek giivenli bigcimde saklanan bir soru bankasindan, her
bir adaya farkli zamanlarda farkli soru sorulmasina izin verecek sekilde elektronik ortamda da
yapilabilir. Seminer, proje, tez ve sanat alanlarindaki performanslara yonelik sinavlar ile sunumlar
jiiri/sinav komisyonu 6niinde de yapilabilir. Ilgili 6gretim elemanmnin talebi ve Et ve Uriinleri
Teknolojisi Programi baskanliginin  Onerisi ile birim kurulu smav tiirlerinden hangisinin
uygulanacagint ve bunlarin her birinin basar1 notuna katkisini yariyilin ilk iki haftasi igerisinde

belirleyerek ilan eder.

3.3.2. Program Ciktis1 Olgme ve Degerlendirme Sistemi

Et ve Et Uriinleri Teknolojisi program ciktilarin =~ dlgme ve degerlendirilmesinde

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

web adresinde belirtilen sistematik yaklagimdaki her bir unsur dikkate alinmaktadir. Bununyani sira
mezuniyet asamasina gelmis olan Ogrencilere uygulanan, program c¢iktilarina ulagsma diizeyini
belirlemeye yonelik anket ile elde edilen veriler dogrultusunda 6l¢tilmektedir. Bu kapsamda2023-2024
egitim 0gretim y1l1 mezuniyet asamasina gelmis olan 6grencilere ve program mezunlarmauygulanacak
anket sonuglar1 Afyon Kocatepe Universitesi Kalite Koordinatorliigii'niin web sayfasinda

https://kalite.aku.edu.tr/anket-sonuclari/ ilan edilmistir. Program ¢iktilarina iligkin ikinci

sinif dogrencileri ve


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://kalite.aku.edu.tr/anket-sonuclari/

mezunlarin goriisleri karsilastirilmis ve 6grencilerinin program ¢iktilar agisindan goriisleri

degerlendirilerek eksikler noktasinda gerekli tedbirler alinmaya baglamistir.

3.3.3. Program Ciktisina Ulasildigina Dair Kamitlar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi, program ¢iktilarmin her biri i¢in ¢iktinin karsilandigina dair

kanitlayicibelgeler listesi karsilastirmali olarak

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

4. SUREKLI iYILESTIRME

4.1. Kurulan Ol¢me Degerlendirme Sisteminin Siirekli Iyilestirilmesi

Et ve Et Uriinleri Teknolojisi programi stirekli lyilestirme  kapsaminda
yaptig1 caligmalar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

web adresinde yer verilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi egitim &gretim kalitesinin
artirilmas1 ve  belirlenen sorunlarin  giderilmesi kapsaminda siirekli 1iyilestirme c¢alismalari
yapilmaktadir. Bu kapsamda, oncelikli olarak i¢ ve dis paydaslardan goriisler alinmaktadir. Et ve
Uriinleri Teknolojisi Programmin i¢ paydaslarindan olan program o6grencileri, mezun durumda
olan@renciler, programdgretim elemanlart ve meslek yiiksekokulu diger program 6gretim

elemanlarindan program 6z gorevleri, program 6gretim amagclari1 ve program ¢iktilarinin belirlenmesi

hususlarinda anket/goriis formu araciligiyla goriis ve onerileri alinacaktir. Ayrica, i¢ paydaslar


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

olan Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii ve Rektorliikten alinan bilgi ve talimatlar dogrultusunda
programda yapilan/yapilacak olan faaliyet ve uygulamalara yonelik diizenlemeler ve degisiklikler

yapilmaktadir.

Di1s paydaslar olarak belirlenen bolim mezunlari, sektor temsilcileri, diger iiniversitelerdeki
akademisyenler ve yerel yonetimlerden boliim program ¢iktilarinin ve program 6gretim amaglarinin
belirlenmesi konularinda goriis ve onerileri alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan Gida Orgiitleri,
YOK, OSYM, MEB, Gida Miihendisleri Odasi, Tarim Bakanligi, Ticaret Sanayi Odasi, Ticaret
Borsasi, Gida il Kontrol Laboratuvar: Miidiirliigii tarafindan ¢ikarilan yasa ve yonetmeliklere gore
programda degisiklikler/diizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, program dgretim elemanlari Istihdam ve
Kariyer Giinlerine katilan igletme temsilcileri ile goriismeler yapmakta ve goriislerini almaktadirlar.
Meslek Yiiksekokulu Miudiirliigii tarafindan i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve oneriler, program
kalite komisyonu tarafindan analiz edilerek raporlanip Birim Kuruluna sunulacaktir. Birim Kuruluna
sunulan bu goriis ve Oneriler, program 0gretim elemanlar1 tarafindan tartisilip goriisiilerek bir karara
baglanacaktir. Birim Kurul toplantilarinda i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve oneriler disinda,
program 6z gorevleri, program Ogretim amaclari, program ¢iktilarinin belirlenmesi, 6gretim plant
(miifredat) ve igeriginin olusturulmasi, egitim-6gretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-6gretim
altyapisinin gelistirilmesi konular1 goriigiilmektedir. Birim kurulunda goériisiilen konular ve alinan
kararlar egitim-0gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesinde 6nemli bir rol oynamaktadir. Ara sinav ve
donem sonu smavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri, boliim kurul toplantilari,
akademik kurul toplantilari, boliimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim iiyelerinin goriisleri
ve dis paydas goriisleri egitim ve Ogretimin siirdiiriilmesinde ve degerlendirilmesinde dikkate
alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler boliim bagkanligi tarafindan dogrudan
degerlendirilmekle birlikte, ayn1 zamanda kalite komisyonu tarafindan diizenli olarak analiz edilerek
donemlik, yillik ve bes yillik sonuclar olusturulmaktadir. Boliim baskanliginin tespitleri ile program
kalite komisyonu raporlari dogrultusunda gerekli durumlarda egitim oOgretim faaliyetlerinin

stirdiiriilmesine yonelik diizeltici ve gelistirici onlemler alinacaktir.



Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

4.2. Tyilestirme Calismalarimin Sistematikligi ve Kamitlara Dayanmasi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Program siirekli iyilestirme calismalari, Toplam Kalite Yonetimi geregince
belirlenmis temel alanlarda kalite gelistirme hedefi dogrultusunda siirdiirtilmektedir. Bu kapsamda
belirlenmis temel alanlar ve temel alanlara yonelik faaliyetler

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

web adresinde sunulmaktadir.

Kanitlar

Et ve Uriinleri Teknolojisi | Afyon MYO

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MY O-Birim-Faaliyet-Raporu-
2024.pdf

https://mezun.aku.edu.tr/index.php

5. EGITiM PLANI

Kredi: Bir kredi, yariy1l boyunca her hafta diizenli olarak verilen bir saatlik teorik dersin ya da yapilan

iki ya da li¢ saatlik uygulama veya pratik / laboratuvar c¢alismalarinin 6gretim yiikiine


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://afyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi/
https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MYO-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf
https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MYO-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf
https://mezun.aku.edu.tr/index.php

esdegerdir.

AKTS Kredisi: Avrupa Kredi Transfer Sisteminde tanimlanan kredi.

5.1. Ogretim Plam (Miifredat)

5.1.1. Et ve Et Uriinleri Teknolojisi Onlisans Ogretim Plam

Et ve Et Uriinleri Teknolojisi onlisans ogretim planinda yer  alan dersler

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228§

web adresinde gosterilmistir.

Kanitlar

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228§

5.1.2. Ogretim planinda yer alan her dersin, program egitim amagclar1 ve program g¢iktilart

bilesenlerine katkilarini gostermesi i¢in hazirlanmis olan tablo Ek — 19°da verilmistir.

Kanitlar

Ek — 19 Ders-Program Ciktis Iliskisi

5.1.3. Ogretim planina gore verilen derslerin dgretim plani/ierigi asagidaki web adresinde

belirtilmistir:

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Kanitlar

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

5.1.4. Ogretim planinda yer alan tiim dersler Ek — 20°de gdsterilmis ve bu derslere ait (bdliim dis

dersler dahil) izlenceler, Ek — 21°de yazan web adreslerinde belirtilmistir.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Kanitlar

Ek — 20 Ogretim planinda yer alan dersler

Ek — 21 Ders Tanitim Formlar1 (Web Adresleri)

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

5.2. Ogretim Planim1 Uygulama Yéntemi

5.2.1. Ogretim Planimin Uygulanmasinda Kullanilan Ogretim Yontemleri

Program Egitim Planinda bulunan derslerin 6grenciye etkin bir bi¢imde aktarilabilmesi i¢in teorik
konularin yaninda uygulamalar, projeler, teknik geziler vb. faaliyetler gerceklestirilmektedir. Et ve
Uriinleri Teknolojisi Programinin egitiminin temelini ifade eden icerik, teorik olarak konu bazinda
ogrencilereanlatilirken, konunun daha 1yi kavratilabilmesi i¢in 6rneklemeler, is hayatindaki giincel ve
gercek uygulamalar dersin sorumlu 6gretim elemanlar1 tarafindan kullanilmaktadir. Dersler yariyil

bazinda

dort donem halinde Ogrencilere verilmekte, yariyil igerisindeki dersler 15 hafta iizerinden
islenmektedir. Tiim dersler 100 puan iizerinden degerlendirilmekte ve basari katsayisi 4.0 {izerinden

hesaplanmaktadir.

Ogretim planinda yer alan derslerin icerigine bagl olarak dgretim yontemi belirlenmektedir. Teorik
dersler derse dayali olarak islenmekte, uygulama dersleri alan ¢calismasina bagl olarak islenmekte ve
is bas1 uygulamali egitim dersi is yerinde uzman personel nezaretinde uygulamali olarak verilmektedir.
Ogretim plan1 dogrultusunda béliimde kullanilan 6gretim yontemleri (anlatim, tartisma, gosterip
yaptirma, sorun (problem) ¢6zme, isbirlikli 6grenme, gosteri, benzetisim (simiilasyon), proje, gezi,

gorlisme, beyin firtinasi, ders notlar1 ve kitaplar, stajlar, isbas1 uygulamali egitim) sunlardir:

5.2.1.1. Anlatim

Ogretim elemaninin merkezde oldugu yontemlerin baginda gelmektedir. Ogretim elemaninin konuyu
aktif olarak anlattig1, 6grencinin ise pasif dinleyici oldugu bir yontemdir. Bu yontemle ders; rapor,

betimleme ve agiklama seklinde islenmektedir. Uygun olan derslerde ¢agdas sunum tekniklerinin


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

kullanilmas1 sayesinde derslerin gorsel zenginligi arttirtlmakta, daha etkin sinif i¢i iletisim kurulmakta

ve ders siiresi daha verimli kullanilabilmektedir.

5.2.1.2. Tartisma

Duruma gore siniftaki biitiin 6grencilerin ya da siniflarda olusturulan gruplar vasitasiyla 6grencilerin
katiliminm1 saglayan bir yontemdir. Bu yontemde, grup {iiyeleri tartisma konusunu cesitli goriis
noktalarina gore ele alarak tartigmakta ve problem c¢ozme ile ilgili alternatif goriisler ortaya
cikarmaktadirlar. Tartismada esas olan noktalardan biri; grubun birlikte diisiinme ve diisiincelerini
belli bir mantik 6riintiisii icinde ifade etme cabasidir. Ogrencilerin diisiinme, ifade becerileri ve

demokratik tutum gelistirmelerine katk1 saglamaktadir.

5.2.1.3. Gosterip Yaptirma

Bu yontem o6zellikle alana 6zgii uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji,
Gida Analizleri, Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1 ) 6gretim elemani sinif oniinde yaparak
gostermekte ve sonrasinda dgrencilerin yapmalari saglanmaktadir. Ogrenciler sadece bakarak ve

izleyerek degil, ayn1 zamanda yaparak ve deneyerek 6grenmeye ¢alismaktadirlar.

5.2.1.4. Sorun (Problem) C6zme

Ozellikle Bilimsel Arastirma Yoéntemleri ve Bitirme Projesi derslerinde uygulanan bir yéntem olup
6grencinin bir konuyu basindan sonuna kadar ele almasi ve irdelemesi saglanmaktadir. Bu kapsamda;
(a) Sorun belirlenir, (b) Sorun tanimlanir, (c¢) Olasi ¢oziim yollar1 aranir ve hipotez gelistirilir, (d)
(C6ziim yolu smanir, (e) Sinama dogru ¢oziime gatiiriirse hipotez dogrulandigr i¢in genellemeye gidilir,
(f) Sinama dogru ¢oziime gotiirmezse, geriye doniilerek sinama etkinlikleri gdzden gegirilir, segilen
diger bir hipotez tekrar smanir. Bu yontem 6grencinin problem ¢ézme, bagimsiz ¢alisma, yaratici

diistinme, elestirel diisiinme gibi yeteneklerini gelistirmektedir.

5.2.1.5. Isbirlikli Ogrenme



Isbirlikli 6grenme, 6grencilerin ortak bir amag icin birlikte ¢alismalar1 esasina dayanan bir grenme
tirtidiir. Farkl1 yeteneklere sahip 6grenciler, heterojen gruplarda bir araya gelerek birbirlerine yardimci
olmakta ve birlikte 6grenmektedirler. Isbirligi kurma sirasinda yardim etme ve yardim alma, iginde
bulundugu grup birliginin farkina varma gibi 6nemli deneyimler edinilmektedir. Boylece gelecekte is
yasaminda c¢ok Onemli bir beceri olan ekip c¢alismasina yatkinlik konusunda kazanimlar
gerceklesmektedir. Uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida
Analizleri, Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1) 6grenciler belirli gruplar halinde ekipgaligmasi ile

bir hizmet siirecini yiiriitmesi veya bir iiriin hazirlamasi igbirlik¢i 6grenme ile saglanmaktadir.

5.2.1.6. Gosteri

5.2.1.3. Gosterip Yaptirma

Uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri, Gida
Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalari) cogu zaman 6gretim elemaninin 6rnegini gosterdigi sekilde hizmet
siirecleri veya lriinlerin 6grenciler tarafindan yapilmasi saglanmaktadir. Baz1 durumlarda ise sadece
egitmen tarafindan ilgili konunun gdsterilmesi saglanir. Ozellikle dis paydaslar tarafindan hazirlanan

sertifikali otomasyon veya rezervasyon sistemleri egitimlerinde bu yontem kullanilmaktadir.

5.2.1.7. Benzetisim (Simiilasyon)

Ozel sektdrde dgrencilerin karsilasacagi ancak egitim doneminde Ogrenemeyecekleri etkinlikler
benzesim teknigi ile 6grenciye aktarilmaktadir. Burada 6zel sektorde uygulanan yontemler 6grenci
tarafindan uygulanmaktadir. Ornegin, Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri,
Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1 alanina yonelik 6gretim planinda yer alan derslerinde
Ogrencilere altyapimnin uygulamali olarak sektordeki isletmelerde 6rneginin gosterilmesi amaciyla

Ogrencilere uygulama/ laboratuvar/ liretim yeri hazirlatilmaktadir.

5.2.1.8. Proje

Proje tabanli 6grenim, 6grencileri ilging sorunlarla ugragsmaya ve bunun sonunda sira dis1 triinler

olusturmaya yonlendiren bir dgretim yoludur. Ogrencilerin yaraticiliklari kullanmalarina olanak



saglar ve olaylara genis acidan bakmalarin1 gerektirir. Bu kapsamda egitim planinda yer alan basta
Bitirme Projesi, Girisimcilik, Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri, Gida
Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1 dersleri olmak tizere ilgili derslerde bu yontem kullanilmaktadir.

5.2.1.9. Gezi

Ogrenmeyi smif disina tastyan bir yéntemdir. Dogal ve tarihi cekicilikler, konaklama ve yiyecek
icecek isletmelerine ve fuar, kongre ve sergi gibi 6zel etkinlik alanlarina teknik gezi diizenlenerek

ogrencilerin dogrudan gézlem yapmalari ve bilgi edinmeleri saglanmaktadir.

5.2.1.10. Goriisme

Ogrencilerin bilgiyi kaynagindan almasi igin sektdr temsilcilerinin ve alaninda uzman kisilerin ders
kapsaminda egitim vermesi saglanmaktadir. Bu kapsamda her egitim 6gretim yilinda ortalama 3 sektor
temsilcisi program Ogrencilerine bilgi aktarmak i¢in davet edilmekte ve etkinlik diizenlenmektedir.
Ayrica dersler kapsaminda verilen arastirma konulart ile ilgili, 6grencilerin sektor temsilcileri ile

birebir goriismeleri saglanmaktadir.

5.2.1.11. Beyin Firtinasi

Beyin firtinasi, degerlendirme ya da sinirlama olmaksizin bir sorunun ¢oziimiine iliskin miimkiin
oldugunca ¢ok ¢6ziim yollarini elde etmek i¢in diizenlenmis olan bir grup calismas: siirecidir. Beyin
firtinasinin  amaci, Ogrencilerin fikir {iretmelerini saglamak ve kendilerini ifade etmelerini

kolaylagtirmaktir. Bu teknik, iist diizey tartigma teknigi olarak kullanilmaktadir.

5.2.1.12. Ders Notlar ve Kitaplar

Ogretim planindaki tiim derslerde, ilk hafta ders igerigi ve akis1 dogrultusunda ders kapsaminda
kullanilacak temel ve yardimci kaynaklar, ders notlari ve diger materyaller hakkinda bilgi
verilmektedir. Bu bilgiler ayrica Bologna Bilgi Sistemi ve Ogrenci Bilgi Sistemi iizerinden 6grenciler

ile paylasilmaktadir.

Staj, 6grencilerin derslerde edindikleri teorik ve uygulamali bilgileri sektdrdeki isletmelerde uygulama

imkan1 bulduklar1 bir 6grenme yontemidir. Bu amagla 6grenciler egitim siireleri igerisinde herhangi



bir yaz doneminde en az 30 isgiinii ve 4. Donem(se¢meli) staj yapmaktadirlar.

5.2.1.14. isbas1 Uygulamah Egitim

Program Ogrencilerine egitim miifredatinda saglanmas: diisiiniilen imkanlardan bir digeri ise Isbas
Uygulamali Egitim olacaktir. Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu tarafindan
hazirlanmas1 diisiiniilen “Afyon Kocatepe Universitesi Meslek Yiiksekokulu Isbasi Uygulamali
Egitim Yonergesi” dogrultusunda 2024 — 2025 egitim — &gretim yili itibariyle Et ve Uriinleri
Teknolojisi Programi 6grencileri, miifredatlarinda yer alan ve iiglincli veya dordiincii yariyillarda
istege bagl olarak Afyonkarahisar ili sinirlar igerisindeki gida isletmelerinde uygulamali egitim

yapabilmefirsatini yakalamiglardir.

5 AKTS’lik bir ders olarak egitim miifredatinda yer alan Isbasi Uygulamali Egitim kapsaminda
ogrenciler (haftada 2 giin ve giinlik 8’er saat olmak iizere akademik yilin giiz veya bahar
donemlerinde 15 hafta boyunca) gida isletmelerinde farkli alanlarda uygulamali egitim alma imkanina
sahiptir. Ogrenciler, Isbasi Uygulamali Egitim’e katildiklar1 siire boyunca 5510 Sayili Sosyal
Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi kapsaminda, Meslek Yiiksekokulu tarafindan sigortalanma imkani
olacaktir. Ogrenciler 15 haftalik bu siiregte “Haftalik Faaliyet Raporu”nu takip eden her hafta isyeri
sorumlusunun onaymi aldiktan sonra igyerinden sorumlu 6gretim elemanina gonderecek ve ilgili
donem sonunda tiim raporlar1 dosya halinde teslim edilirken sorumlu 6gretim elemanlar tarafindan

degerlendirilecektir.



5.2.2. Ogretim Planinda Derslerin Alinmas: Iliskisi

Yabanci dil dersleri 2 yariyil boyunca alinmakla birlikte 1-2 seklinde yariyil bazinda birbirini takip
edecek sekilde verilmektedir. Ingilizce dersleri; 1. ve 2. yariyillarda Temel Ingilizce seviyesinde
verilmektedir. Genel olarak birbirini takip eden dersler ayn1 akademik yil igerisinde verilmektedir.
Miifredat dersleri igerisinde On ders sart1 yer almamakta olup 6grencinin alt yartyildan dersi kalmasi
durumunda danisman 6gretim elemani tarafindan ders kayitlar esnasinda oncelikli olarak bu derslerin
verilmesi saglanmaktadir. Ogrencinin bilgi birikiminin tiimdengelim yontemi ile asamali olarak

gelistirilmesi stratejisi izlenmektedir.

5.2.3. Ogretim Plam

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi gretim plani tiimdengelim y&ntemi ile olusturulmustur. Bununla
birlikte, 6gretim planmnin olusturulmas: siirecinde Tiirkiye’de ve bazi iilkelerde Et ve Uriinleri
Teknolojisi alaninda onlisans diizeyinde egitim veren diger {iniversitelerin 6gretim planlar1 da
incelenecektir. Ogretim plan1 olusturulmasinda dikkat edilen diger hususlar ise Tiirkiye
Yiiksekogretim Yeterlilikler Cercevesi ve Afyon Kocatepe Universitesi Tiirkiye Yiiksekogretim
Yeterlikler Cercevesi Uyumu ve Miifredat Revizyonu Kilavuzu’nda belirtilen kriterlerdir. Program
ogretim planindaki derslerin dagilimi ise genel dersleri takiben meslege yonelik derslerin verilmesi ve
mesleki derslerinin ardisiklik ilkesi dogrultusunda biitiinlesik program mantig ile yerlestirilmesi

seklinde gerceklestirilmektedir.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim planinin ilk dénem, égrenciyi iiniversite hayatina ve et
sektdriine hazirlayici nitelikte temel dersleri igermektedir. Ikinci dénem dersleri de birinci yartyili
destekler nitelikte olup bu yartyilda O6grenciye gida ile ilgili teorik temel dersler anlatilmakta,
boylelikle 6grencilerin hem sektorii hem de sektdrii olusturan isletmeler hakkinda bilgilenmesi
saglanmaktadir. 11k iki dénemde temel bilgileri alan dgrencilere iiciincii dénemden itibaren gida ile

ilgili alana 6zgii dersler verilmeye baslanmaktadir. Dérdiincli donemde ise, ligiincii donemi destekler



dersler verilmektedir. Bu siirecte birikimli bilginin verilmesi kapsaminda dersler dncelik sirasina gore
O0gretim planina yerlestirilmektedir. Alana 6zgli derslerin belirlenmesi ve Ogretim plani iginde
dagiliminda, bilgi birikiminin asamali olarak saglanmasi stratejisinin yani sira, gida sektoriini
olusturan alt isletme tiirleri (et, et iirlinleri, mezbaha vb. pazarlama isletmeleri) dikkate alinarak

zorunlu derslerin yani sira segcmeli ders havuzlarindaki derslerin dagilimi planlanmistir.

Program 6gretim planinda {icilincii yariyildan itibaren, genel ve sektérde yasanan dijital doniistime
ogrencilerin hazirlanmasina yonelik kalite kontrol ve sistemleri oncelikli olmak iizere ISO- HACCP

vb. gida ilgili derslere yer verilmistir.

Ucgiincii ve Dérdiincii dénemlerde ise dgrencilerin ilk yariyilda aldiklari teorik ve uygulamali
egitimleri pekistirmelerine yonelik sektor isletmelerinde isbast uygulamali egitim almalar
saglanabilecektir. Ayrica ilgili yariyillarda derslerin tamami, 6grencilerin program 6gretim amaclari
dogrultusunda mesleki ve kariyer gelisimlerinde uzmanlagmak istedikleri alanlara yonelik segmeli

olarak planlanmigtir.

Yukaridaki agiklamalar dogrultusunda, Afyon Kocatepe Universitesi, Afyon Meslek Yiiksekokulu Et
ve Uriinleri Teknolojisi Programinda egitim alan 6grenciler, dncelikle 6nlisans diizeyi egitime adapte
edilmekte, sonrasinda gida sektorii ile ilgili genel bilgilere erismekte, bunlar1 takiben ise gida
isletmeleri alanina yonelik ihtiya¢ duyacaklar: bilgileri belirli bir sistematik dahilinde almaktadirlar.
Ogretim planinda derslerin kalitesi ve kapsam1 dénemsel olarak boliim kurullarinda goriisiilmekte,
ayrica derslere iligskin 6grenci memnuniyet anketlerinden elde edilen veriler dogrultusunda dersi veren
ogretim elemani ile bilgi alisverisi gerceklestirilmektedir. Ogretim planinda kalitenin saglanmasi
amaci ile ayn1 zamanda gilincel gelismeler takip edilerek uygun derslerde bu gelismeler 6grencilere
aktarilmaktadir. Ogretim planinin etkinliginin arttirilmas1 amaci ile teknolojik gelismeler de 6gretim

yontemlerinde destek unsur olarak kullanilmaktadir.



5.3. Ogretim Plam Yonetim Sistemi

5.3.1. Ogretim Plaminin Gelistirilmesine Yonelik Yénetim Sistemi

Afyon Kocatepe Universitesi, Afyon Meslek Yiiksekokulu Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi
kurulusundan bugiine kadarki siiregte Ogretim Planini siirekli iyilestirme ve gelistirme cabasi icinde
olmustur. Ogretim Plani, Boliim Baskan1 ve 6gretim elemanlarindan olusan Birim Kurulu tarafindan
siirekli olarak incelenmektedir. Bu kurul, tiim boliim dgretim elemanlarii Ogretim Plan1 konusunda

bilgilendirmekte ve Akademik Kurulda alinan kararlar dogrultusunda ¢aligmalarini yiiriitmektedir.

Her akademik yilda agilmasi planlanan derslere yonelik 6gretim elemani gorevlendirmesi Birim Kurul
karar1 ve Miidiirliikk onay1 ile gergeklestirilmektedir. Giiz ve bahar yariyillar1 sonunda yapilan Birim
Kurul toplantilarinda, o yariyilin degerlendirmesi yapilmakta ve gelecek yariyil i¢in de goriis ve
oneriler alinmaktadir. Ogretim planinin yiiriitiilmesinde, akademik agilis ve kapanis toplantilarina
ilave olarak programda gorevli tam zamanli 6gretim elemanlar: ile belirli araliklarla toplantilar
yapilmaktadir. Diizenlenen bu toplantilarda, meslek yiiksekokulu yonetiminden, Ogretim

elemanlarindan ve 6grencilerden gelen geri bildirimlere gore planlama yapilmaktadir.

Ogretim planinda yer alan derslerin icerik, degerlendirme, 8grenim ¢iktilar, ders plan1 vb. bilgilerinin
standart bir sekilde sunumu ve uygulama birligi i¢in her derse ait ders plan1 BolognaBilgi Sistemine
tammlanmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi 6gretim plam1 AKU Bologna Bilgi Sistemi ile
yiritiilmektedir. Program 6gretim planinda yer alan tiim bilgiler (ders ¢iktilari, ders igerikleri, ders
kaynaklar1 vb.) donem basinda bu sistem yardimi ile giincellenmektedir. Ayrica Et ve Uriinleri
Teknolojisi Programi ders igeriklerini paylasma, duyurular vb. i¢in afyon myo web sayfasi ve

AKU OgrenciBilgi Sistemi (OBS) ders yonetim sistemi kullaniimaktadir.



5.4. Ogretim Planinda "Temel Bilim Egitimi" Diizeyi

Ogretim planinda yer alan temel bilimler 30 AKTS diizeyindedir.

Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

5.5. Ogretim Planinda Tlgili Disipline Uygun Mesleki Egitim Diizeyi

Ogretim planinda yer alan ilgili disipline uygun mesleki egitim dgretimi saglayan derslerin AKTS

toplami1 120°dir.

Kanitlar

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

5.6. Egitim programinin teknik igerigini biitiinleyen ve program amaglar1 dogrultusunda genel egitim

olacak sekilde bir diizenleme yapilmistir.

5.6.1. Ogretim Planinin Program Ogretim Amaclar1 ve Ciktilarina Erisim Destegi

Ogretim planinin program Ogretim amaclarina katki diizeyi

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228 web

adresinde belirtilmistir.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

5.6.2. Ogretim Planinin Programa Ozgii Olciitleri Saglama Diizeyi

Et ve Uriinleri Teknolojisi 6gretim planinin Programa Ozgii Olgiitlere (POO) katki

diizeyi

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228 web

adresinde belirtilmistir.

Kanitlar

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

5.7. Ogretim Plam Uygulama Deneyimi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim planinda, mesleki uygulamali derslerin yani sira alinan
teorik ve kavramsal egitimin alanda uygulanmasina yonelik “Staj I ve Staj II” (Zorunlu) dersleri
bulunmaktadir. “Staj” kapsaminda, 6grenciler sektor isletmelerinde donem igerisinde aldiklari teorik
ve uygulamali dersleri staj uygulamali olarak gerceklestirmekte ve bilgi, beceri ve yetkinliklerini

gelistirerek giincel tutmakta ve gergekei kosullar ile 6grendiklerini birlestirmektedirler.

5.7.1. Staj

Staj, 6grencilerin derslerde edindikleri teorik ve uygulamali bilgileri sektordeki isletmelerde uygulama
imkan1 bulduklar1 bir 6grenme yontemidir. Bu amagla 6grenciler egitim siireleri igerisinde herhangi

bir yaz doneminde en az 30 isgiinii staj yapmaktadirlar.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

5.7.2. isbas1 Uygulamah Egitim

Program dgrencilerine egitim miifredatinda saglanmasi diisiiniilen imkanlardan bir digeri de “Isbasi
Uygulamali Egitim” dir. Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu tarafindan
hazirlanmas1 diisiiniilen “Afyon Kocatepe Universitesi Meslek Yiiksekokulu Isbasi Uygulamali
Egitim Y&nergesi” dogrultusunda 2023 — 2024 egitim dgretim y1li itibariyle Et ve Uriinleri Teknolojisi
Programi 6grencilerinin, miifredatlarinda yer alan ve {igiincii veya dordiincii yariyillarda istege baglh
olarak Afyonkarahisar ili smirlart igerisindeki gida isletmelerinde uygulamali egitim yapabilme

firsatin1 yakalamislardir.

5 AKTS’lik bir ders olarak egitim miifredatinda yer alan Isbasi Uygulamali Egitim kapsaminda
ogrenciler (haftada 2 giin ve giinlik 8’er saat olmak iizere akademik yilin giiz veya bahar
donemlerinde 15 hafta boyunca) gida isletmelerinde farkli alanlarda uygulamali egitim alma imkanina
sahip olacaklardir. Ogrenciler, Isbasi Uygulamali Egitim’e katildiklar1 siire boyunca 5510 Sayili
Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi kapsaminda, Meslek Yiiksekokulu tarafindan sigortalanma
imkani olacaktir. Ogrenciler 15 haftalik bu siiregte “Haftalik Faaliyet Raporu”nu takip eden her hafta
isyeri sorumlusunun onayini aldiktan sonra igyerinden sorumlu 6gretim elemanina génderecek ve ilgili
donem sonunda tiim raporlar1 dosya halinde teslim edilirken sorumlu 6gretim elemanlar tarafindan

degerlendirilecektir.

6. OGRETIM KADROSU

6.1. Ogretim Kadrosunun Sayica Yeterliligi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programu, 6gretim gérevlisi iinvanl 2 kisilik akademik kadrosu ile program
faaliyetlerini yliriitmektedir. Biinyesinde bulunan kadrolu 6gretim elemani sayist bakimindan meslek
yiiksekokullar1 i¢inde en ¢ok akademik personeline sahip olan meslek yiiksekokulu, tiim egitim-

ogretim faaliyetlerini bagarili bir sekilde yiiriitecek sayica 6gretim kadrosu yeterli diizeydedir.

Kanitlar



Ek — 22 Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti

Ek — 23 Ogretim Kadrosunun Analizi

6.2. Ogretim Kadrosunun Nitelik Bakimindan Yeterliligi

6.2.1. Ogretim Kadrosunun Nitelik Bakimindan Yeterliligi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim kadrosunun analizi ekteki tablo yardimiyla gdsterilmektedir.

6.2.2. Ogretim Kadrosunun Ders Verme Disindaki Nitelikleri

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim kadrosunun ders verme disindaki niteliklerine iliskin
bilgiler ekteki tablo yardimiyla gosterilmektedir.

Kamtlar

Ek — 24 Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgegmisleri (Niliifer Sena
AYDOGDU)

Ek — 25 Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgegmisleri (Ramazan Yasin
AYYILDIZ)

Ek — 26 Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgegmisleri (Seda YALCIN)

Ek — 27 Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgegmisleri (Ilker ATIK)

Ek —28 Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgegmisleri (Azize ATIK)

Ek — 29 Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgegmisleri (Besim MADEN)

Ek — 30 Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgegmisleri (Yavuz OZKUL)

Ek — 30 Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik

Ozgegmisleri (Burak Ahmet SAKA)

6.3. Atama ve Yiikseltme



6.3.1. Ogretim Uyesi Atama ve Yiikseltme Kriterleri

Ogretim {iyesi atama ve yiikseltmeler Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve
Atanma Yonergesi esaslarina yapilmaktadir. Kadro ilan1 sonrasinda, 6gretim iiyeligi kadrolarina
basvuracak olan adaylar, 2547 sayilh Kanun ve Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma
Yonetmeligi ve Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma Yonergesi
kapsaminda istenen bilgi ve belgeler ile akademik ¢aligmalarinin yer aldig1 dosyay1 ilanda belirtilen
ilgili birime sunar. Ayrica bagvuru sahibi, dosyasindaki yayinlarin ve etkinliklerin yer aldig: dijital

kopyay1 igeren jiiri sayist kadar taginabilir bellegi, bagvuru dosyasina ilave eder.

Ilan edilen kadroya basvuran adaylarin dosyalari, Rektor tarafindan belirlenecek On inceleme ve
Degerlendirme Komisyonunca 6n incelemeye alinir. Bir rektdr yardimcisinin bagskanliginda, ilandaki
unvanlar da dikkate alinarak, en az ii¢ dgretim iiyesinden olusan On Inceleme ve Degerlendirme
Komisyonu, adaylarin dosyalarini bu yonergede atanma i¢in sart kosulan asgari kosullar1 saglayip
saglamadig1 yoniinden inceler ve hazirlayacagi raporu Rektorliige sunar. On gériilen asgari kosullari
saglayan adayin ilan edilen kadrolara basvurusu kabul edilir. Asgari kosullar agisindan dosyasi
reddedilen adaylar, teblig tarihinden itibaren yedi giin icerisinde Komisyona sunulmak {izere
itirazlarin1 Rektorliige yaparlar. Komisyon yapilan itirazi {i¢ giin icerisinde karara baglar. Kabul edilen
basvuru i¢in Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma Y dnergesinin
ilgili maddesine gore siire¢ baslamis olur. Ilgili yonerge Afyon Kocatepe Universitesi web sitesinde
bulunmaktadir. Puanlamaya dayali 6n degerlendirmenin gerektirdigi kosullarin saglanmis olmasi,

akademik atamalarda adaylar i¢in bir hak olusturmaz.

Kanitlar

https://personel.aku.edu.tr/ogretim-uyeligine-yukseltilme-ve-atanma-yonergesi/

7. ALTYAPI


https://personel.aku.edu.tr/ogretim-uyeligine-yukseltilme-ve-atanma-yonergesi/

7.1. Ogretim i¢in Kullamlan Smiflar ve Donanim

7.1.1. Ogretim icin Kullanilan Simiflar ve Donanim

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin égrenim amaglarindan birincisi; “Gida sektdriiniin gelisimine
katk1 saglayan ve yon veren ulusal ve uluslararasi saygin gida isletmelerinde orta ve iist diizey
pozisyonlarda gorev alabilecek nitelikli eleman aday1 yetistirmek™tir. Bu kapsamda nitelikli eleman
aday1 6grencilerin kavramsal yeteneklerini artirma kapsaminda teorik bilgi ve becerilerinigelistirmek
onem arz etmektedir. Bunu saglamak i¢in Tablo 7.1.1.’de gosterildigi gibi Afyon MeslekYiiksekokulu
biinyesinde, Gida Isleme Béliimii Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6grencilerinin kullanabilmesi
icin toplam 3313 6grenci kapasiteli 45 derslik ve bir adet 100 kisilik toplant1 salonu bulunmaktadir.
Kullanilan dersliklerin her birinde projeksiyon cihazi, projeksiyon perdesi, dersi veren Ogretim
elemaninin kullanimi i¢in internet baglantisi, beyaz yazi tahtasi ile ergonomik 6grenci masalar1 ve
siralar1 yer almaktadir. Derslikler egitim ve 6gretimin verimli ve etkin siirdiiriilebilmesi i¢in atmosfer
acisindan uygundur. Meslek Yiiksekokulu biinyesinde yer alan teorik egitim amaclh dersliklerin

kapasitesi ve teknik donanimi derslerin siirdiiriilmesi agisindan yeterli diizeydedir.

Kanitlar

Ek — 31 Salon Kapasiteleri

7.1.2. Ogretim Planinda Kullanilan Derslikler ve Kullanimi

Ogretimde kullanilan baslica smiflar ve donammi Tablo 7.1.2.°de verilmistir. Afyon Meslek
Yiiksekokulu biinyesinde yer alan 45 derslik, toplant1 salonu ve bilgisayar laboratuvarinda Et ve
Uriinleri Teknolojisi Programi dgrencileri derslerine devam etmektedir. Béliimdeki teorik agirlikls
temel alan dersleri sinif ortaminda yiiriitiilmektedir. Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida
Analizleri, Gida Mikrobiyolojisi dersleri ise Gida Analiz ve Mikrobiyoloji laboratuvarlarinda
yapilmaktadir. Bilgi iletisim I ve II dersleri ise Bilgisayar laboratuvari 6grencilerin Office programlari
ogrenmeleri ve uygulamalar1 i¢in tasarlanmig, 100 adet bilgisayar barindiran {i¢ adet laboratuvar

vardir.



Kanitlar

Ek 32 — Program Tarafindan Kullanilan Laboratuvarlar

7.2. Ders Dis1 Etkinliklere iliskin Ortam ve Altyap

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi o6grencilerin ders aralarinda sosyallesebilmeleri icin,
atistirmaliklar ve ¢esitli sicak soguk igeceklere ulasabilecekleri ve vakit gecirebilecekleri yiiksekokul
kantini bulunmaktadir. Meslek Yiiksekokulu bahgesinde bir¢ok altisar kisilik kamelya bulunmaktadir.
Ayrica kampiis igerisinde yer alan {iniversite 6grencilerinin kullanimina agik Sosyal Tesis, Merkezi
Yemekhane ve Kafeler de d&grencilerin sosyallesmesi i¢in hizmet vermekte olan isletmelerdir.
Ogrencilerin sosyal ve sportif faaliyet icerisinde bulunabilecekleri cesitli alanlarda basketbol sahalari,
ylizme havuzu, futbol sahalari, tenis kortlari, kosma alanlari, kapali spor salonlari, fitness merkezi

bulunmaktadir.

Ders dis1 sosyal ve bilimsel etkinlikler i¢in Atatiirk Kongre Merkezi, Prof. Dr. Sabri Bektore
Konferans Salonu, Erdal Akar Konferans Salonu, Abdullah Kaptan Konferans Salonu, Ibrahim
Kiiciikkurt Konferans Salonu, M. Riza Cergel Kiiltiir Merkezi 6grencilerin kullanimina sunulmaktadir.
Bununla birlikte Tirkiye’nin ilk ve tek c¢algi miizesi olma Ozelligini tasiyan Afyon Kocatepe
Universitesi (AKU) Devlet Konservatuvari Ibrahim Alimoglu Miizik Miizesi’de dgrencilerin iicretsiz

ziyaretine agik tutulmaktadir.

7.3.

7.3.1. Uygulama Alanlarma iliskin Genel Bilgiler

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6grenim amaglarindan birincisi; “Gida sektdriiniin gelisimine
katki saglayan ve yon veren ulusal ve uluslararasi saygin gida isletmelerinde orta ve iist diizey nitelikli
eleman aday1 yetistirmektir. Gida sektorii, uygulamali bir alan oldugu i¢in yonetici adaylarinin teknik
yetenek olarak ifade edilen mesleki uygulama becerilerine sahip olmasi zorunludur. Bubaglamda
ogrencilere mesleki uygulama becerisi kazandirma agisindan meslek yiiksekokul biinyesinde 3590
m2’lik derslik, 150 m2’ lik laboratuvar alani1 ve 300 m2’ lik bilgisayar laboratuvari bulunmaktadir.

Mikrobiyoloji ve Gida Analizleri Laboratuvarlari, ilgili derslere yonelik uygulamali egitimler, diger



dersler, uygulama laboratuvar ve dersliklerde teorik ve uygulamali dersler siirdiiriilmektedir.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi egitim miifredati kapsaminda uygulamali dersler (Genel Gida
Laboratuvarinda ve Mikrobiyoloji Laboratuvarinda) Meslek Yiiksekokulu bilinyesinde kullanilmakta
olan Egitim ve Uygulama Binasi’nda gerceklestirilmektedir. Her bir ders i¢in uygulama binasinda ayr1
bir birim bulunmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi laboratuvarlarinda Ek’ te ekipmanlar

bulunmaktadir.

Kanitlar

EKk — 33 Gida Analiz Laboratuvar: Tasinmaz Listesi

Ek — 34 Gida Mikrobiyolojisi Laboratuvar: Taginmaz Listesi

7.3.2. Ogretim Elemanlarinin Olanaklar

7.3.2.1. Ogretim Elemanlarimin Ofis Olanaklar

Meslek Yiiksekokulu 6gretim elemanlarinin kendilerine ait genelde bir veya ikiser kisilik ofisleri
bulunmaktadir. Ofisler oldukca genis ve havadar ayn1 zamanda 6grencilerin ihtiya¢ duyduklarinda

kolayca erigebilecekleri noktalarda konumlandirilmig ve tasarlanmistir.

7.3.2.2. Ogretim Elemanlarina Ofislerde Saglanan Donanimlar

Ogretim elemanlarina ofislerinde ¢alisma masasi, bilgisayar masasi, ofis koltugu, masaiistii bilgisayar,
diz Ustii bilgisayar (6gretim tiyelerine tahsis edilmektedir), yazici, kitaplik, misafir koltuklari, sehpa,
giysi dolab, internet, telefon, masa {izeri kirtasiye ekipmanlari gibi olanaklar saglanmaktadir. Ayrica
kirtasiye malzemeleri destegi de verilmektedir. Ogretim elemanlara saglanandestekler gerek bilimsel
arastirma faaliyetlerinin ylriitiilmesi gerekse 6gretim amagli derslerin yiiriitiilmesinde ihtiya¢ duyulan

talebi karsilayacak niteliktedir.

7.4. Kiitiiphane

Afyon Kocatepe Universitesi Kiitiiphanesi; gorevlerini en iyi sekilde yerine getirmek ve iiniversitenin



en dnemli bilgi yuvalarindan biri haline gelmek i¢in 6zverili, kararli ve her tiirlii imkani seferber eden
bir prensip anlayisi ile calismaktadir. Bu amagla teknolojik gelismelere paralel olarak, gerek ulusal
gerekse uluslararasi standartlar takip edilerek, iiniversite ve arastirmacilara hizmet verilmektedir.
Biitiin bu ¢alismalarin sonucunda iiniversite ve arastirmacilar i¢in olusturulan koleksiyonda ekte yer

verilen olanaklar yer almaktadir.

Kiitiiphanede bulunan basili yayinlar, siireli yaymlar, elektronik kaynaklar ve diger kiitiiphane
kaynaklar1 6grencilerin kullanimina sunulmustur. Ayrica kiitiiphane i¢inde bulunan genel ¢aligma
alanlar1, grup ¢alisma odalari, 7/24 ¢aligma salonu, bilgisayar salonu, self-check cihazi (otomatik
odiin¢-iade makinesi), katalog tarama bilgisayarlari, internet erisimi ve fotokopi-¢ikti hizmetinden

Ogrencilerimiz faydalanabilmektedir.

Engelli bireylerin kiitiiphane olanaklarindan yararlanmalarini saglamak ve kolaylastirmak amaciyla
kiitiiphane girisinde engelli giris yollari, anonslu asansor ve bina igerisinde her katta engelli tuvaletleri

bulunmaktadir.

Kanitlar

https://kutuphane.aku.edu.tr/

7.5.

7.5.1. Giivenlik Onlemleri

7.5.1. Kampiiste ve Binada Alinan Giivenlik Onlemleri

Kampiis girisinde giivenlik gorevlileri bulunmaktadir. Ayn1 zamanda, liniversite girisinde turnikeler
yer almaktadir. Meslek Yiiksekokul binas1 girisinde de gorev yapan toplamda dort giivenlik gorevlisi

bulunmaktadir. Ayrica bina ici ve gevresi 30 adet giivenlik kamerasi ile 24 saat izlenmektedir.


https://kutuphane.aku.edu.tr/

7.5.1.2. Programin Gerektirdigi ilave Giivenlik Onlemleri

Program ilave giivenlik onlemleri gerektirmemektedir; ancak uygulama alanlari kamera kaydi ile

kontrol edilmektedir.

7.5.2. Yangin Onlemleri

7.5.2.1. Kampiis Ortam ve Egitim Binasinda Alinan Yangin Onlemleri

Afyon Kocatepe Universitesi Ahmet Necdet Sezer Kampiisii’'nde yer alan tiim akademik, idari ve
sosyal amagli binalarda 26735 sayili Binalarin Yangindan Korunmasi Hakkinda Yonetmelik
dogrultusunda yangin 6nlemleri alinmis durumdadir. Bu kapsamda Turizm Fakiiltesi binasi da dahil
olmak tizere, binalarin her katinda periyodik olarak bakim ve dolumu yapilan yangin tiipleri ile birlikte
olas1 bir yangin durumunda uygulanmasi gereken yonergeler bulunmaktadir. Bu tedbirlere ekolarak
Idari ve Mali Isler Daire Baskanlig1 biinyesinde bir adet kampiis i¢i kullanim amacli itfaiye araci
bulunmaktadir. Ayrica tiim akademik ve idari birimlerde Yangin ve Ilkyardim ekipleri olusturularak,
yangin talimatlar1 kolay goriilebilen alanlara asilmis vaziyettedir. Diger yandan olasiis kazalarinin
(yangin ve ilkyardim dahil) 6nlenmesi amaci ile 30/06/2012 tarih 6331 Sayili Is Saglig1 ve Giivenligi
Kanunu’nun 4.,5.,11.,12.,13. maddeleri ile Is Saglig1 ve Giivenligi Kurullar1 Hakkinda Y&netmeligin
8. Maddesine dayanilarak, Afyon Kocatepe Universitesi Senatosu’nun 31/12/2014 tarih ve 2014/110

say1l1 karari ile Afyon Kocatepe Universitesi Is Saglig1 ve Is GiivenligiBirimi kurulmustur.

7.5.2.2. Programin Gerektirdigi ilave Yangin Onlemleri

Afyon Meslek Yiiksekokulunda yangina sebep olabilecek donanim bulunmasindan dolay1 bina

icerisinde 1s1 sensorlii yangin sondiirme sistemi kullanilmaktadir.



7.5.3. ilkyardim Onlemleri

7.5.3.1. Kampiiste ve Binada Saglanan ilkyardim Onlemleri

[lkyardim hizmetleri kapsaminda tiim akademik ve idari birimlerde Yangmn ve ilkyardim ekipleri
olusturularak, ilk yardim talimatlar1 kolay goriilebilen alanlara asilmis; ecza dolaplari ise kullanima
tahsis edilmis vaziyettedir. Buna ek olarak kampiis icerisinde, Rektorliikk Binasinda yer alan Mediko
Sosyal Merkezi hem {iiniversite calisanlart hem de Ogrencilere saglik hizmetleri sunmaktadir. Bu
merkezde, Ogrenciler ile ¢alisanlarin beden ve ruh sagliklarinin korunmasi amaciyla ¢aligmalar
yapmaktadir. Mediko Sosyal Merkezi'ne bagvuruda bulunanlarin tedavisi yapilmakta, daha ileritetkik
ve tedavi gerektiren durumlarda ise ilgili saglik kuruluslarina sevk edilmektedirler. Saglik hizmetleri
kapsaminda, sosyal gilivencesi bulunmayan Ogrencilerin tiim tedavi giderleri, biitce olanaklari
olciisiinde {iniversitemizce karsilanmaktadir. Alinan tedbirlere ek olarak Afyon Kocatepe Universitesi
Is Saghg ve Is Giivenligi Birimi egitim ve denetim faaliyetleri ile is ortamlarinin giivenlik diizeyinin

yiikseltilmesi konusunda ¢aligmalarina devam etmektedir.

Kampiis genelinde alinmis olan ilkyardim tedbirleri, Afyon Meslek Yiiksekokulu binasinda da alinmis
olup, ilkyardim talimatlar1 asilmis ve ecza dolabi kullanima sunulmustur. Acil durumlar halinde

onceden belirlenmis olan numaralar okul panolarinda edilmistir.

7.5.4. Engelliler icin Onlemler

Afyon Kocatepe Universitesi Engellilere yonelik gerceklestirmis oldugu ¢alismalar dogrultusunda
“Engelsiz Universite” Belgesi almigtir. Bu kapsamda fakiilte ve {iniversite genelinde engelliler icin
genis ¢apl diizenlemeler gergeklestirilmistir. Bunun sonucunda da iiniversitemiz “EngelsizUniversite

Qdiilleri 2020 de Birincilik Odiiliine layik goriilmiistiir.



7.5.4.1. Kampiis Ortaminda Rampalarin Varhgi

Meslek Yiiksekokulu binasinda engelliler i¢in hissedilebilir engelli yollari, her katta bina planim
gosteren kabartmali yonlendirme sistemleri, bina girisinde tekerlekli sandalye rampasi ve bina
icerisinde bir adet engelli asansorii bulunmaktadir. Universitemiz YOK tarafindan Engelsiz Universite
Belgesine sahiptir. Bu kapsamda engelliler icin fakiilte ve iiniversite genelinde yeterli diizenlemeler

mevcuttur.

7.5.4.2. Egitim Binasinda Rampalarin Varhg:

Bina girisinde tekerlekli sandalye rampasi1 bulunmaktadir.

7.5.4.3. Egitim Binasinda Engelli Asansorii Varhgi

Bina igerisinde iki adet engelli asansorii bulunmaktadir. Bireylerin bina igerisinde iist katlara ¢ikmasi
icin kullanilan engelli asansoriine giris kapisindan itibaren hissedilebilir engelli yolu ile
ulagilabilmekte, asansor her katta zemin ile aymi hizada acilarak tekerlekli sandalyeler ve diger

engelli bireyler i¢in dizayn edilmis ekipman i¢in kolay hareket imkan1 saglamaktadir.

7.5.4.4. Egitim Binasinda Engelli Lavabosusun Bulunurlugu

Bina igerisinde alt1 adet engelli lavabosu bulunmaktadir. Ilgili lavabo uygulama binasinda her katta

yer almaktadir.



8. KURUM DESTEGI VE PARASAL KAYNAKLAR

8.1. Biitce Siireci ve Kurumsal Destek

8.1.1. Program Biitcesinin Olusturulma Siireci

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi biitgesi Afyon Meslek Yiiksekokulu biitgesi icerisinde yer
almaktadir. Asagida belirtilen kalemlerden olugsan Afyon Meslek Yiiksekokulu biitcesi her yi1l Temmuz
aymda teklif olarak Strateji Gelistirme Daire Baskanligi’na iletilmekte, ilgili daire baskanligi mali
yilsonunda (Aralik ay1) Afyon Meslek Yiiksekokulu biitgesini netlestirmekte ve takip eden yilin ilk
aymda (merkezi blitge onayina bagl olarak) onaylamaktadir. Afyon Meslek Yiiksekokulu biitgesi
icerisinde mali yil siiresince gelir ve giderlerin takibi yapilmakta ve ilgili daire baskanligina
bildirilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi program biitgesi gelirlerinin tamami déner Sermaye
olmaksizin Afyon Kocatepe Universitesi merkezi biitgesinden saglanan destekle olusmaktadir. lgili
destek her mali yil, kanun ve yonetmelikler dogrultusunda degisen oranlarda diizenli olarak bdliime

tahsis edilmektedir. Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu Biitge Kalemleri ise;

- Temel Maaglar Taban Aylig1

- Zamlar ve Tazminatlar Odenekler

- Sosyal Haklar

- Ek Calisma Karsiliklar1 Ek Ders Ucretleri

- Yabanc1 Uyruklu Sézlesmeli Personelin Ucretleri Sosyal Giivenlik Primi Odemeleri

Saglik Primi Odemeleri

Sosyal Giivenlik Primi 6demeleri Saglik Primi Odemeleri

Sosyal Giivenlik Primi Odemeleri Kirtasiye Alimlari

Temizlik Malzemesi Alimlar1 Yurti¢i Gegici Gorev Yolluklar1 Yurtici Siirekli Gérev Yolluklari

- Posta ve Telgraf Giderleri

- Bilgisayar, Bilgisayar Sistemleri ve Yazilimlar1 Kiralamas1 Giderleri Biiro ve Isyeri Makine ve



Techizat Alimlari
- Diger Dayanikli Mal ve Malzeme Alimlar1t Makine Te¢hizat Bakim ve Onarim Giderleri Okul
- Bakim ve Onarimi Giderleri

- Ek Ders Ucretler

Kanitlar

Ek — 35 Kurum Destegi ve Parasal Kaynaklar

8.2. Biitcenin Ogretim Kadrosu A¢isindan Yeterliligi
8.2.1. Ogretim Kadrosu Acisindan Biitcenin Yeterliligi

Program O6gretim kadrosunun yapilanmasi ve kisa-orta ve uzun donemli akademik kadro gelisim
planlamalar1 Afyon Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii’ niin ve Y6netim / Birim kurulu ortak ¢alismalari
ile her yil belirlenmekte ve bu dogrultuda Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigiine yillik olarak
kadro ihtiyaci bildirilmektedir. Rektorliilk makami onay1 ve merkezi biitge olanaklar1 dogrultusunda
boliime kadro tahsisi gergeklestirilmekte, tahsis siirecinde tahsise iliskin biitce de saglanmaktadir.
Bunun yami sira boliim 6gretim elemanlarma cesitli akademik ve mesleki gelisim olanaklar
sunulmaktadir. Bu siirecte 6gretim elemaninin bir 6nceki yildaki performansina bagl olarak proje

destek 0demeleri artirilabilmektedir.

8.2.2. Ogretim Elemanlarina Kendilerini Gelistirmesi I¢in Saglanan Biitce Olanaklar:

Afyon Meslek Yiiksekokulu’'nda gorevli her 6gretim elemanina, her yarityilda bir ulusal ya da
uluslararas1 bilimsel etkinlige katilm icin yolluk-yevmiye destegi saglanmaktadir. Ogretim
elemanlarinin projeler igin ihtiyac duyduklari finansal destekler Afyon Kocatepe Universitesi

biinyesinde faaliyet gosteren Bilimsel Arastirma Projeleri Koordinasyon Birimi (BAP) tarafindan



saglanmaktadir. Bu kapsamda lisansiistii tez projeleri, tematik projeler, fikri ve sinai miilkiyet haklari
destek projesi ve kariyer destek projeleri BAP tarafindan degerlendirmeye alinmakta ve uygun

goriilen projeler BAP koordinatorliigiinde yiiriitiilmektedir.

8.3. Altyapi ve Donanim Destegi

8.3.1. Altyap1 ve Donanimi Temin Etmek i¢cin Parasal Destegin Yeterliligi

Boliimde ihtiya¢ duyulan altyap1 ve donanimin temini, ilgili altyap1 ve donanimin bakimi ve isletilmesi
amaciyla Afyon Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii ve Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii
merkezi biit¢esinden finansman talep edilmektedir. Universite tarafindan meslek yiiksekokul igin
tahsis edilen biitce teorik ve uygulamali derslerin siirdiiriilebilmesi, gerekli ekipman ve malzemelerin
tahsisi, makine ve techizatin diizenli bakimi, uygulamali dersler i¢in gerekli malzemelerin temini ve
paket programlarin kiralanmasi i¢in yeterli diizeydedir. Meslek Yiiksekokulunda asansér vb.
uygulama alanlarinda yer alan techizatlarin bakimi periyodik olarak saglanan biitceden
yaptirilmaktadir. Buna ek olarak, dersliklerdeki 6gretim donanimi (projeksiyon cihazi, perde vb.) her
donem belirli araliklarla gézden gecirilmekte ve olasit aksakliklar ve sorunlara aninda miidahale imkani
edinilmektedir. Bu konularda biitce planlamasi donem basinda yapilmakta ve saglanan biit¢cenin
yetersiz kaldig1 durumlarda, islerligin aksatilmamasi i¢in {iniversite yonetiminden ek biitce destegi

alinmaktadir.

8.4. Program gereksinimlerini karsilayacak destek personeli ve kurumsal hizmetler saglanmalidir.

Teknik ve idari kadrolar, program ¢iktilarin1 saglamaya destek verecek say1 ve nitelikte olmalidir.

8.4.1. Teknik ve idari Personelin Sayica Yeterliligi

Afyon Meslek Yiksekokulu kapsaminda bir yiiksekokul, dort 6grenci isleri, bir ayniyat ve bir

tahakkuk biriminde olmak {iizere yedi idari personelin yani sira dort temizlik personeli



bulunmaktadir. Afyon Meslek Yiiksekokulunda teknik personel olarak ii¢ kisi gorev yapmakla birlikte,
ihtiya¢ olmas1 halinde Bilgi Islem Daire Baskanlig1, Yap Isleri ve Teknik Daire Baskanlig1 birimlerinden

hizmet alinmaktadir.

8.4.2. Teknik ve idari Personelin Niteliksel Yeterliligi

Meslek Yiiksekokulumuz idari personeli gorevlerini gergeklestirmede yeterli niteliksel becerilere
sahiptir. Programa destek veren idari personelin katildiklari hizmet i¢i egitim programlarina ekteki

tabloda yer verilmistir.

8.4.3. idari Personele Saglanan Biit¢e Olanaklar1

Idari personelin mesleki becerilerinin gelisimini saglamak amaciyla {iniversite biinyesinde yapilan
hizmeti¢i egitimlere katilmlar1 saglanmaktadir. Ilgili egitimlerin giderleri iiniversite rektorliigii

biitcesinden karsilanmakta olup fakiilte biinyesinden idari personel i¢in ilave biitge ayrilmamaktadir.

Kanitlar

Ek — 36 idari Personel Sayilari



9. ORGANIZASYON VE KARAR ALMA SURECLERI

9.1. Kurulan Ol¢gme Degerlendirme Sisteminin Siirekli Tyilestirilmesi

Et ve Uriinleri Teknolojisi programu siirekli iyilestirme kapsaminda yaptig1 calismalara ekteki sekilde
yer verilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi programinda egitim gretim kalitesinin artirilmasi ve
belirlenen sorunlarin giderilmesi kapsaminda siirekli iyilestirme caligmalar1 yapilmaktadir. Bu
kapsamda, dncelikli olarak i¢ ve dis paydaslardan goriisler alinmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi
programinin i¢ paydaslarindan olan boliim Ogrencileri, mezun durumda olan &grenciler, boliim
ogretim elemanlar1 ve meslek yiiksekokulu/fakiiltedeki diger boliim 6gretim elemanlarindan boliim 6z
gorevleri, program Ogretim amaglar1 ve program ciktilarinin belirlenmesi hususlarinda anket/goriis
formu araciligiyla goriis ve Onerileri alinmaktadir. Ayrica, i¢ paydaslardan olan Afyon Meslek
Yiiksekokulu Miidiirliigii ve Rektorliikten alinan bilgi ve talimatlar dogrultusunda béliimde

yapilan/yapilacak olan faaliyet ve uygulamalara yonelik diizenlemeler ve degisiklikler yapilmaktadir.

Di1s paydaslar olarak belirlenen boélim mezunlari, sektor temsilcileri, diger {iiniversitelerdeki
akademisyenler ve yerel yonetimlerden boliim program ¢iktilarinin ve program 6gretim amaglarinin
belirlenmesi konularinda goriis ve onerileri alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan Tarim Bakanligi,
Ticaret Odasi, Ticaret Borsasi, Il Gida Kontrol Laboratuvar: Miidiirliigii, Gida Miihendisleri Odasi,
YOK, OSYM, MEB ve IS-KUR tarafindan ¢ikarilan yasa ve ydnetmeliklere gore boliimde
degisiklikler/diizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, boliim &gretim elemanlar1 Istihdam ve Kariyer

Giinlerine katilan isletme temsilcileri ile gorligmeler yapmakta ve goriiglerini almaktadirlar.

Boliim baskanlig1 tarafindan i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve oneriler, boliim kalite komisyonu
tarafindan analiz edilerek raporlanip Boliim Kuruluna sunulmaktadir. B6lim Kuruluna sunulan bu
gorlis ve Oneriler, bolim Ogretim elemanlart tarafindan tartisilip goriisiilerek bir karara
baglanmaktadir. Boliim Kurul toplantilarinda i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve oneriler disinda,
bolim 6z gorevleri, program Ogretim amaglari, program ¢iktilariin belirlenmesi, 6gretim plani

(miifredat) ve iceriginin olusturulmasi, egitim-6gretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-0gretim



altyapisinin gelistirilmesi konular1 goriisiillmektedir. Boliim kurulunda goriisiilen konular ve alinan kararlar
egitim-ogretim faaliyetlerinin siirdiirilmesinde onemli bir rol oynamaktadir. Ara smmav ve dénem sonu
sinavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri, boliim kurul toplantilari, akademik kurul
toplantilari, boliimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim tiyelerinin goriisleri ve dis paydas goriisleri
egitim ve 0gretimin siirdiirilmesinde ve degerlendirilmesinde dikkate alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen
bilgiler bolim baskanligi tarafindan dogrudan degerlendirilmekle birlikte, ayn1 zamanda kalite komisyonu
tarafindan diizenli olarak analiz edilerek donemlik, yillik ve bes yillik sonuglar olusturulmaktadir. Boliim
baskanliginin tespitleri ile boliim kalite komisyonu raporlart dogrultusunda gerekli durumlarda egitim 6gretim

faaliyetlerinin siirdiiriilmesine yonelik diizeltici ve gelistirici onlemler alinmaktadir

Kanitlar

Ek — 36 Gida Isleme Boliimii Organizasyon Semast



10. PROGRAMA OZGU OLCUTLER
10.1. Programa Ozgii Olgiitlerin Saglanma Yéntemi

Et ve Uriinleri Teknolojisi programma 6zgii 6lgiitlerin saglanmasinda 6gretim plan1 dersleri temel
alimmaktadir. Bu kapsamda derslerden 6grenilen bilgi ve becerilerin 6l¢iimii i¢in ara sinavlar ve donem
sonu sinavlar1 somut 6lgiim yontemi olarak kullanilmaktadir. Ogrencilerin dersler ile elde ettigi bilgi
beceri ve yetkinliklerin 6l¢iimiinde sinavlara ek olarak ddev ve proje hazirlama etkinlikleri, sinif
ortaminda belirli bir konunun sunumu, grup aktiviteleri, mesleki uygulamalar, il i¢i ve/veya dis1 teknik
geziler ve dersin sorumlu Ogretim elemani tarafindan bagimsiz olarak ya da sinavlar icerisinde

degerlendirilmektedir. Programa 6zgii dlgiitlerin saglanmasinda destekleyici diger unsurlar ise;

- Ogrencilerin belirli araliklarla sektdr temsilcileri ile bulusturulmast,

- Ogrencilere yonelik istihdam ve kariyer giinii etkinlikleri diizenlenmesi,

- Derslerden bagimsiz olarak organize edilen il dis1 geziler,

- Boliim 6gretim elemanlarinin turizmle ilgili ulusal ve uluslararas1 kongrelere katilimi ve buradan

elde edilen bilgileri 6grenciler ile paylasiimasidir.



SONUC

Et ve Uriinleri Teknolojisi programi ¢agdas egitim amaci olarak benimsenen bireyi “kendisi igin” ve
“toplum i¢in” yetistirme anlayis1 dogrultusunda egitim-6gretim hizmetleri yiiriitilmektedir. Bireyin
“kendisi i¢in” yetistirilmesi kapsaminda; meslek sahibi olmasi yoniinde gelistirilmesi, kendisini
gelistirmesi i¢in desteklenmesi ve topluma uyumunun saglanmasi hedeflenmektedir. Bireyin “toplum
icin” yetistirilmesi kapsaminda ise; toplum i¢in rol model olacak, is yasaminda esnek, gelismeye agik,
yaratict ve verimli olabilecek davraniglar sergileyen, nitelikli insan giicli yetistirilmesi

hedeflenmektedir.

Programda egitim-6gretim niteliginin ve kalitesinin artirilmasi amaciyla i¢ ve dis paydaslarin goriis,
oneri ve talepleri ile gida sektoriiniin yapis1 dikkate alinarak egitim-6gretim siireglerinin kontrollii bir

sekilde takip edilmesi ve kanitlari ile kayit altina alinmas1 amaglanmaktadir.

Bu dogrultuda Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinm egitim kalitesini kayit altina almak ve
tescillemek iizere turizm egitimi veren kurumlara iliskin akreditasyon kurulusu olan Yiiksek Ogretim
Kurumu ve Akreditasyon Kurulu (YOKAK)'a bagvuru yapilabilmek igin degerlendirme siiregleri

devam etmektedir.



EKLER

Ek - 1.

Tablo 1. Programa Alinan Ogrenci ve Programdan Mezun Sayilari

[2. siniflarinprograma

[1. siniflarinprograma

girdigi yil girdigi yil [2024-2025
s M o
Ogrenci / Mezun 2024-2025] 2024-2025] Icinde bulunulan yil]
Hazirlik Ogrencisi - - -
Ogrenci - 24 24

Mezun




Ek - 2.

Tablo 2. Onlisans Ogrencilerinin Giris Derecelerine iliskin Bilgi

Yerlesti
Kayit Giris Puani Giris Basari Sirasi enestirm
vl Konteni Yaptir e puan
Akademik Yil onten;j an tiri
an Ogren En E En En
ci yuks n ylks dis
Sayisi ek dis ek ak
ik
licinde bulunulan
akademik 30 24 388,759 | 232,950 | 227.768 | 1.957.37 TYT
yil 11 59 1
2024-2025]
[1 6nceki yil] - - T
[2 6nceki yil] TYT
[3 6nceki yil] - - - - T
4 6nceki yil - - - -
[4 6ncekiyi T

2020-2021]




Ek - 3.

Tablo 3. Yatay Gegis, Dikey Gegis ve Cift Anadal Bilgileri

Programa D.kProgC:an?a Az;(:jgar;rggalggt. Baska Bolimlerde
Akademik Yil12 Yatay Gecis ey becls 5 N § Cift Anadala
Yapan Olan Bagka Bolimiin
Yapan . . sy . Baslamis Olan
. . Ogrenci Ogrenci Sayisl . .
Ogrenci Savisi Program Ogrenci
Sayisi 4 Sayisi
[icinde ] ] ] ]
bulunulan
akademik yil
2024-2025]
[1 6nceki yil] -
[2 6nceki yil] i - - -
[3 6nceki yil] - - - -

[4 6nceki yil]




Ek - 4.

Tablo 4. Muafiyet ve intibak Not Doniisiim Tablosu

Universite Univer Uni:;ers
Basari site Diger Karsiliklar
Basari
Katsayisi Basari
Notu Notu
Aralig
4,0 AA 5 A Miikemmel / Excellent > 3,50 90 - 100
3,5 BA 4 B Pekiyi / Very Good 3,25-3,50 85 -89
3,0 BB 3 C iyi / Good 2,75-3,24 75-84
2,5 CB 2 D Orta / Good Satisfactory 2,50-2,74 70-74
2,0 CcC 1 E Geger / Satisfactory 2,00-2,49 60-69
1,5 DC Sartli Geger / Pass / Sufficient 1,50-1,99 50-59
1,0 DD Basarisiz / Fail 1,00-1,49 40-49
FX- ,
FD r Basarisiz / Fail 0,50-0,99 30-39
0,5
0,0 FF Basarisiz / Fail <0,50 0-29




Ek -5.

Tablo 5. Lisans Diizeyinde Erasmus Anlagsmasi Bulunan Universiteler

Universite

Ulke




Ek - 6.

Tablo 6. Lisansiistii Diizeyde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler

Universite

Ulke




Ek -7.

Tablo 7. Erasmus Bilgilendirme Toplantilari

Toplanti Konusu Tarih Yer
1 2024 Afyon MYO
- 2023 Afyon MYO
- 2022 Afyon MYO
- 2021 Afyon MYO
- 2020 Afyon MYO




Ek - 8.

Tablo 8. Erasmus Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi

Giden 6grenci bilgileri

Gittigi Ulke ve Universite
& Program Sinif Sayi

Toplam -




Ek - 9.

Tablo 9. Erasmus Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi

Gelen 6grenci bilgileri

Geldigi lilke ve Universit
& € Program Sinif Sayi

Toplam -




Ek - 10.

Tablo 10. Farabi Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi

Gittigi Universite

Giden 6grenci bilgileri

Program

Sinif

Sayi

Toplam




Ek - 11.

Tablo 11. Farabi Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi

Gelen 6grenci bilgileri

Geldigi tiniversit
& e Program Sinif Sayi

Toplam -




Ek - 12.

Tablo 12. Giris Yilina Gére Ogrenci Danismanliklarinin Dagilimi

OGRENCI DANISMANLIKLARI

GIRIS YILI

DANISMAN

SAYI

2024

Niltfer Sena AYDOGDU

24

2023

2022

2021

2020

ARTIK YIL




Ek - 13.

Tablo 13. Ogrenci ve Mezun Sayilari

Akademik Y1l

Hazirli
k

Sinif2

Ogrenci Sayilari®

Mezun Sa

yilari®

On.L

L

YL

On.L L

YL

[icinde
bulunulan
akademik yil]

32

32

[1 6nceki yil]

24

24

[2 6nceki yil]

[3 6nceki yil]

[4 6nceki yil]

licinde bulunulan yil dahil, son bes yil igin veriniz.

2Kurumca tanimlanan "sinif" kavramini burada aciklayiniz.
30N.L: OnlLisans, L: Lisans, YL: Yuksek Lisans




Ek - 14.

Tablo 14. Program Egitim Amaglari

No Program Egitim Amaglari
PEA1 Et ve Urlnlerini, isleme, ambalajlama, depolama ve satista dnem tasiyan dzelliklerini kavrayabilen
PEA2 Et sektoriindeki alet, ekipman ve makineleri kullanabilen
PEA3 Et ve et Urilnleri Gretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibi olan
PEA4 Et ve et Urlnlerinin kalitesine yonelik analizleri yapan ve yorumlayabilen
PEA5 Et ve et Uriinlerine iliskin kodeks ile ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi sahibi olan
PEA6 Kendini gelistiren bireyler yetistirmek




Ek - 15.

Tablo 15. Program Egitim Amaglarinin Kurum, Fakiilte, Béliim Vizyon ve Misyonu ile Uyumu

- . AFYON ET VE
AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI MESLEK URUNLERI
YUKSEKOKU TEKNOLOJiS
LU i PROGRAMI
Misyon Vizyon Misy Vizy Misy Vizy
on on on on
© o
5 &
Evrensel diizevde Bilimsel arastirma ve g u
Progra - > cuzey egitim faaliyetlerinde - 3 5
bilimsel bilgi Gretmek, o . o 8=
m . kaliteyi stirekli - o 3
Sits mesleki artirarak bolgesel kalkinmaya = g %
Egitim acidan cagdaslariyla gesel kalkinmay ° N
. katki sunan, yenilik¢i projelerle : g o
Amagl rekabet edebilen, g P 3 =E
nitelikli ulusal diizeyde girisimci = 28
an universiteler S S =
(PEA) bireyler yetigtirmek ve arasinda yer almak ve uzun £ % o ©
bolgesel kalkinmaya vadede uluslararasi taninir bir sl s 2 g o
] ©
vkatk' Universite haline gelmektir. o o 4 5| §
saglamaktir. o 2 8| Il =
~ £ N
gl Q 3 8 €
G =
(@] V>) ol f‘;< >
£l c g 3 €
< E <l wl S
PEAL. - -
PEA2. B B
PEA3. B B
PEA4. - -
PEAS. B B

PEAG.




Ek - 16.

Tablo 16. Dis Paydaslar

ET VE URUNLERI TEKNOLOJiSi PROGRAMI DIS PAYDAS LISTESI

Ad-Soyad* Cahstigl Kurum*

AFYONKARAHISAR TARIM iL MUDURLUGU

AFYONKARAHISAR GIDA iL KONTROL MD.

AFYONKARAHISAR TiCARET VE SANAYi ODASI

AFYONKARAHISAR TiCARET BORSASI

GIDA MUHENDISLERI ODASI

iS- KUR

*Liste alfabetik olarak siralanmistir.




Ek - 17.

Tablo 17. Program Ciktilari

No Program Ciktisi

PC1 Meslekle ilgili temel bilgileri kavrayabilir.

PC2 Et ve Urlnlerini isleme, ambalajlama, depolama ve satista 6nem tasiyan 6zelliklerini
kavrayabilir.

PC3 Et ve Urlnlerini isleme, ambalajlama, depolama ve satista 6nem tasiyan ozelliklerini
kavrayabilir.

PG4 Et Gretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibidir.

PC5 Et Gretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibidir.

PC6 Et Grlnlerine iliskin kodeks ile ulusal ve uluslar arasi standartlar hakkinda bilgilidir.

PC7 Mesleki aragtirma yeteneklerini gelistirir.

PC8 Arastirma yontemlerini kullanarak sunu, deney raporu, proje hazirlayabilir.

PC9 Yonetim ve organizasyon yeteneklerini gelistirir.

PC10 | Yaraticilik becerilerini gelistirir.

PC11 Bagimsiz calismada karar verebilir.

PC12 Disiplin ici ve disiplinler arasi takim ¢alismasi yapabilir.

PC13 Mesleki etik degerler ile kalite ve guivenlik bilincine sahiptir.

PC14 Hayat boyu 6grenmenin dnemini benimser.

PC15 Bilim, teknoloji ve cagdas konular hakkinda gelismeleri izleyerek kendini gelistirir.




Ek - 18.

TYYC-Program Yeterlilikleri Tiskisi

Program Yeterlkier

Temel Alan Ulusal Yeterfiik
] 2 ] e ] « ] s [ ¢ ] 7 ] o ] s+ ] » | u [ @ |

] ] ] ] ] ] n n ] ] n n
] ] ] ] ] ] n n ] ] n n
[} [ ] [} - [ [} N | N | [} [} N | N |
- - - - - - N | N - - N N
[ ] [ ] - - [ ] [ N | N | [ [ ] N | N |
[ ] [ ] - - [ ] [ N | N | [ [ ] N | N |
m m ™ - m m n n m m n n

‘Yotkinfider

[ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] N | N | [ ] [ ] N | N | —
m m - - - m n n m m n n
- - ™ - - - ' n - - u u

Auiklamalar

Frogram: Yeterfiliiderini gonirmtllemek idn Program Yetedillder baghimm albnda yer alan sayilanm Ozerine gelinkz.
Uirsal erberiiliider g@rOntdemek ign ‘Ulksal Yetedilk * baghgimm albrda (G penk ile belirtiiomis)

yer alan saylann deerine geliniz.

Teamiel Alans Yetediliderini gorontllemel ign Ters Alan' baghinin alerda ¢ renk e balirtilmig)

yer alan saynlanm drerine geliniz.



Ek - 19.

Ders Program Ciktisi iliskisi

1.Yaryl Ders Plam

Ders Kodu
AIIT101
EUT103
EUT105
EOT109
EUT111
EUT113
TUR101
[G] G101
YAD101
YAD103
YAD105
[G] SG111
BES103
sSD109
SD111

[G] SG112
G5103
SD113

SD115

2

anyil Ders Plami
Ders Kodu
AliT102
EUT102
EUT104
EUT106
EUT108
EOT112
TUR102
[G] SG104
YAD102
YAD104
YAD106
[G] G113
SD114
SD116
SD118

[G] SG114
SD120
SD122
SD124

Ders Adi

ATATURK ILKELERT VE INKILAP TARIHI I
GENEL MIKROBIYOLOJI

GIDALARDA TEMEL ISLEMLER

GIDA AMBALAJ MALZEMELER]
LABORATUVAR TEKNIGE

ET ISLETMELERINDE YONETIM VE ORGANIZASYON
TURK DILI

YABANCI DIL I DERS GRUBL

YABANCI DL I { INGILIZCET)

YABANCI DIL I ALMANCAT)

YABANCI DIL I FRANSIZCAT)
SECMELI I DERS GRUBU

BEDEN EGITIME

BESLENME [LKELERT

SEHIR VE UNIVERSITE YASAMINA UYUM
SECMELI 11 DERS GRUBU

GUZEL SANATLAR

GIDA KALITE KONTROLD

GIDA PAZARLAMA TEKNIKLERT

Ders Adi

ATATURK ILKELERT VE INKILAP TARIHI 1T
ET VE URUNLERIT KATKI MADDELERT

ET VE URUNLERT ANALIZLERT

ET MIKROBIYOLOJIST

ET VE URUNLERT TEKNOLOJISE 1

SU URUNLERT ISLEME TEKNOLOJISI
TURK DILI It

YABANCI DIL II DERS GRUBU

YABANCI DIL 11 { INGILIZCE 11 )
YABANCI DIL IT ( ALMANCA I )

YABANCI DIL 1T ( FRANSIZCA 11 )
SECMELT I DERS GRUBU

GIDA HIJYENT VE SANITASYONU
DUYUSAL ANALIZ TEKNIKLERI

GIDA TEKNOLOJISINDE ISTATISTIK UYGULAMALARI
SECMELT IV DERS GRUBU

ET KimMyAsT

15 SAGLIGI VE GUVENLIGE

ETKILT ILETISIM

Zorunlu/Secmeli
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Secmeli
Sacmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Sacmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli

Sacmeli

Zorunlu/Secmeli
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Segmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli

Secmeli

Grup Kodu

5G101
5G101

56101

SG111
SG111

5G111

56112
56112

5G112

Grup Kodu

5G104
5G104

5G104

5G113
5G113
5G113

5G114
5G114
5G114

P1

3

4

P1

P2

1

4

P2

P3

1

1

P3

P4

1

2

P4

PS5
1

5

P5

P&

1

2

P6

P7

3

4

P7

P83

1

3

P8

P9

4

1

P9

P10

4

2

P10

P11

4

4

P11

P12

1

3

P12



Ek - 19. (Devam)

PL P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 PO

3.Yanyil Ders Plam

Ders Kodu
100
EUT201
EUT203
EUT205
EUT207
EUT209
EUT211
EUT213
[G] SG115
GR5201
KP201
SD201
SD203

[G] SG116
GC201
SD205
SD207

SD209

4.Yanyil Ders Plam

PL P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 PO

Ders Kodu
[G] G201
SD202
SD204
SD206
SD208

[G] G202
SD210
SD212
SD214
SD216

[G] G203
SD218
SD220
SD222

SD224

Ders Adi

5TAd

ET VE KARKAS MUAYENE

GIDA MEVZUATI

KESIM VE ET ISLEME TEKNIKLERI

ET VE URONLERT TEKNOLOJIST 11
KASAPLIK HAYVAN BAKIMI VE BESLEME

ET VE URONLERI MUHAFAZA YONTEMLERT
ET VE URUNLERI KALITE YONETIM SISTEMLERI
SECMELI v DERS GRUBU

GIRISIMCILIK

KARIYER PLANLAMA

MESLEKI YABANCI DIL I

ENDUSTRIYEL YEMEK URETIMI

SECMELI VI DERS GRUBU

GONULLULUK CALISMALART

FONKSIYONEL GIDALAR TEKNOLOJISI
MEZBAHA YAN URUNLERI DEGERLENDIRME

ILK YARDIM

Ders Adi

SECMELT VIII-IX DERS GRUBU
KAMATLI URUNLER TEKNOLQJIS
ORGANIK TARIM VE HAYVANCILIK
CEVRE KORUMA

HAYVANSAL YAS TEKNOLOJIST
SECMELT X-XI DERS GRUBU
MESLEKT YABANCI DIL IT
YORESEL ET URUNLERT TEKNOLOJIST
YAPAY ZEKA

ISTATISTIK

SECMELT XII-¥III DERS GRUBU
PROSES KONTROL VE TASARIMI
SISTEM ANALIZI VE TASARIMI
MESLEK ETIGE

MESLEKI MATEMATIK

Zorunlu/Secmeli
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli

Secmeli

Zorunlu/Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli

Secmeli

Grup Kodu

5G115

5G115

5G115

5G115

5G116

5G116

5G116

5G116

Grup Kodu

5G201

5G201

5G201

5G201

5G202

5G202

5G202

5G202

5G203

5G203

5G203

5G203

4

3

3

4

3

3

4

2

3

4

4

3

4

3

3

4

3

3

3

4

3

4

2

3

5

1

3

P10

3

2

3

P10

Pil PiZ
5 4
4 4
4 4
4 4
505
4 4
4 5
4 3
3003
3001
4 4
3003
3003

Pil PiZ
-
e
3K
3 4




Afyon Kocatepe Universitesi
Afyon Meslek Yiiksekokulu
Et ve Uriinleri Teknolojisi

Et ve Uriinleri Teknolojisi

1.¥anyil Ders Plam

Dars Adi ZorunluSegmeli
AlT101 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI | 2+0+0 Zoruniu 2
EUT103 GEMEL MiKROBIYOLOJI 2410 Zoruniu 3
EUT105 GIDALARDA TEMEL ISLEMLER 2+0+0 Zoruniu 3
EUT109 GIDA AMBALAL MALZEMELERI 2400 Zoruniu 2
EUT111 LABORATUVAR TEKNIGI 2420 Zoruniu 4
EUT113 ET ISLETMELERINDE YOMETIM VE ORGANIZASYON 2+H0+0 Zoruniu 3
TUR1D TURK DiLi | 2400 Zoruniu 2
SG101 YABAMCI DIL | DERS GRUBU 2+0+0 Secmeli 2
YAaD101 YABAMCI DIL | { INGILIZCE 1) 2+0+0 Sacmeli 2
YAD103 YABAMNCI DIL | { ALMANCA | ) 2+0+0 Secmeli 2
YAD105 YABAMCI DIL | { FRANSIZCAL) 2+0+0 Secmeli 2
SG111 SECMELI | DERS GRUBLU 2+0+0 Secmeli 3
BES103 BEDEM EGITiMI 2+0+0 Segmeli 3
s0109 BESLENME ILKELERI 2+0+0 Segmeli 3
S0111 SEHIR VE UNIVERSITE YASAMINA UYLM 2+0+0 Segmeli 3
sG112 SECMELI I| DERS GRUBU 2+0+0 Secmeli 3
G5103 GUZEL SANATLAR 2+0+0 Segmeli 3
S0113 GIDA KALITE KONTROLU 2+0+0 Segmeli 3
S0115 GIDA PAZARLAMA TEKMIKLERI 2+0+0 Segmeli 3

Toplam AKTS 27

2. ¥aryil Ders Plani
Dars Kodu Dars Adi ZorunluSeagmeli
aliTioz ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI NI Zoruniu 2
E0T102 ET VE URUMLERI KATKI MADDELERI 2+0+0 Zorunlu 2
EOT104 ET VE URUMLERI AMALIZLERI 2+2+0 Zoruniu 4
EOT106 ET MIKROBIYOLOUISI 2+1+0 Zoruniu 3
EOT108 ET VE URUMLERI TEKNOLOWIST | A+1+0 Zoruniu 4
EOT112 SU ORUOMLERI ISLEME TEKNOLOWISI 2+0+0 Zoruniu 2
TUR102 TURK DILi 1 2+0+0 Zoruniu 2
SG104 YABAMCI DIL Il DERS GRUBU 2+0+0 Secmeli 2
YAD102 YABANCI DIL I { INGILIZCE 1) 2+0+0 Secmeli 2
YaD104 YABAMCI DIL 1l { ALMANCA 11} 2+0+0 Segmeli 2
YAD106 YABAMCI DIL 1l { FRANSIZCA ) 2+0+0 Secmeli 2
5G113 SECMELI Il DERS GRUBU 2+0+0 Secmeli 3
S0114 GIDA HIJYEMI VE SANITASYOMU 2+0+0 Segmeli 3
S0116 DUYUSAL AMALIZ TEKNIKLERI 2+0+0 Secmeli 3
SD118 GIDA TEKNOLOJISINDE ISTATISTIK UYGULAMALARI 2+0+0 Secmeli 3
5G114 SECMELI IV DERS GRUBU 2+0+0 Secmeli 3
SD120 ET KiMyASI 2+0+0 Segmeli 3
sD1z22 5 SAGLIGI VE GUVENLIGI 2+0+0 Secmeli 3
50124 ETKILI ILETiSiM 2+0+0 Segmeli 3

Toplam AKTS Fi

3. ¥anyil Ders Plan
Ders Kodu Dars Adi T+HU+L ZorunluSegmaeli AKTS
100 ETA 0+0+0 Zouniu 3
E0T201 ET VE KARKAS MUAYENE 24140 Zorunlu 4
EOT203 GIDA MEVZUATI 3+0+0 Zorunlu 3
EUTZ05 KESIM VE ET ISLEME TEKNIKLERI 2+0+0 Zoruniu 3
EUTZ07 ET VE URUMLERI TEKNOLOUISI 1 3+1+0 Zoruniu 4
E0TZ09 KASAPLIK HAYVAN BAKIMI VE BESLEME 2+0+0 Zoruniu 2
EUT211 ET VE URUMLERI MUHAFAZA YOMTEMLERI 3+040 Zoruniu 4
EOT213 ET VE URUNLERI KALITE YONETIM SISTEMLERI A+0+0 Zounlu 4
SG115 SECMELI v DERS GRUBU 2+0+0 Secmali 3
GRS201 GIRISIMCILIK 2+0+0 Secmali 3
KP201 KARIYER PLANLAMA 2+0+0 Segmali 3
s020 MESLEKI YABANCI DIL | 2+0+0 Secmali 3
50203 ENDUSTRIYEL YEMEK URETIMI 2+0+0 Secmeli 3
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SG116 SECMELI vI DERS GRUBU 2+0+0 Secmali 3
GC20 GONOLLOLOK CALISMALARI 1+2+0 Secmeali 3
S0205 FOMKSIYOMNEL GIDALAR TEKMOLOJISI 2+0+0 Secmeli 3
sD207 MEZBAHA YAN UROMLERI DEGERLEMDIRME 2+ Secmeli 3
sD209 ILK YARDIM 2+0+0 Segmeli a

Toplam AKTS 36

4.¥aryil Ders Plam

Dars Ach ZorunluSegmeli
SG201 SECMELI VIIHX DERS GRUBU 3+0+0 Segmeli 10
s0202 KAMATLI UROMLER TEKNOLOWJISI 3+0+0 Secmeli 5
SD204 ORGANIK TARIM VE HAYVANCILIK 3+0+0 Secmali 5
SD206 CEVRE KORUMA 3+0+0 Segmeli 5
S0208 HAYVANSAL YAS TEKNOLOISI A+0+0 Secmeli 5
SG202 SECMELI X-XI DERS GRUBU 3+0+0 Segmeli 10
sD210 MESLEKI YABANCI DIL Il 3+0+0 Segmali 5
s0212 YORESEL ET URUMLERI TEKNOLOJISI A+0+0 Secmeli 5
sD214 YAPAY ZEKA 3+0+0 Segmeli 5
S0216 IsTATISTIK A+0+0 Secmeli 5
SG203 SECMELI X111l DERS GRUBU 3+0+0 Segmeli 10
sD218 FPROSES KONTROL VE TASARIMI 3+0+0 Segmali 5
s0220 SISTEM ANALIZI VE TASARIMI A+0+0 Secmeli 5
s0ezz MESLEK ETIGI A+0+0 Secmeli 5
S0224 MESLEKI MATEMATIK A+0+0 Secmeli 5

Toplam AKTS 30
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ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GENEL MIKROBIYOLOIJI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GIDALARDA TEMEL 1SLEMLER
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

LABORATUVAR TEKNIGI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET ISLETMELERINDE YONETIM VE ORGANIZASYON
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

TURK DILI I
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

YABANCI DIL I (INGILIiZCE 1)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

BEDEN EGITIMI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

BESLENME ILKELERI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

SEHIR VE UNIVERSITE YASAMINA UYUM(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GUZEL SANATLAR(SEQ)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GIDA KALITE KONTROLU (SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GIDA PAZARLAMA TEKNIKLERI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET VE URUNLERI KATKI MADDELERI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET VE URUNLERI ANALIZLER{
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET MiKROBIYOLOJISI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI I
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

SU URUNLERI ISLEME TEKNOLOJiSi


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
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https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

TURK DILI I
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

YABANCI DIL IT ( INGILIZCE 11 )
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GIDA HIJYENI VE SANITASYONU(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

DUYUSAL ANALIZ TEKNIKLERI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GIDA TEKNOLOJISINDE ISTATISTIK UYGULAMALARI(SECQ)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET KIMYASI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

IS SAGLIGI VE GUVENLIGI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ETKILI ILETISIM(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

STAJ
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET VE KARKAS MUAYENE
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GIDA MEVZUATI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

KESIM VE ET ISLEME TEKNiKLERI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI I
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

KASAPLIK HAYVAN BAKIMI VE BESLEME
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET VE URUNLERI MUHAFAZA YONTEMLERI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ET VE URUNLERI KALITE YONETIM SISTEMLERI
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx ?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GIRISIMCILIK (SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

KARIYER PLANLAMA (SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#



https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
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MESLEKI YABANCI DIL I (SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ENDUSTRIYEL YEMEK URETIMI (SEQ)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

GONULLULUK CALISMALARI (SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

FONKSIYONEL GIDALAR TEKNOLOJISI (SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

MEZBAHA YAN URUNLERI DEGERLENDIRME (SECQ)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ILK YARDIM (SECQ)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

KANATLI URUNLER TEKNOLOJISI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ORGANIK TARIM VE HAYVANCILIK(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

CEVRE KORUMA(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

HAYVANSAL YAG TEKNOLOJISI(SEQ)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

MESLEKI YABANCI DIL II(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

YORESEL ET URUNLERI TEKNOLOJISI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

YAPAY ZEKA(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

ISTATISTIK(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

PROSES KONTROL VE TASARIMI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

SISTEM ANALIZI VE TASARIMI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

MESLEK ETIGI(SEC)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#

MESLEKI MATEMATIK(SECQ)
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228#
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https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
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Ek - 21.

Tablo 18. Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti

Ogretim
elemaninin
adi ve soyadi

TZ,YZ

DSU?

Son iki yariyilda verdigi dersler

(Dersinkodu/kredisi/yariyili/yih)?

Toplam etkinlik

dagihm:?

Ogreti
m

Arastir
ma

Dig
ert

Nilufer Sena
AYDOGDU

TZ

- Gidalarda Temel islemler(EUT105/3/ GUZ/2024-
2025)
- Laboratuvar Teknigi(EUT111/4 /GUZ/2024-2025)

- Temel Bilgi ve iletisim Teknolojileri-I
(CG103/2/GUz/2024-2025)

- Temel Bilgi ve iletisim Teknolojisi-Il
(GG114/2/BAHAR/2024-2025)

-Et  ve  Uriinleri  Teknolojisi  I(EUT108/4
/BAHAR/2024-2025)

- Et ve Urlinleri Analizleri(EUT104/4 /BAHAR/2024-
2025)

- Et Kimyasi(SD120/3/4 /BAHAR/2024-2025)

100

Ramazan
Yasin
AYYILDIZ

TZ

- Beslenme ilkeleri (SD109/3/ GUZ/2024-2025)

- Et isletmelerinde Yonetim Organizasyon
(E0T113/3/ GUZ/2024-2025)

- Genel Matematik(GT103/3/ GUZ/2024-2025)

- Bilgi ve iletisim Teknolojileri-I(GT101/2/ GUZ/2024-
2025)

- Gida Ambalaj Malzemeleri(GT110/2/ BAHAR/2024-
2025)

- Gida Hijyen ve Sanitasyon(SD104/2/ BAHAR/2024-
2025)

- Gida Hijyen ve Sanitasyon(SD102/2/ BAHAR/2024-
2025)

-Su  Urinleri  isleme  Teknolojisi(EUT110/3/
BAHAR/2024-2025)

- Gida endustri makineleri (SD102/2/ BAHAR/2024-
2025)

- Organik Gida Teknolojisi (SD110/2/ BAHAR/2024-
2025)

- Gida kimyasi (GT108/3/ BAHAR/2024-2025)

100

17Z: Tam zamanli, YZ: Yari zamanl, DSU: Ders saati ticretli 6gretim elemani.

2Her 6gretim elemani icin son iki yariyilda verdigi tiim dersleri (lisansiistii ve baska programda verilen dersler déhil)

siralayiniz. Gerektiginde satir ekleyiniz.
3Etkinlik dagilimini, her bir 6gretim elemaninin toplam etkinligi %100 olacak bigimde yiizde olarak veriniz.
4Uzun stireli izinler ve sektér etkinlikleri bu siitunda gésterilir.
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Tablo 19. Ogretim Kadrosunun Analizi

Deneyim stiresi, yil Etkinlik diizeyi3 (yUksek, orta,
Sretim Mezun diisik, yok)
o egmanm 1, | Adig oldugu
Unvani YZ, 1son son Kamu/ . Bu Dis paydaslara
in adi ve DSU2 akad kurum ozel Ogretim Mesl .
dit N o kurum . Arasti verilen
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EK 24

Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarimin Akademik Ozgecmisleri (NILUFER SENA
AYDOGDU)

NiLUFER SENA AYDOGDU- OZGECMI$

ADI- SOYADI NILUFER SENA AYDOGDU
UNVANI OGRETIM GOREVLISI
ALINAN DERECELER
Alnan Derece Béliim/program Universite Tarih
Lisans GIDA MUHENDISLIGI SULEYMAN DEMIREL 2015-2019
UNIVERSITESI
Yiiksek lisans GIDA MUHENDISLIGI SULEYMAN DEMIREL 2019-2022
UNIVERSITESI
Doktora GIDA MUHENDISLIGI SULEYMAN DEMIREL 2022-Devam
UNIVERSITESI
KURUMLA ILGILI BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 13.11.2024
Kurumdaki hizmet siiresi 1Lyl
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gorevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 13.11.2014
DIGER IS DENEYIMI
Caligilan Kurum /igletme Caligma stiresi Pozisyon/Unvan
EGE UNIVERSITESI ODEMIS MESLEK YUKSEKOKULU 1yl 8ay OGRETIM GOREVLISI
BITKISEL VE HAYVANSAL URETIM BOLUMU SUT VE
URUNLERI TEKNOLOJISI PR.
DANISMANLIKLAR
Yil Yiiks‘ek Tez Ad1 Bitis Tarihi
Lisans/
Doktora
PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Ad Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulus ad: Uye olunan yil Gorev
KURUMSAL VE MESLEKI HIZMETLER (Gérevler)
Yil Gorev Baslangig tarihi Bitis Tarihi

SON BES YILDAKIi BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararas1 Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

. Kogak, C., Demiralay, E. C., Ozarslan, S., Aydogdu, N. S., & Tas, T. K. (2021). Determination of monosaccharide composition of kefiran using

HPLC. MLJEKARSTVO, 71(1), 49-59.
Aydogdu, N. S, Ozdemir, N., & Kok Tas, T. (2025). Functional Burrata cheese enriched with Lacticaseibacillus casei ATCC 393: Insights into production, unique
characteristics, and aromatic profile. Mljekarstvo: casopis za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, 75(3), 160-173.

B. Uluslararas: Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1. Cevik, T., Aydogdu, N. S., Ozdemir, N.,K&k Tas, T. (2019). The Effect of Different Sugars on Water Kefir Grains. 4.Uluslarars1 Anadolu Tarim, Gida, Cevre ve
Biyoloji Kongresi (20-22.04.2019), Afyonkarahisar, Tiirkiye.

2. Aydogdu, N. S., K6k Tas, T.(2021). Burrata Peyniri ile Ilgili Arastirmalar Ve Uretimde Probiyotik Bakteri Kullamimi. 4.Uluslarars1 Tarim, Cevre ve Saglik
Kongresi(20-22.05.2021),Aydin, Tiirkiye.

3. Geylek, S., Aydogdu, N. S., Kok Tas, T. (2024). Mikroenkapsiilasyon Teknigi Kullanilarak Uretilmis Probiyotikli Keten Tohumu Tozu Kapsiilleri {le Fonksiyonel
Ozellikte Saglikli Atigtirmalik Uretimi. Ases International Food, Agriculture and Veterinary Conference (17-18.02.2024), Konya, Tiirkiye.

4. Yapir, M., Aydogdu, N. S., Kok Tas, T.(2024). Saglikli Atistirmaliklar: Propolisli Uriin Gelistirilmesi. Ases International Food, Agriculture and Veterinary
Conference (17-18.02.2024),Konya, Tiirkiye.

S. Biilbiil, A., Aydogdu, N. S., K&k Tas, T., Ertekin Filiz, B. (2024). Sinbiyotik Ozellikli Kurutulmus Kiraz Domates Uretimi. 7. Uluslararas1 Tarim, Cevre ve Saglik
Kongresi (30.05.2024-01.06.2024), Bursa, Tiirkiye.

6. Aydogdu, G. S., Aydogdu, N. S. (2024). Sirkenin Glisemik Kontrol Uzerine Etkisi. 10. Uluslararasi Beslenme Obezite ve Toplum Saglhg1 Kongresi (28.09.2024-
28.09.2024), Istanbul, Tiirkiye. GUVEN PLUS GRUP DANISMANLIK A.S. YAYINLARI, E-ISBN: 978-625-6471-41-2. (Yaym Tarihi: 07.10.2024)



C. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

. Cevik, T., Aydogdu, N. S., Ozdemir, N.,Kk Tas, T.,2019. The Effect of Different Sugars on Water Kefir Grains. Turkish Journal of Agriculture - Food Science and
Technology, 7(spl): 40-45,2019.

. Kok Tas, T., Kiigiiksoku, K., Aydogdu, N. S., Ates, M. 2024. Determination of The Antifungal Capacity of Kefir Components Against Spoilage Fungi. ISUBU
Journal of Agricultere Faculty, 19 (2), 94-104.

. Aydogdu, N.S., Kok Tas, T., 2021. Probiyotik Peynirlerle Tlgili Arastirmalar ve Endiistrideki Uygulamalar1. Diizce Universitesi Bilim ve Teknoloji Dergisi, 9(5),
2144-2156.

D. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

1. Aydogdu, N.S., Kok Tas, T., 2023. Probiyotiklerden Paraprobiyotik ve Postbiyotiklere. Temel T1p Bilimlerinde Giincel Calismalar 5, IKSAD Publishing House,
141-180.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler

1. ..



EK 25

Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgecmisleri (Ramazan Yasin

AYYILDIZ)
Ramazan Yasin AYYILDIZ-OZGECMI$
ADI- SOYADI Ramazan Yasin AYYILDIZ
UNVANI OGRETIM GOREVLISi
ALINAN DERECELER
Alman Derece Boliim/program Universite Tarih
Lisans Beslenme ve Diyetetik Dogu Akdeniz Universitesi 2019
Yiiksek lisans Gida hijyen Burdur Mehmet Akif Ersoy 2023
Universitesi
KURUMLA ILGILI BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 17.09.2024
Kurumdaki hizmet siiresi 1
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gorevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 2024-
DIGER i$ DENEYIMi
Ozel sektor Beslenme
Danmigmanlik Klinigi 2019-2024
DANISMANLIKLAR
Yil Yiiksek Tez Ad1 Bitis
Lisans/ Tarihi
Doktora
X X X X
PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Ad1 Alan Kurum
X X X X
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulus adi Uye olunan yil Gorev
X X X
KURUMSAL VE MESLEKI HIZMETLER (Gérevler)
Yil Gorev Baslangic Bitis Tarihi
tarihi
X X X X

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR
A. Uluslararas1 Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Ayyildiz R\Y., Kahraman H.A., 2024 .Ohmic heating application with different electric fields on inactivation of Listeria monocytogenes in protein-enriched cow milk
Polish Journal of Veterinary Sciences 27 (1), 53-60


https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=tr&user=RT4WW_kAAAAJ&citation_for_view=RT4WW_kAAAAJ:IjCSPb-OGe4C

B. Yazlan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

C. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
D.Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
I....



Ek 26

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgecmisleri (Seda Yal¢in)

SEDA YALCIN- OZGECMIS

ADI- SOYADI
UNVANI

Seda Yalgin
Dog. Dr.

ALINAN DERECELER

Alinan Derece B6liim/program
Lisans Gida Mihendisligi
Yuksek lisans Gida Mihendisligi

Gida Mihendisligi

Universite Tarih
Hacettepe Universitesi 2000
Hacettepe Universitesi 2005

Doktora Hacettepe Universitesi 2011

KURUMLA iLGiLi BiLGILER

Kuruma ilk atanma tarihi

2002

Kurumdaki hizmet siiresi

22 yil

Kurumda alinan unvanlar

Birim

Tarih

IArastirma Gorevlisi

Afyon MYO

2002

Dr. Ogr. Uyesi

Emirdag MYO

2018

Dog. Dr.

Afyon MYO

2022

DIiGER i$ DENEYiMi

One Tat Siit ve Uriinleri Fabrikasi

Kutahya

2000-2001

Samyo Siit ve Uriinleri Fabrikasi

Samsun

2001-2002

DANISMANLIKLAR

yil Yiiksek Lisans/ Tez Adi
Doktora

X X X X

Bitig Tarihi

PATENTLER /ODULLER
il Patent / Odiil Adi Alan Kurum
X X X X

UYE OLUNAN MESLEKi VE BiLIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulug adi

Uye olunan yil Gorev

KURUMSAL VE MESLEKi HiZMETLER (Gorevler)
yil Gorev Baslangig tarihi Bitis Tarihi
Gida isleme Bélimii Baskanlig 2022 -

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararas1 Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Yalgin, S., & Coskun, S. (2025). Patulin and phenolic content in commercial fruity baby foods on the Turkish market. International Journal of
Secondary Metabolite, 12(1), 216-224.

Yalcm, S., Kasnak, C., Palamutoglu, R., & Unlii, U. (2025). Antioxidant Activity and Phytochemical Profile of Eight Wild Edible Plants Grown
in Afyonkarahisar, Tiirkiye. Akademik Gida, 23(1), 12-19.

Yalcin, S. (2025). Effects of Carob Flour on Volume, Color, Texture, Sensory Properties, Antioxidant Profile, and Nutritional Quality of Gluten-
Free Corn Cake with Buffalo Cream. Polish Journal of Food and Nutrition Sciences, 75(2), 108-118.

Yalgin, S. (2024). Effect of Storage on the Antioxidant, Color and Sensory Properties of Local Bread. Afyon Kocatepe Universitesi Fen Ve
Miihendislik Bilimleri Dergisi, 24(2), 341-349.

YALCIN, S., Erdal, O. Z. E. R., & CELIK, T. (2023). Replacing of Water by Buffalo Milk or Buffalo Whey in Production of Traditional
Afyonkarahisar Velense Noodle. Journal of Tourism & Gastronomy Studies, 11(4), 2917-2924.

Yalcin, S., Atik, 1., & Atik, A. (2023). Effects of chia flour as a fat substitute on the physicochemical, nutritional and sensory properties of
biscuits. International Journal of Food Science and Technology, 58(7), 3760-3768.

Erdal, O. Z. E. R., YALCIN, S., & CELIK, T. (2022). The use of buffalo milk, kaymak and yogurt in traditional products of Afyonkarahisar
cuisine. Journal of Tourism & Gastronomy Studies, 10(4), 3608-3625.

Yalcin, S. (2021). Quality characteristics, mineral contents and phenolic compounds of gluten free buckwheat noodles. Journal of Food Science
and Technology, 58(7), 2661-2669.

Denktas, S., Yalcin S., Kayaardi, S., Sevik, R. (2021). Effect of starter culture type, cooking process and storage time at — 18 C on chemical,

color and microbiological qualities of fermented sucuk doner kebab. Food Chemistry, 354, 129549,

Yalcin, S. (2021). Quality characteristics, mineral contents and phenolic compounds of gluten free buckwheat noodles. Journal of Food Science



and Technology, 58(7), 2661-2669.

B. Uluslararas: Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler
Yalgm S. 2019. Afyon’da yetistirilen sart hashas tohumunun ezmesini iceren yeni driinler. 8. Uluslararasi Afyonkarahisar
Arastirmalart Sempozyumu, 1086-1089 (Tam Metin).

Yal¢in S. 2019. Comparison of breads including potato puree or flour. International Congress of Science, Culture & Education, 29 Ekim-2
Kasim, Alanya (Sozlii bildiri).

Yalgm S. 2019. Food banking in manucipalities. International Congress of Science, Culture & Education, 29 Ekim-2 Kasim, Alanya (Sozli
bildiri).

Algan Ozkék, G., Yalgin, S. (2019). A local dessert in Kibriscik district of Bolu: Hosmerim International Congress of Science, Culture &
Education, 29 Ekim-2 Kasim, Alanya (Sozl1ii bildiri).

Unlii U., Yalgin S. Oruncak H. (2019). Cocuklar Igin Yapilan Farkindalik Egitimlerinde Biyodizel Faktoriiniin Ulusal ve Yerel Caligmalara
Yansimasi. 3 th International Regional Development and the Role of Universities Symposium “the future of Bandirma” 21-22
Kasim/21st-22nd November 2019 Bandirma - Balikesir, Tiirkiye (34-47 Tam metin)

Yalcin S. (2019). Gida Islemede Kizil Otesi Uygulamasi, GANUD International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics, 374-378
(22-24 Kasim 2019 Gaziantep)

Yalcin S. (2019). Patates Piiresi ve Eksi Hamur Igeren Yéresel Ekmek Uretimi, GANUD International Conference on Gastronomy, Nutrition
and Dietetics, 379-384 (22-24 Kasim 2019 Gaziantep)

Yalcin S. (2019). Belediyelerde Gida Bankaciligi. International Congress of Science, Culture & Education, 293-299 (29 Ekim-2 Kasim,
Alanya)

Yalcin S. (2019). Patates Piiresi veya Unu Iceren Ekmeklerin Kiyaslanmasi. International Congress of Science, Culture & Education, 290-292
(29 Ekim-2 Kasim, Alanya)

Yalcin, S. (2019)._ “Afyon’da yetistirilen sar1 hashas  tohumunun ezmesini igeren yeni triinler” VIII.
Uluslararas1 Afyonkarahisar Aragtirmalari Sempozyumu, 1084-1086.

C. Yazilan Ulusal/Uluslararas: Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler
Algan Ozkok, G., Yalgin, S. (2019). A local dessert in Kibriscik district of Bolu: Hogsmerim. Sosyal Bilimler Arastirmalari. Alanya (Cizgi
Kitabevi 103-110)

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
Palamutoglu R. , Yalcin S., Kasnak C. (2020). Comparison of antioxidant properties of leaves of plants grown in Turkey. WSN 145, 198-209.

Yalcin S., Maden B. (2020). Comparison of Protein Characteristics of Some Wheat Varieties Harvested in Turkey. Afyon Kocatepe Universitesi
Fen ve Miihendislik Bilimleri Dergisi 20, 441-447.

Yalcin S., Maden B. (2020). Diversity in Protein Characteristics of Some Wheat Varieties. European Journal of Science and Technology, 19,
196-200.

Ozkok, G. A., Yalgn, S., & Maden, B. (2020). A Regional Food of Afyonkarahisar Cuisine: Sausage Doner Kebab. Uluslararasi Tiirk Diinyast
Turizm Arastirmalar1 Dergisi, 5(2), 301-313.

Yalgin, S., & Ozkék, G. (2020). A. Production of Gluten-free Buckwheat Biscuit for Celiac Patients as Contribution to Gastronomy. Uluslararas
Tiirk Diinyas1 Turizm Arastirmalar1 Dergisi, 5(2), 191-200.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
1....



Ek 27
Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozge¢misleri (Ilker ATIK)

ILKER ATIK - OZGECMIS

ADI- SOYADI ILKER ATIiK
UNVANI DOKTOR OGRETIM UYESI
ALINAN DERECELER

Alman Derece Boliim/program Universite Tarih
On lisans
Lisans GIDA MUHENDISLIGi ERCIYES UNIVERSITESI 20.06.2008
Lisans ISLETME ANADOLU UNIVERSITESI 09.06.2014
Yiiksek lisans GIDA MUHENDISLIGI PAMUKKALE UNIVERSITESI 09.01.2013
Doktora GIDA MUHENDISLIGi AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI 03.03.2020

KURUMLA iLGILI BILGILER

Kuruma ilk atanma tarihi 19.11.2014

Kurumdaki hizmet siiresi 9YIL 8 AY

Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Goérevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 19.11.2014
Ogretim Goérevlisi Doktor Afyon Meslek Yiiksekokulu 13.03.2020
Doktor Ogretim Uyesi Afyon Meslek Yiiksekokulu 02.01.2023

DIiGER i$ DENEYIMi

Caligilan Kurum /isletme Caligma siiresi Pozisyon/Unvan

Kiigiik ve Orta Olgekli Isletmeleri SYIL 11 AY KOBI Uzman

Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)

DANISMANLIKLAR
Yil Yiiksek Lisans/ Tez Ad1 Bitis Tarihi
Doktora
PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Ad1 Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulus adx Uye olunan yil Gorev
KURUMSAL VE MESLEKIi HIZMETLER (Gérevler)
Yil Gorev Baslangi¢ tarihi Bitis Tarihi

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararas1 Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Atik, A., Atik, 1., Akarca, G., & Denizkara, A. J. (2025). Incorporating Ganoderma lucidum extract and powder with probiotic cultures (Lactobacillus
acidophilus and Bifidobacterium animalis subsp. lactis) enhanced the functional, textural, and sensory qualities of yogurt. Journal of Food Science and
Technology, 62(4), 787-798.

Akarca, G., Denizkara, A. J., Avel, A. K., & Atik, 1. (2025). Nonthermal Magnetic Field Processing of Egg Yolk: A Novel Alternative to Conventional
Pasteurization. Journal of Food Process Engineering, 48(11), €70263.

Akarca, G., Atik, A., Atik, L., Ozcan, T., & Denizkara, A. J. (2025). Evaluation of the Effects of Beeswax Films Formulated with Sesame and Black Cumin
Oils on the Fermentation and Bio-flavouring Properties of Pasta-Filata Type Kashar Cheese. Food and Bioprocess Technology, 1-21.

Atik, 1. (2025). Enhancing the Functionality of Beef Burgers Enriched with Hazelnut Skin Powder Through Fermentation. Fermentation, 11(10), 586.
Akarca, G., Ozkan, B., Atik, A., & Atik, 1. (2024). Effect of Cold PlasmaTreatment on Physicochemical and Microbiological Properties of Clotted
Cream. Akademik Gida, 22(3), 195-204.

Akarca, G., Atik, A., Atik, 1., & Denizkara, A. J. (2024). The Effect of Atmospheric Cold Plasma (ACP) Application on the Physicochemical and
Microbiological Quality of Steak Obtained from Beef Musculus Longissimus Dorsi Muscle. Kocatepe Veterinary Journal, 17(3), 244-254.

Atik Tlker, Denizkara Ayse Janseli, Akarca,Gokhan, Atik Azize (2024). Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different
Solvents. Afyon Kocatepe University Journal of Science and Engineering, 24(3), 620-627.

Atik Azize, Atik ilker, Akarca Gokhan, Denizkara Ayse Janseli (2024). Determination of Changes in Physicochemical and Microbiological Properties of
Tomato Paste Exposed to Different Doses of Cold Plasma Technique. Journal of Agriculture and Nature, 27(1), 216-227.

Atik ilker, Atik Azize, Akarca Gokhan, Denizkara Ayse Janseli (2023). Low-Pressure Application Improved the Physicochemical and Microbiological
Properties of Fresh and Stored Pikeperch (Sander lucioperca). Journal of Limnology and Freshwater Fisheries Research, 9(3): 138-146.

Atik Tlker, Atik Azize, Akarca Gokhan, Denizkara Ayse Janseli (2023). Production of High-Mineral Content of Ayran ond Kefir-Effect of The Fishbone
Powder Obtained From Garfish (Belone belone). International Journal of Gastronomy and Food Science, 100786.

Yalgin Seda, Atik ilker, Atik Azize (2023). Effects of Chia Flour as A Fat Substitute on The Physicochemical, Nutritional and Sensory Properties of Biscuits.
International Journal of Food Science & Technology, 58(7), 3760-3768.

Akarca Gékhan, Atik Azize, Atik Ilker, Denizkara Ayse Janseli (2023). A Comparison Study on Functional and Textural Properties of Mozzarella Cheeses



Made from Bovine and Buffalo Milks Using Different Starter Cultures. International Dairy Journal, 141, 105622.
13.  Akarca Gokhan, Atik Azize, Atik Ilker, Denizkara Ayse Janseli (2023). The Use of Cold Plasma Technology in Solving The Mold Problem in Kashar Cheese.
Journal of Food Science and Technology, 60(2), 752-760.

14. Kayacan-Cakmakoglu Selma, Atik flker, Akman Perihan Kiibra, Doymaz Ibrahim, Sagdig Osman, Karasu Salih (2023). Effect of The Different Infrared
Levels on Some Properties of Sage Leaves. Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly, 29(3), 235-242.

15.  Sevik Ramazan, Denizkara Ayse Janseli, Akarca Gokhan, Atik Azize, Atik Ilker. (2022). Physicochemical and Microbiological Properties of Common Carp
(Cyprinus carpio) Fillets Marinated with Rosemary and Laurel Essential Oils. Journal of Aquatic Food Product Technology, 31(9), 977-988.

16.  Atik flker, Karasu Salih, Sevik Ramazan (2022). Physicochemical and Bioactive Properties of Cold Press Wild Plum (Prunus spinosa) and Sour Cherry
(Prunus cerasus) Kernel Oils: Fatty Acid, Sterol And Phenolic Profile. Riv. Ital. Sostanze Grasse, 991, 13-20.

17. Denizkara Aysenur, Atik Tlker, Atik Azize, Akarca Gokhan (2021). Biological Activities of Medlar (Mespilus germanica) Extracts Obtained Using Different
Solvents. Records of Agricultural and Food Chemistry, 1(1-2), 19-26.

18. Tekin-Cakmak Zeynep Hazal, Atik Ilker, Karasu Salih (2021). The Potential Use of Cold-Pressed Pumpkin Seed Oil By-Products in a Low-Fat Salad
Dressing: The Effect on Rheological, Microstructural, Recoverable Properties, and Emulsion and Oxidative Stability. Foods, 10(11), 2759.

19. Atik Ilker, Tekin-Cakmak Zeynep Hazal, Avci Esra, Karasu Salih (2021). The Effect of Cold Press Chia Seed Oil By-Products on The Rheological,
Microstructural, Thermal, and Sensory Properties of Low-Fat Ice Cream. Foods, 10(10), 2302.

20. Capkin K, Atik 1, Atik A, Sevik R (2020). Evaluation of Tench (Tinca tinca L., 1758) Meat as Fish Cake and Determination of Shelf Life. Journal of
Limnology and Freshwater Fisheries Research, 6(3): 251-260. Doi: https://doi.org/10.17216/limnofish.746026

21. 15.Atik I, Sevik R, Karasu S (2019). Characterization of Some Physicochemical Properties of Cold Press Sweet Cherry (Prunus avium) Seed Oil. Avrupa
Bilim ve Teknoloji Dergisi, 17: 959-965. Doi: https://doi.org/10.31590/ejosat.656768

22.  Atik I, Atik A (2019). Merkezi ve Yerel Yonetimlerin Gida Giivenligindeki Etkileri: Diinyadan ve Tiirkiye’den Ornekler. Uluslararas1 Yénetim Akademisi
Dergisi, 2(2): 453-465. Doi: https://doi.org/10.33712/mana.599215

23.  Atik I, Diraman H (2019). Yaygin Olarak Tiiketilen Allium Tiirlerinin One Cikan Ozellikleri ve insan Sagligina Etkileri. Gida ve Yem Bilimi Teknolojisi
Dergisi, 21: 1-8.

B. Uluslararas: Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1. Atik Tlker, Akarca Gokhan, Atik Azize (2023). Chemical Properties and Antifungal Effects of Cold Press Seed Oils of Different Fig Varieties. 100th
Anniversary of the Republic Turkey International Ege Agriculture Congress, 01-03 November 2023, izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

2. Atik Azize, Akarca Gokhan, Atik Ilker (2023). Antifungal and Antibacterial Properties of Wheat Germ Oil. 100th Anniversary of the Republic Turkey
International Ege Agriculture Congress, 01-03 November 2023, Izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

3. Akarca Gokhan, Atik Azize, Atik Ilker, Denizkara Ayse Janseli (2023). Obtaining Essential Oil From Calendula Plant and Determining Its Antifungal
Effect On Molds. 2nd International Congress On Food Researches, 16-18 October 2023, Sivas — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6z1lii Sunum)

4. Atik Tlker, Atik Azize, Akarca Gokhan, Denizkara Ayse Janseli (2023). Chemical Composition of Carrot Seed Oil and Determination of The Antibacterial
Effect. 2nd International Congress On Food Researches, 16-18 October 2023, Sivas — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

5. Yal¢in Seda, Atik Ilker, Atik Azize (2023). Sensory Properties of Cakes Including Poppy Paste. 10th International Mardin Artuklu Scientific Researches
Conference, 19-21 May 2023, Mardin — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

6. Yalgin Seda, Atik Azize, Atik Ilker (2023). The Effect of Poppy Paste Addition on The Volume Properties of Cakes. 10th International Mardin Artuklu
Scientific Researches Conference, 19-21 May 2023, Mardin — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

7. Atik Tlker (2023). Use of Fruit and Vegetable Processing Wastes as An Alternative Oil Source. 8th International Asian Congress on Contemporary Sciences,
05-07 May 2023, Aksaray — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6z1i Sunum)
8. Atik Ilker (2023). Alternative Sources for Food Additives: By-Products of The Aquaculture Industry. 7th International Aegean Conferences on Innovation

Technologies & Engineering, 26-27 April 2023, {zmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/Sézlii Sunum)

9. Atik Ilker, Denizkara Ayse Janseli, Akarca Gokhan, Atik Azize (2022). Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different
Solvents. VI. International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress, 07-09 October 2022, Kiitahya — Turkey. (Tam Metin Bildiri/Sozli
Sunum)

10.  Atik Azize, Atik Ilker, Yal¢in Seda (2022). Sensory Characteristics of Biscuits Produced Using Buffalo Milk and Cream. I11. International Siirt Conference
on Scientific Research, 18-19 November 2022, Siirt — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6z1i Sunum)

11.  Atik Azize, Atik Ilker, Yalgin Seda (2022). Gluten-Free Production and Cooking Properties of Velense, A Local Product of Afyonkarahisar. III.
International Siirt Conference on Scientific Research, 18-19 November 2022, Siirt — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

12. Kurt A, Sevik R, Giiner S, Ekiz T, Atik A, Atik I (2019). Effects of Dried Figs and Fresh Black Figs on Some Properties of Fermented Turkish Sucuk. 5th
International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport, 02.10.2019-06.10.2019, Ankara-Tiirkiye (Tam Metin Bildiri/S6z1lii Sunum)

13.  Kaplan M, Eskigiin S, Levent O, Diraman H, Atik I (2019). Taze Malatya 49-Alioglu Kayis1 Cesidinde Ugucu Bilesenlerin Belirlenmesi. TARGID 2019,
4th International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019, 20.04.2019-22.04.2019, Afyonkarahisar-Tiirkiye (Tam Metin
Bildiri/S6z1i Sunum)

14.  Kaplan M, Eskigiin S, Levent O, Diraman H, Atik 1 (2019). Farkli Kurutma Yéntemlerinin Hacihaliloglu Kayis1 Cesidinde Toplam Fenolik Ierigine Etkisi.
TARGID 2019, 4th International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019, 20.04.2019-22.04.2019, Afyonkarahisar-Tiirkiye (Tam
Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

15.  Kaplan M, Eskigiin S, Levent O, Diraman H, Atik I (2019). Taze Malatya Kabaasi ve Hacthaliloglu Kayis1 Cesitlerinin Antioksidan Aktivitesinin
Belirlenmesi. TARGID 2019, 4th International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019, 20.04.2019-22.04.2019, Afyonkarahisar-
Tiirkiye (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

C. Yazilan Ulusal/Uluslararas: Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler
1. Kaplan M, Eskigun S, Levent O, Turk Baydir A, Diraman H, Atik A, Atik I, Erdogan A (2020). Change of Textural Properties During Fermentation in Pickles
Made From Unriped Seeds of Two Domestic Apricot Cultivars ('Hacihaliloglu' and 'Kabaasi') in Malatya. Acta Horticulturae, 1290: 207-211.

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1. ...

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
I...


https://doi.org/10.17216/limnofish.746026
https://doi.org/10.31590/ejosat.656768
https://doi.org/10.33712/mana.599215

Ek 28
Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgecmisleri (Azize ATIK)

Azize ATIK -6zGECMis

ADI- SOYADI Azize ATIK
UNVANI Dr. Ogr. Uyesi
ALINAN DERECELER
Alinan Derece Boéliim/program Universite Tarih
Lisans Gida Mihendisligi Ege Universitesi 2008
Yiksek lisans Gida Muhendisligi Pamukkale Universitesi 2013
Doktora Gida Mihendisligi Tekirdag Namik Kemal 2020
Univeristesi
KURUMLA iLGiLi BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi
Kurumdaki hizmet siresi
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gérevlisi Sultandagi Meslek Yiiksekokulu 2016-2021
Dr. Ogretim Uyesi Afyon Meslek Yiiksekokulu 2021-
DIGER i$ DENEYiMi
Arastirma Gorevlisi . . o
IKirklareli Universitesi|
IMiihendislik Fakiiltesi-Gida 2012-2016
IMiihendisligi Anabilim Dali
DANISMANLIKLAR
yil Yiiksek Lisans/ Tez Adi . -
Doktora Bitis Tarihi
2024 Yuksek Lisans Farkli oranlarda lupin unu kullanilarak zenginlestirilen eristenin kalite Subat 2024
ozelliklerinin degerlendirilmesi
PATENTLER /ODULLER
vil Patent / Odiil Adi Alan Kurum
X X X X
UYE OLUNAN MESLEKi VE BiLIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulug adi Uye olunan yil Gorev
KURUMSAL VE MESLEKi HiZMETLER (Gérevler)
yil Gorev Baslangig tarihi Bitig Tarihi
2016 Afyon Kocatepe Universitesi Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi Gida 2016 2021
- isleme Bolim Baskani
2021

SON BES YILDAKI BELLI BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1.

Atik, A., Atik, I., Akarca, G., & Denizkara, A. J. (2025). Incorporating Ganoderma lucidum extract and powder with probiotic cultures (Lactobacillus
acidophilus and Bifidobacterium animalis subsp. lactis) enhanced the functional, textural, and sensory qualities of yogurt. Journal of Food Science and
Technology, 62(4), 787-798.

Avel, A. K., Akarca, G., Denizkara, A. J., & Atik, A. (2025). Improvement of the functional properties of albumen exposed to different durations and
intensities of magnetic field application. Innovative Food Science & Emerging Technologies, 102, 104006.

Atik, A., Akarca, G., & Denizkara, A. J. (2025). Impact of Applying Magnetic Fields on the Development of Postbiotic Metabolites and Probiotic
Microorganisms in Kombucha Tea. Food Science & Nutrition, 13(7), €70700.

Akarca, G., Atik, A., Atik, 1., Ozcan, T., & Denizkara, A. J. (2025). Evaluation of the Effects of Beeswax Films Formulated with Sesame and Black Cumin
Oils on the Fermentation and Bio-flavouring Properties of Pasta-Filata Type Kashar Cheese. Food and Bioprocess Technology, 1-21.

Atik, A. (2025). Non-Thermal UV-C Processing as an Alternative to Pasteurisation in Fermented Dairy Beverages: Ayran and Kefir. Fermentation, 11(10),
557.



16.

17.

18.

Akarca, G., Ozkan, B., Atik, A., & Atik, 1. (2024). Effect of Cold PlasmaTreatment on Physicochemical and Microbiological Properties of Clotted
Cream. Akademik Gida, 22(3), 195-204.

Atik, 1., Denizkara, A. J., Akarca, G., & Atik, A. (2024). Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different Solvents. Afyon
Kocatepe Universitesi Fen Ve Miihendislik Bilimleri Dergisi, 24(3), 620-627.

ATIK A, ATIK I, AKARCA G, DENIZKARA AJ (2024). Determination of Changes in Physicochemical and Microbiological Properties of Tomato Paste
Exposed to Different Doses of Cold Plasma Technique. Journal of Agriculture and Nature, 27(1), 216-227.

ATIK I, ATIK A, AKARCA G, DENIZKARA AJ (2023). Low-Pressure Application Improved the Physicochemical and Microbiological Properties of
Fresh and Stored Pikeperch (Sander lucioperca). Journal of Limnology and Freshwater Fisheries Research, 9(3): 138-146.

ATIK I, ATIK A, AKARCA G, DENIZKARA AJ (2023). Production of High-Mineral Content of Ayran ond Kefir-Effect of The Fishbone Powder Obtained
From Garfish (Belone belone). International Journal of Gastronomy and Food Science, 100786.

YALCIN S, ATIK i, ATIK A (2023). Effects of Chia Flour as A Fat Substitute on The Physicochemical, Nutritional and Sensory Properties of Biscuits.
International Journal of Food Science & Technology, 58(7), 3760-3768.

AKARCA G, ATIK A, ATIK 1, DENIZKARA AJ (2023). A comparison study on functional and textural properties of mozzarella cheeses made from
bovine and buffalo milks using different starter cultures. International Dairy Journal, 141: 105622.

AKARCA G, ATIK A, ATIK I, DENIZKARA AJ (2023). The Use of Cold Plasma Technology in Solving The Mold Problem in Kashar Cheese. Journal
of Food Science and Technology, 60: 752-760.

SEVIK R, DENIZKARA AJ, AKARCA G, ATIK A, ATIK T (2022). Physicochemical and Microbiological Properties of Common Carp (Cyprinus carpio)
Fillets Marinated with Rosemary and Laurel Essential Oils. Journal of Aquatic Food Product Technology, 31:9, 977-988.

ATIK A, GUMUS T (2021). The Effect of Different Doses of UV-C Treatment on Microbiological Quality of Bovine Milk. LWT — Food Science and
Technology, 136(1), 110322.

CAPKIN K, ATIK 1, ATIK Az, SEVIK R (2020). Evaluation of Tench (Tinca tinca L., 1758) Meat as Fish Cake and Determination of Shelf Life. Journal
of Limnology and Freshwater Fisheries Research, 6(3), 251-260.

KAPLAN M, DIRAMAN H, ESKIGUN S, LEVENT O, ATIK A (2019). Farkli Kurutma Y6ntemlerinin Alkaya Kayis1 Cesidinin Toplam Fenolik Igerigine
Etkisi. Gida ve Yem Bilimi -Teknolojisi, 22(2), 37-44.

ATIK 1, ATIK A (2019). Merkezi ve Yerel Yonetimlerin Gida Giivenligindeki Etkileri: Diinyadan ve Tiirkiye’den Ornekler. Uluslararasi Yonetim
Akademisi Dergisi, 2(2), 453-465.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

10.

11.

12.

13.

KARAHAN S, ATIK A (2023). Lupin Flour Uses in The Food Industry. 13th International Conference on Agriculture, Animal Science & Rural
Development, 28-29 November 2023, Usak — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

ATIK I, AKARCA G, ATIK A (2023). Chemical Properties and Antifungal Effects of Cold Press Seed Oils of Different Fig Varieties. 100th Anniversary
of the Republic Turkey International Ege Agriculture Congress, 01-03 November 2023, Izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/Sézlii Sunum).

ATIK A, AKARCA G, ATIK I (2023). Antifungal and Antibacterial Properties of Wheat Germ Oil. 100th Anniversary of the Republic Turkey International
Ege Agriculture Congress, 01-03 November 2023, izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/Sézlii Sunum).

AKARCA G, ATIK A, ATIK I, DENIZKARA AJ (2023). Obtaining Essential Oil From Calendula Plant and Determining Its Antifungal Effect On Molds.
2nd International Congress On Food Researches, 16-18 October 2023, Sivas — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum).

ATIK I, ATIK A, AKARCA G, DENIZKARA AJ (2023). Chemical Composition of Carrot Seed Oil and Determination of The Antibacterial Effect. 2nd
International Congress On Food Researches, 16-18 October 2023, Sivas — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum).

YALCIN S, ATIK i, ATIK A (2023). Sensory Properties of Cakes Including Poppy Paste. 10th International Mardin Artuklu Scientific Researches
Conference, 19-21 May 2023, Mardin — Turkey. (Tam Metin Bildiri/Sozlii Sunum).

YALCIN S, ATIK A, ATIK 1 (2023). The Effect of Poppy Paste Addition on The Volume Properties of Cakes. 10th International Mardin Artuklu Scientific
Researches Conference, 19-21 May 2023, Mardin — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

ATIK A (2023). Usage of Microbial Enzymes in Production of Bioactive Peptides. 8th International Asian Congress on Contemporary Sciences, 05-07 May
2023, Aksaray — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

ATIK A (2023). An Alternative Drink for People Who Cannot Consume Milk of Animal Origin: Plant-Based Milk. 7th International Aegean Conferences
on Innovation Technologies & Engineering, 26-27 April 2023, Izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum).

ATIK I, DENIZKARA AJ, AKARCA G, ATIK A (2022). Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different Solvents. V1.
International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress, 07-09 October 2022, Kiitahya — Turkey. (Ozet Bildiri/S6zlii Sunum).
ATIK A, ATIK I, YALCIN S, "Afyonkarahisar’in Yoéresel Bir Uriinii Olan Velensenin Glutensiz Uretimi ve Pisme Ozellikleri", III. International Siirt
Scientific Research Congress, 2022. (18-19 November 2022, UMTEB 2022, Siirt / Turkey), 1451-1456. (Tam Metin Bildiri/S6z1li Sunum).

ATIK A, ATIK I, YALCIN S, "Manda Siitii ve Kaymag1 Kullanilarak Uretilen Biskiivilerin Duyusal Ozellikleri", III. International Siirt Scientific Research
Congress, 2022. (18-19 November 2022, UMTEB 2022, Siirt / Turkey), 1457-1462. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

ATIK I, DENIZKARA AJ, AKARCA G, ATIK A, “Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different Solvents”, VI.
International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress, 2022. (7-9 October 2022, TARGID 2022, Kiitahya / Turkey), s. 860. (Ozet

Bildiri/S6zlii Sunum)



14. KAPLAN M, ESKIGUN S, LEVENT O, DIRAMAN H, ATIK A (2019). Kabaas1 Kayis1 Cesidinde B-Karoten Miktarinin Belirlenmesi.. 4th International
Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019. (20-22 April 2019, TARGID 2019, Afyonkarahisar /Turkey), 25-29. (Tam Metin
Bildiri/So6z1i Sunum)

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

1. KAPLAN M, ESKIiGUN S, LEVENT O, TURK-BAYDIR A, DIRAMAN H, ATIK A, ATIK i, ERDOGAN A (2020). “Change of textural properties during
fermentation in pickles made from unriped seeds of two domestic apricot cultivars (‘Hacihaliloglu' and 'Kabaas1') in Malatya”, ISHS Acta Horticulturae

1290, ed. S. Ercigli, Vol. 1, 207-212, International Society for Horticultural Science, Leuven, Belgium.

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1. DENIZKARA A, ATIK I, ATIK A, AKARCA G (2021). Biological Activities of Medlar (Mespilus germanica) Extracts Obtained Using Different Solvents.

Records of Agricultural and Food Chemistry, 1(1-2), 19-26.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler

Ek 29
Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarimin Akademik Ozgecmisleri (Besim MADEN)

Besim MADEN -6zGECMmis

ADI- SOYADI BESiM MADEN
UNVANI OGRETIM GOREVLISI
ALINAN DERECELER
Alinan Derece Boliim/program Universite Tarih
Lisans Gida Muhendisligi Selcuk Universitesi 1995
Yiuksek lisans Gida Mihendisligi A.B.D. Afyon Kocatepe Universitesi 2009
Doktora Gida Miihendisligi A.B.D. Afyon Kocatepe Universitesi D. Ediyor
KURUMLA iLGiLi BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 23.09.2005
Kurumdaki hizmet siiresi 19 yil
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gérevlisi AKU Afyon MYO 23.09.2005
Gida Isleme Bolimii
DIiGER i$ DENEYiMi
Cahigilan Kurum /isletme Calisma slresi Pozisyon/Unvan
Okyanus Taahhlt A.S 3yl Sorumlu Yonetici
Diinya Yemek Catering Grup 2yl Sorumlu Yonetici - CEO
DANISMANLIKLAR
yil Yiiksek Lisans/ Tez Adi . -
Doktora Bitig Tarihi
X X X X
PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Adi Alan Kurum
X X X X
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulug adi Uye olunan yil Gorev
Konya Gida Mih. Odasi 2000 Sorumlu Yoneticilik
KURUMSAL VE MESLEKi HiZMETLER (Gorevler)
yil Gorev Baslangig tarihi Bitis Tarihi
2009 B&lim Baskani ( Afyon MYO Gida isleme Bslimii ) 2009 2016
2010 Yénetim Kurulu Uyeligi ( Afyon MYO ) 2010 2016
2024 Afyon MYO Middr Yrd. 2023 D. Ediyor

SON BES YILDAKI BELLI BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

a. Yalcin S., Maden B. (2020). Diversity in Protein Characteristics of Some Wheat Varieties. European Journal of Science and Technology, 19, 196-
200.



b. Ozkék, G. A., Yalgin, S., & Maden, B. (2020). A Regional Food of Afyonkarahisar Cuisine: Sausage Doner Kebab. Uluslararasi Tiirk Diinyasi Turizm
Arastirmalari Dergisi, 5(2), 301-313.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Béliimler

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

a. Yalcin S., Maden B. (2020). Comparison of Protein Characteristics of Some Wheat Varieties Harvested in Turkey. Afyon Kocatepe Universitesi Fen ve
Mihendislik Bilimleri Dergisi 20, 441-447.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler



Ek 30

Et ve Uriinleri Teknolojisi Ogretim Elemanlarimin Akademik Ozgecmisleri (Yavuz Ozkul)

Yavuz Ozkul -6zGECMis

ADI- SOYADI Yavuz Ozkul
UNVANI Ogretim Gorevlisi Doktor
ALINAN DERECELER
Alinan Derece B6liim/program Universite Tarih
On lisans
Lisans Tirk Dili ve Edebiyati Yakin Dogu Universitesi 2005
Yiksek lisans Tark . Dilive  Edebiyati/Eski  Turk Sakarya Universitesi 2009
Edebiyati
Doktora Turk . Dilive  Edebiyati/ Eski Turk Sakarya Universitesi 2019
Edebiyati

KURUMLA iLGiLi BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 31.09.2010
Kurumdaki hizmet siiresi 12
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
DIGER iS DENEYiMi
Calisilan Kurum /isletme Calisma suresi Pozisyon/Unvan
DANISMANLIKLAR

vil Yiiksek Lisans/ Tez Adi " -

Doktora Bitig Tarihi

PATENTLER /ODULLER

il Patent / Odiil Adi Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulus adi Uye olunan yil Gorev

KURUMSAL VE MESLEKi HiZMETLER (Gorevler)

yil Gorev Baslangig tarihi Bitig Tarihi

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1. Ozkul, Y . (2019). HAYVANLARIN DILINDEN MANZUM BIiR FAL-NAME ORNEGI . Eski Tiirk Edebiyati Arastirmalari Dergisi [Journal Of Old Turkish
Literature Researches], 2 (2), 1134-1169 .

2. Ozkul, Y . (2018). AZMi-ZADE HALET] DIVANI'NDAKI SiiRLERIN SOZDAGARI UZERINE BIR INCELEME . Eski Tiirk Edebiyati Arastirmalari Dergisi [Journal
Of Old Turkish Literature Researches], 1 (1), 13-31.

3. Ozkul, Y. (2019). KLASIK TURK SiiRINDE KULLANILAN “RISTE-i MERYEM" SOYLEMi/MAZMUNU UZERINE BiR MUTALAA. Uluslararasi Sosyal
Arastirmalari Dergisi (The Journal Of International Social Research), 12 (64), 98-108.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1...

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Béliimler
1. ..

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler



Ek 30

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgecmisleri (Burak Ahmet SAKA)

Burak Ahmet SAKA -0zGE¢MiS

ADI- SOYADI Burak Ahmet SAKA
UNVANI Ogretim Gorevlisi

ALINAN DERECELER

Alinan Derece Béliim/program Universite Tarih
On lisans
Lisans Tarih Karadeniz Teknik Universitesi 2014
Yiksek lisans Tarih Karadeniz Teknik Universitesi 2018
Doktora Tarih Afyon Kocatepe Universitesi Devam

KURUMLA iLGiLi BiLGILER

Kuruma ilk atanma tarihi 27.03.2019
Kurumdaki hizmet stiresi 3yil
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih

DIGER i$ DENEYiMi

Cahigilan Kurum /isletme Calisma suresi Pozisyon/Unvan

DANISMANLIKLAR

yil Yﬁk;zll((tl.(i’igns/ Tez Adi Bitis Tarihi
PATENTLER /ODULLER
il Patent / Odiil Adi Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulug adi Uye olunan yil Gorev
KURUMSAL VE MESLEKIi HiZMETLER (Gorevler)
Yil Gorev Baslangig tarihi Bitis Tarihi

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler
1. ..

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Bélimler
1. ..

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildir



Ek 31 Salon Kapasiteleri

KAT SALON | ORTALAMA SIRA SINIF _
SAYISI DERSLIK SINIF SAYISI | KAPASITESi
ADI ALANI(m?) (Kist)
1.KAT D101 38 16 32
1.KAT D102 36 15 30
1.KAT D103 36 15 30
1.KAT D104 36 15 30
1.KAT D105 95 a3 86
1.KAT D106 95 a4 88
1.KAT D107 95 44 88
1.KAT D108 95 44 88
1.KAT D109 95 30 90
1.KAT D110 95 30 90
1.KAT D111 78 36 72
1.KAT D112 78 36 72
1.KAT D113 52 48 48
1.KAT D114 95 30 90
2.KAT D201 95 30 90
2.KAT D202 95 29 87
2.KAT D203 95 a3 86
2.KAT D204 95 a4 88
2.KAT D205 95 a4 88
2.KAT D206 95 44 88
2.KAT D207 95 30 90
2.KAT D208 95 30 90
2.KAT D209 78 27 72
2.KAT D210 50 36 72
2.KAT D211 50 27 45
2.KAT D212 78 36 72
2.KAT D213 95 30 90
2.KAT D214 95 30 90
2.KAT D215 95 44 88
2.KAT D216 95 a4 88
2.KAT D217 95 43 86
2.KAT D218 95 a3 86
2.KAT D219 95 29 86
2.KAT D220 95 30 90
ZEMIN AMFi1 120 56 112
ZEMIN AMFi2 135 42 126
ZEMIN AMFi3 135 42 126
ZEMIN Z01 95 30 90
ZEMIN Z02 40 12 36
1.KAT CS1 45 40 40
1.KAT CS2 45 40 40
1.KAT BL1 45 40 40
1.KAT BL2 45 40 40
1.KAT BL3 45 42 42
1.KAT BL4 45 42 42
TOPLAM | 45SINIF | 3590 m? | 1585 SIRA | 3313 KiSi




Ek 32 Program Tarafindan Kullamlan Laboratuvarlar

Bulundugu | -aPoratuva Mekanin Adi (Derslik/Lab) Buyaklug | - Sira/Ma Ogrenci
r No G (m?) sa Kapasites
Kat .
Sayisi i
Zemin Kat 1 Gida Analiz Laboratuvari 90 5 30
Zemin Kat 2 Gida Mikrobiyolojisi Laboratuvari 45 10 15




Ek 33 Gida Analiz Laboratuvar: Tasinmaz Listesi

DAYANIKLI TASINIRLAR LISTESI

iL VE ILCENIN ADI

Afyon

KODU 3

HARCAMA Biriviniy | AP!

Afyon Meslek Yiiksekokulu

KODU 38.44.0.1.501

TASINIRIN BULUNDUGU YER

GIDA TAHLIL LABORATUVARI-A-Z-GIDA TAHLIL LABORATUVARI-Z-22

SIRA . TASINIR KODU URUN KODU MALZEME ADI MIKTAR | SICIL NUMARASI

1 25332311 253321145 BUZDOLAPLARI-BEKO--7121 T MINI 1 2533 2/13/51861

2 25332211 25332211-10 hﬂki?&f&gﬁéf:ﬁﬂg%gﬁ:m_ 1 253 3 2/15/141548

3 2533266 253.3.2.6.6-1 KAHVE OGUTUCULERI-BOSCH-KAHVE OGUTUCU- 1 253.3.2/14/12064

4 2533272 25332726 CAY MAKINELERI- MARKASIZ—- 1 2533 2/13/51899

5 25332992 253329921 EEMEK YAPMA;;;&IS&{L&R;&E?KASIZ-EKLEK 1 253.3.2/13/51794

6 2533411 253341.1-11 Aﬁ%féﬁh{é%Rﬁiﬁ?ﬁ?ﬁi\%ﬁ:ﬁﬁi 1 253.3.4/13/51801

7 25334.1.1 25334.1.1-16 AGEII LR f&i‘f‘f‘éf VEERIPMANEART- 1 2533.4/13/51862

8 2533412 25334123 DZU&%&%@%;E@E?&EEM 1 2533 4/17/3974

9 25334299 253.3.42.99-15 DIGER HASSASHC:’ALS%;?I_EEIT{E?“MWSE" 1 253.3.4/15/141546

10 253344 2533441 C&?E—i?&ﬁ;fé%ﬁ?&i%Kg;E?iEM 1 253.3.4/13/51807

11 253363.1.1 253.3.6.3.1.1-17 ETUVLER- MARKASIZ--EN 500 1 253.3.6/13/52130

12 25336413 253364134 BLIc MGEE?E%&%%_NLWSE_ 1 253 3 6/15/141544

13 253364.16 2533.64.1.6-3 Dliiié;i%ﬁwéﬁggl?gl&[ﬁ;ﬁgi 1 253.3.6/15/141545

14 2533.699.99 253.3.6.99.99-1 C&fiﬂ%ﬁ?ﬁfh&%izﬁiﬁﬁ\ﬂ?;ﬂl 1 253.3.6/15/141271

15 253369999 2533699992 C%Sf&gﬂg&ﬁ%ﬁt%t?g%g;ﬁﬂﬁl 1 2533 6/15/141272

16 253.3.6.99.99 253.3.6.99.99-3 (%ﬁgﬁsmfsﬁ{iﬁgggﬁgﬂ;ﬁl 1 253.3.6/15/141273

17 2533.699.99 253.3.6.99.99-4 (ﬁf&ﬁmﬁféﬁgﬁiﬁg&gﬁwégAﬂ 1 253.3.6/15/141274

18 2533.699.99 253.3.6.99.99-5 ci’éﬁi‘: ﬁﬁ&t&ﬁigﬁ;@ﬁ?ﬁg?ﬁfn 1 253.3.6/15/141275

19 2552213301 255.22.1.3.30.1-94 LAZER YAZICI-HP-LASERJET-1160 1 2552.2/13/51012

20 2553111 2553.1.1.1-1 DOSYA DOLAPLARI- MARKASIZ--EVREAK DOLABI 1 2553.1/17/21440

21 2553114 255.3.1.14-36 SOYUNMA DOLAPLARI- MARKASIZ--ELBISE 4 2553 1/17/21401 - 2553 1/17/21404

DOLABI

22 255.3.1.1.99 255.3.1.1.99-620 DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ--UST BENC 5 2BSF UL L2553 21815
23 35531199 35531199682 DIGER DOLAE\E{;;RH{%%E?Z--ALT BENC 7 2553.1/17/21418 - 255.3.1/17/21424
24 25531.199 2553 1.1.99-683 DIGER DOLAP?&?;?:;LIIZ”ORTA BENC 4 2553 1/17/21427 - 2553 .1/17/21430

Tarih: 14/07/2021

Yukarida aci. miktar ve sicil mmmarasi yazili olan tasmurlar kullamlmak iizere eksiksiz olarak teslim edilmistir.

TASINIR KAYIT YETKILISI
ADISOYADI: CEVAT CANPOLAT
UNVANI: Tasmur Kayit Yetkilis:

IMZA:. ...

TESLIM ALAN

ADL SOYADI . ...

UNVANIL... ...

VRS e




Ek 33 Gida Mikrobiyolojisi Laboratuvari Tasinmaz Listesi

IL VE iLCENIN ADI Afyon KODU 3
HARCAMA BiriviNiy | AP Afyon Meslek Yitksekokulu S 38.44.0.1.501
TASINIRIN BULUNDUGU YER GIDA-MIKROBIYOLOJISI LABORATUVARI-A-Z-GIDA-MIKROBIY OLOJISI LABORATUVARI-Z-14
SIRA | TASINIR KODU URUN KODU MALZEME ADI MIKTAR | SICIL NUMARASI
1 2533222 2533.2.2.2-6 OCAKLAR- MARKASIZ-OCAK-DONER 3.LU LPG 1 253.3.2/13/51775
2 2533222 25332227 OCAKLAR- MARKASIZ-SET USTU OCAK-SET USTU 1 253.3.2/13/51776
3 2533227 25332272 ELEKTRIKLI IZGARALAR- MARKASIZ--ELEKTRIKLI 1 253.3.2/13/52030
. 1) . DIGER PISIRME VE ISITMA AMAGLI CIHAZLAR- -
4 25332299 2533.2.2.99-25 TR e e e 1 253.3.2/17/194
5 2533263 253.3.2.63-1 KIYMA MAKINELERI- MARKASIZ-KIYMA 1 253.3.2/13/51791
. HAMUR YOGURMA MAKINELERI- MARKASIZ- o
2 1) 2 2 4 2 . i 2/14/12
6 25332993 253.3.2.99.3-1 e e 1 253.3.2/14/12063
: 2 AGIRLIK OLCME CIHAZ, ALET VE EKIPMANLARI- T
i) 2533411 2533.41.12 AR S TER AT ERDTeAL TER AT 1 253.3.4/17/193
8 25334522 253.345.22-6 KAYDEDICILER- MARKASIZ-KAYDEDICI-/ 2 253.3.4/18/3583 - 253.3.4/18/3584
. ; . SICAKLIK OLCUM CIHAZLARI- MARKASIZ- o g
2 2 2 2 -2 Lk : 2 {17/
9 253362154 253.3.62.1542 SICAKLIK VE NEM TAKIP SISTEM! (DATA LAGGER 1 253.3.6/17/6885
10 253363152 2533.63.152-7 STERILLZATORLER"M‘”_ CASIZ-BICAK AUERIL 1 253.3.6/13/52199
DOLABI
11 2533.64.15.1 253.3.64.15.1-1 YAG BANYOLARI- MARKASIZ-SU BANYOQSU-WB-22 1 253.3.6/18/3582
. [DIGER LABORATUVAR TIiPI ISITICILAR- MARKASIZ- .
2 2 2 o o » s
12 2533.64.16 2533.64.1.67 IST VE NEM OLCER. 1 253.3.6/18/3586
13 255.3.1.1.1 2553.1.1.1-1 DOSYA DOLAPLARI- MARKASIZ--EVRAK DOLABI 1 255.3.1/17/21441
S g ELBI 2553.1/17/21405 - 255.3.1/17/2
i P SR SOYUNMA DOLAPLARI-MARKASIZ--ELBISE 5 55.3.1/17/21405 - 255.3.1/17/21406
DOLABI
- . 2 172 -75 12
15 2553.1.1.99 255.3.1.1.99-620 DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ--UST BEN(G 2 SR 20T
5 ;o DIiGER DOLAPLAR- MARKASIZ—ALT BENG 2553.1/17/21416 - 255.3.1/17/21417
2 2 _G82 x 2
16 2553.1.1.99 255.3.1.1.99-682 AKRIKOR TASLI 2
. . DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ--ORTA BENG 2553.1/17/21425 - 255.3.1/17/21426
i 2 2 - 3 2
17 2553.1.1.99 255.3.1.1.99-683 AKRIKOR TASLI 2
18 2553.1.3.1 2553.13.1-209 CALISMA KOLTUKLARI-RAPIDO- 1 255.3.1/17/8816

Yukarida adi, miktari ve sicil numarasi yazili olan tagmirlar kullanilmak tizere eksiksiz olarak teslim edilmistir.

Tarih: 14/07/2021

TASINIR KAYIT YETKILISI TESLIM ALAN
ADLSOYADI:  CEVAT CANPOLAT ADI SOYADL: ...
UNVANL: Tasmur Kayit Yetkilist UNVANI............

IMZA:... IMZA: e




Ek 34 Kurum Destegi ve Parasal Kaynaklar

Mali Yl
. Onceki yil Basvurun Sonraki yil
Harcama kalemi un .
(Gergeklesen) N (Bitcelenen)
(L) yapildig ()
yil
(Butcelenen)

(TL)
Ucretler? 30.200.546,00 75.894.330,00 76.376.000,00
Yolluklar 15.443,00 41.795,00 50.000,00
Hizmet alimlari 19.454,00 37.982,00 50.000,00
Tuketim mallari ve malzemeleri alimlari 242.565,00 424.185,00 470.000,00
Bakim ve onarim giderleri
Yatirim harcamalari
Déner Sermaye gelirleri? 37.710,00 23.910,00

Ogrenci harclarindan diisen pay3

Diger*

10gretim elemanlarinin ek ders, déner sermaye vs. déhil tiim gelirlerini belirtiniz.
’Déner sermaye gelirlerinden program kullanimi icin ayrilan miktari belirtiniz.

30grenci harglar fonundan program kullanimi igin ayrilan miktari yaziniz.

*Miktar ve kaynak belirtiniz.




Ek 35 Idari Personel Sayilan

BASKA
Km?lﬁ?my KURUMLARDAN/ FIiLi
KADRO SINIFT | RADROLU BIRIMLERE BIRIMLERDEN CALISAN
CALISAN , L GOREVLENDIRILE | PERSONEL
GISI)ZII{{];‘O%EZ\LDSIEIYIIJSEIV N PERSONEL SAYISI
SAYISI
Genel Idari Hizmetler 8 2 10
Saglik Hizmetleri
Teknik Hizmetler 2 3 4
Avukatlik Hizmetleri
Yardimc: Hizmetler 3 1
Sozlesmeli Memur 1 1
Daimi Isci 10 10
TOPLAM




Gida Isleme Boliimii Organizasyon Semasi

ORGANIZASYON SEMASI

Yiiksekokul Kurulu
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Oz Degerlendirme Raporu

AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI

GIDA TEKNOLOJISI PROGRAMI

Dog. Dr. Seda YALCIN (Baskan)
Ogr. Grv. Ramazan Yasin AYYILDIZ(Uye)

Ogr. Grv. Niliifer Sena AYDOGDU (Uye)

30.07.2024 — 30.07.2025



0. GIRIS

0.1. PROGRAMA AIT BIiLGILER

0.1. Program Hakkinda Bilgiler

Gida Isleme Boliimii Gida Teknolojisi programi, 1994 yilinda Afyon Kocatepe Universitesi Afyon
Meslek Yiiksekokulu biinyesinde kurulmustur. Gida Teknolojisi programinda kadrolu olarak goérev
yapan, 2 6gretim gorevlisi, 1 dgretim iiyesi olmak iizere toplam 3 §gretim eleman1 bulunmaktadir.
Gida Teknolojisi programinin egitim ve dgretim siiresi iki yilliktir. Gida Teknolojisi programi 6grenci
alimina 1994-1995 egitim 6gretim yilinda baglanmig olup boéliim ilk mezunlarini 1995-1996 egitim-
ogretim yilinda vermistir. Programimiz Ahmet Necdet Sezer Kampiisii igerisinde yer almasi 6gretim

elemanlarinin meslek yiiksekokuluna erigimini ve egitim vermelerini kolaylagtirmaktadir.

Kanitlar

“https://afyonmyo.aku.edu.tr/gida-teknolojisi/”

1. OGRENCILER

1.1. Programa kabul edilen 6grenciler, programin kazandirmay1 hedefledigi ¢iktilar1 (bilgi, beceri ve

davraniglar1) éngoriilen siirede edinebilecek altyapiya sahip olmalidir. Ogrencilerin kabuliinde goz

Oniine alan gostergeler izlenmeli ve bunlarin yillara goére gelisimi degerlendirilmelidir.

1.1. Ogrenci Kabulleri

Afyon Kocatepe Universitesi, Gida Teknolojisi Birinci Orgiin Ogretim Programma 6grenci kaydi,

Ogrenci Segme ve Yerlestirme Merkezi (OSYM) tarafindan uygulanan merkezi sinav sonuglarma gore


https://afyonmyo.aku.edu.tr/gida-teknolojisi/

yapilmaktadir. OSYM tarafindan yapilan smav sonuglarina gore boliimiimiize yerlestirilen
ogrencilerin kesin kayitlar;, Yiiksek Ogretim Kurulu (YOK), OSYM ve Rektérliik tarafindan
belirlenen ilkeler (2547 Sayil1 Yiiksekogretim Kanunun Egitim ve Ogretim ile ilgili Yiiksekdgretime
Giris Maddeleri) uyarinca istenen belgelerle, her yil belirlenen ve ilan edilen tarihlerde, Ogrenci Isleri
Daire Baskanlig1 tarafindan yiritiilmektedir. Kayit i¢in zamaninda basvurmayan veya gerekli
belgeleri zamaninda saglamayan Ogrenciler kayit hakkini kaybetmektedirler. Kayit i¢in sunulan
belgelerde eksiklik veya tahrifat oldugunun belirlenmesi, 6grencinin baska bir yiiksekogretim
kurumuna kayitli olmasi veya baska bir yiiksekdgretim kurumundan ¢ikarma cezasi almis olmasi
hallerinde, kesin kay1t yapilmis olsa bile kayit iptal edilmektedir. Ayrica, 6grenciler kayit islemlerini
kendileri E-devlet lizerinden gerceklestirebilmektedirler. Yabanci 6grencilerin boliime kabulii “Afyon
Kocatepe Universitesi Uluslararas1 Ogrenci Kabul Yénergesi” esaslarma gore yapilmaktadir. Ilgili

yonerge “https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/160237” adresinde yer almaktadir.

Programa Kabul Edilen Ogrencilerin Genel Degerlendirmesi

1994-1995 egitim ogretim doneminde ilk O6grencilerini kabul eden bdoliime 40 Ogrenci kayit

yaptirmistir. Takip eden akademik yillardan 2022-2023 doéneminde 59, 2023-2024 doéneminde 49

ogrenci kay1t yaptirirken 2024-2025 akademik yilinda ise 55 6grenci kayit yaptirmistir.

Kanitlar

Ek — 1 (Programa Alinan Ogrenci ve Programdan Mezun Sayzilarr)

Ek — 2 (Onlisans Ogrencilerinin Giris Derecelerine Iliskin Bilgi)



Programa Kabul Edilen Ogrencilerin Hazirhk Simifina iliskin Bilgiler

Gida Teknolojisi programinda hazirlik siifi bulunmamaktadir.

1.2. Yatay Gecis ve Dikey Geg¢is Ders Muafiyet Uygulamalar

Gida Teknolojisi programinda yatay gecis hakki kazanan 6grencilerin intibak islemleri boliim yatay
gecis ve muafiyet komisyonu tarafindan yapilmaktadir. Birim kurulu karari ile yiiksekokul makamina
bildirilen ve 6grencilerin yatay gecis ders muafiyet uygulamalarini gergeklestiren ilgili komisyonlarda

gbrev yapan 0gretim elemanlar1 su sekildedir:

Boliim Yatay Gecis Komisyonu

Dog. Dr. Seda YALCIN (Baskan)
Ogr. Grv. Ramazan Yasin AYYILDIZ(Uye)

Ogr. Grv. Niliifer Sena AYDOGDU (Uye)

Ders muafiyeti kapsaminda, yatay ge¢is uygulamasi ile baska programlarda ve/veya kurumlarda
alinmis dersler ve kazanilmis kredilerin degerlendirilmesi Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve
Lisans Egitim Ogretim Sinav Yonetmeliginin esaslarina ve Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve

Lisans Muafiyet Islemleri Yénergesi esaslarina gore uygulanmaktadir.

Yonerge esaslaria gore intibak islemleri asagidaki basamaklar izlenerek yapilmaktadir:

1. OSYM yerlestirme sonuglarina son kayit tarihinden sonra iki hafta icerisinde birim dgrenci islerine
dilekge ile intibak ve muafiyet bagvurusu 6grenci tarafindan yapilir. Yatay gecis 6grencilerinin ayrica
bagvuru yapmasina gerek yoktur.

2. Dilek¢eye 6grencinin daha 6nce basarili oldugu ders igerikleri (miihiirlii, kaseli ve imzali) ve not



belgesi eklenmesi zorunludur. Belge eksigi olan dilekgeler isleme alinmaz.

3. Son bagvuru tarihini takip eden bir hafta icerisinde Birim/B&liim Muafiyet ve Intibak Komisyonlar
tarafindan degerlendirilerek Boliim Y6netim Kurulu tarafindan karara baglanmasi beklenir.

4. Ogrenci intibak ve muafiyet sonuglarina Birim Yonetim Kurulu kararmin &grenciye teblig
tarihinden itibaren 5 is giinii icerisinde itiraz edebilir. Itirazlar, komisyonlar tarafindan yeniden
incelenir varsa degisiklik Birim Y&netim Kurulu ile karara baglanir. tirazlar varsa komisyon
tarafindan tekrar incelenir ve Birim yonetim Kurulu tarafindan karara baglanir.

5. Alinan kararlar birim 6grenci islerine iletilerek 6grencinin muaf tutuldugu derslerin harf notu

karsiliklar1 eklenir ve 6grenci muafiyet islemleri tamamlanir.

Kanitlar

Ek - 3 Yatay Gegis, Dikey Gegis ve Cift Anadal Bilgileri

Ek — 4 Muafiyet ve Intibak Not Déniisiim Tablosu

1.2. Yatay ve Dikey Gegis

1.3. Ogrenci Degisimi

1.3.1. Anlasma Yapilan Kurum ve Kuruluslar

Ogrenci degisimi kapsaminda Turizm Fakiiltesi, ERASMUS 6grenci hareketliligi, FARABI degisim

programi uygulamalar1 ve MEVLANA degisim programi uygulamalar1 gerceklestirilmektedir. Gida

Teknolojisi programinin 6grencileri yonerge kapsaminda bagvuru hakkina sahiptirler.

Kurumlar ile yapilan anlagsmalar kapsaminda is basi uygulamali egitimlerin verilmesi amaciyla

Afyonkarahisar il sinirlart igerisinde yer alan Ticaret ve Sanayi Odasi, Ticaret Borsasi, Tarim Il

Midiirliigli, Gida Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii ve 6zel sektorden ¢esitli firmalar ile protokoller



gerceklestirilmistir.

1.3.2. Ogrenci Hareketliligini Tesvik Edecek Diizenlemeler

Afyon Kocatepe Universitesi Uluslararasi iliskiler Arastirma ve Uygulama Merkezi tarafindan 6grenci
hareketliligi programlar1 hakkinda her yil bilgilendirme seminerleri diizenlenmektedir. Bilgilendirme
seminerleri kapsaminda Erasmus hareketlilik tiirleri anlatilmakta ve izlenecek siiregler hakkinda bilgi
verilmektedir. Daha 6nce Erasmus programina katilan d6grencilerin bilgi ve tecriibelerini aktarmalar:
icin toplantilar diizenlenmektedir. Akademik Oryantasyon dersi kapsaminda ulusal ve uluslararasi
diizeydeki Erasmus, Mevlana ve Farabi gibi degisim programlari hakkinda bilgilendirmeler birinci

yartyil itibari ile yapilmaktadir.

Kanitlar

Ek — 5 Lisans Diizeyinde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler
Ek — 6 Lisansiistii Diizeyde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler
Ek — 7 Erasmus Bilgilendirme Toplantilari

Ek — 8 Erasmus Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi
Ek — 9 Erasmus Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi
Ek — 10 Farabi Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi

Ek — 11 Farabi Programi1 Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi

1.4. Damismanhk ve izleme

1.4.1. Damismanhk Hizmetleri

Gida Teknolojisi programi 6grencileri liniversiteye kayit olduklar1 zaman diliminden baglamak {izere

akademik danisman kontroliinde egitimlerine devam etmektedir. Akademik danigsman 6grencilerin



kariyer hedefleri dogrultusunda &grencilere yardimeir olmaktadir. Gida Teknolojisi programi ders
miifredatinda yer alan Akademik Oryantasyon dersi kapsaminda Ogrencilere {iniversite, meslek
yiiksekokulu ve en 6zelde kendi boliimleri ile ilgili bilgiler verilmektedir. Bu kapsamda 6grencilerin
mezun olduktan sonra elde edebilecegi kariyer firsatlar1 ve bu firsatlardan faydalanmak i¢in yapmasi
gerekenlerin bilgisi verilmektedir. Ayrica 6grencilere staj yeri bulmak i¢in firsat sunan kariyer giinleri
diizenlenmekte, en az 30 is giinii zorunlu staj egitimi kapsaminda sektorii yakindan tanitmak icin
firsatlar verilmektedir. B6liim bazinda alaninda uzman kisiler ile konferanslar seminerler, paneller ve

uygulamali sertifika egitimleri diizenlenmektedir.

1.4.2. Ogretim Elemanlarinin Damsmanhk Hizmetlerine Katkilar

2024-2025 egitim Ogretim yilinda Gida Teknolojisi programi &grencilerine yonelik akademik
danigmanlik hizmetleri dort 6gretim elemani tarafindan yiiriitiilmektedir. 2020-2021 egitim 6gretim
yil1 gliz doneminden itibaren her sinif i¢in bir 6gretim elemani program 6grencilerine danigmanlik
yapmak iizere gorevlendirilmesi ile ilgili birim kurulu karar1 alinmistir. Bu dogrultuda, 2020-2021
egitim Ogretim yilindan itibaren danismanlik hizmetlerinin yiiriitiilmesinden 6gretim elemanlar:
sorumlu olacaklardir. Akademik danigmanlik kapsaminda Ogretim elemanlari 6grencilerin ders
secimlerini saglikli bir sekilde yapmasini saglamanin yani sira staj danigsmanlig ile 6grencilerin staj

konusunda bilgilendirilmesini de saglamaktadirlar.

Kanitlar

Ek — 12 Giris Yilina Gore Ogrenci Danismanliklarinin Dagilimi

1.5. Basar1 Degerlendirmesi

Ogrencilerin program kapsamindaki tiim dersler ve diger etkinliklerdeki basarilari seffaf, adil ve tutarh

yontemlerle 6l¢iilmekte ve degerlendirilmektedir.



1.5.1. Basar1 Olcme ve Degerlendirme Yontemi

Ogrencilerin derslerdeki basarilari, smav, dev, sunum ve proje ddevleri gibi araglarla dlgiilmektedir.
Ogrencilerin derslerdeki basarilarinin  degerlendirilmesinde hangi araglarin kullanilacagi ve
agirliklarinin ne kadar olacagi, dersi verecek 6gretim elemani tarafindan her yariyil baginda sistemde
tamimlanarak 6grenciye ilan edilmektedir. Ilgili ders igin 6grencilerin sorumlu olacaklari yariyil igi
sinavi, kisa siavlar, ddevler, projeler, sunumlar, yariyil sonu sinavi vb. araglar ve basari oranlarina
etkileri tanimlanmaktadir. Yariyil i¢erisinde yapilmasi gereken tiim sinavlarin programlari dnce taslak
olarak hazirlanmakta, 6grencilerden ve 6gretim elemanlarindan gelen geribildirimler dogrultusunda
son halini almakta Fakiilte Yonetim Kurulu onaymi aldiktan sonra kesinlesmekte ve herkese

duyurulmaktadir.

Ogrencinin basarisi, yarryil basinda tanimlanmis olan basar1 degerlendirme araglarinda aldig1 notlarin
belirtilen oranlar dahilinde hesaplanmasi ile elde edilmektedir. Yariyil sonunda &grencilerin 100
tizerinden elde ettikleri notlar, genel basari diizeyi de goz dniine alinarak, harf notuna doniistiiriilmekte

ve dortliik sistemdeki karsiliklar hesaplanmaktadir.

Bagar1 6lgme ve degerlendirme yontemleri Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-
Ogretim ve Smav Ydnetmeligi esaslarma gore degerlendirilmektedir. Ogrenci basarisini ifade eden
notlarin sayisal degerleri ve onlara karsilik gelen harf notlar ile basarty1 tanimlayan 6zel kosullar
yonetmelik gergevesinde tanimlidir. Tlgili ydnetmelik “https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519”

adresinde yer almaktadir.

1.5.2. Olgme ve Degerlendirme Yontemlerinin Uygulanmasi

Sinavlar 6grencilerin gorebilecegi ilan panolarinda, web sitesinde ve her katta bulunan ekranlarda ilan

edilen kurallar ¢ercevesinde, gozetmen esliginde Ogrenci sayisina uygun siiflarda



gerceklestirilmektedir. Gida Teknolojisi programi égrencileri Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans
ve Lisans Egitim Ogretim ve Smav Yénetmeligi’nin sinavlar ve degerlendirme esaslar1 gergevesinde
teorik ve uygulamali derslerde ara sinav ve yaryil sonu sinavlarina girmektedirler. Ara sinav ve yariyil
sonu sinav uygulamasinin yani sira ders igerisinde verilen ddevler, devam durumu ve 6grencinin
bagaris1 goz Oniine alinmaktadir. Diger taraftan uygulama dersleri kapsaminda 6grenciler uygulama
notlar1 almaktadir. Ogrencilerin agiklanan smav sonuglarina, smav sonuglarinin ilan tarihini izleyen

bes is giinii igerisinde dilekge ile itiraz etme hakki bulunmaktadir.

Sinavlarin adil ve seffaf olmasin1 saglamak amaciyla asagida listelenen Afyon Meslek Yiiksekokulu
Sinav Kurallar1 uygulanmaktadir ve bu kurallar yazili olarak ilan edilmektedir. Sinav kurallar1 ayn1

zamanda sinavlarin gergeklestirildigi salonlarin kapilarina da asilmaktadir.

1. Smava girecek Ogrencilerin kimlik kartlarini siranin iizerinde bulundurmalart gerekmektedir.
Kimliksiz 6grenciler sinava alinmaz.

2. Smava girecek Ogrencilerin yanlarinda cep telefonu vb. iletisim ve elektronik cihazlarini sinav
salonuna getirmemeleri gerekmektedir. Zorunlu nedenlerden dolay1 getirmek zorunda olanlarin tiim
cep telefonu ve diger cihazlarini smnav gozetmeninin gosterdigi yere birakmalar1 zorunludur. Sinav
sirasinda Ogrencinin {izerinde, sirasinda, ¢anta vb. yaninda bulundugunun tespiti halinde gézetmen
tarafindan Ogrencinin sinav kagitlar1 alinarak tutanak tutulur. Yaninda cep telefonu vb. cihaz
getirenlerin bu cihazlarinin kaybolmasi durumunda Afyon Meslek Yiiksekokulu sorumlu degildir,
sorumluluk tamamiyla dgrencilere aittir.

3. Ogrenciler smava Meslek Yiiksekokuluna sinavdan en az 15 dakika dnce gelmek ve hangi salonda
simavi girecegini duyuru alanindan O6grenmekle yiikiimliidiir. Salondan 6grenci ¢ikisina izin
verilebilecek sinavin ilk 15 dakikasindan sonra gelen 6grenciler sinava alinmaz. Yanlis salonda veya
yanlig dersin sinavina girilmesi durumunda sorumluluk tamamiyla 6grencilere ait olup herhangi bir
hak talep edemez.

4. Smav salonunda oturma diizeninden sinav gorevlileri yetkilidir. Smav baslamadan veya sinav

esnasinda gerekli gordiigli durumlarda 6grencinin yerini degistirebilir.



5. Simav esnasinda her ne sebeple olursa olsun salondan ¢ikan 6grenci tekrar sinava alinmaz.

6. Sorularin dagitimi1 sirasinda smifta olan Ogrenciler sinava girmis sayilir. Sinav tutanaginm
imzalamadan ve simav kagidini teslim etmeden sinavdan ¢ikmasi miimkiin degildir.

7. Sinav siiresince sinavi yiiriiten gorevlilere sorularda olusabilecek hatalar disinda soru sormak
yasaktir.

8. Smav sirasinda cevap kagitlarindaki kimlik bilgilerinin doldurulmasi ve imzalarin tiikenmez
kalemle atilmas1 zorunludur.

9. Dersi yliriiten 6gretim elemaninin izniyle; sinav sirasinda hesap makinesi, sozliik, hesap plan1 gibi
araglar kullanilabilir (Cep telefonlar1 hesap makinesi olarak kullanilamaz). Ayrica sinav esnasinda
silgi, kalem ve hesap makinesi gibi araglarin degistirilmesi yasaktir.

10. Smav gorevlileri; sinav kurallarini, diizenini ve isleyisini bozan, sinavin yapilmasini engelleyen ve
siav gorevlilerine hakaret eden dgrenciler hakkinda tutanak tutar ve bu dgrenciler hakkinda islem
yapar.

11. Smnava girerken siralarin veya diger demirbaglarin iizerine yazilan yazilar o siralarda oturan
ogrenciler tarafindan silinmelidir. Aksi takdirde mesuliyet bizzat 6grenciye aittir.

12. Smav gorevlileri tarafindan, kopya c¢eken veya kopya ¢ekmeye tesebbiis eden 6grencilerin tespit
edilmesi halinde tutanak tutularak ders sorumlusu 6gretim elemanina teslim edilir. Kopya ¢eken veya

tesebbiis eden dgrenciler uyarilmak zorunda degildir.

Sinavlarda kopya ¢eken, kopyaya tesebbiis eden, kopya veren; ddev, rapor, bitirme tezi ve benzeri
caligmalarda referans vermeden alint1 yapan 6grenci o dersten basarisiz sayilmaktadir. Ayrica 6grenci
hakkinda disiplin islemi yapilmaktadir. Ogrencilerle ilgili disiplin siireci 18/8/2012 tarihli ve 28388
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Yiiksekdgretim Kurumlart Ogrenci Disiplin Yonetmeligi”
hiikiimleri uyarinca yiiriitilmektedir. Bu kapsamda bdliimde yiiriitiilen disiplin siireci agamalar1 genel

olarak su sekildedir:

- Disiplinsiz davraniglarda bulunan 6grencilerin tespit edilmesi durumunda ilgili 6gretim elemani



tarafindan konu hakkinda tutanak tutulmasi ve meslek yiiksekokulu miidiirliigiine teslim edilmesi,

- Meslek Yiiksekokulu Miidiirii tarafindan disiplin islerinden sorumlu sorusturmaci 6gretim {liyesinin
atanmasi ve disiplinsizlikle ilgili belgelerin ulastirilmasi,

- Sorusturmaci 6gretim iiyesi tarafindan belgelerin incelenmesi, ilgili 6grencinin konu hakkinda
bilgilendirilmesi, savunmasinn talep edilmesi (Ogrencinin 7 giin igerisinde savunmasini teslim etmesi
zorunludur.),

- Sorugturmaci dgretim iiyesi tarafindan 6grenci savunmasi ve 6gretim elemani tutanaklarinin karsilikla
olarak incelenerek degerlendirilmesi ve meslek yiiksekokulu 6grenci iglerinden 6grencinin daha
onceki donemlere ait disiplin cezast durumunun sorgulanmasi,

- Sorusturmact dgretim liyesinin nihai Oneri/sonu¢ raporunu Meslek Yiiksekokulu midiirliigline
sunmast,

- Meslek Yiiksekokulu Miidiirligii tarafindan disiplin cezasinin kesinlestirilmesi ve 6grenciye cezanin

teblig edilmesi,

Programda 6grencilere kopya ¢cekme hususunda verilecek cezalar su sekildedir:

1. Smavda kopya ¢ekmeye tesebbiis etmek fiili “Yiiksekdgretim Kurumlari Ogrenci Disiplin
Yonetmeligi’nin 5(d) Maddesi uyarinca Kinama cezast ile,

2. Sinavda kopya ¢ekmek veya cektirmek fiili “Ayn1 Yonetmeligin 7(e) Maddesi uyarinca” Yiiksek
Ogretim Kurumundan bir yariy1l uzaklastirma cezast ile,

3. Kendi yerine baskasini sinava sokmak veya bagskasinin yerine sinava girmek fiili “Aym

Yonetmeligin 8(d) Maddesi uyarinca” Yiiksek Ogretim Kurumlarindan iki Yariy1l uzaklastirma cezasi

ile cezalandirilir.

Kanitlar

“https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2021/07 /kilavuz-20-21-13721.pdf”

1.6. Ogrencilerin Mezuniyeti


https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2021/07/kilavuz-20-21-13721.pdf

Ogrencilerin mezuniyetlerine karar verebilmek igin, programin gerektirdigi tiim kosullarm yerine

getirildigini belirleyen giivenilir yontemler gelistirilmis olup basariyla uygulanmaktadir.

1.6.1. Ogrenci ve Mezun Sayilarina iliskin Bilgiler

fIk mezunlarin1 1995-1996 egitim gretim déneminde veren Gida Teknolojisi programi 6grenci ve

mezun sayilarma iligkin bilgiler https://afyonmyo.aku.edu.tr/ web adresinde ilan edilmektedir.

Kanitlar

Ek — 13 Ogrenci ve Mezun Sayilar

1.6.2. Mezuniyet Belirleme Yontemleri

Ogrencilerin mezuniyet karar siireci Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim
Sinav Yonetmeliginin “https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519” diploma ile ilgili esaslara ve
Afyon Kocatepe Universitesi Diploma, Diploma Eki ve Diger Belgelerin Diizenlenmesine Iliskin

Yonergeye gore diizenlenmektedir. Bu kapsamda;

1. B6liim ve programin yiikiimliilikklerini yerine getiren ve mezuniyetine hak kazanan 6grencilerin
se¢imi Ogrenci Bilgi Sistemi (OBS) iizerinden yapilir. OBS iizerinden mezun onay: almamayan
hallerde ilisik kesme isleminin manuel olarak belge diizenlenmesi ve onay verecek birim sorumlularin
isim ve imzalarmin bulunmas: gerekmektedir.

2. Mezuniyete onay verecek boliim/program sorumlulart OBS iizerinde tanimlanir, tanimlanan onay

birimlerince mezuniyet onay islemi gerceklestirilir.

3. Mezuniyet onay islemi sona eren 6grenciler i¢in ilgili birimlerce diizenlenen transkript ve diploma


https://afyonmyo.aku.edu.tr/

foyleri, olusturulur.

4. Mezuniyet Komisyonunca incelenerek “Mezuniyet Komisyon Raporu” diizenlenir. Enstitiilerde ise
Enstitiiniin Yonetim Kurulu kararia istinaden transkript ve diploma foyleri diizenlenir.

5. Mezuniyet Komisyon Raporu, transkript ve diploma foyii diploma basimi i¢in Ogrenci Isleri Daire

Bagkanligina gonderilir.

Birimlerinden OBS iizerinde aliman “ilisik kesme” belgeleri iki niisha olarak diizenlenir. Belge
{izerindeki imzalar tamamlandiktan sonra bir belge dgrenciye verilir. ikinci niisha ilgili birimce dénem
itibariyla arsivlenir ve imha edilmez. Enstitiilerde ilisik kesme islemlerinde, ilgili enstitliniin ilisik

kesme belgesi kullanilir. ilisik kesme belgesi ile bagvuran mezuna diplomasi vb. belgeleri verilir.

1.6.3. Mezuniyet Belirleme Yonteminin Giivenilirligi

Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Smav Ydnetmeligi besinci boliim
diploma ile ilgili yonetmelik maddelerine ve Afyon Kocatepe Universitesi Diploma, Diploma Eki ve
Diger Belgelerin Diizenlenmesine Iliskin Yonerge ’ye ilave olarak dgrenci isleri tarafindan 6grenci

bilgi sistem programinda yer alan mezun adaylarin islemlerinde;

1. AGNO kontroli,

2. Kredi kontrolii,

3. AKTS kontrolii, zorunlu ders kontrolii,
4. Se¢meli ders kontrolii,

5. Bagsarisiz ders kontrold,

6. Staj kontrolii yapilir ve mezun 6grencilerin listesi olusturulur.

Mezun listesinin olusturulmasinda otomasyon kullanilmasi tiim 6grenciler i¢in esit ve giivenilir bir

sonu¢ ortaya ¢ikartmaktadir. Mezun 6grencilerin listesi 6grencilerin akademik danismanina 6grenci



bilgi sistemi iizerinden gonderilmektedir ve danigsman tarafindan 6grencilerin mezuniyet sartlarini
sagladigma dair onay alinmaktadir. Onaylanan 6grenciler transkriptleri ile birlikte boliim yonetim
kurulunun onayimnin almmast i¢in boliime gonderilmektedir. Bolim yonetim kurulu karari ile
Ogrencilerin mezuniyetlerine karar verilmektedir. Sonug olarak, mezun 6grencilerin belirlenmesi i¢in
otomasyon programinin kullanilmasi, akademik danisman onaynin alinmasi ve yonetim kurulu

kararinin alinmasi mezuniyet kosullarinin saglanmasi igin giivenilirligi artirmaktadir.

Kanitlar

“https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519? Aspx AutoDetectCookieSupport=1~

2. PROGRAM EGITiM AMACLARI

2.1. Gida Teknolojisi programi i¢in egitim amaglar1 tantmlanmaistir.

2.1.1. Tammlanan Program Ogretim Amaclar

Gida Teknolojisi Programi Ogretim Amaglart;

POAI: Egitim, 6gretim ve arastirma kalitesi ile Tiirkiye’de tercih edilen

POAZ2: Teknolojik gelismelere duyarli, toplumun ve sektdr temsilcilerinin beklentilerine uygun insan

kaynagi yetistiren

POA3: Uluslararasi degerlere saygili, post modern ydnetim ilkelerini ve toplam kalite anlayigmi

benimsemis, kendini siirekli yenileyen bir program olmak 6z gorevlerini i¢sellestirmistir.

2.1.2. Program Ogretim Amaclarinin Yayimlanmasi



Program &gretim amaclarina Afyon Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Sistemi igerisinde yer
verilmektedir. Bununla birlikte Afyon Meslek Yiiksekokulu Gida teknolojisi Programi ogretim
amagclar1 kanitlar kisminda belirtilen web adresinde yayinlanmaktadir. Program tanitim sayfasinda

program 6gretim amagclarina ulagmak i¢in link verilmistir.

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1
2237
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2.2. Program Ozgorevleriyle Tutarhlik

2.2.1. Program Ozgorevleri

Gida Teknolojisi Programi Ozgérevi; “Gida sektoriiniin ihtiyact olan nitelikli elemanlarin
yetistirilmesi ve ¢agdas endiistri deneyimine dayanan dinamik yonetim ve liderlik becerilerine sahip
teknik eleman; tiniversitelerin ilgili boliimlerinde gdrev alabilecek bilim insanlar1 ve gida sektoriiniin

sahip oldugu konumu iyilestirecek rekabetci girisimci adaylar yetistirmek” seklindedir.

2.2.2. Program Ozgorevlerinin Yayimlanmasi

Gida Teknolojisi programi Ozgérevleri, Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu
internet sayfasinda yer alan Programlar sekmesi igerisindeki Gida Isleme Béliimii Gida Teknolojisi
sekmesinin altinda Program Genel Tamtimi1 igerisinde yayimlamaktadir. Ilgili alana
“https://afyonmyo.aku.edu.tr/gida-teknolojisi/” adresinden ulasilabilmektedir.

2.2.3. Program Ogretim Amaclari ve Boliim Ozgorevinin Uyumu


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Gida Teknolojisi Program 6gretim amaglari ile boliim 6zgorevlerinin bilesenleri ile aralarindaki ¢apraz

iliskiler ve uyum asagidaki linkte ele alinmigtir:

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx ?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223”

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx ?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

2237

2.3. Universitenin Ozgérevleriyle Tutarlihik

2.3.1. Universite Ozgorevleri

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgdrevleri; “Evrensel diizeyde bilimsel bilgi iiretmek, mesleki agidan

cagdaslartyla rekabet edebilen nitelikli bireyler yetistirmek ve bolgesel kalkinmaya katki saglamaktir.”

2.3.1.1. Universite Ozgorevlerinin Yayimlanmasi

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgorevleri {iniversite web sitesi iiniversite hakkinda genel bilgiler

sekmesi altinda misyonumuz ve vizyonumuz baslig1 altindaki belirtilen web adresinde yer almaktadir.

“https://aku.edu.tr/hakkimizda/universitemizgenel-bilgiler/misyon-vizyonumuz/”

2.3.1.2. Program Ogretim Amaclari ve Universite Oz gorevlerinin Uyumu

Gida Teknolojisi Program o6gretim amaglari ile Afyon Kocatepe Universitesi 6z gorevlerinin


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

bilesenleri ile aralarindaki ¢apraz iligkiler ve uyum ele alinmistir.

https://kalite.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/118/2024/04/2023-Yili-Kurum-Ic-Degerlendirme-

Raporu.pdf

2.3.2. Meslek Yiiksekokulu Oz gorevleri

Afyon Meslek Yiiksekokulu Oz gorevleri; “Bilimsel ilkeler 1s13inda uluslararasi rekabette iilkemiz

gida sektoriiniin sahip oldugu konumu iyilestirecek, insani degeri yiiksek, elestirel yaklagima sahip

ogrenciler yetistirerek, sektorde tilkemizin rekabet giiclinii artirici, ulusal diizeydeki bilgi ve refahi

gelistirici bilimsel arastirma faaliyetlerinde bulunmak ve topluma hizmet etmektir”.

2.3.2.1. Meslek Yiiksekokulunun Ozgérevlerinin Yayimlanmasi

Meslek yiiksekokulu 6zgorevleri afyon myo web sitesinde misyonumuz ve vizyonumuz sekmesinin

altinda “https://afyonmyo.aku.edu.tr/misyon-ve-vizyon/” adresinde yayimlanmaktadir.

2.3.2.2. Program Ogretim Amaclari ve Meslek Yiiksekokulu Ozgorevlerinin Uyumu

Gida Teknolojisi Programi Ogretim amaglart ile Afyon Meslek Yiiksekokulu 6zgdrevlerinin

bilesenleri ile aralarindaki capraz iliskiler ve uyum asagidaki linkte ele alinmistir:

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MY O-Birim-Faaliyet-

Raporu-2024.pdf

Kanitlar

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MY O-Birim-Faaliyet-


https://afyonmyo.aku.edu.tr/misyon-ve-vizyon/
https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MYO-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf

Raporu-2024.pdf

Ek — 15 Program Egitim Amaclarinin Kurum, Fakiilte, Béliim Vizyon ve Misyonu ile Uyumu

2.4. Program (")gretim Amaclarmin Belirlenmesinde i¢ ve Dis Paydaslarin Rolii

2.4.1. Programn i¢ Paydaslari

Gida Teknolojisi programi i¢ paydaslar1 arasinda; 6grenciler, 6gretim elemanlari, Afyon Meslek
Yiiksekokulu Midiirliigii ve birimleri ile rektorliik ve birimleri olmak tizere 4 temel yapitas

bulunmaktadir. Gida Teknolojisi Programimnin I¢ Paydaslari;

- Gida Teknolojisi Onlisans programi 6grencileri,

- Gida Teknolojisi Onlisans programi 6grenci temsilcisi,

- Gida Teknolojisi Onlisans programi gretim elemanlari,

- Meslek Yiiksekokulu biinyesindeki diger programlarin (As¢ilik vb. ) 6grencileri,

- Meslek Yiiksekokulu biinyesindeki diger boliimlerin (Ascilik vb. ) 6gretim elemanlari,

- Afyon Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigi,

- Afyon Meslek Yiiksekokulu idari Birimleri (Yiiksekokulu Sekreterligi, Ogrenci Isleri, Ayniyat,

Tahakkuk), Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii.

2.4.1.1. Program Ogretim Amaclarinin Belirlenmesinde I¢ Paydaslarin Katkisi

Gida Teknolojisi programi i¢ paydaslarinin program 6gretim amaglarina sagladig: katkilar asagidaki

linkte verilmistir.


https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MYO-Birim-Faaliyet-Raporu-2024.pdf

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#7

2.4.2. Programin Dis Paydaslar

Gida Teknolojisi Programinin Dis Paydaslar1 asagidaki sekildedir;

- Yasal Kuruluslar (Milli Egitim Bakanlig1, Yiiksek Ogretim Kurumu, Olgme, Segme ve Yerlestirme
Merkezi)

- Mezunlar

- Sektor Isletmeleri

- Meslek Odalari/Birlikleri

- Diger Universitelerin Gida Teknolojisi Programlari

2.4.2.1. Program Ogretim Amaclarinin Belirlenmesinde Dis Paydaslarin Katkisi

Meslek Yiiksekokulu Danisma Kurulu, Meslek Yiiksekokulu Miidiirii, Miidiir Yardimcilari, B6lim
Bagkanlar1 ve Ogrenci Temsilcileri ile Sektdr Temsilcilerinden olusmaktadir. Afyon Meslek
Yiiksekokulu Oz degerlendirme Danigma Kurulu olusturulmas: ve yilda iki defa toplant1 yapilmasi

planlanmaktadir.

Gida Teknolojisi programi dis paydaslari ile etkinlikler basta olmak iizere farkli iletisim kanallari

yoluyla iletisim kurulacak ve bu siiregte program ile ilgili goriisler aliacaktir.

Kanitlar

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MY O-Birim-Faaliyet-

Raporu-2024.pdf


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Ek — 16 Di1s Paydagslar

2.5. Program Ogretim Amaclarinin Yayimlanmasi

Program &gretim amaclarina Afyon Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Sistemi igerisinde yer
verilmektedir. Bununla birlikte Afyon Meslek Yiiksekokulu Gida Teknolojisi program &gretim
amagclar1 “https://afyonmyo.aku.edu.tr/gida-teknolojisi/” web adresinde yayinlanmaktadir. Program

tanitim sayfasinda program 0gretim amaglarina ulagsmak i¢in link verilmistir.

2.6. Gida Teknolojisi programimnin Ogretim amaclart i¢ ve dis paydaslarinin gereksinimleri

dogrultusunda uygun araliklarla giincellenmektedir.

2.6.1. Program Ogretim Amaclarinin I¢ Paydaslarin Gereksinimlerine Goére Giincellenme

Yontemi

Gida Teknolojisi programi 6gretim amaclari esasen Ogrencilerin mesleki ve akademik kariyer
gelisimlerine miimkiin olan en fazla katkiy1 verecek sekilde olusturulmustur. I¢ paydaslardan alinan
istek, goriis ve oOneriler dogrultusunda program igeriginde zenginlestirmeler yapilmaktadir. Ig
paydaslardan c¢esitli yontemler ile (memnuniyet anketleri, 6grenci temsilcisi, bolim O6gretim
elemanlarinin goriislerinin alinmasi vb.) elde edilen bilgiler, kalite komisyonunda degerlendirildikten
sonra, genellikle boliim genel kurullarinda goriisiilerek karara baglanmakta; gerekli durumlarda
fakiilte dekanligina sunulmaktadir. Se¢meli ders havuzunun giincellenmesi, mesleki derslerde
uygulama oraninin arttirilmasi, sektor temsilcilerinin egitim stireclerinde daha aktif olarak katilmasina
yonelik uygulamalar (seminer, konferans, uygulamali dersler, workshop vb.), i¢ paydas gereksinimine

gore gerceklestirilen giincellemeler arasinda degerlendirilebilir.

2.6.2. Program Ogretim Amaclarinin Dis Paydaslarin Gereksinimlerine Gore Giincellenme



Yontemi

Gida Teknolojisi programinda dis paydaslarin gereksinimlerine gore giincelleme yontemleri asagidaki

sekildedir;

MEB, YOK ve OSYM gibi yasal kuruluslarca getirilen yeni diizenlemeler dogrultusunda gerekli
degisiklik ve giincellemeler ivedilikle yerine getirilmektedir. Mezunlardan alinan bilgiler
dogrultusunda program igeriginde ne gibi zenginlestirmeler yapilabilecegi hususunda boliim
bagkanlig1 ve 6gretim elemanlari arasinda fikir aligverigler yapilmaktadir. Ancak bu noktada bdliimiin
ilk mezunlarint 1995-1996 egitim-6gretim yilinda vermis olmasi nedeniyle bir hayli fazla mezun
sayisina sahip Gida Teknolojisi programina ait mezun Ogrenci bilgi sisteminin kurulmasi

planlanmaktadir.

Gida Sektoriinden gelen talepler ve gida alaninda yagsanan teknolojik gelismeler gozetilerek mesleki
derslerin sayisinin arttirilmasi (se¢meli ders havuzunda), ders islenisi siirecinde uygulamalara daha

cok yer verilmesi ¢abalar1 devam etmektedir.

Diger iiniversitelerin Gida Teknolojisi programlarinin miifredati donemsel olarak takip edilmekte,
kiyaslama teknigi ile program 6gretim amaglarini iyilestirici unsurlar tespit edilmesi durumunda
boliim miifredatina uygulanmasi icin ¢alismalar gergeklestirilmektedir. Ayrica Afyon Meslek
Yiiksekokulu Akademik personelin yer aldigit WhatsApp grubu iizerinden Meslek Yiiksekokulu
Midiirii diger Meslek Yiiksekokulu Miidiirleriyle anlik iletisim kurabilmekte ve tiim meslek
yiiksekokullarini ilgilendiren konularda goriis aligverisinde bulunularak siireglerin ortak akilla

yiiriitiilmesine zemin hazirlanabilmektedir.

Sektor temsilcileri program 6grencileri ile bulusturulmakta ve sektoriin isleyisi, glincel uygulamalar
ve gelecege yonelik egilimler hakkindaki paylagimlarindan elde edilen bilgiler birim kurullarinda

goriisiilmektedir. Ders iceriklerinde yeni gelismelerin islenmesi (post-modern yonetim yaklagimlari,



maliyet, gida sektoriinde dijitallesme vb.), giincel otomasyon programlarinin takip edilmesi, yabanci
dil egitim kalitesinin konusma odakli artirilmasi c¢alismalar1 ve mesleki uygulama becerilerinin
artirtlmas1 gibi hususlar gida isletmelerinin profesyonel yoneticilerinden alinan gortsler

dogrultusunda gergeklestirilen giincellemelere 6rnek teskil etmektedir.

Kisa siireli is ortakligi icerisinde bulunulan sektor isletmeleri (Afyonkarahisar sinirlari igerisinde
faaliyet gOsteren gida isletmeleri) yoneticileri ile fikir aligverisi siklikla yapilmaktadir. Bu kapsamda
program Ogretim miifredatina Staj I ve Staj II Uygulamali Egitim dersinin eklenmesi bu gruptaki dis

paydaslarin onerileri ile gelistirilmistir.

2.6.3. Program Ogretim Amaclarina Ulasma

Gida Teknolojisi Programinda 6gretim amaglarina ulasilma durumu 6ncelikle mezun 6grencilere

yonelik uygulanan memnuniyet anketleri ve istthdam profillerinin takibi ile 6l¢iilmektedir.

2.6.4. Program Ogretim Amaclarinin Tespiti icin Siire¢ Yonetimi

Gida Teknolojisi programi 6gretim amaglarinin tespiti siirecinde i¢ ve dis kaynaklardan alinan bilgiler
ile periyodik olarak gerceklestirilen ders igerik analizleri ve birim kalite komisyonu ¢aligmalar1 aylik
olarak diizenlenen birim kurulu toplantilarinda tartisilmaktadir. Birim kurulu toplantilarinda 6gretim
amaglarima ulagilma durumu gozden gecirilerek, boliim igerisinde gerceklestirilebilecek faaliyetler icin
eyleme gegilirken hem program i¢i eylem faaliyetleri hem de Meslek Yiiksekokulu bazinda
gerceklestirilecek iyilestirme faaliyetleri icin donem basi ve sonlarinda gerceklestirilen Meslek
Yiiksekokulu Akademik Kurul toplantilarinda konu giindeme getirilmektedir. Aylik Birim Kurulu
toplantilar1 ve Meslek Yiiksekokulu Akademik Kurul toplantilarinda alinan kararlar neticesinde
gerekli durumlarda program ogretim amaclart igin (gerekli durumlarda) iyilestirme c¢aligmalar:

gerceklestirilmektedir.



Kanitlar

https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2024/02/Birim-Faaliyet-Raporu-2023-

15.01.2024.pdf

3. PROGRAM CIKTILARI

3.1. Program ¢iktilar1, program egitim amaclaria ulagabilmek i¢in gerekli bilgi, beceri ve davranis
bilesenlerinin tiimiinii kapsamakta ve ilgili (MUDEK, FEDEK, SABAK, EPDAD vb. gibi)

degerlendirme ciktilarini da igerecek bigimde tanimlanmustir.

3.1. Program Ciktilar1

3.1.1. Gida Teknolojisi Program Ciktilar:

Gida Teknolojisi program ¢iktilarinin olusturulmas: siirecinde Tiirkiye Yiiksekdgrenim Yeterlilikler
Cercevesi (TYYC), Yiiksekokul Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurumu 6nlisans diizeyi
ortak cikt1 dlgiitleri ve Gida Teknolojisi programi ¢ikt1 lgiitleri dikkate alinmigtir. Bununla birlikte
program c¢iktilari taslak olarak i¢ ve dis paydaglara form olarak gonderilmis ve gelen yanitlar program
ciktis1 olusturma siirecine dahil edilmistir. Nitekim Gida Teknolojisi i¢in dngoriilen program ¢iktilar
birim kurulunda goriisiildiikten sonra i¢ ve dis paydaslara da gonderilerek ciktilarin hem akademik
boyutta hem de sektorel boyutta daha nitelikli hale getirilmesi saglanmistir. Elde edilen yanitlar
dogrultusunda program ¢iktilarinin bazilarinda yasal cergeveyi olusturan hususlar cikartilarak
sadelestirmelere gidilmis, diger bazi ¢iktilarda ise gelen Oneriler dogrultusunda zenginlestirmeler

gerceklestirilmistir.

Kapsamli bir inceleme sonucunda  olusturulan ¢iktilar asagidaki link’ te verilmistir:

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1



223#7

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1
223#”

Ek — 17 Program Ciktilari

PROGRAM CIKTILARI

PC1: Meslekle ilgili temel bilgileri kavrayabilir.

PC2: Gidalarin hasat, isleme, ambalajlama, depolama ve satista Onem tasiyan Ozelliklerini
kavrayabilir.

PC3: Gida sektdriindeki alet, ekipman ve makineleri kullanabilir.

PC4: Gida iiretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibidir.

PCS5: Gidalarin kalitesine yonelik analizleri yapma ve yorumlayabilir.

PC6: Gidaya iliskin kodeks ile ulusal ve uluslar arasi standartlar hakkinda bilgilidir.

PC7: Mesleki arastirma yeteneklerini gelistirir.

PC8: Arastirma yontemlerini kullanarak sunu, deney raporu, proje hazirlayabilir.

PC9: Yonetim ve organizasyon yeteneklerini gelistirir.

PC10: Yaraticilik becerilerini gelistirir.

PC11: Bagimsiz calismada karar verebilme, disiplin i¢i ve disiplinler aras1 takim ¢aligmasi yapabilir.
Mesleki etik degerler ile kalite ve giivenlik bilincine sahiptir

PC12: Hayat boyu 6grenmenin 6nemini benimseyerek, bilim, teknoloji ve ¢agdas konular hakkinda
gelismeleri izleyerek kendini gelistirir.

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#7


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Ek — 18 TYYC-Program Yeterlilikleri Iliskisi (https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/) adresinden

ulagilabilir.

3.2. Program Ciktilarim1 Degerlendirme Siireci

3.2.1. Program Ciktilarinin Saglanma Diizeyine iliskin Ol¢me ve Degerlendirme Yontemi

Gida Teknolojisi program ¢iktilarinin madde bazinda dénemsel olarak takibinde miimkiin oldugunca

somut kanitlar elde edilmeye calisilmaktadir. Buna iliskin kullanilan 6lgme ve degerlendirme

yontemleri asagidaki link’ te yer almaktadir.

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#7

Program ciktilarinin degerlendirilmesi amaciyla kullanilan bir diger yontem ise mezun durumdaki

ogrencilerden anket yolu ile program ¢iktilarina yonelik degerlendirmeler ve istatistiki veriler elde

edilmesidir.

Kanitlar

Ek — 18 TYYC-Program Yeterlilikleri Iliskisi (https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/) adresinden

ulasilabilir.

3.2.2. Program Ciktilarinin Olgme ve Degerlendirme Siirecinin Saglanma Diizeyi

Program ciktilarinin saglanma diizeyinin tespit edilmesi amaciyla

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

223#” belirtilen arag¢ ve teknikler kullanilmaktadir. Buna bagli olarak elde edilen bulgularin/kanitlarin

yani1 sira mezun durumdaki 6grencilere anket uygulanarak dolayl veriler elde edilmektedir.

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/kariyer/”

“https://gikam.aku.edu.tr/”

“https://mezun.aku.edu.tr/”

“https://mezun.aku.edu.tr/anilar.php”

3.3. Gida Teknolojisi programinda mezuniyet asamasina gelmis olan 6grencilerinin program ¢iktilarin

sagladiklar1 kanitlanmaktadir.

3.3.1. Program Ciktilarim Saglamak i¢cin Yaklasim ve Uygulamalar

Gida Teknolojisi Programi ¢iktilarinin her biri i¢in o ¢iktiy1 saglamak amaciyla programda kullanilan

yaklasim ve uygulamalar1 agagida verilmis olan web adresinde ayrintili olarak agiklanmaistir:

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#7

Program ¢iktilarinin karsiliginda yer alan derslerden basarili olan dgrencilerin bu ¢iktilara ulastiklari
diisiiniilmektedir. Derslerin 6lgme degerlendirme ydntemi, Egitim Ogretim ve Smav Y6netmeligine
gore yapilmaktadir. Buna gore 6grencilere; ara sinav, kiiciik sinav, yariyil/yilsonu sinavi, staj sonu

sinavl, biitiinleme sinavi, tek ders sinavi ve mazeret sinavi yapilmaktadir. Her ders i¢in en az bir ara


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/kariyer/
https://mezun.aku.edu.tr/
https://mezun.aku.edu.tr/anilar.php
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

sinav ve yartyil/yilsonu veya staj sonu sinavi yapilir. Bu siavlar sonunda DC, DD, FD, FF veya YZ
harf notu alanlar i¢in biitiinleme sinav1 acilir. Siavlar yazili, sozlii ve/veya uygulamali yapilabilecegi
gibi, alan ve zorluk diizeyine gore tasnif edilerek giivenli bicimde saklanan bir soru bankasindan, her
bir adaya farkli zamanlarda farkli soru sorulmasina izin verecek sekilde elektronik ortamda da
yapilabilir. Seminer, proje, tez ve sanat alanlarindaki performanslara yonelik sinavlar ile sunumlar
jiiri/sinav komisyonu &niinde de yapilabilir. Ilgili gretim elemaninin talebi ve Gida Teknolojisi
Programi bagkanliginin onerisi ile birim kurulu smav tiirlerinden hangisinin uygulanacagin1 ve

bunlarin her birinin bagar1 notuna katkisini yariyilin ilk iki haftasi igerisinde belirleyerek ilan eder.

3.3.2. Program Ciktis1 Olcme ve Degerlendirme Sistemi

Gida Teknolojisi program ciktilarinin Olcme ve degerlendirilmesinde
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#” web adresinde belirtilen sistematik yaklasimdaki her bir unsur dikkate alinmaktadir. Bunun yan
sira mezuniyet asamasina gelmis olan dgrencilere uygulanan, program ¢iktilarina ulasma diizeyini
belirlemeye yonelik anket ile elde edilen veriler dogrultusunda dl¢iilmektedir. . Bu kapsamda 2023-
2024 egitim Ogretim yili mezuniyet asamasina gelmis olan Ogrencilere ve program mezunlarina
uygulanacak anket sonuglari Afyon Kocatepe Universitesi Kalite Koordinatérliigii’niin web
sayfasinda “https://kalite.aku.edu.tr/anket-sonuclari/” ilan edilmistir. Program ¢iktilarina iliskin ikinci
siif 6grencileri ve mezunlarin goriigleri karsilastirilmis ve 6grencilerinin program ¢iktilar: agisindan

goriisleri degerlendirilerek eksikler noktasinda gerekli tedbirler alinmaya baslamistir.

3.3.3. Program Ciktisina Ulasildigina Dair Kamitlar

Gida Teknolojisi programi, program ¢iktilarmin her biri i¢in ¢iktinin karsilandigina dair kanitlayic
belgeler listesi karsilagtirmali olarak
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#” web adresinde sunulmustur.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx ?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#7

4. SUREKLI iYILESTIRME

4.1. Kurulan Ol¢me Degerlendirme Sisteminin Siirekli Iyilestirilmesi

Gida  Teknolojisi ~ programi  siirekli  iyilestirme  kapsaminda  yaptigi  caligmalara
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1
223#” web adresinde yer verilmektedir. Gida Teknolojisi programi egitim O6gretim kalitesinin
artirtlmas1 ve belirlenen sorunlarin giderilmesi kapsaminda stirekli iyilestirme ¢aligmalar:
yapilmaktadir. Bu kapsamda, Oncelikli olarak i¢ ve dis paydaslardan gorilisler alinmaktadir. Gida
Teknolojisi programinin i¢ paydaslarindan olan program 6grencileri, mezun durumda olan 6grenciler,
program Ogretim elemanlar1 ve meslek yiiksekokulu diger program 6gretim elemanlarindan program
0z gorevleri, program §gretim amaglar1 ve program ¢iktilarinin belirlenmesi hususlarinda anket/gortis
formu araciligiyla goriis ve Onerileri alinacaktir. Ayrica, i¢ paydaslardan olan Meslek Yiiksekokulu
Midiirligii ve Rektorliikten alinan bilgi ve talimatlar dogrultusunda programda yapilan/yapilacak olan
faaliyet ve uygulamalara yonelik diizenlemeler ve degisiklikler yapilmaktadir.

Dis paydaslar olarak belirlenen boliim mezunlari, sektdr temsilcileri, diger tniversitelerdeki
akademisyenler ve yerel yonetimlerden boliim program ¢iktilarinin ve program 6gretim amaclarinin
belirlenmesi konularinda goriis ve dnerileri alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan Gida Orgiitleri,
YOK, OSYM, MEB, Gida Miihendisleri Odas1, Tarim Bakanligi, Ticaret Sanayi Odasi, Ticaret
Borsasi, Gida il Kontrol Laboratuvar: Miidiirliigii tarafindan ¢ikarilan yasa ve yonetmeliklere gore
programda degisiklikler/diizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, program dgretim elemanlari Istihdam ve

Kariyer Giinlerine katilan isletme temsilcileri ile goriismeler yapmakta ve goriislerini almaktadirlar.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii tarafindan i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve oneriler, program
kalite komisyonu tarafindan analiz edilerek raporlanip Birim Kuruluna sunulacaktir. Birim Kuruluna
sunulan bu goriis ve Oneriler, program 6gretim elemanlar1 tarafindan tartisilip goriistilerek bir karara
baglanacaktir. Birim Kurul toplantilarinda i¢ ve dig paydaslardan alinan goriis ve oneriler disinda,
program 06z gorevleri, program 6gretim amaglari, program ¢iktilarimin belirlenmesi, 6gretim plani
(miifredat) ve iceriginin olusturulmasi, egitim-6gretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-0gretim
altyapisinin gelistirilmesi konular1 goriisiillmektedir. Birim kurulunda goriisiilen konular ve alinan
kararlar egitim-6gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesinde 6nemli bir rol oynamaktadir. Ara smav ve
dénem sonu sinavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri, boliim kurul toplantilari,
akademik kurul toplantilari, boliimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim iiyelerinin goriisleri
ve dis paydas goriisleri egitim ve Ogretimin silirdiiriilmesinde ve degerlendirilmesinde dikkate
alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler bolim baskanligi tarafindan dogrudan
degerlendirilmekle birlikte, ayn1 zamanda kalite komisyonu tarafindan diizenli olarak analiz edilerek
donemlik, yillik ve bes yillik sonuglar olusturulmaktadir. Boliim baskanliginin tespitleri ile program
kalite komisyonu raporlar1 dogrultusunda gerekli durumlarda egitim Ogretim faaliyetlerinin

stirdiiriilmesine yonelik diizeltici ve gelistirici dnlemler alinacaktir.

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1
223#”

4.2. Tyilestirme Calismalarinin Sistematikligi ve Kamitlara Dayanmasi

Gida Teknolojisi programi siirekli iyilestirme calismalari, Toplam Kalite Yonetimi geregince
belirlenmis temel alanlarda kalite gelistirme hedefi dogrultusunda siirdiiriilmektedir. Bu kapsamda
belirlenmis temel alanlar ve temel alanlara yonelik faaliyetler
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=12

23# web adresinde sunulmaktadir.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Kanitlar

“https://afyonmyo.aku.edu.tr/gida-teknolojisi/”

“https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MY O-Birim-Faaliyet-

Raporu-2024.pdf “

“https://mezun.aku.edu.tr/index.php”

5. EGIiTiM PLANI

Kredi: Bir kredi, yar1y1l boyunca her hafta diizenli olarak verilen bir saatlik teorik dersin ya da yapilan

iki ya da ti¢ saatlik uygulama veya pratik / laboratuvar ¢aligmalarinin 6gretim yiikiine esdegerdir.

AKTS Kredisi: Avrupa Kredi Transfer Sisteminde tanimlanan kredi.

5.1. Ogretim Plam (Miifredat)

5.1.1. Gida Teknolojisi Onlisans Ogretim Plam

Gida Teknolojisi onlisans ogretim planinda yer alan dersler

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#” web adresinde gosterilmistir.


https://afyonmyo.aku.edu.tr/gida-teknolojisi/

Kanitlar

“https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2017/02/ecgidatek.pdf”

“https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2016/01/gida_ 2012 sonra.pdf”
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#”

5.1.2. Ogretim planinda yer alan her dersin, program egitim amaclar1 ve program ¢iktilar1 bilesenlerine

katkilarii gostermesi i¢in hazirlanmig olan tablo Ek — 19°da verilmistir.

Kanitlar

Ek — 19 Ders-Program Ciktis1 Iliskisi

5.1.3. Ogretim planina gore verilen derslerin dgretim plani/igerigi asagidaki web adresinde

belirtilmistir:

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#”

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#”

5.1.4. Ogretim planinda yer alan tiim dersler Ek — 20°de gosterilmis ve bu derslere ait (boliim dist

dersler dahil) izlenceler, Ek — 21°de yazan web adreslerinde belirtilmistir.


https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2017/02/ecgidatek.pdf
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Kanitlar

Ek — 20 Ogretim planinda yer alan dersler
Ek — 21 Ders Tanitim Formlar1 (Web Adresleri)
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx ?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#7

5.2. Ogretim Planim Uygulama Yontemi

5.2.1. Ogretim Planimin Uygulanmasinda Kullanilan Ogretim Yontemleri

Program Egitim Planinda bulunan derslerin 6grenciye etkin bir bicimde aktarilabilmesi i¢in teorik
konularin yaninda uygulamalar, projeler, teknik geziler vb. faaliyetler gerceklestirilmektedir. Gida
Teknolojisi programinin egitiminin temelini ifade eden igerik, teorik olarak konu bazinda 6grencilere
anlatilirken, konunun daha iyi kavratilabilmesi i¢in orneklemeler, is hayatindaki gilincel ve gercek
uygulamalar dersin sorumlu dgretim elemanlar tarafindan kullanilmaktadir. Dersler yariyil bazinda
dort donem halinde Ogrencilere verilmekte, yariyil igerisindeki dersler 15 hafta iizerinden
islenmektedir. Tiim dersler 100 puan {izerinden degerlendirilmekte ve basari katsayist 4.0 tizerinden

hesaplanmaktadir.

Ogretim planinda yer alan derslerin igerigine bagli olarak dgretim ydntemi belirlenmektedir. Teorik
dersler derse dayal1 olarak islenmekte, uygulama dersleri alan ¢aligmasina bagli olarak islenmekte ve
is bag1 uygulamali1 egitim dersi is yerinde uzman personel nezaretinde uygulamali olarak verilmektedir.
Ogretim plani dogrultusunda béliimde kullanilan gretim yontemleri (anlatim, tartisma, gosterip
yaptirma, sorun (problem) ¢6zme, isbirlikli 6grenme, gosteri, benzetisim (simiilasyon), proje, gezi,

goriisme, beyin firtinasi, ders notlar1 ve kitaplar, stajlar, isbas1 uygulamali egitim) sunlardir:

5.2.1.1. Anlatim



Ogretim elemaninin merkezde oldugu yontemlerin baginda gelmektedir. Ogretim elemaninin konuyu
aktif olarak anlattig1, 6grencinin ise pasif dinleyici oldugu bir yontemdir. Bu yontemle ders; rapor,
betimleme ve agiklama seklinde islenmektedir. Uygun olan derslerde ¢agdas sunum tekniklerinin
kullanilmasi1 sayesinde derslerin gorsel zenginligi arttirilmakta, daha etkin siif'i¢i iletisim kurulmakta

ve ders siiresi daha verimli kullanilabilmektedir.

5.2.1.2. Tartisma

Duruma gore siniftaki biitlin 6grencilerin ya da siniflarda olusturulan gruplar vasitasiyla 6grencilerin
katilmmi saglayan bir yontemdir. Bu ydntemde, grup iiyeleri tartisma konusunu gesitli goris
noktalarina gore ele alarak tartigmakta ve problem ¢ozme ile ilgili alternatif goriisler ortaya
cikarmaktadirlar. Tartismada esas olan noktalardan biri; grubun birlikte diisiinme ve diisiincelerini
belli bir mantik Oriintiisii icinde ifade etme cabasidir. Ogrencilerin diisiinme, ifade becerileri ve
demokratik tutum gelistirmelerine katki saglamaktadir.

5.2.1.3. Gosterip Yaptirma

Bu yontem 06zellikle alana 6zgli uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji,
Gida Analizleri, Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1 ) dgretim elemani simf oniinde yaparak
gostermekte ve sonrasinda dgrencilerin yapmalarr saglanmaktadir. Ogrenciler sadece bakarak ve

izleyerek degil, ayn1 zamanda yaparak ve deneyerek 6grenmeye caligmaktadirlar.

5.2.1.4. Sorun (Problem) C6zme

Ozellikle Bilimsel Arastirma Yéntemleri ve Bitirme Projesi derslerinde uygulanan bir yéntem olup
ogrencinin bir konuyu basindan sonuna kadar ele almasi ve irdelemesi saglanmaktadir. Bu kapsamda;
(a) Sorun belirlenir, (b) Sorun tanimlanir, (c) Olas1 ¢dziim yollar1 aranir ve hipotez gelistirilir, (d)

(C0oziim yolu smanir, (e) Sinama dogru ¢oziime gétiiriirse hipotez dogrulandigi ig¢in genellemeye gidilir,



(f) Sinama dogru ¢oziime gotiirmezse, geriye doniilerek sinama etkinlikleri gézden gegcirilir, secilen
diger bir hipotez tekrar sinanir. Bu yontem 0grencinin problem ¢ézme, bagimsiz ¢aligma, yaratici

diistinme, elestirel diisiinme gibi yeteneklerini gelistirmektedir.

5.2.1.5. Isbirlikli Ogrenme

Isbirlikli 6grenme, 6grencilerin ortak bir amag igin birlikte calismalar1 esasina dayanan bir grenme
tirtidiir. Farkl1 yeteneklere sahip 6grenciler, heterojen gruplarda bir araya gelerek birbirlerine yardime1
olmakta ve birlikte grenmektedirler. Isbirligi kurma sirasinda yardim etme ve yardim alma, iginde
bulundugu grup birliginin farkina varma gibi 6nemli deneyimler edinilmektedir. Boylece gelecekte is
yasaminda c¢ok Onemli bir beceri olan ekip c¢alismasina yatkinlik konusunda kazanimlar
gerceklesmektedir. Uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida
Analizleri, Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1) 6grenciler belirli gruplar halinde ekip caligmasi

ile bir hizmet siirecini yiiriitmesi veya bir iiriin hazirlamasi igbirlik¢i 6grenme ile saglanmaktadir.

5.2.1.6. Gosteri

Uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri, Gida
Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1) ¢ogu zaman 6gretim elemaninin 6rnegini gosterdigi sekilde hizmet
stirecleri veya iiriinlerin 6grenciler tarafindan yapilmasi saglanmaktadir. Baz1 durumlarda ise sadece
egitmen tarafindan ilgili konunun gosterilmesi saglanir. Ozellikle dis paydaslar tarafindan hazirlanan

sertifikali otomasyon veya rezervasyon sistemleri egitimlerinde bu yontem kullanilmaktadir.

5.2.1.7. Benzetisim (Simiilasyon)

Ozel sektorde ogrencilerin karsilasacagi ancak egitim déneminde 6grenemeyecekleri etkinlikler

benzesim teknigi ile 6grenciye aktarilmaktadir. Burada 6zel sektérde uygulanan yontemler dgrenci

tarafindan uygulanmaktadir. Ornegin, Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri,



Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalar1 alanina yonelik 0gretim planinda yer alan derslerinde
ogrencilere altyapinin uygulamali olarak sektdrdeki isletmelerde Orneginin gosterilmesi amaciyla

Ogrencilere uygulama/ laboratuvar/ iiretim yeri hazirlatilmaktadir.

5.2.1.8. Proje

Proje tabanli 6grenim, 68rencileri ilging sorunlarla ugragsmaya ve bunun sonunda sira dig1 Uriinler
olusturmaya yonlendiren bir 6gretim yoludur. Ogrencilerin yaraticiliklarim kullanmalarina olanak
saglar ve olaylara genis acidan bakmalarini gerektirir. Bu kapsamda egitim planinda yer alan basta
Bitirme Projesi, Girisimcilik, Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri, Gida

Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalari dersleri olmak {izere ilgili derslerde bu yontem kullanilmaktadir.

5.2.1.9. Gezi

Ogrenmeyi smif disina tastyan bir yéntemdir. Dogal ve tarihi gekicilikler, konaklama ve yiyecek
icecek isletmelerine ve fuar, kongre ve sergi gibi 6zel etkinlik alanlarina teknik gezi diizenlenerek
ogrencilerin dogrudan gozlem yapmalari ve bilgi edinmeleri saglanmaktadir.

5.2.1.10. Goriisme

Ogrencilerin bilgiyi kaynagindan almast igin sektdr temsilcilerinin ve alaninda uzman kisilerin ders
kapsaminda egitim vermesi saglanmaktadir. Bu kapsamda her egitim 6gretim y1linda ortalama 3 sektor
temsilcisi program Ogrencilerine bilgi aktarmak i¢in davet edilmekte ve etkinlik diizenlenmektedir.
Ayrica dersler kapsaminda verilen arastirma konular ile ilgili, 6grencilerin sektdr temsilcileri ile

birebir goriismeleri saglanmaktadir.

5.2.1.11. Beyin Firtinasi

Beyin firtinasi, degerlendirme ya da sinirlama olmaksizin bir sorunun ¢oziimiine iliskin miimkiin



oldugunca ¢ok ¢6ziim yollarini elde etmek i¢in diizenlenmis olan bir grup ¢alismasi siirecidir. Beyin
firtinasinin  amaci, Ogrencilerin fikir tretmelerini saglamak ve kendilerini ifade etmelerini

kolaylagtirmaktir. Bu teknik, iist diizey tartigma teknigi olarak kullanilmaktadir.

5.2.1.12. Ders Notlar ve Kitaplari

Ogretim planindaki tiim derslerde, ilk hafta ders icerigi ve akisi dogrultusunda ders kapsaminda
kullanilacak temel ve yardimci kaynaklar, ders notlar1 ve diger materyaller hakkinda bilgi
verilmektedir. Bu bilgiler ayrica Bologna Bilgi Sistemi ve Ogrenci Bilgi Sistemi iizerinden dgrenciler

ile paylagilmaktadir.

5.2.1.13. Staj

Staj, 6grencilerin derslerde edindikleri teorik ve uygulamali bilgileri sektordeki isletmelerde uygulama
imkani bulduklar1 bir 6grenme yontemidir. Bu amagla 6grenciler egitim siireleri igerisinde herhangi

bir yaz doneminde en az 30 isglinii staj yapmaktadirlar.

5.2.1.14. isbasi Uygulamah Egitim

Program 6grencilerine egitim miifredatinda saglanmasi diisiiniilen imkanlardan bir digeri ise Isbasi
Uygulamali Egitim olacaktir. Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu tarafindan
hazirlanmas1 diisiiniilen “Afyon Kocatepe Universitesi Meslek Yiiksekokulu Isbasi Uygulamali
Egitim Yonergesi” dogrultusunda 2024 — 2025 egitim — 6gretim yili itibariyle Gida Teknolojisi
programi Ogrencileri, miifredatlarinda yer alan ve licilincii veya dordiincii yartyillarda istege baglh
olarak Afyonkarahisar ili smirlart igerisindeki gida isletmelerinde uygulamali egitim yapabilme

firsatin1 yakalamis olacaklardir.

5 AKTS’lik bir ders olarak egitim miifredatinda yer almas: diisiiniilen Isbasi Uygulamali Egitim

kapsaminda 6grenciler (haftada 2 giin ve giinliik 8’er saat olmak {izere akademik yilin giiz veya bahar



donemlerinde 15 hafta boyunca) gida isletmelerinde farkli alanlarda uygulamali egitim alma imkanina
sahip olacaklardir. Ogrenciler, Isbasi Uygulamali Egitim’e katildiklar1 siire boyunca 5510 Sayili
Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi kapsaminda, Meslek Yiiksekokulu tarafindan sigortalanma
imkan1 olacaktir. Ogrenciler 15 haftalik bu siiregte “Haftalik Faaliyet Raporu”nu takip eden her hafta
igyeri sorumlusunun onayini aldiktan sonra igyerinden sorumlu 6gretim elemanina génderecek ve ilgili
dénem sonunda tiim raporlar1 dosya halinde teslim edilirken sorumlu 6gretim elemanlar: tarafindan

degerlendirilecektir.

5.2.2. Ogretim Planinda Derslerin Ahnmas Iliskisi

Yabanci dil dersleri 2 yartyil boyunca alinmakla birlikte 1-2 seklinde yartyil bazinda birbirini takip
edecek sekilde verilmektedir. Ingilizce dersleri; 1. ve 2. yariyillarda Temel Ingilizce seviyesinde
verilmektedir. Genel olarak birbirini takip eden dersler ayn1 akademik yil icerisinde verilmektedir.
Miifredat dersleri icerisinde On ders sart1 yer almamakta olup 6grencinin alt yariyildan dersi kalmasi
durumunda danisman 6gretim elemant tarafindan ders kayitlari esnasinda dncelikli olarak bu derslerin
verilmesi saglanmaktadir. Ogrencinin bilgi birikiminin tiimdengelim yontemi ile asamali olarak
gelistirilmesi stratejisi izlenmektedir.

5.2.3. Ogretim Plam

Gida Teknolojisi programi 6gretim plani tiimdengelim yontemi ile olusturulmustur. Bununla birlikte,
ogretim planmin olusturulmas: siirecinde Tiirkiye’de ve bazi lilkelerde Gida Teknolojisi alaninda
onlisans diizeyinde egitim veren diger iiniversitelerin dgretim planlar1 da incelenecektir. Ogretim plani
olusturulmasinda dikkat edilen diger hususlar ise Tiirkiye Yiiksekogretim Yeterlilikler Cergevesi ve
Afyon Kocatepe Universitesi Tiirkiye Yiiksekdgretim Yeterlikler Cercevesi Uyumu ve Miifredat
Revizyonu Kilavuzu’nda belirtilen kriterlerdir. Program 6gretim planindaki derslerin dagilimi ise
genel dersleri takiben meslege yonelik derslerin verilmesi ve mesleki derslerinin ardisiklik ilkesi

dogrultusunda biitlinlesik program mantig1 ile yerlestirilmesi seklinde gerceklestirilmektedir.



Gida Teknolojisi programi 6gretim planinin ilk donem, 6grenciyi liniversite hayatina ve gida sektoriine
hazirlayici nitelikte temel dersleri igermektedir. Ikinci donem dersleri de birinci yariyili destekler
nitelikte olup bu yariyilda 6grenciye gida ile ilgili teorik temel dersler anlatilmakta, boylelikle
ogrencilerin hem sektorii hem de sektorii olusturan isletmeler hakkinda bilgilenmesi saglanmaktadir.
I1k iki dénemde temel bilgileri alan dgrencilere iigiincii dénemden itibaren gida ile ilgili alana 6zgii
dersler verilmeye baslanmaktadir. Dordiincii donemde ise, iicilincii donemi destekler dersler
verilmektedir. Bu siirecte birikimli bilginin verilmesi kapsaminda dersler 6ncelik sirasina gére 6gretim
planimna yerlestirilmektedir. Alana 6zgii derslerin belirlenmesi ve 6gretim plani i¢inde dagiliminda,
bilgi birikiminin asamali1 olarak saglanmasi stratejisinin yani sira, gida sektoriinii olusturan alt igletme
tiirleri (et, siit, tahil, meyve — sebze vb. pazarlama isletmeleri) dikkate alinarak zorunlu derslerin yani

sira segmeli ders havuzlarindaki derslerin dagilimi planlanmustir.

Program ogretim planinda iiclincii yartyildan itibaren, genel ve sektdrde yasanan dijital doniisiime
ogrencilerin hazirlanmasina yonelik kalite kontrol ve sistemleri dncelikli olmak iizere ISO- HACCP

vb. gida ilgili derslere yer verilmistir.

Ugiincii ve Dordiincii donemlerde ise dgrencilerin ilk yarryilda aldiklari teorik ve uygulamali
egitimleri pekistirmelerine yonelik sektor isletmelerinde isbasi uygulamali egitim almalar
saglanabilecektir. Ayrica ilgili yariyillarda derslerin tamami, 6grencilerin program 6gretim amaglari
dogrultusunda mesleki ve kariyer gelisimlerinde uzmanlagmak istedikleri alanlara yonelik segmeli

olarak planlanmustir.

Yukaridaki agiklamalar dogrultusunda, Afyon Kocatepe Universitesi, Afyon Meslek Yiiksekokulu
Gida Teknolojisi programinda egitim alan 6grenciler, oncelikle Onlisans diizeyi egitime adapte
edilmekte, sonrasinda gida sektorii ile ilgili genel bilgilere erismekte, bunlar1 takiben ise gida
isletmeleri alanina yonelik ihtiya¢ duyacaklar bilgileri belirli bir sistematik dahilinde almaktadirlar.

Ogretim planinda derslerin kalitesi ve kapsami1 donemsel olarak boliim kurullarinda goriigiilmekte,

ayrica derslere iligkin 6grenci memnuniyet anketlerinden elde edilen veriler dogrultusunda dersi veren



ogretim elemani ile bilgi aligverisi gerceklestirilmektedir. Ogretim planinda kalitenin saglanmasi
amaci ile ayn1 zamanda giincel gelismeler takip edilerek uygun derslerde bu gelismeler 6grencilere
aktarilmaktadir. Ogretim planinin etkinliginin arttirilmast amaci ile teknolojik gelismeler de dgretim

yontemlerinde destek unsur olarak kullanilmaktadir.

5.3. Ogretim Plam Yénetim Sistemi

5.3.1. Ogretim Plaminin Gelistirilmesine Yonelik Yonetim Sistemi

Afyon Kocatepe Universitesi, Afyon Meslek Yiiksekokulu Gida Teknolojisi programi kurulusundan
bugiine kadarki siirecte Ogretim Planim siirekli iyilestirme ve gelistirme cabasi icinde olmustur.
Ogretim Plami, Boliim Baskani ve dgretim elemanlarindan olusan Birim Kurulu tarafindan siirekli
olarak incelenmektedir. Bu kurul, tiim bolim ogretim elemanlarini Ogretim Plam1 konusunda

bilgilendirmekte ve Akademik Kurulda alinan kararlar dogrultusunda ¢alismalarin yiirtitmektedir.

Her akademik yilda agilmasi planlanan derslere yonelik 6gretim elemani gérevlendirmesi Birim Kurul
karar1 ve Miidiirliik onay1 ile gergeklestirilmektedir. Giliz ve bahar yariyillari sonunda yapilan Birim
Kurul toplantilarinda, o yariyilin degerlendirmesi yapilmakta ve gelecek yariyil ig¢in de goriis ve
oneriler alinmaktadir. Ogretim planmin yiiriitiilmesinde, akademik agilis ve kapanis toplantilarina
ilave olarak programda gorevli tam zamanli 6gretim elemanlar: ile belirli araliklarla toplantilar
yapilmaktadir. Diizenlenen bu toplantilarda, meslek yiiksekokulu yonetiminden, &gretim

elemanlarindan ve 6grencilerden gelen geri bildirimlere gore planlama yapilmaktadir.

Ogretim planinda yer alan derslerin igerik, degerlendirme, dgrenim ¢iktilari, ders plani vb. bilgilerinin
standart bir sekilde sunumu ve uygulama birligi i¢in her derse ait ders plan1 Bologna Bilgi Sistemine
tamimlanmaktadir. Gida Teknolojisi 6gretim plan1 AKU Bologna Bilgi Sistemi ile yiiriitiilmektedir.
Program 6gretim planinda yer alan tiim bilgiler (ders ¢iktilari, ders icerikleri, ders kaynaklar1 vb.)

donem basinda bu sistem yardimi ile gilincellenmektedir. Ayrica Gida Teknolojisi programi ders



iceriklerini paylasma, duyurular vb. i¢in afyon myo web sayfas1 ve AKU Ogrenci Bilgi Sistemi (OBS)

ders yonetim sistemi kullanilmaktadir.

5.4. Ogretim Planinda "Temel Bilim Egitimi" Diizeyi

Ogretim planinda yer alan temel bilimler 30 AKTS diizeyindedir.

Kanitlar

“https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2017/02/ecgidatek.pdf”

5.5. Ogretim Planinda Ilgili Disipline Uygun Mesleki Egitim Diizeyi

Ogretim planinda yer alan ilgili disipline uygun mesleki egitim dgretimi saglayan derslerin AKTS

toplami 120°dir.

Kanitlar

“https://ogrenci.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/97/2017/02/ecgidatek.pdf”

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

22347

5.6. Egitim programinin teknik icerigini biitiinleyen ve program amaglar1 dogrultusunda genel egitim

olacak sekilde bir diizenleme yapilmistir.

5.6.1. Ogretim Planinin Program Ogretim Amaglari ve Ciktilarina Erisim Destegi


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Ogretim planinin program ogretim amaclarina katk1 diizeyi
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#” web adresinde belirtilmistir.

5.6.2. Ogretim Planinin Programa Ozgii Olciitleri Saglama Diizeyi

Gida Teknolojisi 6gretim planiin  Programa Ozgii Olgiitlere (POO) katki  diizeyi

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx ?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

223#” web adresinde belirtilmistir.

Kanitlar

“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1

22347

5.7. Ogretim Plam Uygulama Deneyimi

Gida Teknolojisi programi 6gretim planinda, mesleki uygulamali derslerin yani sira alinan teorik ve
kavramsal egitimin alanda uygulanmasina yonelik “Staj I ve Staj II”” (Zorunlu) dersleri bulunmaktadir.
“Staj” kapsaminda, 6grenciler sektor isletmelerinde donem igerisinde aldiklar1 teorik ve uygulamali
dersleri staj uygulamali olarak gergeklestirmekte ve bilgi, beceri ve yetkinliklerini gelistirerek giincel

tutmakta ve gergekei kosullar ile 6grendiklerini birlestirmektedirler.

5.7.1. Staj

Staj, 6grencilerin derslerde edindikleri teorik ve uygulamali bilgileri sektordeki isletmelerde uygulama

imkan1 bulduklar1 bir 6grenme yontemidir. Bu amagla 6grenciler egitim siireleri icerisinde herhangi


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

bir yaz doneminde en az 30 iggiinii staj yapmaktadirlar.

5.7.2. isbasi Uygulamah Egitim

Program &grencilerine egitim miifredatinda saglanmasi diisiiniilen imkanlardan bir digeri de “Isbasi
Uygulamali Egitim” dir. Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu tarafindan
hazirlanmasi diisiiniilen “Afyon Kocatepe Universitesi Meslek Yiiksekokulu Isbasi Uygulamali
Egitim Yonergesi” dogrultusunda 2024 — 2025 egitim 6gretim yil1 itibariyle Gida Teknolojisi programi
ogrencilerinin, miifredatlarinda yer alan ve {igiincli veya dordiincii yariyillarda istege bagli olarak
Afyonkarahisar ili smurlar igerisindeki gida isletmelerinde uygulamali egitim yapabilme firsatim

yakalamis olacaklardir.

5 AKTS’lik bir ders olarak egitim miifredatinda yer almas: diisiiniilen Isbasi Uygulamali Egitim
kapsaminda 6grenciler (haftada 2 giin ve giinliik 8’er saat olmak {izere akademik yilin giiz veya bahar
donemlerinde 15 hafta boyunca) gida isletmelerinde farkli alanlarda uygulamali egitim alma imkanina
sahip olacaklardir. Ogrenciler, Isbasi Uygulamali Egitim’e katildiklar1 siire boyunca 5510 Sayili
Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi kapsaminda, Meslek Yiiksekokulu tarafindan sigortalanma
imkan1 olacaktir. Ogrenciler 15 haftalik bu siiregte “Haftalik Faaliyet Raporu”nu takip eden her hafta
igyeri sorumlusunun onayini aldiktan sonra igyerinden sorumlu 6gretim elemanina génderecek ve ilgili
dénem sonunda tiim raporlar1 dosya halinde teslim edilirken sorumlu 6gretim elemanlar: tarafindan

degerlendirilecektir.

6. OGRETIM KADROSU

6.1. Ogretim Kadrosunun Sayica Yeterliligi

Gida Teknolojisi programi, 6gretim gorevlisi tinvanl iki kisilik ve dogent doktor tinvanl bir kisilik

toplamda 3 kisilik akademik kadrosu ile program faaliyetlerini yiiriitmektedir. Programin kendi



kadrosunda bulunan 6gretim elemanlar1 haricinde Sultandagi Meslek Yiiksekokulu Gida Teknolojisi
programinda kadrosu bulunan bir adet Ogretim gorevlisi ile birlikte dersler eksiksiz olarak
stirdiiriilmektedir. Biinyesinde bulunan kadrolu o6gretim elemani sayisi bakimindan meslek
yiiksekokullar i¢inde en ¢ok akademik personeline sahip olan meslek yiiksekokulu, tiim egitim-

ogretim faaliyetlerini bagaril1 bir sekilde yiirlitecek sayica 6gretim kadrosu yeterli diizeydedir.

Kanitlar

Ek — 22 Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti

Ek — 23 Ogretim Kadrosunun Analizi

6.2. Ogretim Kadrosunun Nitelik Bakimindan Yeterliligi

6.2.1. Ogretim Kadrosunun Nitelik Bakimindan Yeterliligi

Gida Teknolojisi programi 6gretim kadrosunun analizi ekteki tablo yardimiyla gosterilmektedir.

6.2.2. Ogretim Kadrosunun Ders Verme Disindaki Nitelikleri

Gida Teknolojisi programi 6gretim kadrosunun ders verme disindaki niteliklerine iliskin bilgiler ekteki

tablo yardimiyla gosterilmektedir.

Kanitlar

Ek — 24 Gida Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgegmisleri (Seda YALCIN)
Ek — 25 Gida Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgegmisleri (ilker ATIK)
Ek — 26 Gida Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgegmisleri (Azize ATIK)

Ek — 27 Gida Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgegmisleri (Besim MADEN)



Ek — 28 Gida Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgegmisleri (Caglar OLMEZ)
Ek — 29 Gida Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik
Ozgegmisleri (Yavuz OZKUL)
Ek — 30 Gida Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik

Ozgegmisleri (Burak Ahmet SAKA)

6.3. Atama ve Yiikseltme

6.3.1. Ogretim Uyesi Atama ve Yiikseltme Kriterleri

Ogretim {iyesi atama ve yiikseltmeler Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve
Atanma Yonergesi esaslarina yapilmaktadir. Kadro ilan1 sonrasinda, 6gretim iiyeligi kadrolarina
basvuracak olan adaylar, 2547 sayili Kanun ve Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma
Yonetmeligi ve Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma Y6nergesi
kapsaminda istenen bilgi ve belgeler ile akademik ¢alismalarinin yer aldig1 dosyayi ilanda belirtilen
ilgili birime sunar. Ayrica bagvuru sahibi, dosyasindaki yayinlarin ve etkinliklerin yer aldig: dijital

kopyay1 igeren jiiri sayist kadar taginabilir bellegi, bagvuru dosyasina ilave eder.

[lan edilen kadroya basvuran adaylarin dosyalari, Rektor tarafindan belirlenecek On Inceleme ve
Degerlendirme Komisyonunca 6n incelemeye alinir. Bir rektor yardimcisinin bagkanliginda, ilandaki
unvanlar da dikkate almarak, en az ii¢ 6gretim iiyesinden olusan On Inceleme ve Degerlendirme
Komisyonu, adaylarin dosyalarint bu yonergede atanma i¢in sart kosulan asgari kosullar1 saglayip
saglamadig1 yoniinden inceler ve hazirlayacagi raporu Rektorliige sunar. On goriilen asgari kosullar:
saglayan adayin ilan edilen kadrolara bagvurusu kabul edilir. Asgari kosullar acisindan dosyasi
reddedilen adaylar, teblig tarihinden itibaren yedi giin igerisinde Komisyona sunulmak {iizere
itirazlarin1 Rektorliige yaparlar. Komisyon yapilan itirazi {i¢ giin igerisinde karara baglar. Kabul edilen

basvuru igin Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma Y 6nergesinin



ilgili maddesine gore siire¢ baslamus olur. {lgili yonerge Afyon ~ Kocatepe ~ Universitesi ~ web
sitesinde bulunmaktadir. Puanlamaya dayali 6n degerlendirmenin gerektirdigi kosullarin saglanmis

olmasi, akademik atamalarda adaylar i¢in bir hak olusturmaz.

Kanitlar

“https://personel.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/108/2020/11/Afyon-Kocatepe-Universitesi-
Ogretim-Uyeligine-Yukseltilme-ve-Atanma-Yonergesi-01.01.2021-tarihinden-itibaren-yururluge-

girecek.pdf”

7. ALTYAPI

7.1. Ogretim i¢in Kullanilan Simiflar ve Donanimi

7.1.1. Ogretim icin Kullanilan Siniflar ve Donanimi

Gida Teknolojisi programinin 6grenim amaglarindan birincisi; “Gida sektoriiniin gelisimine katki
saglayan ve yon veren ulusal ve uluslararasi saygin gida igletmelerinde orta ve {ist diizey pozisyonlarda
gorev alabilecek nitelikli eleman adayr yetistirmek”tir. Bu kapsamda nitelikli eleman aday1
ogrencilerin kavramsal yeteneklerini artirma kapsaminda teorik bilgi ve becerilerini gelistirmek 6nem
arz etmektedir. Bunu saglamak i¢in Tablo 7.1.1.’de gosterildigi gibi Afyon Meslek Yiiksekokulu
biinyesinde, Gida Isleme Béliimii Gida Teknolojisi programi dgrencilerinin kullanabilmesi i¢in toplam
3313 ogrenci kapasiteli 45 derslik ve bir adet 100 kisilik toplant1 salonu bulunmaktadir. Kullanilan
dersliklerin her birinde projeksiyon cihazi, projeksiyon perdesi, dersi veren Ogretim elemaninin
kullanim1 i¢in internet baglantisi, beyaz yazi tahtasi ile ergonomik 6grenci masalart ve siralar1 yer
almaktadir. Derslikler egitim ve dgretimin verimli ve etkin siirdiiriilebilmesi i¢in atmosfer acisindan
uygundur. Meslek Yiiksekokulu biinyesinde yer alan teorik egitim amacgh dersliklerin kapasitesi ve

teknik donanimi derslerin siirdiiriilmesi acisindan yeterli diizeydedir.



Kanitlar

Ek — 31 Salon Kapasiteleri

7.1.2. Ogretim Planinda Kullanilan Derslikler ve Kullanimi

Ogretimde kullanilan baslica smiflar ve donanmimi Tablo 7.1.2.°de verilmistir. Afyon Meslek
Yiiksekokulu biinyesinde yer alan 45 derslik, toplanti salonu ve bilgisayar laboratuvarinda Gida
Teknolojisi programi 6grencileri derslerine devam etmektedir. Boliimdeki teorik agirlikli temel alan
dersleri sinif ortaminda yiiriitiilmektedir. Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri,
Gida Mikrobiyolojisi dersleri ise Gida Analiz ve Mikrobiyoloji laboratuvarlarinda yapilmaktadir. Bilgi
iletisim I ve II dersleri ise Bilgisayar laboratuvart 6grencilerin Office programlar1 6grenmeleri ve

uygulamalari i¢in tasarlanmig, 100 adet bilgisayar barindiran {i¢ adet laboratuvar vardir.

Kanitlar

Ek 32 — Program Tarafindan Kullanilan Laboratuvarlar

7.2. Ders Dis1 Etkinliklere iliskin Ortam ve Altyapi

Gida teknolojisi programi 6grencilerin ders aralarinda sosyallesebilmeleri i¢in, atistirmaliklar ve ¢esitli
sicak soguk iceceklere ulasabilecekleri ve vakit gecirebilecekleri yiiksekokul kantini bulunmaktadir.
Meslek Yiiksekokulu bahgesinde birgok altisar kisilik kamelya bulunmaktadir. Ayrica kampiis
icerisinde yer alan iiniversite 6grencilerinin kullanimina agik Sosyal Tesis, Merkezi Yemekhane ve
Kafeler de dgrencilerin sosyallesmesi i¢in hizmet vermekte olan isletmelerdir. Ogrencilerin sosyal ve

sportif faaliyet icerisinde bulunabilecekleri ¢esitli alanlarda basketbol sahalari, ylizme havuzu, futbol



sahalari, tenis kortlari, kogsma alanlari, kapali spor salonlari, fitness merkezi bulunmaktadir.

Ders dis1 sosyal ve bilimsel etkinlikler i¢in Atatiirk Kongre Merkezi, Prof. Dr. Sabri Bektore
Konferans Salonu, Erdal Akar Konferans Salonu, Abdullah Kaptan Konferans Salonu, Ibrahim
Kiigiikkurt Konferans Salonu, M. Riza Cergel Kiiltiir Merkezi 6grencilerin kullanimina sunulmaktadir.
Bununla birlikte Tiirkiye’nin ilk ve tek c¢algi miizesi olma 0Ozelligini tasiyan Afyon Kocatepe
Universitesi (AKU) Devlet Konservatuvari Ibrahim Alimoglu Miizik Miizesi’de dgrencilerin iicretsiz

ziyaretine acik tutulmaktadir.

7.3.

7.3.1. Uygulama Alanlarina Iliskin Genel Bilgiler

Gida Teknolojisi programi 6grenim amaclarindan birincisi; “Gida sektoriiniin gelisimine katki
saglayan ve yon veren ulusal ve uluslararast saygin gida isletmelerinde orta ve iist diizey nitelikli
eleman aday: yetistirmek’tir. Gida sektorii, uygulamali bir alan oldugu i¢in yonetici adaylarinin teknik
yetenek olarak ifade edilen mesleki uygulama becerilerine sahip olmasi zorunludur. Bu baglamda
ogrencilere mesleki uygulama becerisi kazandirma agisindan meslek yiiksekokul biinyesinde 3590
m2’lik derslik, 150 m2’ lik laboratuvar alan1 ve 300 m2’ lik bilgisayar laboratuvari bulunmaktadir.
Mikrobiyoloji ve Gida Analizleri Laboratuvarlar, ilgili derslere yonelik uygulamali egitimler, diger

dersler, uygulama laboratuvar ve dersliklerde teorik ve uygulamali dersler siirdiiriilmektedir.

Gida Teknolojisi programi egitim miifredati kapsaminda uygulamali dersler (Genel Gida
Laboratuvarinda ve Mikrobiyoloji Laboratuvarinda) Meslek Yiiksekokulu biinyesinde kullaniimakta
olan Egitim ve Uygulama Binasi’nda gerceklestirilmektedir. Her bir ders i¢in uygulama binasinda ayr1
bir birim bulunmaktadir. Gida Teknolojisi programi laboratuvarlarinda Ek’ te ekipmanlar

bulunmaktadir.



Kanitlar

Ek - 33 Gida Analiz Laboratuvar1 Taginmaz Listesi

Ek — 34 Gida Mikrobiyolojisi Laboratuvar1 Taginmaz Listesi

7.3.2. Ogretim Elemanlarinin Olanaklari

7.3.2.1. Ogretim Elemanlarmin Ofis Olanaklar:

Meslek Yiiksekokulu 6gretim elemanlarinin kendilerine ait genelde bir veya ikiser kisilik ofisleri
bulunmaktadir. Ofisler oldukca genis ve havadar ayn1 zamanda 6grencilerin ihtiya¢ duyduklarinda

kolayca erigebilecekleri noktalarda konumlandirilmis ve tasarlanmustir.

7.3.2.2. Ogretim Elemanlarina Ofislerde Saglanan Donamimlar

Ogretim elemanlarima ofislerinde ¢aligma masasi, bilgisayar masasi, ofis koltugu, masaiistii bilgisayar,
diz iistii bilgisayar (0gretim iiyelerine tahsis edilmektedir), yazici, kitaplik, misafir koltuklari, sehpa,
giysi dolabu, internet, telefon, masa {izeri kirtasiye ekipmanlart gibi olanaklar saglanmaktadir. Ayrica
kirtasiye malzemeleri destegi de verilmektedir. Ogretim elemanlara saglanan destekler gerek bilimsel
aragtirma faaliyetlerinin yiiriitiilmesi gerekse 6gretim amagli derslerin yiiriitilmesinde ihtiya¢ duyulan

talebi karsilayacak niteliktedir.

7.4. Kiitiiphane

Afyon Kocatepe Universitesi Kiitiiphanesi; gorevlerini en iyi sekilde yerine getirmek ve {iniversitenin

en Onemli bilgi yuvalarindan biri haline gelmek i¢in 6zverili, kararli ve her tiirlii imkan1 seferber eden

bir prensip anlayisi ile ¢caligmaktadir. Bu amagla teknolojik gelismelere paralel olarak, gerek ulusal



gerekse uluslararasi standartlar takip edilerek, iiniversite ve aragtirmacilara hizmet verilmektedir.
Biitiin bu ¢alismalarin sonucunda iiniversite ve aragtirmacilar i¢in olusturulan koleksiyonda ekte yer

verilen olanaklar yer almaktadir.

Kiitiiphanede bulunan basili yayinlar, siireli yaymlar, elektronik kaynaklar ve diger kiitliphane

kaynaklar1 6grencilerin kullanimina sunulmustur. Ayrica kiitliphane i¢inde bulunan genel ¢alisma

alanlari, grup ¢alisma odalari, 7/24 ¢alisma salonu, bilgisayar salonu, self-check cihazi (otomatik

odiing-iade makinesi), katalog tarama bilgisayarlari, internet erisimi ve fotokopi-¢iktt hizmetinden

ogrencilerimiz faydalanabilmektedir.

Engelli bireylerin kiitiiphane olanaklarindan yararlanmalarini saglamak ve kolaylastirmak amaciyla

kiitiiphane girisinde engelli giris yollar1, anonslu asansdr ve bina icerisinde her katta engelli tuvaletleri

bulunmaktadir.

Kanitlar

“https://kutuphane.aku.edu.tr/”

7.5.

7.5.1. Giivenlik Onlemleri

7.5.1. Kampiiste ve Binada Ahnan Giivenlik Onlemleri

Kampiis girisinde glivenlik gorevlileri bulunmaktadir. Ayni zamanda, {iniversite girisinde turnikeler

yer almaktadir. Meslek Yiiksekokul binasi girisinde de gorev yapan toplamda dort glivenlik gorevlisi

bulunmaktadir. Ayrica bina i¢i ve ¢evresi 30 adet giivenlik kameras: ile 24 saat izlenmektedir.



7.5.1.2. Programin Gerektirdigi Ilave Giivenlik Onlemleri

Program ilave giivenlik onlemleri gerektirmemektedir; ancak uygulama alanlar1 kamera kaydi ile

kontrol edilmektedir.

7.5.2. Yangin Onlemleri

7.5.2.1. Kampiis Ortam ve Egitim Binasinda Ahnan Yangin Onlemleri

Afyon Kocatepe Universitesi Ahmet Necdet Sezer Kampiisii’nde yer alan tiim akademik, idari ve
sosyal amagli binalarda 26735 sayili Binalarin Yangindan Korunmast Hakkinda Yonetmelik
dogrultusunda yangin dnlemleri alinmis durumdadir. Bu kapsamda Turizm Fakiiltesi binast da dahil
olmak iizere, binalarin her katinda periyodik olarak bakim ve dolumu yapilan yangin tiipleri ile birlikte
olas1 bir yangin durumunda uygulanmasi gereken yonergeler bulunmaktadir. Bu tedbirlere ek olarak
Idari ve Mali Isler Daire Bagkanlig1 biinyesinde bir adet kampiis i¢i kullanim amagl itfaiye araci
bulunmaktadir. Ayrica tiim akademik ve idari birimlerde Yangin ve Ilkyardim ekipleri olusturularak,
yangin talimatlar1 kolay goriilebilen alanlara asilmis vaziyettedir. Diger yandan olasi is kazalarinin
(yangin ve ilkyardim dahil) 6nlenmesi amaci ile 30/06/2012 tarih 6331 Sayili is Saghg ve Giivenligi
Kanunu’nun 4.,5.,11.,12.,13. maddeleri ile Is Saglhgi ve Giivenligi Kurullari Hakkinda Y énetmeligin
8. Maddesine dayanilarak, Afyon Kocatepe Universitesi Senatosu’nun 31/12/2014 tarih ve 2014/110

say1l1 karar1 ile Afyon Kocatepe Universitesi Is Saglhig1 ve Is Giivenligi Birimi kurulmustur.

7.5.2.2. Programin Gerektirdigi ilave Yangin Onlemleri

Afyon Meslek Yiiksekokulunda yangina sebep olabilecek donanim bulunmasindan dolayi bina

icerisinde 1s1 sensorlil yangin sondiirme sistemi kullanilmaktadir.



7.5.3. Ilkyardim Onlemleri

7.5.3.1. Kampiiste ve Binada Saglanan Ilkyardim Onlemleri

Ilkyardim hizmetleri kapsaminda tiim akademik ve idari birimlerde Yangim ve Ilkyardim ekipleri
olusturularak, ilk yardim talimatlar1 kolay goriilebilen alanlara asilmis; ecza dolaplar ise kullanima
tahsis edilmis vaziyettedir. Buna ek olarak kampiis igerisinde, Rektorliik Binasinda yer alan Mediko
Sosyal Merkezi hem iiniversite ¢alisanlar1 hem de 6grencilere saglik hizmetleri sunmaktadir. Bu
merkezde, ogrenciler ile c¢alisanlarin beden ve ruh sagliklarinin korunmasi amaciyla caligmalar
yapmaktadir. Mediko Sosyal Merkezi'ne bagvuruda bulunanlarin tedavisi yapilmakta, daha ileri tetkik
ve tedavi gerektiren durumlarda ise ilgili saglik kuruluslarina sevk edilmektedirler. Saglik hizmetleri
kapsaminda, sosyal giivencesi bulunmayan Ogrencilerin tiim tedavi giderleri, biitce olanaklari
dlgiisiinde {iniversitemizce karsilanmaktadir. Alinan tedbirlere ek olarak Afyon Kocatepe Universitesi
Is Saglig1 ve Is Giivenligi Birimi egitim ve denetim faaliyetleri ile is ortamlarmin giivenlik diizeyinin

yiikseltilmesi konusunda ¢alismalarina devam etmektedir.

Kampiis genelinde alinmis olan ilkyardim tedbirleri, Afyon Meslek Yiiksekokulu binasinda da alinmis
olup, ilkyardim talimatlar1 asilmis ve ecza dolabi kullanima sunulmustur. Acil durumlar halinde

onceden belirlenmis olan numaralar okul panolarinda edilmistir.

7.5.4. Engelliler icin Onlemler

Afyon Kocatepe Universitesi Engellilere yonelik gergeklestirmis oldugu galismalar dogrultusunda
“Engelsiz Universite” Belgesi almistir. Bu kapsamda fakiilte ve iiniversite genelinde engelliler igin
genis caph diizenlemeler gergeklestirilmistir. Bunun sonucunda da iiniversitemiz “Engelsiz Universite

Odiilleri 2020 de Birincilik Odiiliine layik gériilmiistiir.

7.5.4.1. Kampiis Ortaminda Rampalarin Varhg:



Meslek Yiiksekokulu binasinda engelliler i¢in hissedilebilir engelli yollari, her katta bina planim
gosteren kabartmali yonlendirme sistemleri, bina girisinde tekerlekli sandalye rampasi ve bina
icerisinde bir adet engelli asansorii bulunmaktadir. Universitemiz YOK tarafindan Engelsiz Universite
Belgesine sahiptir. Bu kapsamda engelliler icin fakiilte ve liniversite genelinde yeterli diizenlemeler

mevcuttur.

7.5.4.2. Egitim Binasinda Rampalarin Varhg

Bina girisinde tekerlekli sandalye rampas1 bulunmaktadir.

7.5.4.3. Egitim Binasinda Engelli Asansorii Varhgi

Bina igerisinde iki adet engelli asansorii bulunmaktadir. Bireylerin bina igerisinde iist katlara ¢ikmasi

icin kullanilan engelli asansoriine giris kapisindan itibaren hissedilebilir engelli yolu ile

ulasilabilmekte, asansor her katta zemin ile ayn1 hizada agilarak tekerlekli sandalyeler ve diger engelli

bireyler icin dizayn edilmis ekipman i¢in kolay hareket imkan1 saglamaktadir.

7.5.4.4. Egitim Binasinda Engelli Lavabosusun Bulunurlugu

Bina igerisinde alt1 adet engelli lavabosu bulunmaktadir. lgili lavabo uygulama binasinda her katta

yer almaktadir.

8. KURUM DESTEGI VE PARASAL KAYNAKLAR

8.1. Biitge Siireci ve Kurumsal Destek



8.1.1. Program Biit¢esinin Olusturulma Siireci

Gida Teknolojisi programi biitcesi Afyon Meslek Yiiksekokulu biit¢esi icerisinde yer almaktadir.
Asagida belirtilen kalemlerden olusan Afyon Meslek Yiiksekokulu biitcesi her yil Temmuz ayinda
teklif olarak Strateji Gelistirme Daire Baskanligi’na iletilmekte, ilgili daire bagkanligi mali y1lsonunda
(Aralik ay1) Afyon Meslek Yiiksekokulu biitcesini netlestirmekte ve takip eden yilin ilk ayinda
(merkezi biitce onayina bagl olarak) onaylamaktadir. Afyon Meslek Yiiksekokulu biitcesi igerisinde
mali y1l siiresince gelir ve giderlerin takibi yapilmakta ve ilgili daire baskanligina bildirilmektedir.
Gida Teknolojisi program biitgesi gelirlerinin tamami doner Sermaye olmaksizin Afyon Kocatepe
Universitesi merkezi biitgesinden saglanan destekle olusmaktadir. ilgili destek her mali yil, kanun ve
yonetmelikler dogrultusunda degisen oranlarda diizenli olarak bdliime tahsis edilmektedir. Afyon

Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu Biitge Kalemleri ise;

- Temel Maaglar Taban Aylig

- Zamlar ve Tazminatlar Odenekler

- Sosyal Haklar

- Ek Calisma Karsiliklar1 Ek Ders Ucretleri

- Yabanc1 Uyruklu Sézlesmeli Personelin Ucretleri Sosyal Giivenlik Primi Odemeleri

- Saglik Primi Odemeleri

- Sosyal Giivenlik Primi 6demeleri Saglik Primi Odemeleri

- Sosyal Giivenlik Primi Odemeleri Kirtasiye Alimlar

- Temizlik Malzemesi Alimlar1 Yurti¢i Gegici Gorev Yolluklar1 Yurti¢i Siirekli Gorev Yolluklar
- Posta ve Telgraf Giderleri

- Bilgisayar, Bilgisayar Sistemleri ve Yazilimlar1 Kiralamas: Giderleri Biiro ve Isyeri Makine ve
Techizat Alimlar1

- Diger Dayanikli Mal ve Malzeme Alimlart Makine Techizat Bakim ve Onarim Giderleri Okul

- Bakim ve Onarimi Giderleri



- Ek Ders Ucretler
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8.2. Biitcenin Ogretim Kadrosu Acisindan Yeterliligi

8.2.1. Ogretim Kadrosu Acisindan Biitcenin Yeterliligi

Program oOgretim kadrosunun yapilanmasi ve kisa-orta ve uzun donemli akademik kadro geligsim
planlamalar1 Afyon Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii’ niin ve Yonetim / Birim kurulu ortak ¢alismalari
ile her y1l belirlenmekte ve bu dogrultuda Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii’ne yillik olarak
kadro ihtiyaci bildirilmektedir. Rektorliikk makami onay1 ve merkezi biitce olanaklari dogrultusunda
boliime kadro tahsisi gerceklestirilmekte, tahsis siirecinde tahsise iliskin biitce de saglanmaktadir.
Bunun yanmi sira boliim Ogretim elemanlarina ¢esitli akademik ve mesleki gelisim olanaklari
sunulmaktadir. Bu siirecte 6gretim elemaninin bir o6nceki yildaki performansina bagh olarak proje

destek 0demeleri artirilabilmektedir.

8.2.2. Ogretim Elemanlarina Kendilerini Gelistirmesi I¢in Saglanan Biit¢ce Olanaklar

Afyon Meslek Yiiksekokulu’nda gorevli her 6gretim elemanina, her yariyilda bir ulusal ya da
uluslararasi bilimsel etkinlige katilm icin yolluk-yevmiye destegi saglanmaktadir. Ogretim
elemanlarinin projeler igin ihtiyag duyduklari finansal destekler Afyon Kocatepe Universitesi
biinyesinde faaliyet gosteren Bilimsel Arastirma Projeleri Koordinasyon Birimi (BAP) tarafindan
saglanmaktadir. Bu kapsamda lisansiistii tez projeleri, tematik projeler, fikri ve sinai miilkiyet haklar
destek projesi ve kariyer destek projeleri BAP tarafindan degerlendirmeye alinmakta ve uygun goriilen

projeler BAP koordinatorliigiinde yiiriitiilmektedir.



8.3. Altyap1 ve Donanim Destegi

8.3.1. Altyap: ve Donanimi Temin Etmek Icin Parasal Destegin Yeterliligi

Boliimde ihtiyag¢ duyulan altyap1 ve donanimin temini, ilgili altyap: ve donanimin bakimi ve isletilmesi
amactyla Afyon Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii ve Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii
merkezi biitgesinden finansman talep edilmektedir. Universite tarafindan meslek yiiksekokul igin
tahsis edilen biitge teorik ve uygulamali derslerin siirdiiriilebilmesi, gerekli ekipman ve malzemelerin
tahsisi, makine ve techizatin diizenli bakimi, uygulamali dersler i¢in gerekli malzemelerin temini ve
paket programlarin kiralanmasi ic¢in yeterli diizeydedir. Meslek Yiiksekokulunda asansér vb.
uygulama alanlarinda yer alan techizatlarin bakimi periyodik olarak saglanan biitceden
yaptirilmaktadir. Buna ek olarak, dersliklerdeki 6gretim donanimi (projeksiyon cihazi, perde vb.) her
donem belirli araliklarla gozden gegcirilmekte ve olas1 aksakliklar ve sorunlara aninda miidahale imkan
edinilmektedir. Bu konularda biitce planlamasi donem baginda yapilmakta ve saglanan biit¢enin
yetersiz kaldig1 durumlarda, islerligin aksatilmamasi i¢in iliniversite yonetiminden ek biitce destegi

alinmaktadir.

8.4. Program gereksinimlerini karsilayacak destek personeli ve kurumsal hizmetler saglanmalidir.

Teknik ve idari kadrolar, program ¢iktilarini saglamaya destek verecek say1 ve nitelikte olmalidir.

8.4.1. Teknik ve idari Personelin Sayica Yeterliligi

Afyon Meslek Yiiksekokulu kapsaminda bir yiiksekokul, dort dgrenci isleri, bir ayniyat ve bir
tahakkuk biriminde olmak iizere yedi idari personelin yani sira dort temizlik personeli bulunmaktadir.
Afyon Meslek Yiiksekokulunda teknik personel olarak ii¢ kisi gérev yapmakla birlikte, ihtiya¢ olmasi
halinde Bilgi Islem Daire Baskanligi, Yapi Isleri ve Teknik Daire Bagkanligi birimlerinden hizmet

alinmaktadir.



8.4.2. Teknik ve idari Personelin Niteliksel Yeterliligi

Meslek Yiiksekokulumuz idari personeli gorevlerini gerceklestirmede yeterli niteliksel becerilere
sahiptir. Programa destek veren idari personelin katildiklar1 hizmet i¢i egitim programlarina ekteki

tabloda yer verilmistir.

8.4.3. Idari Personele Saglanan Biitce Olanaklar

Idari personelin mesleki becerilerinin gelisimini saglamak amaciyla {iniversite biinyesinde yapilan
hizmetici egitimlere katilimlar1 saglanmaktadir. Ilgili egitimlerin giderleri iiniversite rektdrliigii

biitgesinden karsilanmakta olup fakiilte biinyesinden idari personel i¢in ilave biitge ayrilmamaktadir.
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9. ORGANIZASYON VE KARAR ALMA SURECLERI

9.1. Kurulan Ol¢me Degerlendirme Sisteminin Siirekli Tyilestirilmesi

Gida Teknolojisi programu siirekli iyilestirme kapsaminda yaptigi ¢aligmalara ekteki sekilde yer
verilmektedir. Gida Teknolojisi programinda egitim 6gretim kalitesinin artirilmasi ve belirlenen
sorunlarin giderilmesi kapsaminda siirekli iyilestirme caligmalari yapilmaktadir. Bu kapsamda,
oncelikli olarak i¢ ve dis paydaslardan goriisler alinmaktadir. Gida Teknolojisi programinin i¢
paydaslarindan olan boliim 6grencileri, mezun durumda olan 6grenciler, boliim dgretim elemanlar ve
meslek yiiksekokulu/fakiiltedeki diger boliim 6gretim elemanlarindan bolim 6z goérevleri, program

Ogretim amagclar1 ve program c¢iktilarinin belirlenmesi hususlarinda anket/goriis formu araciligiyla



goriis ve Onerileri alinmaktadir. Ayrica, i¢ paydaslardan olan Afyon Meslek Yiiksekokulu Midiirliigi
ve Rektorliikten alinan bilgi ve talimatlar dogrultusunda bdliimde yapilan/yapilacak olan faaliyet ve

uygulamalara yonelik diizenlemeler ve degisiklikler yapilmaktadir.

D1s paydaslar olarak belirlenen boliim mezunlari, sektor temsilcileri, diger iniversitelerdeki
akademisyenler ve yerel yonetimlerden bolim program ¢iktilarinin ve program 6gretim amaclarinin
belirlenmesi konularinda goriis ve onerileri alinmaktadir. Yine dig paydaslardan olan Tarim Bakanligi,
Ticaret Odasi, Ticaret Borsasi, 11 Gida Kontrol Laboratuvar: Miidiirliigii, Gida Miihendisleri Odast,
YOK, OSYM, MEB ve IS-KUR tarafindan ¢ikarilan yasa ve yonetmeliklere gére boliimde
degisiklikler/diizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, bdliim 6gretim elemanlar1 Istihdam ve Kariyer

Giinlerine katilan isletme temsilcileri ile gorlismeler yapmakta ve goriislerini almaktadirlar.

Boliim baskanligi tarafindan i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve dneriler, boliim kalite komisyonu
tarafindan analiz edilerek raporlanip Boliim Kuruluna sunulmaktadir. Béliim Kuruluna sunulan bu
goriis ve Oneriler, bolim Ogretim elemanlar tarafindan tartisitlip goriisiilerek bir karara
baglanmaktadir. Boliim Kurul toplantilarinda i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve oneriler diginda,
boliim 6z gorevleri, program Ogretim amaglari, program c¢iktilarinin belirlenmesi, 6gretim plam
(miifredat) ve iceriginin olusturulmasi, egitim-6gretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-0gretim
altyapisinin gelistirilmesi konular1 goriisiilmektedir. Boliim kurulunda goriisiilen konular ve alinan
kararlar egitim-6gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesinde 6nemli bir rol oynamaktadir. Ara smav ve
dénem sonu sinavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri, boliim kurul toplantilari,
akademik kurul toplantilari, boliimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim iiyelerinin goriisleri
ve dis paydas goriisleri egitim ve Ogretimin silirdiiriilmesinde ve degerlendirilmesinde dikkate
alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler bolim baskanligi tarafindan dogrudan
degerlendirilmekle birlikte, ayn1 zamanda kalite komisyonu tarafindan diizenli olarak analiz edilerek
donemlik, yillik ve bes yillik sonuglar olusturulmaktadir. Boliim bagkanliginin tespitleri ile boliim
kalite komisyonu raporlart dogrultusunda gerekli durumlarda egitim Ogretim faaliyetlerinin

stirdiiriilmesine yonelik diizeltici ve gelistirici onlemler alinmaktadir.
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10. PROGRAMA OZGU OLCUTLER

10.1. Programa Ozgii Olg¢iitlerin Saglanma Yéntemi

Gida Teknolojisi programina 6zgii dlgiitlerin saglanmasinda 6gretim plani dersleri temel alinmaktadir.
Bu kapsamda derslerden 6grenilen bilgi ve becerilerin 6l¢iimii i¢in ara sinavlar ve donem sonu
smavlar somut dlgiim yéntemi olarak kullanilmaktadir. Ogrencilerin dersler ile elde ettigi bilgi beceri
ve yetkinliklerin dl¢limiinde siavlara ek olarak 6dev ve proje hazirlama etkinlikleri, siif ortaminda
belirli bir konunun sunumu, grup aktiviteleri, mesleki uygulamalar, il i¢i ve/veya dis1 teknik geziler ve
dersin sorumlu ogretim elemani tarafindan bagimsiz olarak ya da smavlar igerisinde
degerlendirilmektedir. Programa 6zgii 6lgiitlerin saglanmasinda destekleyici diger unsurlar ise;

- Ogrencilerin belirli araliklarla sektor temsilcileri ile bulusturulmast,

- Ogrencilere yonelik istihdam ve kariyer giinii etkinlikleri diizenlenmesi,

- Derslerden bagimsiz olarak organize edilen il dis1 geziler,

- Boliim 6gretim elemanlarinin turizmle ilgili ulusal ve uluslararasi kongrelere katilimi ve buradan

elde edilen bilgileri 6grenciler ile paylasilmasidir.

SONUC

Gida Teknolojisi programi ¢agdas egitim amaci olarak benimsenen bireyi “kendisi i¢in” ve “toplum
icin” yetistirme anlayist dogrultusunda egitim-6gretim hizmetleri yiiriitilmektedir. Bireyin “kendisi
icin” yetistirilmesi kapsaminda; meslek sahibi olmas1 yoniinde gelistirilmesi, kendisini gelistirmesi
icin desteklenmesi ve topluma uyumunun saglanmasi hedeflenmektedir. Bireyin “toplum ig¢in”

yetistirilmesi kapsaminda ise; toplum i¢in rol model olacak, is yasaminda esnek, gelismeye agik,



yaratict ve verimli olabilecek davranislar sergileyen, nitelikli insan giici yetistirilmesi

hedeflenmektedir.

Programda egitim-6gretim niteliginin ve kalitesinin artirilmasi amaciyla i¢ ve dis paydaslarin gortis,
oneri ve talepleri ile gida sektdriiniin yapist dikkate alinarak egitim-6gretim siireglerinin kontrollii bir

sekilde takip edilmesi ve kanitlar1 ile kayit altina alinmas1 amaglanmaktadir.

Bu dogrultuda Gida Teknolojisi Programinin egitim kalitesini kayit altina almak ve tescillemek tizere
turizm egitimi veren kurumlara iliskin akreditasyon kurulusu olan Yiiksek Ogretim Kurumu ve
Akreditasyon Kurulu (YOKAK)a bagvuru yapilabilmek icin degerlendirme siiregleri devam

etmektedir.



EKLER

Ek - 1.

Tablo 1. Programa Alinan Ogrenci ve Programdan Mezun Sayilari

2o T snforn T oae oz
T . 'VI i.
Ogrenci / Mezun girdigi yil girdigi yil Ginde

2022-2023] 2023-2024] bulunulan yil]

Hazirlik Ogrencisi - - -
Ogrenci 59 52 52
Mezun 19 39 33




Ek - 2.

Tablo 2. Onlisans Ogrencilerinin Giris Derecelerine iliskin Bilgi

YaKatY:;n Giris Puani Giris Basari Sirasi Yelzl:rf?;:je
Akademik Yil* Kontenjan ('jéprenci n P
Sayisi En yiksek | En duslik yitksek En dislik
[iginde

bulunulan 50 52 | 270,69430 | 367,40949 | 316.148 | 1.303.436 T
akademik yil

[2024-2025]
[1 6nceki yil] 50 52 258,15 329,97 TYT
[2 6nceki yil] 60 59 263,54 337,52 TYT




Ek - 3.

Tablo 3. Yatay Gegis, Dikey Gegis ve Cift Anadal Bilgileri

Programa Programa Programda Cift Baska Boliimlerde Cift
Akademik Y1112 Yatay Gegis Dikey Gegis Anadala Baslamis Anadala Baslamis Olan
Yapan Ogrenci | Yapan Ogrenci | Olan Baska B&limiin Program Ogrenci
Sayisi Sayisi Ogrenci Sayisi Sayisi
[icinde bulunulan
. 3 - - -
akademik yil]
[1 6nceki yil]

[2 6nceki yil]




Ek - 4.

Tablo 4. Muafiyet ve intibak Not Doniisiim Tablosu

Universite Universite Universite
Basari Basari Diger Karsihklar Basan
Katsayisi Notu Nouj
Araligi
4,0 AA 5 A Mikemmel / Excellent > 3,50 90-100
3,5 BA 4 B Pekiyi / Very Good 3,25-3,50 85 -89
3,0 BB 3 C iyi / Good 2,75-3,24 75-84
2,5 CB 2 D Orta / Good Satisfactory 2,50-2,74 70-74
2,0 CcC 1 E Geger / Satisfactory 2,00-2,49 60-69
1,5 DC Sarth Geger / Pass / Sufficient 1,50-1,99 50-59
1,0 DD Basarisiz / Fail 1,00-1,49 40-49
FX-F .
FD Basarisiz / Fail 0,50-0,99 30-39
0,5
0,0 FF Basarisiz / Fail <0,50 0-29




Ek -5.

Tablo 5. Lisans Diizeyinde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler

Universite

Ulke




Ek - 6.

Tablo 6. Lisansiistii Diizeyde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler

Universite

Ulke




Ek-7.

Tablo 7. Erasmus Bilgilendirme Toplantilari

Toplanti Konusu Tarih Yer
1 2024 Afyon MYO
1 2023 Afyon MYO
1 2022 Afyon MYO




Ek - 8.

Tablo 8. Erasmus Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi

Gittigi Glke ve Universite

Giden 6grenci bilgileri

Program

Sinif

Sayi

Toplam




Ek -9.

Tablo 9. Erasmus Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi

Geldigi tlke ve Universite

Gelen 6grenci bilgileri

Program

Sinif

Sayi

Toplam




Ek - 10.

Tablo 10. Farabi Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi

Giden 6grenci bilgileri

Gittigi Gniversite
Program Sinif Sayi

Toplam -




Ek - 11.

Tablo 11. Farabi Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi

Gelen 6grenci bilgileri

Geldigi Gniversite
Program Sinif Sayi

Toplam -




Ek - 12.

Tablo 12. Giris Yilina Gore Ogrenci Danismanliklarinin Dagilimi

OGRENCI DANISMANLIKLARI

GIRIS YILI DANISMAN SAYI
2024 ilker ATIK, Azize ATIK 100
2023 ilker ATIK, Azize ATIK 100
2022 ilker ATIK, Azize ATIK

100




Ek - 13.

Tablo 13. Ogrenci ve Mezun Sayilari

. Sinif? Ogrenci Sayilari3 Mezun Sayilari®
Akademik Yil* Hazirhk = =
ademik Tl T ENEE &nl | L | YL |Onl] L | W
[Iginde bu!unulan i 50 | 104 i 154 i i 33 i i
akademik yil]
[1 6nceki yil] - 44 123 - 167 - - 39 - -
[2 6nceki yil] - 58 111 - 169 - - 18 - -

licinde bulunulan yil dahil, son bes yil igin veriniz.

2Kurumca tanimlanan "sinif" kavramini burada agiklayiniz.
30N.L: OnlLisans, L: Lisans, YL: Yiiksek Lisans




Ek - 14.

Tablo 14. Program Egitim Amaglari

No Program Egitim Amaglari
PEA1 | Gidalann hasat, isleme, ambalajlama, depolama ve satista 6nem tasiyan &zelliklerini kavrayabilen
PEA2 Gida sektoriindeki alet, ekipman ve makineleri kullanabilen
PEA3 Gida Uretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibi olan
PEA4 Gidalarin kalitesine ydnelik analizleri yapan ve yorumlayabilen
PEA5 Gidaya iliskin kodeks ile ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi sahibi olan
PEA6 Kendini gelistiren bireyler yetistirmek




Ek - 15.

Tablo 15. Program Egitim Amaglarinin Kurum, Fakiilte, Béliim Vizyon ve Misyonu ile Uyumu

L o AFYON MESLEK | GIDA TEKNOLOJISI
AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI YUKSEKOKULU PROGRAMI
Misyon Vizyon Misyon | Vizyon | Misyon | Vizyon
~ [
5 323
. Bilimsel arastirma ve egitim > o ¥ N
Evrensel diizeyde ) ) ? Ve egitim ° S 4
. o faaliyetlerinde kaliteyi strekli ) 3 o &
Program bilimsel bilgi iretmek, ) S 2l g| ¢
ve s - artirarak bolgesel kalkinmaya = ol 3| 5
Egitim mesleki agidan o . © S & 2
o katki sunan, yenilik¢i projelerle ol S 25
Amaclari cagdaslariyla rekabet , L 9 ¢ S| 5| 3
¢ . o ulusal diizeyde girisimci o S| U I
edebilen, nitelikli o gl > 9 & N
(PEA) . - iniversiteler arasinda yer almak c| N 5| <
bireyler yetistirmek ve ol > > = L
.. ve uzun vadede uluslararasi > 2 o x| =
bélgesel kalkinmaya RN . = ¢ 4 2>
. taninir bir Giniversite haline 0] = o ©f =
katki saglamaktir. . J < N x| 3
gelmektir. 31 o >N o ©
al > 4ol g
| L b= E ©
E E <l © o
PEA1. } ;
PEA2. ; )
PEA3. ; :
PEA4. } ;
PEAS. } i}

PEAG.



https://afyonmyo.aku.edu.tr/misyon-ve-vizyon/
https://afyonmyo.aku.edu.tr/misyon-ve-vizyon/
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1223

Ek - 16.

Tablo 16. Dis Paydaslar

GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI DIS PAYDAS LISTESI

Ad-Soyad*

Calistigi Kurum*

AFYONKARAHISAR TARIM iL MUDURLUGU

AFYONKARAHISAR GIDA iL KONTROL MD.

AFYONKARAHISAR TiCARET VE SANAYi ODASI

AFYONKARAHISAR TiCARET BORSASI

GIDA MUHENDISLERI ODASI

iS- KUR

*Liste alfabetik olarak siralanmistir.




Ek - 17.

Tablo 17. Program Ciktilari

No Program Giktisi

PC1 Meslekle ilgili temel bilgileri kavrayabilir.

PC2 Gidalarin hasat, isleme, ambalajlama, depolama ve satista 6nem tasiyan ozelliklerini
kavrayabilir.

PC3 Gida sektorindeki alet, ekipman ve makineleri kullanabilir.

PC4 Gida Uretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibidir.

PC5 Gidalarin kalitesine yonelik analizleri yapma ve yorumlayabilir.

PC6 Gidaya iliskin kodeks ile ulusal ve uluslar arasi standartlar hakkinda bilgilidir.

PC7 Mesleki arastirma yeteneklerini gelistirir.

PC8 Arastirma yontemlerini kullanarak sunu, deney raporu, proje hazirlayabilir.

PC9 Yonetim ve organizasyon yeteneklerini gelistirir.

PC10 | Yaraticilik becerilerini gelistirir.

PC11 | Bagimsiz calismada karar verebilir.

PC12 | Disiplin igi ve disiplinler arasi takim g¢alismasi yapabilir.

PC13 | Mesleki etik degerler ile kalite ve glivenlik bilincine sahiptir.

PC14 | Hayat boyu 6g§renmenin 6nemini benimser.

PC15 | Bilim, teknoloji ve cagdas konular hakkinda gelismeleri izleyerek kendini gelistirir.




Ek - 18.

TYYC-Program Yeterlilikleri Iliskisi

Ulusal Yeter i

BEI: NN B B F B s mE r =N

i1 N B
2 @ B B Im [ |
Il B Em [ |
- Al PE 'E = [ | [
Sorurniuluk
Alskilme HE B B B = [ | [ |
i1l BN BEnE [ | [ |
2@ EEE B B [ | [ |
Al B " PE'E "N BN PEEB"EBNMB

B b el

=

klamalar
:r.pugmm Yeterfiliiderini gdrdnmtllemek ign 'Program Yeterilider” baghgmm alonda yer aan saylann dzerine geliniz.
Ubusal Yeterfilider gorlntdlemek igin ‘Ukesal Yetedill * baghfinm albnda (Gri renk (e beliriimis)
yer alan saylann Ozerine gelintz.
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Ders Program Ciktis: iliskisi

Drers Kodu

AIIT101
GT101
GT103
GT105

GT107

GT111
GT113
TUR101
56101

56201

50101
50103
SD105
sD1o07
YAD101
YAD103

YAD105

Ders Kodu
AIlT102

GT102

GT108
GT110
GT112
TUR102Z
56103

5G301

Spi02

SD106
spi08
sD110
YAD102
YAD104

YAD10&

Drers Kodu

100

GT203

Ders Adi

ATATURK ILKELERT VE INKILAP TARIHI I
BiLGI VE [LETISIM TEKNOLOJIST T
GENEL MATEMATIK

GENEL KIMYA

GENEL MIKROBIYOLOI

GIDALARDA TEMEL ISLEMLER
LABORATUVAR TEKNIGI

BESLENME fLKELERT

TURK DILI I

SECMELT DERS GRUBL! : 1. SINIF GUZ DOMEME

SECMELT DERS GRUBL! : 1. SINIF GUZ DOMEME

KARIYER PLANLAMA[SEC)

GIDA KALITE KONTROL (SEG)

GIDA BIVOTEKNOLOJIST (SEC)

GIDA PAZARLAMA TEKNIKLERI (SEC)
GIDA VE MESLEKI ETIK (SEC)
YABANCI DiL I (INGILIZCE)
YABANCI DIL I (ALMANCA)

YABANCI DiL I (FRANSIZCA)

Ders Adi

ATATURK ILKELERT VE INKILAP TARIHI I

BiLGI VE [LETISIM TEKNOLOJIST TT

GIDA ANALIZLERL

GIDA MIKROBIYOLOTISE

GIDA KIMYAST

GIDA AMBALA] MALZEMELERT

GIDA KATKI MADDELERT

TURK DILI IT

SECMELI DERS GRUBLU : 1. SINIF BAHAR DOMEMI

SECMELT DERS GRUBL! : 1. SINIF BAHAR DOMEMIE
GIDA ENDOSTRI MAKINELER] (SEC)
GIDA HITYEN VE SANITASYON (SEG)

BIVOKIMYA VE GIDA BIYOKIMYASI (SEC)

GIDA TEKNOLOJISINDE ISTATISTIK UYGULAMALART (SEC)

ORGANIK GIDA TEKNOLOJISI (SEC)
YABAMCI DIL II (INGILIZCE)
YABANCI DL IT {ALMANCA)

YABAMNCI DiL IT (FRANSIZCA)

Ders Adi
STAII
TAHIL TEKNOLOTIST T

MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI T

Pl

P

Pz

P2

P3

P3

P5

PS5

P7

P7

P8

P8

P10 | Pl
4 | 4
2 2
3 3
5 | 5
2 4
4 4
4 | 4
2 2
5 2
3 -
4 3
3 3
101

P10 | P11
11
i1
4 | 4
21
4 4
4 | 4
5 | 4
5 4
2 4
3 4
2 4
5 | 3
3 3
21

P10 | Pl
4 | 4
4 4
5 5

P L] £ =

s

=
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GT205 BiTKISEL YAG TEKNOLOJISE

GT207 FERMENTE GIDALAR TEKNOLOIISE T

GT209 ET VE URUNLERI TEKNOLOJISE T

GT211 SUT TEKNOLOJTSE T

GT213 GIDA MEVZUATL

SG202 SECMELI DERS GRUBU : 2. SINIF GUZ DOMEMI
50201 GIDA KALITE YONETIM SISTEMLERL

50203 PROSES KONTROL VE TASARIMI (SEG)

SD205 SOGUTULMUS VE DONDURULMUS URON TEXKNOLOTIST (SEC)
SD207 KANATLI ORUNLER TEKNOLOJISE (SEC)
SD209 MESLEKI YABANCI DIL I (SEG)

SD211 GIRISIMCILIK T

Ders Kodu Ders Adi

GT202 TAHIL TEKNOLOJIST IT

GT204 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJIST IT

GT206 OFZEL GIDALAR TEKNOLOJISE

GT208 FERMENTE GIDALAR TEKNOLOIISE IT
GT210 ET VE URONLERI TEKNOLOOISE IT

GT212 SUT TEKNOLOJISE I

GT214 BITIRME PROJE

SG302 SECMELI DERS GRUBU : 2. SINIF BAHAR DOMEMI
SD202 ICECEK TEKNOLOJIST (SEG)

SD204 END{STRIYEL YEMEK URETIMI (SEG)
SD206 YORESEL URUNLER TEKNOLOJISI (SEG)
sD208 FONKSIYONEL GIDALAR TEKNOLOJISI (SEC)
SD210 MESLEKI YABANCI DiL II (SEG)

50212 GIRISIMCILIK TI (SEG)

Ders Kodu Ders Adi

200 STAI I

* ili;k_'i. diiseyleri 0 (yok) ve 5 (emn yiksek] arasinda ifade edilmistir

Pl

Pl

P2

P2

2x3

2x3

23

23

P7

P7

23

23

4l a4 | a4
4| 5 | 4
1 2 3
5/ 5| 5
4 a4 4
4| a4 | a4
4| a | &
z 2 3
33 3

P9 PLO P11
5/ 5| 5
5/ a4 5
4 4 4
5 5 5§
1 2 2
5/ 5| 5
4 a4 4
4| a | a4
z 3 2
32 4
1 3 4
5 4 5

P9 PLO P11
4 4 4

P12

5

P12

4

www prolizyazilim_com
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Afyon Meslek Vidksekokuh
Gida Teknolojisi
Gida Teknolojisi

1. ¥amyil Dars Plam

d i O
GT1M BlLsvE |LEI1$ITEMDJ|S| | 24040 Fonmiu 2
GT103 GENEL MATEMATIEK 244D Zonmiu 3
GTI05 GENEL KIMya, 24040 Fonmiu 3
ST GENEL MIKROBINOLOJ] 24140 Zonmiy 3
GT1M GIDALARDA TEMEL |31 EMLER 244D Zoiriu 3
GT111 LABORATUNAR TEKMKS 24140 Fonmiu 3
GT113 BESLENME |LKELER] 24040 Zonmiu 3
TURI0A TORK DILEI 24040 Zoeuriu 1
SE101 SECMELI DERS GRUBL : 1. SINIF GUZ DONEMI 244D Segmel 2
SE201 SECMELI DERS GRUBL : 1. SINIF GLZ DONEM 244D Secmal 4
KR KARIYER PLANLAMA{SEC) 1140 Secmal 2
S0 DA KALITE KONTROL (SEG) 24040 Segmeal 2
SD103 GIDA BIYOTEKNOLOUIS] (3EC) 24040 Secmed 2
SD105 GIDA PAZARL AMA TEKMIKLERI (5EC) 24040 Segmell 2
SDMO7 GIDA VE MESLEK] ETIK (SEC) 244D Segmel 2
YADI0 ¥ABANCI DIL 1 {INGILIECE) 244D Secmal 2
YAD103 YABANC D|LI1H.m.J 24040 Secmeadl 2
YADIDS YABANCI DIL | [FRANSIZCA) 241D Segmed 2

2 Yarryil Dars Plam

1 URK 1L o
GTIR2 BILG] VE ILETIgM TEKNCLOUIS] I 244D Zonuniu 2
GT104 oA AMaLLA ER 24140 Zonmiu 4
GT106 GIDA MIKROBMNOLOJES 24140 Zonmniu 4
GT108 GIDA KIMYAS 241D Zonniu 3
GT110 GI0A AMBALAL MALTEMELER| 24040 Zonmiu 2
GT12 GID® KATK] MADDELER] 244D Zonmniu 3
TUR102 TORK DILE N 24040 Zonmiu 1
SE103 SECMELI DERS GRUBL : 1. SINIF BAHAR DOMNEMI 244D Secmeadl 2
SE3 SECMEL] DERS GRUBL : 1. SINIF BAHAR DOMEMI 244D Secmel G
S0 GIDw ENDOSTR] MAKINELER] (SEG) 244D Segmel 2
50104 GI0A HLIVEN VE SANITASYOM (SEC) 244D Secmal 2
SD106 BNOKIMYA VE GIDA BRYORIMYAS] | SEC) 244D Secmel 2
50104 GI0A TEKMOLOJISINDE ISTATISTIK UYGULAMALARI [SEC) 244D Secmal 2
SD11a ORGANIK GIDA TEKNOLOUES] [SEG) 244D Secmeadl 2
YAD102 YABAMCI DIL N (INGILIZGE) 241D Segmel 2
YAD104 YABAMC DIL N [ALMANCA) 244D Secmal 2
YAD1DE YABAMCI DIL Il [FRANSECA) 244D Segmeadl 2
3.Yarmyl Ders Plam
Drars Kodu Dwars A0 T+l+L ZornuniwsSegmell AKTS
100 STAJI 0++D Zonmiu 4
GT2NM TAHIL TERMOLOWIS] 1 D Zonmniu 3
GT2AR MEYVE VE SEBFE TEKMOLOJESTI IHHD Zonniu 4
GT205 BITKISEL ¥AS TEKNOLOUIS] D Zonmiu 3
ST FERMENTE GIDALAR TEKNOLOUIS! | 244D Zonmniu 3
GT2AM ET VE ORONLER] TEKNCLOUIST T I++D Zonmiu 4
GTHA S0T TEKMOLOJIS 3++D Zonmiu 4
GT213 GIDA MEVZLATI IHHD Zonuniu 3
S5EM2 SECMELI DERS GRUBL : 2 SINIF GUZ DONEM 24040 Secmal 4
Toplam AKTS 3z
S0 GI0A KALITE YONETIM SISTEMLER] 24040 Secmal 2
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S02mE PROSES KONTROL VE TASARIMI (SEG) 24040 Segmel 2
S0008 SOGUTULMUS VE DONDURULMUES DROM TEKNOLOUES] (SEG) 24040 Sepmal 2
SO KANATLI DROMLER TEKNOLOUIS] (SEG) 24040 Segmel 2
SO0 MESLEK] YABANCI DIL | [SEG) 24040 Sepmel 2
S0 GIRESIMCILIK 1#140 Segmel 2

4 Yarmyil Dere Plam

Dears A

o LH ERMNOLCLIIS Zoiur
T4 MEYVE VE SEEFE TEKMOLOJIS I 24040 Zonuniu 3
GT206 OFEL GIDALAR TEKMOLOUS] 34040 Zonmniu 3
GT208 FERMENTE GIDALAR TEKNOLOUIS! I 24040 Zonuniy 3
&T20 ET VE DROMLER] TEKNOLOJIS! I L) Zonmiu 3
GT212 SOT TEKMOLOUIST T kI Zoruniu 4
GT24 EITIRME PROJE 14140 Zooumiu 3
=302 SECMEL] DERS GRUBL : 2 SINIF BAHAR DONEMI 24040 Segmal &
=0om IGECEK TEKNOLOWIS] SEG) 24040 Segmal 2
S0204 ENDOSTRIVEL YEMEX ORETIMI (SEG) 24040 Secmal 2
=006 YORESEL DRONLER TEKNOLOJIS] (SEQ) 24040 Segmal 2
=0208 FONKSIYOMEL GIDALAR TEKMOLOJIS (SEG) 24040 Segmal 2
=0210 MESLEK] YABAMCI DIL Il (SEG) 24040 Segmal 2
=021z GIRISIMCILIK I {SEG) 14140 Segmal 2

5 ¥amyl Ders Plan
Ders A
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ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680020&lang=tr

BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI 1

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680007 &lang=tr

GENEL MATEMATIK

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679985&lang=tr

GENEL KIMYA

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=67999 1 &lang=tr

GENEL MIKROBIYOLOJI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679982 &lang=tr

GIDALARDA TEMEL ISLEMLER

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680009&lang=tr

LABORATUVAR TEKNIiGi

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679986&lang=tr

BESLENME ILKELERI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679993 &lang=tr

YABANCI DIL I (INGILIZCE)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680023 &lang=tr


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680020&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680007&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679985&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679991&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679982&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680009&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679986&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679993&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680023&lang=tr

GIDA KALITE KONTROL (SEQ)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680024 &lang=tr

GIDA BiYOTEKNOLOIJISI (SEC)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680006 &lang=tr

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI IT

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679979&lang=tr

BILGI VE ILETISIM TEKNOLOIJiSI IT

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679959&lang=tr

GIDA ANALIZLERI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679987&lang=tr

GIDA MIKROBIYOLOJISI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679992 &lang=tr

GIDA KIMYASI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679972 &lang=tr

GIDA AMBALAJ MALZEMELERI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679970&lang=tr

GIDA KATKI MADDELERI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679983 &lang=tr


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680024&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680006&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679979&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679959&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679987&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679992&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679972&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679970&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679983&lang=tr

TURK DILI I

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679977 &lang=tr

YABANCI DIL II (INGILIZCE)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680029&lang=tr

GIDA ENDUSTRI MAKINELERI (SEC)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680030&lang=tr

GIDA HIJYEN VE SANITASYON (SEC)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679984&lang=tr

ORGANIK GIDA TEKNOLOJISI (SEC)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680033 &lang=tr

TAHIL TEKNOLOJISI I

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679994&lang=tr

MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI 1

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679988 &lang=tr

BITKISEL YAG TEKNOLOJISI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679958 &lang=tr

FERMENTE GIDALAR TEKNOLOJISI T

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679989&lang=tr


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679977&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680029&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680030&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679984&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680033&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679994&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679988&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679958&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679989&lang=tr

ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI I

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679960&lang=tr

SUT TEKNOLOJISI I

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679997 &lang=tr

GIDA MEVZUATI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679998 &lang=tr

GIDA KALITE YONETIM SISTEMLERI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=67996 1 &lang=tr

KANATLI URUNLER TEKNOLOJISI (SEC)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680000&lang=tr

TAHIL TEKNOLOJISI 1T

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680003 &lang=tr

MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI 11

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679964&lang=tr

OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680002 &lang=tr

FERMENTE GIDALAR TEKNOLOJISI 11

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679995 &lang=tr


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679960&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679997&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679998&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679961&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680000&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680003&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679964&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680002&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679995&lang=tr

ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI IT

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679973 &lang=tr

SUT TEKNOLOJISI IT

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680001 &lang=tr

BITIRME PROJE

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679996 &lang=tr

ICECEK TEKNOLOJISI (SEC)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=68003 6 &lang=tr

ENDUSTRIYEL YEMEK URETIMI (SEQ)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679990&lang=tr

YORESEL URUNLER TEKNOLOJISI (SEC)

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=68003 7 &lang=tr

STAJ I

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679965&lang=tr

STAJII

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679963 &lang=tr


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679973&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680001&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679996&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680036&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679990&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=680037&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679965&lang=tr
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/progCourseDetails.aspx?curCourse=679963&lang=tr
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Tablo 18. Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti

Ogretim
elemaninin
adi ve soyadi

TZYZ,
DSU?

Son iki yariyilda verdigi dersler (Dersin
kodu/kredisi/yariyili/yil)?

Toplam etkinlik da

Silimi3

Ogretim

Arastirma

Diger*

ilker ATIK TZ

- Genel Mikrobiyoloji (GT107)/3/GUZ/1. Sinif

- Genel Kimya (GT105)/3/GUZz/1. Sinif

- Gida Hijyen ve Sanitasyon (SD104)/2/BAHAR/1. Sinif
- Gida Katki Maddeleri (GT112)/3/BAHAR/1. Sinif

- Siit Teknolojisi | (GT211)/4/GUz/2. Sinif

- Bitkisel Yag Teknolojisi (GT205)/3/GUZ/2. Sinif

- Suit Teknoloijisi Il (GT212)/4/BAHAR/2. Sinif

- Yoresel Uriinler Teknolojisi (SD206)/2/BAHAR/2. Sinif
- Bitirme Proje (GT214)/3/BAHAR/2. Sinif

100

Azize ATIK TZ

- Gida Mikrobiyolojisi (GT106)/4/BAHAR/1. Sinif

- Organik Gida Teknolojisi (SD110)/2/BAHAR/1. Sinif
- Fermente Gidalar Teknolojisi Il (GT208)/3/BAHAR/2.
Sinif

- Bitirme Proje (GT214)/3/BAHAR/2. Sinif

100

Seda YALCIN TZ

- Beslenme ilkeleri (GT113)/3/GUz/1. Sinif

- Yabanci Dil | (ingilizce) (YAD101)/2/GUz/1. Sinif

- Gidalarda Temel islemler (GT109)/3/GUz/1. Sinif

- Gida Kimyasi (GT108)/3/BAHAR/1. Sinif

- Gida Endustri Makineleri (SD102)/2/BAHAR/1. Sinif

- Mesleki Yabanci Dil(ingilizce) (YAD102)/2/BAHAR/1.
Sinif

- Tahil Teknoloijisi | (GT201)/3/GUZ/2. Sinif

- Gida Kalite Yénetim Sistemleri (SD201)/2/GUZ/2. Sinif
- Tahil Teknolojisi Il (GT202)/3/BAHAR/2. Sinif

100

Besim

MADEN 1z

- Laboratuvar Teknigi (GT111)/3/GUz/1. Sinif

- Gida Analizleri (GT104)/4/BAHAR/1. Sinif

- Et ve Uriinleri Teknolojisi | (GT209)/4/GUz/2. Sinif

- Gida Mevzuati (GT213)/3/GUZ/2. Sinif

- Kanath Uriinler Teknolojisi (SD207)/2/GUZ/2. Sinif

- Ozel Gidalar Teknolojisi (GT206)/3/BAHAR/2. Sinif

- Et ve Uriinleri Teknolojisi (GT210)/3/BAHAR/2. Sinif

- Endustriyel Yemek Uretimi (SD204)/2/BAHAR/2. Sinif

100

17Z: Tam zamanli, YZ: Yari zamanli, DSU: Ders saati iicretli 6gretim elemant.
2Her égretim elemani icin son iki yariyilda verdidi tiim dersleri (lisanstistii ve baska programda verilen dersler dahil)
siralayiniz. Gerektiginde satir ekleyiniz.
3Etkinlik dagihimini, her bir égretim elemaninin toplam etkinligi %100 olacak bigimde yiizde olarak veriniz.
4Uzun sireli izinler ve sektor etkinlikleri bu siitunda gésterilir.
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Tablo 19. Ogretim Kadrosunun Analizi

Deneyim siiresi, yil Etkinlik duizeyi? (ytksek, orta, dustk, yok)
Ogretim Mezun
eleiamnln TZ, | Aldigi son | oldugu son
adi ve Unvani| YZ, |akademik | kurum ve Kamu/ . Bu Dis paydaslara
i - ozel Ogretim Mesleki
ait DSU?| unvan mezuniyet z€! Eretm 1\ urumdaki I Arastirmada verilen
soyadl vil sektoér | deneyimi | kuruluslarda
oL o deneyimi danismanlikta
deneyimi
Af
Dr. Koc;l':)en e
ilker ATIK Ogr. | Tz | Doktora | .. . 'p . 6yl 11yl 11yl - - -
Uvesi Universitesi
y 2020
Af
Dr. Koc;/':)en e
Azize ATIK Ogr. | 7z | Doktora | .. . 'p ) 4yl 13 yil 9yl - - -
Uvesi Universitesi
y 2020
Hacettepe
Seda Dog. . .p .
YALCIN br TZ | Doktora | Universitesi 2yl 23 yil 23 yil - - -
' 2011
Afyon
Besim Ogr. Yiiksek Kocatepe
TZ . | 19 yil 19 yil - - -
MADEN Grv. Lisans Universitesi >y oy oy
2009

ITabloyu programdaki her égretim iyesi igin doldurunuz. Gerekiyorsa ek sayfa kullanabilirsiniz.
2TZ: Tam zamanh, YZ: Yari zamanh, DSU: Ders saati licretli 6§retim elemani.
3Etkinlik diizeyi son 3 yilin ortalamasini yansitmalidir.
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Gida Teknolojisi Ogretim Elemanlarimin Akademik Ozgecmisleri (Ilker ATIK)

OZGECMIS
ADI- SOYADI iLKER ATIK
UNVANI DOKTOR OGRETIM UYESi
ALINAN DERECELER
Alinan Derece Boéliim/program Universite Tarih
On lisans - - -
Lisans GIDA MUHENDISLIGI ERCIYES UNIVERSITESI 20.06.2008
Lisans iSLETME ANADOLU UNIVERSITESI 09.06.2014
Yiksek lisans GIDA MUHENDISLIGi PAMUKKALE UNIVERSITESI 09.01.2013
Doktora GIDA MUHENDISLIGI AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI 03.03.2020
KURUMLA iLGiLi BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 19.11.2014
Kurumdaki hizmet siresi 11YIL1AY
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gorevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 19.11.2014
Ogretim Gorevlisi Doktor Afyon Meslek Yiiksekokulu 13.03.2020
Doktor Ogretim Uyesi Afyon Meslek Yiiksekokulu 02.01.2023
DIiGER i$ DENEYiMi
Calisilan Kurum /isletme Calisma siresi Pozisyon/Unvan
Kigiik ve Orta Olgekli isletmeleri SYIL11AY KOBI Uzmani
Gelistirme ve Destekleme idaresi Bagkanhg (KOSGEB)
DANISMANLIKLAR
vil Yiiksek Lisans/ Tez Adi . -
Doktora Bitis Tarihi
PATENTLER /ODULLER
il Patent / Odiil Adi Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BiLIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulus ad Uye olunan yil Gorev
KURUMSAL VE MESLEKi HiZMETLER (Gorevler)
yil Gorev Bagslangig tarihi Bitig Tarihi

SON BES YILDAKi BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1. Atik, A., Atik, I., Akarca, G., & Denizkara, A. J. (2025). Incorporating Ganoderma lucidum extract and powder with probiotic cultures (Lactobacillus
acidophilus and Bifidobacterium animalis subsp. lactis) enhanced the functional, textural, and sensory qualities of yogurt. Journal of Food Science and
Technology, 62(4), 787-798.

2. Akarca, G., Denizkara, A. J., Avci, A. K., & Atik, i. (2025). Nonthermal Magnetic Field Processing of Egg Yolk: A Novel Alternative to Conventional
Pasteurization. Journal of Food Process Engineering, 48(11), e70263.

3. Akarca, G., Atik, A., Atik, ., Ozcan, T., & Denizkara, A. J. (2025). Evaluation of the Effects of Beeswax Films Formulated with Sesame and Black Cumin
Oils on the Fermentation and Bio-flavouring Properties of Pasta-Filata Type Kashar Cheese. Food and Bioprocess Technology, 1-21.

4. Atik, I. (2025). Enhancing the Functionality of Beef Burgers Enriched with Hazelnut Skin Powder Through Fermentation. Fermentation, 11(10), 586.
5. Akarca, G., Ozkan, B., Atik, A., & Atik, I. (2024). Effect of Cold PlasmaTreatment on Physicochemical and Microbiological Properties of Clotted Cream.
Akademik Gida, 22(3), 195-204.

6. Akarca, G., Atik, A., Atik, i., & Denizkara, A. J. (2024). The Effect of Atmospheric Cold Plasma (ACP) Application on the Physicochemical and
Microbiological Quality of Steak Obtained from Beef Musculus Longissimus Dorsi Muscle. Kocatepe Veterinary Journal, 17(3), 244-254.

7. Atik ilker, Denizkara Ayse Janseli, Akarca,Gokhan, Atik Azize (2024). Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different
Solvents. Afyon Kocatepe University Journal of Science and Engineering, 24(3), 620-627.

8. Atik Azize, Atik ilker, Akarca Gékhan, Denizkara Ayse Janseli (2024). Determination of Changes in Physicochemical and Microbiological Properties of
Tomato Paste Exposed to Different Doses of Cold Plasma Technique. Journal of Agriculture and Nature, 27(1), 216-227.

9. Atik ilker, Atik Azize, Akarca Gokhan, Denizkara Ayse Janseli (2023). Low-Pressure Application Improved the Physicochemical and Microbiological
Properties of Fresh and Stored Pikeperch (Sander lucioperca). Journal of Limnology and Freshwater Fisheries Research, 9(3): 138-146.

10. Atik ilker, Atik Azize, Akarca Gokhan, Denizkara Ayse Janseli (2023). Production of High-Mineral Content of Ayran ond Kefir—Effect of The Fishbone
Powder Obtained From Garfish (Belone belone). International Journal of Gastronomy and Food Science, 100786.



11. Yalcin Seda, Atik ilker, Atik Azize (2023). Effects of Chia Flour as A Fat Substitute on The Physicochemical, Nutritional and Sensory Properties of
Biscuits. International Journal of Food Science & Technology, 58(7), 3760-3768.

12. Akarca Gékhan, Atik Azize, Atik ilker, Denizkara Ayse Janseli (2023). A Comparison Study on Functional and Textural Properties of Mozzarella Cheeses
Made from Bovine and Buffalo Milks Using Different Starter Cultures. International Dairy Journal, 141, 105622.

13. Akarca Gokhan, Atik Azize, Atik ilker, Denizkara Ayse Janseli (2023). The Use of Cold Plasma Technology in Solving The Mold Problem in Kashar
Cheese. Journal of Food Science and Technology, 60(2), 752-760.

14. Kayacan-Cakmakoglu Selma, Atik ilker, Akman Perihan Kiibra, Doymaz ibrahim, Sagdic Osman, Karasu Salih (2023). Effect of The Different Infrared
Levels on Some Properties of Sage Leaves. Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly, 29(3), 235-242.

15. Sevik Ramazan, Denizkara Ayse Janseli, Akarca Gékhan, Atik Azize, Atik ilker. (2022). Physicochemical and Microbiological Properties of Common
Carp (Cyprinus carpio) Fillets Marinated with Rosemary and Laurel Essential Oils. Journal of Aquatic Food Product Technology, 31(9), 977-988.

16. Atik i, Karasu S, Sevik R (2022). Physicochemical and Bioactive Properties of Cold Press Wild Plum (Prunus spinosa) and Sour Cherry (Prunus cerasus)
Kernel Oils: Fatty Acid, Sterol And Phenolic Profile. La Rivista Italiana Delle Sostanze Grasse, 99, 13-20.

17. Tekin Cakmak Z H, Atik i, Karasu S (2021). The Potential Use of Cold-Pressed Pumpkin Seed Oil By-Products in a Low-Fat Salad Dressing: The Effect
on Rheological, Microstructural, Recoverable Properties, and Emulsion and Oxidative Stability. Foods, 10(11), 2759. Doi:
doi.org/10.3390/foods10112759.

18. Atik ilker, Tekin Cakmak Z H, Avci E, Karasu S (2021). The Effect of Cold Press Chia Seed Oil By-Products on the Rheological, Microstructural, Thermal,
and Sensory Properties of Low-Fat Ice Cream. Foods, 10(10), 2302. Doi: doi.org/10.3390/foods10102302.

19. Capkin K, Atik i, Atik A, Sevik R (2020). Evaluation of Tench (Tinca tinca L., 1758) Meat as Fish Cake and Determination of Shelf Life. Journal of
Limnology and Freshwater Fisheries Research, 6(3): 251-260. Doi: https://doi.org/10.17216/limnofish.746026

20.Atik |, Sevik R, Karasu S (2019). Characterization of Some Physicochemical Properties of Cold Press Sweet Cherry (Prunus avium) Seed Oil. Avrupa
Bilim ve Teknoloji Dergisi, 17: 959-965. Doi: https://doi.org/10.31590/ejosat.656768

21. Atik i, Atik A (2019). Merkezi ve Yerel Yénetimlerin Gida Giivenligindeki Etkileri: Diinyadan ve Tiirkiye’den Ornekler. Uluslararasi Yonetim Akademisi
Dergisi, 2(2): 453-465. Doi: https://doi.org/10.33712/mana.599215

22. Atik i, Diraman H (2019). Yaygin Olarak Tiiketilen Allium Tirlerinin One Cikan Ozellikleri ve insan Sagligina Etkileri. Gida ve Yem Bilimi Teknolojisi
Dergisi, 21: 1-8.

23. Sanlier N, Atik A, Atik i (2018). Consumption of green coffee and the risk of chronic diseases. Critical Reviews in Food Science and Nutrition, 59(16):
2573-2585. Doi: https://doi.org/10.1080/10408398.2018.1461061

24. Sanlier N, Atik i, Atik A (2018). A minireview of effects of white tea consumption on diseases. Trends in Food Science Technology, 82, 82-88. Doi:
https://doi.org/10.1016/j.tifs.2018.10.004

25. Atik A, Atik | (2018). Slow City Harektinden Slow Food Hareketine Dogru Giderken Belediyelerin Rolii. Paradoks Ekonomi, Sosyoloji ve Politika
Dergisi, 14(Ozel Sayi:1): 1-16.

26. Denktas S, Atik I, Sevik R (2017). The Effects of Nicin and Sodium Lactate on SomeQuality Characteristics of Heat Treated Sausages. International
Journal of Agriculture Innovations and Research, 5(5): 658-662.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1. Atik ilker, Akarca Gokhan, Atik Azize (2023). Chemical Properties and Antifungal Effects of Cold Press Seed Qils of Different Fig Varieties. 100th
Anniversary of the Republic Turkey International Ege Agriculture Congress, 01-03 November 2023, izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii
Sunum)

2. Atik Azize, Akarca Gokhan, Atik ilker (2023). Antifungal and Antibacterial Properties of Wheat Germ Oil. 100th Anniversary of the Republic Turkey
International Ege Agriculture Congress, 01-03 November 2023, izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

3. Akarca Gokhan, Atik Azize, Atik ilker, Denizkara Ayse Janseli (2023). Obtaining Essential Oil From Calendula Plant and Determining Its Antifungal
Effect On Molds. 2nd International Congress On Food Researches, 16-18 October 2023, Sivas — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum)

4, Atik ilker, Atik Azize, Akarca Gokhan, Denizkara Ayse Janseli (2023). Chemical Composition of Carrot Seed Qil and Determination of The
Antibacterial Effect. 2nd International Congress On Food Researches, 16-18 October 2023, Sivas — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

5. Yalgin Seda, Atik ilker, Atik Azize (2023). Sensory Properties of Cakes Including Poppy Paste. 10th International Mardin Artuklu Scientific
Researches Conference, 19-21 May 2023, Mardin — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

6. Yalgin Seda, Atik Azize, Atik ilker (2023). The Effect of Poppy Paste Addition on The Volume Properties of Cakes. 10th International Mardin Artuklu
Scientific Researches Conference, 19-21 May 2023, Mardin — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum)

7. Atik ilker (2023). Use of Fruit and Vegetable Processing Wastes as An Alternative Qil Source. 8th International Asian Congress on Contemporary
Sciences, 05-07 May 2023, Aksaray — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

8. Atik ilker (2023). Alternative Sources for Food Additives: By-Products of The Aquaculture Industry. 7th International Aegean Conferences on
Innovation Technologies & Engineering, 26-27 April 2023, izmir — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

9. Atik ilker, Denizkara Ayse Janseli, Akarca Gékhan, Atik Azize (2022). Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different
Solvents. VI. International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress, 07-09 October 2022, Kutahya — Turkey. (Tam Metin
Bildiri/S6zlii Sunum)

10.  Atik Azize, Atik ilker, Yalgin Seda (2022). Sensory Characteristics of Biscuits Produced Using Buffalo Milk and Cream. IlI. International Siirt
Conference on Scientific Research, 18-19 November 2022, Siirt — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum)

11.  Atik Azize, Atik ilker, Yalgin Seda (2022). Gluten-Free Production and Cooking Properties of Velense, A Local Product of Afyonkarahisar. Ill.
International Siirt Conference on Scientific Research, 18-19 November 2022, Siirt — Turkey. (Tam Metin Bildiri/S6zltG Sunum)

12.  Kurt A, Sevik R, Giiner S, Ekiz T, Atik A, Atik | (2019). Effects of Dried Figs and Fresh Black Figs on Some Properties of Fermented Turkish Sucuk.
5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport, 02.10.2019-06.10.2019, Ankara-Tirkiye (Tam Metin Bildiri/SozlG
Sunum)

13.  Kaplan M, Eskigiin S, Levent O, Diraman H, Atik i (2019). Taze Malatya 49-Alioglu Kayisi Cesidinde Ugucu Bilesenlerin Belirlenmesi. TARGID 2019,
4th International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019, 20.04.2019-22.04.2019, Afyonkarahisar-Turkiye (Tam
Metin Bildiri/S6zli Sunum)

14.  Kaplan M, Eskigiin S, Levent O, Diraman H, Atik i (2019). Farkli Kurutma Yéntemlerinin Hacihaliloglu Kayisi Cesidinde Toplam Fenolik icerigine
Etkisi. TARGID 2019, 4th International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019, 20.04.2019-22.04.2019,
Afyonkarahisar-Tirkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum)

15. Kaplan M, Eskigiin S, Levent O, Diraman H, Atik i (2019). Taze Malatya Kabaasi ve Hacihaliloglu Kayisi Cesitlerinin Antioksidan Aktivitesinin
Belirlenmesi. TARGID 2019, 4th International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019, 20.04.2019-22.04.2019,
Afyonkarahisar-Tirkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum)

16.  Atik i, Atik A (2018). Belediyelerin Gida Giivenligindeki Rolii. Alanya Uluslararasi Yerel Yénetimler Sempozyumu, 01.11.2018-03.11.2018, Alanya-
Antalya-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum)

17.  Atik A, Atik i (2018). Slow Food Hareketi ve Belediyelerin Rolii. Alanya Uluslararasi Yerel Yénetimler Sempozyumu, 01.11.2018-03.11.2018,
Alanya-Antalya-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum)

18.  Atik A, Atik i (2018). Belediyelerin Yas Meyve ve Sebze Hali Denetimleri. Alanya Uluslararasi Yerel Yénetimler Sempozyumu, 01.11.2018-
03.11.2018, Alanya-Antalya-Tiirkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum)

19.  Atik A, Sevik R, Atik 1 (2018). Et ve Siit Uriinleri Uretiminde Yiiksek Basing Uygulamalari. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve
Saglikli Yagam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum)


https://doi.org/10.17216/limnofish.746026
https://doi.org/10.31590/ejosat.656768
https://doi.org/10.33712/mana.599215
https://doi.org/10.1080/10408398.2018.1461061
https://doi.org/10.1016/j.tifs.2018.10.004

20. Atk A, Glimiis T, Atik | (2018). Gida isleme Tekniklerinde Yeni Yaklasimlar: Sous Vide. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli
Yasam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

21.  Atik i, Atik A, Sevik R (2018). Kuru-Kiirlenmis Etlerde Proteoliz. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglkl Yasam Zirvesi,
12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum)

22.  Atik i, Sevik R, Atik A (2018). Balik Bozulma Mekanizmalari. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi,
12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum)

23.  Atik A, Velioglu HM, Atik i (2018). Ari Uriinlerinin Et ve Et Uriinlerinde Kullanimi. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikl
Yasam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

24.  Atik i, Diraman H, Atik A (2018). Bazi Baharatlarin Etken Maddeleri ve Saglk Uzerine Etkisi. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve
Saglikl Yasam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum)

25. Karaman MR, Artik N, Kiigiikersan MK, Atik i (2018). Ari Uriinleri Bilesimlerindeki Biyoaktif Etken Maddelerin Optimize Edilmesi ve Apiterapide
Kullanim Potansiyeli. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yagsam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Tiirkiye (Ozet
Bildiri/Poster)

26.  Atik i, Sevik R, Atik A (2018). Giilgiller Familyasina Ait Bazi Meyvelerin Saglhk Uzerine Etkileri. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme
ve Saglikli Yasam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum)

27. Atk A, Coskun F, Atik i (2018). Fermantasyon ile Organik Asit Uretimi. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi,
12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum)

28.  Atik A, Coskun F, Atik i, Diraman H (2018). Gida Endiistri Atiklarinin Biyoteknolojik Yéntemler ile Degerlendirilmesi. Dogal’2018, Uluslararasi
Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Tiirkiye (Ozet Bildiri/Poster)

29. Atk A, Glimis T, Atik | (2018). Siitiin Pastérizasyonunda Geleneksel Yontemlere Alternatif Yeni Teknikler. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal
Beslenme ve Saglikli Yagam Zirvesi, 12.07.2018-15.07.2018, Ankara-Turkiye (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum)

30. Atk A, Atiki, Gimis T (2018). A Traditional Snack Food — Lupine (Termiye / Tirmis). The 4th International Symposium on “Traditional Foods from
Adriatic to Caucasus”, 19.04.2018-21.04.2018, Kyrenia-Northern Cyprus (Ozet Bildiri/Poster)

31.  Kaplan M, Diraman H, Atik i (2017). The Development of Potassium Sorbate Usage Techniques in Production of Pasteurized and Medium Moisture
Apricot. International Advanced Researches and Engineering Congress 2017 (IAREC’ 17), 16.11.2017-18.11.2017, Osmaniye-Tirkiye (Ozet
Bildiri/Poster)

32. Kaplan M, Diraman H, Atik i (2017). The Effects on Nutrition and Health of Malatya Apricot as A Functional Food Source. 2nd International
Conference on Advanced Engineering Technologies — (ICADET 2017), 21.09.2017-23.09.2017, Bayburt-Tiirkiye (Ozet Bildiri/Poster)

33.  Kaplan M, Diraman H, Atik i (2017). Some Fruit Quality Characteritics of Important Varieties and Types in Turkish Apricot Gene Bank. XIIl. Congress
of Ecology and Environment with International Participation (UKECEK 2017) 12.09.2017-15.09.2017, Edirne-Tiirkiye (Ozet Bildiri/Poster)

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Bélumler

1. Giirler Z, Ugurlu D, Atik A (2024). Siit Uriinlerinde Kullanilan Gida Katki Maddeleri in Siit Endiistrisinde Kullanilan Gida Katki Maddeleri, Ed. Giirler Z,
Bidge Yayinlari, Basim sayisi:1, 167 s.

2. Atik i, Atik A, Uzun G (2024). Siit Endiistrisinde Kullanilan Diger Katki Maddeleri in Siit Endiistrisinde Kullanilan Gida Katki Maddeleri, Ed. Giirler Z,
Bidge Yayinlari, Basim sayisi:1, 167 s.

3. Atik I, Atik A (2024). Vegan Beslenmede Mikroalgler, Mikrofilizler-Mikroyesillikler in Vegan Turizm, Kavramlar, ilkeler ve Uygulamalar, Ed. Altas A,
Detay Anatolia Akademik Yayincilik Ltd. Sti., Basim sayisi:1, 254 s.

4. Kaplan M, Eskigun S, Levent O, Turk Baydir A, Diraman H, Atik A, Atik i, Erdogan A (2020). Change of textural properties during fermentation in pickles
made from unriped seeds of two domestic apricot cultivars (‘Hacihaliloglu' and 'Kabaas!') in Malatya”, ISHS Acta Horticulturae 1290, ed. S. Ercisli, Vol. 1,
207-212, International Society for Horticultural Science, Leuven, Belgium.

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1. Denizkara A, Atik i, Atik A, Akarca G (2021). Biological Activities of Medlar (Mespilus germanica) Extracts Obtained Using Different Solvents. Records
of Agricultural and Food Chemistry, 1(1-2), 19-26. Doi: doi.org/10.25135/rfac.4.2112.2294

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
1.
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SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1. Atik, A., Atik, i., Akarca, G., & Denizkara, A. J. (2025). Incorporating Ganoderma lucidum extract and powder with probiotic cultures (Lactobacillus
acidophilus and Bifidobacterium animalis subsp. lactis) enhanced the functional, textural, and sensory qualities of yogurt. Journal of Food Science and
Technology, 62(4), 787-798.

2. Atik Azize, Gimus Tuncay, Karasu Salih, Sagdig Osman (2025). Physicochemical and Sensory Properties of Bovine Milk Treated by Different UV-C Dose:
The Effect on Vitamin D3, cholesterol, fatty acid, and formation of volatile compounds. Acta Scientiarum. Technology, 47(1), 1-12.,

3. Avcl, A. K., Akarca, G., Denizkara, A. J., & Atik, A. (2025). Improvement of the functional properties of albumen exposed to different durations and
intensities of magnetic field application. Innovative Food Science & Emerging Technologies, 102, 104006.

4. Atik, A., Akarca, G., & Denizkara, A. J. (2025). Impact of Applying Magnetic Fields on the Development of Postbiotic Metabolites and Probiotic
Microorganisms in Kombucha Tea. Food Science & Nutrition, 13(7), e70700.

5. Akarca, G., Atik, A., Atik, ., Ozcan, T., & Denizkara, A. J. (2025). Evaluation of the Effects of Beeswax Films Formulated with Sesame and Black Cumin
Oils on the Fermentation and Bio-flavouring Properties of Pasta-Filata Type Kashar Cheese. Food and Bioprocess Technology, 1-21.

6. Atik, A. (2025). Non-Thermal UV-C Processing as an Alternative to Pasteurisation in Fermented Dairy Beverages: Ayran and
Kefir. Fermentation, 11(10), 557.

7. Akarca, G., Ozkan, B., Atik, A., & Atik, i. (2024). Effect of Cold PlasmaTreatment on Physicochemical and Microbiological Properties of Clotted
Cream. Akademik Gida, 22(3), 195-204.

8. Atik, i., Denizkara, A. J., Akarca, G., & Atik, A. (2024). Biological Activities of Extracts of Red and Yellow Hawthorn Fruits in Different Solvents. Afyon
Kocatepe Universitesi Fen Ve Miihendislik Bilimleri Dergisi, 24(3), 620-627.

9. Atik A, Atik i, Akarca G, Denizkara AJ (2024). Determination of Changes in Physicochemical and Microbiological Properties of Tomato Paste Exposed
to Different Doses of Cold Plasma Technique. Journal of Agriculture and Nature, 27(1), 216-227.

10. Atik i, Atik A, Akarca G, Denizkara AJ (2023). Low-Pressure Application Improved the Physicochemical and Microbiological Properties of Fresh and
Stored Pikeperch (Sander lucioperca). Journal of Limnology and Freshwater Fisheries Research, 9(3): 138-146.

11. Atik i, Atik A, Akarca G, Denizkara AJ (2023). Production of High-Mineral Content of Ayran ond Kefir—Effect of The Fishbone Powder Obtained From
Garfish (Belone belone). International Journal of Gastronomy and Food Science, 100786.

12. Yalgin S, Atik i, Atik A (2023). Effects of Chia Flour as A Fat Substitute on The Physicochemical, Nutritional and Sensory Properties of Biscuits.
International Journal of Food Science & Technology, 58(7), 3760-3768.



13. Akarca G, Atik A, Atik I, Denizkara AJ (2023). A comparison study on functional and textural properties of mozzarella cheeses made from bovine and
buffalo milks using different starter cultures. International Dairy Journal, 141: 105622.

14. Akarca G, Atik A, Atik I, Denizkara AJ (2023). The Use of Cold Plasma Technology in Solving The Mold Problem in Kashar Cheese. Journal of Food
Science and Technology, 60: 752-760.

15. Sevik R, DENIZKARA AJ, Akarca G, Atik A, Atik i (2022). Physicochemical and Microbiological Properties of Common Carp (Cyprinus carpio) Fillets
Marinated with Rosemary and Laurel Essential Qils. Journal of Aquatic Food Product Technology, 31:9, 977-988.

16. Denizkara AJ, Atik I, Atik A, Akarca G (2021). Biological Activities of Medlar (Mespilus germanica) Extracts Obtained Using Different Solvents. Records
of Agricultural and Food Chemistry, 1, 19-26.

17. Atik A, Gumus T (2021). The Effect of Different Doses of UV-C Treatment on Microbiological Quality of Bovine Milk. LWT — Food Science and
Technology, 136(1), 110322.

18. Atik i, Atik A (2019). Merkezi ve Yerel Yonetimlerin Gida Giivenligindeki Etkileri: Diinyadan ve Tiirkiye’den Ornekler. Uluslararasi Yénetim Akademisi
Dergisi, 2(2): 453-465.

19. Capkin K, Atik i, Atik A, Sevik R (2020). Evaluation of Tench (Tinca tinca L., 1758) Meat as Fish Cake and Determination of Shelf Life. Journal of
Limnology and Freshwater Fisheries Research, 6(3), 251-260.

20. Sanler N, Atik A, Atik  (2019). Consumption of green coffee and the risk of chronic diseases. Critical Reviews in Food Science and Nutrition, 59(16):
2573-2585.

21. Kaplan M, Diraman H, Eskigiin S, Levent O, Atik A (2019). Farkli Kurutma Yéntemlerinin Alkaya Kayisi Cesidinin Toplam Fenolik icerigine Etkisi. Gida
ve Yem Bilimi -Teknolojisi, 22(2), 37-44.

22. Sanlier N, Atik i, Atik A (2018). A minireview of effects of white tea consumption on diseases. Trends in Food Science Technology, 82, 82-88.

23. Atik A, Atik i (2018). Slow City Harektinden Slow Food Hareketine Dogru Giderken Belediyelerin Rolii. Paradoks Ekonomi, Sosyoloji ve Politika Dergisi,
14(Ozel Sayi:1): 1-16.

24. Atik A, Gumdis T (2017). Propolisin Gida Endstrisinde Kullanim Olanaklari. Akademik Gida, 15(1), 60-65.

25. Agkin B, Atik A (2016). Color, phenolic composition, and antioxidant properties of hardaliye (fermented grape beverage) under different storage
conditions. Turkish Journal of Agriculture and Forestry, 40(6), 803-812.

26. Cetin B, Karasu S, Atik A, Durak MZ (2015). Investigation of Microbiological Quality of Some Dairy Products in European Kirklareli (Turkey): Detection
of Salmonella spp. and Listeria monoctyogenes by Real Time PCR. Journal of Tekirdag Agriculture Faculty, 12(1), 74-80.

27. Cetin B, Atik A, Karasu S (2014). Kirklareli’'nde Uretilen Yogurt ve Ayranlarin Fizikokimyasal ve Mikrobiyolojik Kalitesi. Akademik Gida, 12(2), 57-60.

28. Elmaci Y, Celik A, Agrap B, Tiltay i (2009). Kiiflii gidalar Mikotoksin ve Aflatoksin ile ilgili Tiiketici Farkindaliginin Belirlenmesi. Akademik Gida - Gida
Bilimi ve Teknolojisi Dergisi (Academic Food Journal), 7(2), 6-12.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1. Atik A, Guimds T, Gonulol E (2025). UV-C Application Potential in Milking Systems. Cukurova 15th International Scientific Researches Congress (Tam
Metin Bildiri/S6zli Sunum).

2. Karahan S, Atik Azize (2024). The Impact of Beetroot Use on Sausage Production. 5th International Congress On Contemporary Scientific Research
(Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum).

3. Karahan S, Atik A (2024). Ethics And Transparency in Meat Products. 10th International Black Sea Coastline Countries Scientific Research Conference
(Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum).

4. Karahan S, Atik A (2024). Sustainable Meat Production And Consumption. International Research & Development Studies And Inovatinon Congress
(Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum).

5.Karahan S, Atik A (2023). Lupin Flour Uses In The Food Industry. 13 Th International Conference On Agriculture, Animal Science And Rural Development
(Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum).

6. Atik A, Akarca G, Atik i (2023). Antifungal And Antibacterial Properties Of Wheat Germ Oil. 100th Anniversary of The Republic of Tiirkiye International
Ege Agriculture Congress (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

7. Atik i, Akarca G, Atik A (2023). Chemical Properties And Antifungal Effects Of Cold Press Seed Oils Of Different Fig Varieties. 100th Anniversary of The
Republic of Turkiye International Ege Agriculture Congress (Tam Metin Bildiri/S6zlu Sunum).

8. Akarca G, Atik A, Atik I, Denizkara AJ (2023). Obtaining Essential Oil From Calendula Plant And Determining Its Antifungal Effect On Molds. 2nd
International Congress On Food Researches (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

9. Atik i, Atik A, Akarca G, Denizkara AJ (2023). Chemical Composition Of Carrot Seed Oil And Determination Of The Antibacterial Effect. 2nd International
Congress On Food Researches (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

10. Yalgin S, Atik A, Atik | (2023). The Effect Of Poppy Paste Addition On The Volume Properties Of Cakes. 10th International Mardin Artuklu Scientific
Researches Conference (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

11.Yalgin S, Atik i, Atik A (2023). Sensory Properties Of Cakes Including Poppy Paste. 10th International Mardin Artuklu Scientific Researches Conference
(Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum).

12. Atik A (2023). Usage Of Microbial Enzymes In Production Of Bioactive Peptides. International Asian Congress On Contemporary Sciences - Vil (Tam
Metin Bildiri/S6zli Sunum).

13. Atik A (2023). An Alternative Drink For People Who Cannot Consume Milk Of Animal Origin: Plant-Based Milk. International Aegean Conferences
Inovation Technologies & Engineering - Vii, 276-284. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

14. Atik A, Atik i, Yalgin S (2022). Afyonkarahisar’in Yéresel Bir Uriinii Olan Velensenin Glutensiz Uretimi Ve Pisme Ozellikler. lu. International Surt
Scientific Research Congress, 1, 1451-1456. (Tam Metin Bildiri/S6ézli Sunum).

15. Atik A, Atik I, Yalgin S (2022). Manda Siitii Ve Kaymagi Kullanilarak Uretilen Biskiivilerin Duyusal Ozellikleri. li. International Surt Scientific Research
Congress, 1, 1458-1462. (Tam Metin Bildiri/S6zIiG Sunum).

16. Atik i, Denizkara AJ, Akarca G, Atik A (2022). Kirmizi Ve Sari Aligc Meyvelerinin Farkli Coziiciilerdeki Ekstraktlarinin Biyolojik Aktiviteleri. 6th.
International Anatolian, Agriculture, Food,Environment And Biology Congress. Targid 2022, 860-860. (Ozet Bildiri/S6zlii Sunum).

17. Giltas AH, Sevik R, Atik A, Atik i, Giiner S, Ekiz Unsal T (2019). The Processability of Bass (Dicentrarchus Labrax ) and Carp (Cyprinus carpio) Fish to
Fermented Sausage and Physical and Chemical Transformations During the Storage. 5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy
Life Sport (Ozet Bildiri/S6zli Sunum).

18. Kurt A, Sevik R, Giiner S, Ekiz Unsal T, Atik A, Atik i (2019). Effects of Dried Figs and Fresh Black Figs on Some Properties of Fermented Turkish Sucuk.
Sth International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport (Ozet Bildiri/S6zlii Sunum)

19. Kaplan M, Eskigiin S, Okan L, Tiirk Baydir A, Diraman H, Atik A, Atik I, Erdogan A (2019). Change of Textural Properties during Fermentation in Pickles
Made from Unriped Seeds of Two Domestic Apricot Cultivars ('Hacihaliloglu' and 'Kabaasi') in Malatya. XVII International Symposium on Apricot Breeding
and Culture (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

20. Kaplan M, Eskigiin S, Levent O, Diraman H, Atik A (2019). Kabaasi Kayisi Cesidinde [B-Karoten Miktarinin Belirlenmesi. 4th International Anatolian
Agriculture, Food, Environment and Biology Congress 2019. (20-22 April 2019,T ARGID 2019, Afyonkarahisar

/Turkey), 25-29. (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

21. Atik i, Atik A (2018). Belediyelerin Gida Giivenligindeki Rolii. Alanya Uluslararasi Yerel Yénetimler Sempozyumu (Tam Metin Bildiri/Sézlii Sunum).
22. Atik A, Atik 1 (2018). Slow Food Hareketi ve Belediyelerin Rolii. Alanya Uluslararasi Yerel Yénetimler Sempozyumu (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum).
23. Atik A, Atik | (2018). Belediyelerin Yas Meyve ve Sebze Hali Denetimleri. Alanya Uluslararasi Yerel Yénetimler Sempozyumu (Tam Metin Bildiri/Sézlii
Sunum).

24. Atik A, Gimis T, Atik i (2018). Gida Isleme Tekniklerinde Yeni Yaklasimlar: Sous Vide. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikl
Yasam Zirvesi (Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum).



25. Atik i, Diraman H, Atik A (2018). Bazi Baharatlarin Etken Maddeleri ve Saglik Uzerine Etkisi. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve
Saglikli Yasam Zirvesi (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum).

26. Atik A, Coskun F, Atik | (2018). Fermantasyon ile Organik Asit Uretimi. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi
(Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum).

27. Atik A, Coskun F, Atik i, Diraman H (2018). Gida Enduistri Atiklarinin Biyoteknolojik Yontemler lle Degerlendiriimesi. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya
Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi (Ozet Bildiri/S6zIi Sunum).

28. Tiifenkci §, Atik A (2018). Kiiltiir Bitkilerinde Beslenme ve Hastalik-Zararli lliskilerinin Kiiresel Gida Uretimine Yansimalari. Dogal’2018, Uluslararasi
Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikl Yasam Zirvesi (Ozet Bildiri/Sozli Sunum).

29. Atik i, Sevik R, Atik A (2018). Gilgiller Familyasina Ait Bazi Meyvelerin Saglik Uzerine Etkileri. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve
Saglikli Yasam Zirvesi (Tam Metin Bildiri/S6zli Sunum).

30. Atik i, Atik A, Sevik R (2018). Kuru-Kiirlenmis Etlerde Proteoliz. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi (Tam Metin
Bildiri/S6zlt Sunum).

31. Horuz A, Atik A (2018). Kultiir Bitkilerinde Beslenme ve Kalite lliskileri. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi
(Ozet Bildiri/Sézli Sunum).

32. Atik A, Velioglu HM, Atik i (2018). Ari Uriinlerinin Et ve Et Uriinlerinde Kullanimi. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam
Zirvesi (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum).

33. Atik I, Sevik R, Atik A (2018). Balik Bozulma Mekanizmalari. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi (Tam Metin
Bildiri/S6zli Sunum).

34. Atik A, Sevik R, Atik | (2018). Et ve Siit Uriinleri Uretiminde Yiiksek Basing Uygulamalari. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal Beslenme ve Saglikli
Yasam Zirvesi, (Tam Metin Bildiri/S6zIt Sunum).

35. Atik Azize, Gimiis T, Atik i (2018). Siitiin Pastdrizasyonunda Geleneksel Yontemlere Alternatif Yeni Teknikler. Dogal’2018, Uluslararasi Avrasya Dogal
Beslenme ve Saglikli Yasam Zirvesi (Ozet Bildiri/Sézli Sunum).

36. Atik A, Gimus T (2018). Towards Functional Food Through Traditional Food. The 4th International Symposium on "Traditional Foods from Adriatic
to Caucasus" (Ozet Bildiri/Poster).

37. Atik A, Atik |, Giimiis T (2018). A Traditional Snack Food — Lupine (Termiye / Tirmis). The 4th International Symposium on “Traditional Foods from
Adriatic to Caucasus” (Ozet Bildiri/Poster).

38. Atik A, Denktas S (2015). A Traditional and Innovative Product. The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus
(Ozet Bildiri/Poster).

39. Demirci AS, Gumis T, Atik A (2015). Mycotoxin Danger in Traditional Foods. The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to
Caucasus (Ozet Bildiri/Poster).

40. Atik A, Apaydin D, Atik i (2014). Antimicrobial and Antibacterial Proporties of Propolis. 2nd International Congress on Food Technology (Ozet
Bildiri/Poster).

41. Ozcan VY, Atik A, Sanlidere Aloglu H (2014). The Status of Nanotechnology as an Emerging Technology in Food Science and Technology. 2nd
International Congress on Food Technology (Ozet Bildiri/Poster).

42. Yanardag Karabulut S, Atik A, Atik | (2014). The Effects of Ultrasound Treatment on the Structural, Physical and Physicochemical Properties of Qils.
2nd International Congress on Food Technology (Ozet Bildiri/Poster).

43. Askin B, Atik A, Askin OO (2014). Sensory Evaluation, Physicochemical Properties of Fermented Red Grape Beverages, Hardaliye. Agribalkan Balkan
Agricultural Congress (Ozet Bildiri/Poster).

44. Cetin B, Atik A (2013). Kirklareli nde Uretilen Et ve Et Uriinlerinde Domuz Eti Varliginin Tespit Edilmesi. Uluslararasi 2. Helal ve Saglikli Gida Kongresi
“Saglikli ve Helal Gida Secimi” (Ozet Bildiri/Poster).

45, Atik A, Atik i (2013). A Historic Flavour in Ottoman Cuisine: Kallavi Cookie. The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to
Caucasus (Ozet Bildiri/Poster).

46. Atik A, Gokge R, Atik i (2013). Effect of Goat Meat on Textural and Sensorial Properties of Turkish Sucuk. II. International Symposium on “Traditional
Foods from Adriatic to Caucasus” (Ozet Bildiri/Poster).

47. Atik i, Nas S, Atik A (2013). Some Features of the Figs Dried by Naturally Manufacturated Tradionally and the Aflatoxin Contents in Province of Aydin.
II. International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus” (Ozet Bildiri/Poster).

48. Cetin B, Ugar S, Atik A, Karasu S (2013). Determination of Some Physicochemical Properties of Kirklareli Cheese. Il. International Symposium on
“Traditional Foods from Adriatic to Caucasus” (Ozet Bildiri/Poster).

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

1. Girler Z, Ugurlu D, Atik A (2024). Siit Uriinlerinde Kullanilan Gida Katki Maddeleri in Siit Endistrisinde Kullanilan Gida Katki Maddeleri, Ed. Giirler Z,
Bidge Yayinlari, Basim sayisi:1, 167 s.

2. Atik |, Atik A, Uzun G (2024). Siit Endiistrisinde Kullanilan Diger Katki Maddeleri in Siit Endistrisinde Kullanilan Gida Katki Maddeleri, Ed. Giirler Z,
Bidge Yayinlari, Basim sayisi:1, 167 s.

3. Atik i, Atik A (2024). Vegan Beslenmede Mikroalgler, Mikrofilizler-Mikroyesillikler in Vegan Turizm, Kavramlar, ilkeler ve Uygulamalar, Ed. Altas A,
Detay Anatolia Akademik Yayincilik Ltd. Sti., Basim sayisi:1, 254 s.

4. Kaplan M, Eskigun S, Levent O, Turk Baydir A, Diraman H, Atik A, Atik i, Erdogan A (2020). Change of textural properties during fermentation in pickles
made from unriped seeds of two domestic apricot cultivars ('"Hacihaliloglu' and 'Kabaas!') in Malatya”, ISHS Acta Horticulturae 1290, ed. S. Ercisli, Vol. 1,
207-212, International Society for Horticultural Science, Leuven, Belgium.

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1. Denizkara A, Atik i, Atik A, Akarca G (2021). Biological Activities of Medlar (Mespilus germanica) Extracts Obtained Using Different Solvents. Records
of Agricultural and Food Chemistry, 1(1-2), 19-26. Doi: doi.org/10.25135/rfac.4.2112.2294

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler

1. Atik A, Ozcan Y, Askin B, Atik i (2014). Egitim Diizeyi ve Sosyal Cevrenin Geleneksel Gida Algisi Uzerine Etkilerinin Belirlenmesi. 4. Geleneksel Gidalar
Sempozyumu (Ozet Bildiri/Poster).

2. Askin B, Atik A (2014). Kirklareli nden Geleneksel Bir icecek Hardaliye . 4. Geleneksel Gidalar Sempozyumu (Ozet Bildiri/Poster).
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Doktora Bitis Tarihi
PATENTLER /ODULLER
il Patent / Odiil Adi Alan Kurum
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Yil Gorev Baglangig tarihi Bitis Tarihi

SON BES YILDAKi BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1. Yalcin, S. (2025). Effects of Carob Flour on Volume, Color, Texture, Sensory Properties, Antioxidant Profile, and Nutritional Quality of Gluten-Free Corn
Cake with Buffalo Cream. Polish Journal of Food and Nutrition Sciences, 75(2), 108-118.

2. Yalgin, S., Kasnak, C., Palamutoglu, R., & Unlii, U. (2025). Antioxidant Activity and Phytochemical Profile of Eight Wild Edible Plants Grown in
Afyonkarahisar, Tirkiye. Akademik Gida, 23(1), 12-19.

3. Yalgin, S. (2024). Effect of Storage on the Antioxidant, Color and Sensory Properties of Local Bread. Afyon Kocatepe Universitesi Fen Ve Miihendislik
Bilimleri Dergisi, 24(2), 341-349.

4. Yalcin, S., Atik, 1., & Atik, A. (2023). Effects of chia flour as a fat substitute on the physicochemical, nutritional and sensory properties of
biscuits. International Journal of Food Science and Technology, 58(7), 3760-3768.

5. Yalcin, S. (2021). Quality characteristics, mineral contents and phenolic compounds of gluten free buckwheat noodles. Journal of Food Science and
Technology, 58(7), 2661-2669.

6. Denktas, S., Yalcin, S., Kayaardi, S., & Sevik, R. (2021). Effect of starter culture type, cooking process and storage time at- 18° C on chemical, color and
microbiological qualities of fermented sucuk doner kebab. Food Chemistry, 354, 129549.

7. Yalgin, S., & Ozkdk, G. A. (2020). Production of Gluten-free Buckwheat Biscuit for Celiac Patients as Contribution to Gastronomy. Uluslararasi Tiirk
Diinyasi Turizm Arastirmalari Dergisi, 5(2), 191-200.

8. Ozkok, G. A., Yalgin, S., & Maden, B. (2020). A Regional Food of Afyonkarahisar Cuisine: Sausage Doner Kebab. Uluslararasi Tiirk Diinyasi Turizm
Arastirmalari Dergisi, 5(2), 301-313.

9. Yalcin S., Maden B. (2020). Diversity in Protein Characteristics of Some Wheat Varieties. European Journal of Science and Technology, 19, 196-200.

10. Palamutoglu R., Yalcin S., Kasnak C. (2020). Comparison of antioxidant properties of leaves of plants grown in Turkey. WSN 145, 198-209.



11. Yalcin, S., Schreiner, M. (2018). “Stabilities of tocopherols and phenolic compounds in virgin olive oil during thermal oxidation”. Journal of Food
Science and Technology, 55(1): 244-251

12. Yalcin, S. (2018). Effects of ground poppy seed type on quality characteristics of biscuit. Dicle Universitesi Fen Bilimleri Enstitlisii Dergisi. 7(2), 74-78.
13. Maden, B., Yalcin, S. (2017). “The Effect of Storage on Some Properties of 3 Different Ground Poppy Seed Fats”. Int. J. Sec. Metabolite, 4: , 349-354.
14. Yalcin, S., Maden, B. (2017). “Quality Characteristics of Noodle Including Ground Yellow Poppy Seed” Int. J. Sec. Metabolite, Vol. 4: , 312-318.

15. Yalcin, S. (2017).”Determination of Quality Characteristic of Biscuits Including Ground Yellow Poppy Seed as Fat Replacer”. Int. J. Sec. Metabolite, 4:
3,406-411.

16. Yalcin, S., Basman, A. (2016). “Effects of infrared treatment on tocopherols, total phenolics and antioxidant activity of soybean samples”. Quality
Assurance and Safety of Crops & Foods: 8 (2): 273 —281.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler
Yalcin., S., Unli, U., 2017 “Afyonun Bolvadin ilgesinde Yetistirilen Tarla Bitkileri ve Cocuk Gelisimi Uzerindeki Etkileri” Uluslararasi Bolvadin sempozyumu
(S6zIU bildiri)

Yalcin, S., 2017. “Determination of Quality Characteristic of Biscuits Including Ground Yellow Poppy Seed as Fat Replacer”, 1. International Congress on
Medicinal and Aromatic Plants, Konya (Poster bildiri)

Maden, B., Yalcin, S., 2017 The Effect of Storage on Some Properties of 3 Different Ground Poppy Seed Fats. 1. International Congress on Medicinal and
Aromatic Plants, Konya (Poster bildiri)

Yalcin, S., Maden, B., 2017 Quality Characteristics of Noodle Including Ground Yellow Poppy Seed” 1. International Congress on Medicinal and Aromatic
Plants, Konya

Yalcin, S., 2017. “Karabugday unundan yapilan eristenin kalite karakteristikleri” II. International academic research congress Alanya (S6zI0 bildiri)
Yalcin, S., 2017 “Cocuklarda ¢6lyak hastaliginin nemi ve glutensiz Grlinler” Il. International academic research congress Alanya (S6zlu bildiri)

Unli, U., Yalcin, S., 2017 “Farkli gikolata gesitlerinin gocuklarin saglik ve ruh halleri iizerine etkileri” Il. International Academic Research Congress, Alanya
(S6zlu bildiri)

Algan Ozkék, G., Yalgin, S., 2017.Food Safety in Traditional Turkish Sucuk II. Uluslararasi Turizm ve Mikrobiyal Gida Giivenli Kongresi (Il. International
Tourism and Microbial Food Safety Congress), Manavgat, Antalya.

Aktas, N., Algan Ozkok, G., Yalgin, S., 2017. Raw Food Diet and Food Safety. II. Uluslararasi Turizm ve Mikrobiyal Gida Giivenli Kongresi (II. International
Tourism and Microbial Food Safety Congress, Manavgat, Antalya.

Yalcin, S., 2018. 8. “New products including Ground of Yellow poppy Seed Cultivated in afyon” Uluslararasi Afyonkarahisar Arastirmalari Sempozyumu
(SozIu bildiri)
Unli, U., Yalcin, S., 2018. Nutrition Preference of Children Related with Traditional Foods Belong to Afyon”. 8. Uluslararasi Afyonkarahisar

Arastirmalari Sempozyumu (S6zIG bildiri)

Yalcin, S., 2018. “Researching of different formulations of noodle (eriste) which is a traditional product in turkey”. lll. INES International Education and
Social Science Congress (28 April-01 May 2018- Alanya/Antalya) S6zIu bildiri.

Algan Ozkok, G., Yalgin, S., 2018. “Afyonkarahisar mutfagina 6zgii geleneksel hashasli yiyecekler” IIl. INES International Education and Social Science
Congress (28 April-01 May 2018- Alanya/Antalya) S6zIU bildiri.

Yalcin, S., Algan Ozkdk, G., 2018. “Geleneksel bir Tirk yiyecegi olarak yogurt ve iretim prosesi” lll. INES International Education and Social Science
Congress (28 April-01 May 2018- Alanya/Antalya) (S6zli bildiri).

Algan Ozkék, G., Yalgin, S., 2018. “Gastronomik bir tiirk tatlisi olarak lokum ve Afyonkarahisar lokum cesitlerinden érnekler”. Ill. INES International
Education and Social Science Congress (28 April-01 May 2018- Alanya/Antalya) So6zIG bildiri.

Yalcin S, 2018. “Mineral contents of gluten-free noodles including buckwheat flour” IV.International Academic Research Congress (INES) (30 October-
03 Nowember 2018- Alanya/Antalya) Sozlu bildiri.

Yalcin S, Algan Ozkék, G., 2018 “Traditional Products Belong to Afyon” IV. International Academic Research Congress (INES) (30 October-03 Nowember
2018- Alanya/Antalya) So6zI{ bildiri.

Algan Ozkdk, G., Yalgin, S., 2018. “The traditional breads made in Turkey: yufka and bazlama” IV. International Academic Research Congress (INES) (30
October-03 Nowember 2018- Alanya/Antalya) S6zIU bildiri

Ummigilsim Unli, Hasan Oruncak, Seda Yalgin 2018. Cevre Kirliligine Onemli Bir Etken Olarak Egzoz Gazlarinin Bitkiler ve Gocuk Sagligi Uzerindeki
Etkilerinin irdelenmesi. ISUEP2018 Uluslararasi Kentlesme ve Cevre Sorunlari Sempozyumu: Degisim/Doniisim/Ozgiinliik 28-30 Haziran 2018 Anadolu
Universitesi — Eskisehir, 2, 397-401. Tam Metin.

Yalgin S. 2019. Afyon’da yetistirilen sari hashas tohumunun ezmesini igeren yeni Uriinler. 8. Uluslararasi Afyonkarahisar Arastirmalari Sempozyumu,
1086-1089 (Tam Metin).

Yalgin S. 2019. Comparison of breads including potato puree or flour. International Congress of Science, Culture & Education, 29 Ekim-2 Kasim, Alanya
(Sozlu bildiri).
Yal¢in S. 2019. Food banking in manucipalities. International Congress of Science, Culture & Education, 29 Ekim-2 Kasim, Alanya (So6zIi bildiri).

Algan Ozkék, G., Yalgin, S. (2019). A local dessert in Kibriscik district of Bolu: Hosmerim International Congress of Science, Culture & Education, 29 Ekim-2
Kasim, Alanya (S6zlu bildiri).

Unli U., Yalgin S. Oruncak H. (2019). Cocuklar igin Yapilan Farkindalik Egitimlerinde Biyodizel Faktériiniin Ulusal ve Yerel Calismalara Yansimasi. 3 th
International Regional Development and the Role of Universities Symposium “the future of Bandirma” 21-22 Kasim/21st-22nd November 2019
Bandirma - Balikesir, Turkiye (34-47 Tam metin)


http://www.turizmvemikrobiyalgidaguvenligi.com/
http://www.turizmvemikrobiyalgidaguvenligi.com/

Yalcin S. (2019). Gida islemede Kizil Otesi Uygulamasi, GANUD International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics, 374-378 (22-24 Kasim
2019 Gaziantep)

Yalcin S. (2019). Patates Piiresi ve Eksi Hamur iceren Yéresel Ekmek Uretimi, GANUD International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics,
379-384 (22-24 Kasim 2019 Gaziantep)

Yalcin S. (2019). Belediyelerde Gida Bankaciligi. International Congress of Science, Culture & Education, 293-299 (29 Ekim-2 Kasim, Alanya)

Yalcin S. (2019). Patates Piiresi veya Unu iceren Ekmeklerin Kiyaslanmasi.International Congress of Science, Culture & Education, 290-292 (29 Ekim-2
Kasim, Alanya)

Yalcin, S., 2019. “Afyon’da yetistirilen sari hashas tohumunun ezmesini iceren yeni Urlnler”VIIl. Uluslararasi
Afyonkarahisar Aragtirmalari Sempozyumu, 1084-1086.

Yalcin., S., Unli, U., 2017 “Afyonun Bolvadin ilgesinde Yetistirilen Tarla Bitkileri ve Cocuk Gelisimi Uzerindeki Etkileri” Bolvadin Arastirmalari Afyon. Egitim
Yayinevi,1598-1604.

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Bélumler
Algan Ozkék, G., Yalgin, S., 2018. “The traditional breads made in Turkey: yufka and bazlama” Miihendislik ve Mimarlik Calismalari Alanya(Cizgi Kitabevi
191-196).

Algan Ozkék, G., Yalgin, S. 2019. A local dessert in Kibriscik district of Bolu: Hosmerim. Sosyal Bilimler Arastirmalari. Alanya (Cizgi Kitabevi 103-110)
D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Yalcin, S. (2018). Kraker Uretiminde Sari Haghas Ezmesi Kullaniminin Bazi Fiziksel Ozellikler ve Fenolik Madde Miktari Uzerine Etkisi. Afyon Kocatepe
Universitesi Fen ve Miihendislik Bilimleri Dergisi . 18(2), 523-528.

Yalcin S., Maden B. (2020). Comparison of Protein Characteristics of Some Wheat Varieties Harvested in Turkey. Afyon Kocatepe Universitesi Fen ve
Muihendislik Bilimleri Dergisi 20, 441-447.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
Algan Ozkék, G., Yalgin, S., Maden. B., 2018, “Afyonkarahisar mutfak kiiltiriinde yéresel bir yiyecek: Sucuk Déner Kebap” Gastronomi zirvesi Ankara
(S6zIU bildiri) (Uluslar arasi diizeyde)



Ek - 27.

Gida Teknolojisi Ogretim Elemanlarinin Akademik Ozgecmisleri (Besim MADEN)

ADI- SOYADI

BESIM MADEN

UNVANI

OGRETIM GOREVLISI

ALINAN DERECELER

Alinan Derece

Boéliim/program

Universite

Tarih

Lisans

Gida Mihendisligi

Selguk Universitesi

1995

Yiksek lisans

Gida Mihendisligi ABD.

Afyon Kocatepe Universitesi

2009

Doktora

Gida Mihendisligi ABD.

Afyon Kocatepe Universitesi

D. Ediyor

KURUMLA iLGiLi BiLGILER

Kuruma ilk atanma tarihi

23.09.2005

Kurumdaki hizmet suresi

16 yil

Kurumda alinan unvanlar

Birim

Tarih

Ogretim Gorevlisi

AKU Afyon MYO Gida isleme Bolimii

23.09.2005

DIiGER i$ DENEYiMi

Cahgilan Kurum /igletme

Calisma siiresi

Pozisyon/Unvan

Okyanus Taahhut A.$

3yil Sorumlu Yonetici

Diinya Yemek Catering Grup

2 yil Sorumlu Yonetici - CEO

DANISMANLIKLAR

Doktora

vil Yiiksek Lisans/

Tez Adi

Bitig Tarihi

X X

X

PATENTLER /ODULLER

il Patent / Odiil Adi

Alan

X X

UYE OLUNAN MESLEKI VE BiLIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulug adi

Uye olunan yil

Konya Gida Miih. Odasi

2000

Sorumlu Yoneticilik

KURUMSAL VE MESLEKI

HiZMETLER (Gorevler)

Yil

Gorev

Baslangig tarihi

Bitig Tarihi

2009

Bolim Baskani ( Afyon MYO Gida isleme Bolimii )

2009

2016

2010

Yénetim Kurulu Uyeligi ( Afyon MYO )

2010

2016

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1. Yalcin S., Maden B. (2020). Diversity in Protein Characteristics of Some Wheat Varieties. European Journal of Science and Technology, 19, 196-200.
2. Ozkoék, G. A, Yalgin, S., & Maden, B. (2020). A Regional Food of Afyonkarahisar Cuisine: Sausage Doner Kebab. Uluslararasi Tiirk Diinyasi Turizm

Arastirmalari Dergisi, 5(2), 301-313.

3. Yalcin, S., Maden, B. (2017). “Quality Characteristics of Noodle Including Ground Yellow Poppy Seed” Int. J. Sec. Metabolite, Vol. 4: 3, 312-318.
4. Maden, B., Yalcin, S. (2017). “The Effect of Storage on Some Properties of 3 Different Ground Poppy Seed Fats”. Int. J. Sec. Metabolite, 4: 3, 349-354.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1. Maden, B., Yalcin, S., 2017 The Effect of Storage on Some Properties of 3 Different Ground Poppy Seed Fats. 1. International Congress on Medicinal

and Aromatic Plants, Konya (Poster bildiri)

2. Yalcin, S., Maden, B., 2017 Quality Characteristics of Noodle Including Ground Yellow Poppy Seed” 1. International Congress on Medicinal and

Aromatic Plants, Konya

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Bélumler

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1. Yalcin S., Maden B. (2020). Comparison of Protein Characteristics of Some Wheat Varieties Harvested in Turkey. Afyon Kocatepe Universitesi Fen ve

Mihendislik Bilimleri Dergisi 20, 441-447.
E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler




Ek - 28.

Gida Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik

Ozgecmisleri (Ramazan Yasin AYYILDIZ)

OZGECMIS
ADI- SOYADI Ramazan Yasin AYYILDIZ
UNVANI OGRETIM GOREVLISI

ALINAN DERECELER

Alnan Derece Boliim/program Universite Tarih

Lisans Beslenme ve Diyetetik Dogu Akdeniz Universitesi 2019
Yiiksek lisans Gida hijyen Burdur Mehmet Akif Ersoy 2023
Universitesi
KURUMLA ILGILI BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 17.09.2024
Kurumdaki hizmet siiresi 1
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gorevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 2024-
DIGER IS DENEYIMi
Ozel sektor Beslenme
Danigmanlik Klinigi 2019-2024
DANISMANLIKLAR
Yil Yiiksek Tez Ad1 Bitis
Lisans/ Tarihi
Doktora
X X X X
PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Ad1 Alan Kurum
X X X X
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulus adi Uye olunan yil Gorev
X X X
KURUMSAL VE MESLEKI HIZMETLER (Gérevler)
Yil Gorev Baslangic Bitis Tarihi
tarihi
X X X X

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR
A. Uluslararas1 Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Ayyildiz RY., Kahraman H.A., 2024 .Ohmic heating application with different electric fields on inactivation of Listeria monocytogenes in protein-
enriched cow milk Polish Journal of Veterinary Sciences 27 (1), 53-60

A. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Béliimler

B. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
D.Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
1....


https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=tr&user=RT4WW_kAAAAJ&citation_for_view=RT4WW_kAAAAJ:IjCSPb-OGe4C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=tr&user=RT4WW_kAAAAJ&citation_for_view=RT4WW_kAAAAJ:IjCSPb-OGe4C

Ek - 29.
Gida Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik

Ozgecmisleri (Yavuz OZKUL)

OZGECMIS
ADI- SOYADI Yavuz Ozkul
UNVANI Ogretim Gorevlisi Doktor
ALINAN DERECELER
Alinan Derece Boéliim/program Universite Tarih
On lisans
Lisans Tirk Dili ve Edebiyati Yakin Dogu Universitesi 2005
Yiksek lisans Tark . Dilive  Edebiyati/Eski  Turk Sakarya Universitesi 2009
Edebiyati
Doktora Turk' Dili ve Edebiyati/ Eski Tirk Sakarya Universitesi 2019
Edebiyati

KURUMLA iLGiLi BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 31.09.2010
Kurumdaki hizmet siresi 12
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
DIiGER i$ DENEYiMi
Calisilan Kurum /isletme Calisma siresi Pozisyon/Unvan
DANISMANLIKLAR

vil Yiiksek Lisans/ Tez Adi . -

Doktora Bitis Tarihi

PATENTLER /ODULLER

il Patent / Odiil Ad Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BiLIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulug adi Uye olunan yil Gorev

KURUMSAL VE MESLEKi HiZMETLER (Gérevler)

Yil Gorev Baglangig tarihi Bitis Tarihi

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1. Ozkul, Y . (2019). HAYVANLARIN DIiLINDEN MANZUM BIiR FAL-NAME ORNEGI . Eski Tiirk Edebiyati Arastirmalar Dergisi [Journal Of Old Turkish
Literature Researches], 2 (2), 1134-1169 .

2. Ozkul, Y . (2018). AZMI-ZADE HALETT DIVANI'NDAKI SHRLERIN SOZDAGARI UZERINE BiR INCELEME . Eski Tirk Edebiyati Arastirmalari Dergisi [Journal
Of Old Turkish Literature Researches] , 1 (1), 13-31.

3. Ozkul, Y. (2019). KLASIK TURK SiiRINDE KULLANILAN “RiSTE-i MERYEM" SOYLEMi/MAZMUNU UZERINE BiR MUTALAA. Uluslararasi Sosyal Arastirmalari
Dergisi (The Journal Of International Social Research), 12 (64), 98-108.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1...

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Bélumler
1.

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
1.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
1.



Ek - 30.

Gida Teknolojisi Programinda Derse Giren Diger Ogretim Elemanlarinin Akademik

Ozgecmisleri (Burak Ahmet SAKA)

OzZGECMIS
ADI- SOYADI Burak Ahmet SAKA
UNVANI Ogretim Gorevlisi

ALINAN DERECELER

Alinan Derece

Boéliim/program

Universite

Tarih

On lisans

Lisans

Tarih

Karadeniz Teknik Universitesi

2014

Yiksek lisans

Tarih

Karadeniz Teknik Universitesi

2018

Doktora

Tarih

Afyon Kocatepe Universitesi

Devam

KURUMLA iLGilLi BiLGILER

Kuruma ilk atanma tarihi

27.03.2019

Kurumdaki hizmet suresi

3yil

Kurumda alinan unvanlar

Birim

Tarih

DIiGER i$ DENEYiMi

Calisilan Kurum /isletme

Calisma slresi Pozisyon/Unvan

DANISMANLIKLAR

vil Yiiksek Lisans/
Doktora

Tez Adi

Bitig Tarihi

PATENTLER /ODULLER

il Patent / Odiil Adi

Alan

Kurum

UYE OLUNAN MESLEKi VE BiLiIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulug adi

Uye olunan yil

Gorev

KURUMSAL VE MESLEKi HIZMETLER (Gérevler)

Yil

Gorev

Baslangig tarihi

Bitig Tarihi

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1.

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

1.

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler

1.




Ek - 31.

Salon Kapasiteleri

KAT SALON ORTALAMA | SIRA SAYISI SIN_IF .
SAYISI | [ -oc ik ADI SINIF KAPASITESI
ALANI(m?) (Kisi)
1.KAT D101 38 16 32
1.KAT D102 36 15 30
1.KAT D103 36 15 30
1.KAT D104 36 15 30
1.KAT D105 95 43 86
1.KAT D106 95 44 88
1.KAT D107 95 44 88
1.KAT D108 95 44 88
1.KAT D109 95 30 90
1.KAT D110 95 30 90
1.KAT D111 78 36 72
1.KAT D112 78 36 72
1.KAT D113 52 48 48
1.KAT D114 95 30 90
2.KAT D201 95 30 90
2.KAT D202 95 29 87
2.KAT D203 95 43 86
2.KAT D204 95 44 88
2.KAT D205 95 44 88
2.KAT D206 95 44 88
2.KAT D207 95 30 90
2.KAT D208 95 30 90
2.KAT D209 78 27 72
2.KAT D210 50 36 72
2.KAT D211 50 27 45
2.KAT D212 78 36 72
2.KAT D213 95 30 90
2.KAT D214 95 30 90
2.KAT D215 95 44 88
2.KAT D216 95 44 88
2.KAT D217 95 43 86
2.KAT D218 95 43 86
2.KAT D219 95 29 86
2.KAT D220 95 30 90
ZEMIN AMFI1 120 56 112
ZEMIN AMFI2 135 42 126
ZEMIN AMFI3 135 42 126
ZEMIN Z01 95 30 90
ZEMIN 202 40 12 36
1.KAT Ccs1 45 40 40
1.KAT CS2 45 40 40
1.KAT BL1 45 40 40
1.KAT BL2 45 40 40
1.KAT BL3 45 42 42
1.KAT BL4 45 42 42
TOPLAM 45 SINIF 3590 m2 | 1585 SIRA | 3313 KiSi




Ek - 32.

Program Tarafindan Kullanilan Laboratuvarlar

Bulundugu Laboratuvar R . Bayuaklugu | Sira/Masa Ogrenci
Mek Adi (Derslik/L
Kat No ekanin Adi (Derslik/Lab) (m?2) Sayisi Kapasitesi
Zemin Kat 1 Gida Analiz Laboratuvari 60 20 40
Zemin Kat 2 Gida Mikrobiyolojisi Laboratuvari 30 10 20




Ek - 33.

Gida Analiz Laboratuvari Tasinmaz Listesi

DAYANIKLI TASINIRLAR LISTESI

IL VE iLCENIN

Afyon

KODU

HARCAMA BIRIMININ

ADI

Afyon Meslek Yiksekokulu

KODU

38.44.0.1.501

TASINIRIN BULUNDUGU YER

GIDA TAHLIL LABORATUVARI-A-Z-GIDA TAHLIL LABORATUVARI-Z-22

SIRA

2

TASINIR KODU URUN KODU MALZEME ADI MIKTAR | SICIL NUMARASI

2533211 253.32.1.145 BUZDOLAPLARI-BEKO--7121 T MiNt 1 253.3.2/13/51861
25332211 253.322.1.1-10 mKiﬁ%g‘ggﬁ’%ﬂg%ﬁﬁ:m' 1 253.3.2/15/141548
2533266 2533.26.6-1 KAHVE OGUTUCULERI-BOSCH-KAHVE OGUTUCU- 1 253.3.2/14/12064
2533272 25332726 CAY MAKINELERI- MARKASIZ— 1 253.3.2/13/51899
25332992 253.3.2.99.2-1 ERKMEK YAP “mYﬁ*ﬁﬁfme&ffK“E'EmﬁK 1 253.3.2/13/51794
2533411 253.34.1.1-11 Amfécsﬁgéﬁkﬁéﬁﬁgﬁﬁgﬁg 1 253.3.4/13/51801
2533411 25334.1.1-16 AGIRLIK OLCME (gﬁﬁfr VE EKIPMANLARI- 1 253.3.4/13/51862
2533412 25334123 UZU&E&E%;%@E%?EEM 1 2533 4/17/3974
253.3.4.2.99 253.3.4.2.99-15 DIGER HASS“I;};;S[:;?%EE? MARKASIZ- 1 253.3.4/15/141546
253344 2533.4.4-1 (mfgi‘gi?fx&g %&?E&E\JK&N&E%EM 1 253.3.4/13/51807
253363.1.1 2533.63.1.1-17 ETUVLER-MARKASIZ—EN 500 1 253.3.6/13/52130
25336413 253364134 srmct MGﬁaﬁéﬁ;%Ag}msm 1 253.3.6/15/141544
2533.64.1.6 2533.64.1.6-3 Di?igéﬁ%ﬁﬁﬁ ITJTTIIISIIEI&IL\%&P 1 253.3.6/15/141545
253.3.699.99 253.3.6.99.99-1 cﬁfhﬁﬁx&“&%ﬁﬁwﬂ%l 1 253.3.6/15/141271
253.3.699.99 253.3.6.99.99-2 Cg{gfﬁm&g%ﬁ%;fﬁ;gﬁa 1 253.3.6/15/141272
2533.699.99 2533.699.99-3 C%ﬁgﬁgﬂ&g%ﬁg&ggﬁ:?&l 1 2533.6/15/141273
253.3.6.99.99 253.3.6.99.99-4 cMﬁf&“ﬁm&“@gﬁiﬁgﬁg&gqm 1 253.3.6/15/141274
253.3.6.99.99 253.3.6.99.99-5 DIGER ARASTIRMA AMACLI LABORATUVAR 1 253.3.6/15/141275

CIHAZLARI- MARKASIZ--HEKTORLITRE CIHAZI

2552213301

255221330.1-94

LAZER YAZICI-HP--LASERJET-1160

255.2.2/13/51012

2553111 255311.1-1 DOSYA DOLAPLARI- MARKASIZ--EVRAK DOLABI i 2553.1/17/21440
_ 2 _ELBI 2553.1/17/21401 - 255.3.1/17/2
yssa114 155311436 SOYUNMA DOLAPLARI- MARKASIZ-ELBISE . 55.3.1/17/21401 - 255.3.1/17/21404
DOLABI
- . 255 1772 -25 172
2553.1.1.99 255.3.1.1.99-620 DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ—-UST BENC 5 255311721411 - 255.3.1/17/21415
] ] DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ--ALT BENC 2553 1/17/21418 - 255 3.1/17/21424
255 255.3.1.1.99-682 ¢
2553.1.1.99 55.3.1.1.99-68 AKRIKOR TASLT 7
] ] DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ—-ORTA BENC 2553.1/17/21427 - 255 3.1/17/21430
255 255.3.1.1.99- -
2553.1.1.99 55.3.1.1.99-683 AKRIKOR TASLT 4

“ukarida adi, miktar: ve sicil numarasi yazili olan tagmirlar kullanilmak tizere eksiksiz olarak teslim edilmistir.

Tarih: 14/07/2021

TASINIR KAYIT YETKILISI

ADISOYADI: CEVAT CANPOLAT

UNVANT: Tasmr Kayit Yetkilisi

TESLIM ALAN

ADI, SOYADIL.......

UNVANI:.




Ek - 34.

Gida Mikrobiyolojisi Laboratuvar: Tasinmaz Listesi

DAYANIKLI TASINIRLAR LISTESI

L VE ILCENIN

ADI

Afyon

KODU

HARCAMA BIRIMININ

ADI

Afyon Meslek Yitksekokulu

KODU

38.44.0.1.501

TASINIRIN BULUNDUGU YER

GIDA-MIKROBIYOLOJISI LABORATUVARI-A-Z-GIDA-MIKROBIYOLOJISI LABORATUVARI-Z-14

SIRA | TASINIR KODU

URUN KODU MALZEME ADI MIKTAR | SICIL NUMARASI
1 2533222 25332226 OCAKLAR- MARKASIZ-OCAK-DONER 3 LU LPG 1 253.3.2/13/51775
2 2533.222 25332227 OCAKLAR- MARKASIZ-SET USTU OCAK-SET USTU 1 253.3.2/13/51776
3 2533227 25332272 ELEKTRIKLI IZGARALAR- MARKASIZ—~ELEKTRIKLI 1 2533.2/13/52030
. ] DIGER PISIRME VE ISITMA AMACLI CIHAZLAR- ;
4 25332.2.99 2533229925 MARKASIZ ELEKTRIKL] ISITICL? LITRELIK 1 25332/17/194
5 2533263 2533.26.3-1 KIYMA MAKINELERI- MARKASIZ-KIYMA 1 2533.2/13/51791
_ HAMUR YOGURMA MAKINELERI- MARKASIZ-
2 2 2 2 - - X b 2/14/12
6 25332993 253.32.99.3-1 HAMUR YOGURMA MAKINASL. 1 2533.2/14/12063
AGIRLIK OLGME CIHAZ, ALET VE EKIPMANLARI-
2 2 -2 N S - 2 !
7 2533411 25334.1.12 MARKASIZ TERAZI ERDINITAL TERAZL 1 253.34/17/193
8 25334522 253345226 KAYDEDICILER- MARKASIZ-KAYDEDICI-/ 2 253.3.4/18/3583 - 253.3.4/18/3584
3 3 SICAKLIK OLCUM CIHAZLARI- MARKASIZ-
253362.15: 2533621542 P - 253.3.6/17/
? 23362134 23362134 SICAKLIK VE NEM TAKIP SISTEMI (DATA LAGGER ! 533 6/17/6883
10 253.3.63.152 2533.63.15.2-7 STERILIZATORLER- MARKASIZ-BICAK SITERIL 1 253.3.6/13/52199
DOLABI
11 253364.15.1 25336.4.15.1-1 YAG BANYOLARI- MARKASIZ-SU BANYOSU-WB-22 1 253.3.6/18/3582
) ) IDIGER LABORATUVAR TIP1 ISITICILAR- MARKASIZ- .
2 2 2 - ~ 7 18/
12 253364.16 2533.64.167 ISTVE NEM OLCER. 1 253.3.6/18/3586
13 2553.1.1.1 2553.1.1.1-1 DOSYA DOLAPLARI- MARKASIZ--EVRAK DOLABI 1 2553.1/17/21441
S - -] I 255.3.1/17/21405 - 255.3.1/17/2
14 2553114 755311436 SOYUNMA DOLAPLARI- MARKASIZ--ELBISE ’ 55.3.1/17/21405 - 255.3.1/17/21406
DOLABI
. . 255 172 - 255 11712
15 2553.1.1.99 255.3.1.1.99-620 DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ-UST BENC 2 2333117121409 - 2533117121410
. ) DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ—-ALT BEN(C 2553.1/17/21416 - 255.3.1/17/21417
16 2553.1.199 255.3.1.1.99-682 AKRIKOR TASLI 2
. ) DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ--ORTA BENC 2553.1/17/21425 - 255.3.1/17/21426
255 255.3.1.1.99- " 2
17 2553.1.199 55.3.1.1.99-683 AKRIKOR TASLI
18 2553.13.1 255.3.13.1-209 CALISMA KOLTUKLARI-RAPIDO-- 1 255.3.1/17/3816

Tarth: 14/07/2021

Yukarida adi, miktari ve sicil numarasi yazil olan tasmurlar kullanilmak tizere eksiksiz olarak teslim edilmstir.

TASINIR KAYIT YETKILISI
ADLSOYADL:  CEVAT CANPOLAT
UNVANL: Tagmur Kayit Yetkilisi

IMZA:....

TESLIM ALAN

ADL SOYADL...........

UNVANL........

IMZA:.




Ek - 35.

Kurum Destegi ve Parasal Kaynaklar

Mali Y1l
. Onceki yil Ba§vurl:|nun Sonraki yil
Harcama kalemi yapildigi yil .
(Gergeklesen) . (Bltgelenen)
() (Butcelenen) (L)
(TL)

Ucretler? 411.153,88 450.000,00 600.000,00
Yolluklar
Hizmet alimlari
Tiketim mallari ve malzemeleri alimlari 999,95 2.000,00 10.000,00
Bakim ve onarim giderleri - 5.000,00 10.000,00

Yatirim harcamalari

Déner Sermaye gelirleri?

Ogrenci harclarindan diisen pay3

Diger*

1Ggretim elemanlarinin ek ders, déner sermaye vs. dhil tiim gelirlerini belirtiniz.
2Déner sermaye gelirlerinden program kullanimi igin ayrilan miktari belirtiniz.

30grenci harglar fonundan program kullanimi icin ayrilan miktari yaziniz.

4Miktar ve kaynak belirtiniz.




Ek - 36.

Idari Personel Sayilari

BASKA
KUI?I‘?S]IEAARM KURUMLARDAN/ FIILI
KADRO SINIFT | SAPROLU BIRIMLERE BIRIMLERDEN CALISAN
‘ CALISAN - S GOREVLENDIRILE | PERSONEL
G}%I;{Es‘()qi}i:i\LnsTylfgIN N PERSONEL SAYISI
SAYISI
Genel Idari Hizmetler |8 2 10

Saglik Hizmetleri

Teknik Hizmetler 2 1 3 4

Avukatlik Hizmetleri

[7¥]
[3¥]
—

Yardimce1 Hizmetler

Sozlesmeli Memur 1 1

Daimi Isci 10 10

TOPLAM




Ek - 37.

Gida isleme Boliimii Organizasyon Semasi

ORGANIZASYON SEMASI

Yiiksekokul Kurulu unmmeeems Miidiir Yardimcilan

Yiiksekokul
Y onetim Kurulu —H L Lt

Yiiksekokul
Sekreteri

Gida Isleme

" Gida Kalite Et ve Et Uriinleri
Gida Teknolojisi Kontrolii ve Analizi Teknolojisi




