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ONLISANS VE LiSANS PROGRAMLARI iGiN 6Z DEGERLENDIRME OLGUTLERI

0.1-PROGRAMA iLiSKiN GENEL BILGILER

1. iletisim Bilgileri

Bolim Bagkani: Dog. Dr. Seda YALCIN

Telefon: 0272 218 29 81

Faks: 0272 246 33 32

E-Posta: syalcin@aku.edu.tr

2. Program Basliklar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programini bitirenlere “Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek
Yiiksekokulu On Lisans Diplomasi ve Et Teknikeri Unvani” verilir.

3. Programin Tiirii

Normal 6gretim

4. Yonetim Yapisi

il S= Damisma Kurulu
Y onetimm Kurulu =

Bolismm Yiksekokul
Baskanliklar Sekreteri

Gada Isleme

Ghida Teknolojisi Et ve Et Urf;f_n.len
Teknolojisi

5. Programin Kisa Tarihgesi ve Degisiklikler

Gida isleme Boliimi Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi, 2024 yilinda Afyon Kocatepe

Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu biinyesinde kurulmustur. Et ve Uriinleri



Teknolojisi Programinda kadrolu olarak gorev vyapan, 2 06gretim gorevlisi
bulunmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin egitim ve 6gretim siresi iki
yilliktir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programiégrenci alimina 2024-2025 egitim 6gretim
yilinda baslanmig olup bolim ilk mezunlarini 2025-2026 egitim-6gretim yilinda 5 kisi
olarak vermistir. Programimiz Ahmet Necdet Sezer Kampisi igerisinde yer almasi
O0gretim elemanlarinin meslek yiksekokuluna erisimini ve egitim vermelerini

kolaylastirmaktadir.

. Onceki Yetersizliklerin ve Gézlemlerin Kaldirilmasi Yoniinde Alinan Onlemler
Et ve Et Uriinleri Teknolojisi programi surekli iyilestirme

kapsaminda yaptigi ¢alismalar
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curS
unit=1228_web adresinde yer verilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi egitim
O0gretim kalitesininartiriimasi ve belirlenen sorunlarin giderilmesi  kapsaminda
strekli iyilestirme calismalari yapilmaktadir. Bu kapsamda, oncelikli olarak i¢c ve dis
paydaslardan goriisler alinmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin ic
paydaslarindan olan program ogrencileri, mezun durumda olan Gad; program Ogretim
elemanlart  ve meslekyuksekokulu diger program 6gretim elemanlarindan
program 0z gorevleri, program o6gretim amaglari ve program ciktilarinin belirlenmesi
hususlarinda anket/goris formu araciligiyla goriis ve oOnerileri alinacaktir. Ayrica, ic
paydaslar olan Meslek Yiksekokulu Mudirliga ve Rektorlikten alinan bilgi ve talimatlar
dogrultusunda programda vyapilan/yapilacak olan faaliyet ve uygulamalara yonelik

dizenlemeler ve degisiklikler yapiimaktadir.

Dis paydaslar olarak belirlenen bolim mezunlari, sektor temsilcileri, diger Universitelerdeki

akademisyenler ve yerel yonetimlerden bolim program ciktilarinin ve program 06gretim

amaclarinin belirlenmesi konularinda goriis ve dnerileri alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan

Gida Orgitleri, YOK, OSYM, MEB, Gida Mihendisleri Odasi, Tarim Bakanligi, Ticaret Sanayi

Odasi, Ticaret Borsasi, Gida il Kontrol Laboratuvari Mudirliigi tarafindan cikarilan yasa ve


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

yonetmeliklere gore programda degisiklikler/dizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, program
ogretim elemanlari istihdam ve Kariyer Giinlerine katilan isletme temsilcileri ile goriismeler
yapmakta ve gorislerini almaktadirlar. Meslek Yiliksekokulu MudirlGgi tarafindan i¢ ve dis
paydaslardan alinan goriis ve Oneriler, program kalite komisyonu tarafindan analiz edilerek
raporlanip Birim Kuruluna sunulacaktir. Birim Kuruluna sunulan bu goriis ve Oneriler, program
O0gretim elemanlari tarafindan tartisihp gorusiilerek bir karara baglanacaktir. Birim Kurul
toplantilarinda ic ve dis paydaslardan alinan goris ve oneriler disinda, program 06z gorevleri,
program Ogretim amaclari, program ciktilarinin belirlenmesi, 6gretim plani (mifredat) ve
iceriginin olusturulmasi, egitim-6gretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-6gretim altyapisinin
gelistirilmesi konulari gorisilmektedir. Birim kurulunda gorisilen konular ve alinan kararlar
egitim-0gretim faaliyetlerinin slirdiirilmesindednemli bir rol oynamaktadir. Ara sinav ve dénem
sonu sinavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri, bolim kurul toplantilari,
akademik kurul toplantilari, bolimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim Uyelerinin
gorusleri ve dis paydas gorisleri egitim ve 6gretimin sirdirilmesindeve degerlendirilmesinde
dikkate alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler b6élim baskanhgi tarafindan dogrudan
degerlendirilmekle birlikte, ayni zamanda kalite komisyonu tarafindan dizenli olarak analiz
edilerek dénemlik, yillik ve bes yillik sonuglar olusturulmaktadir. B6lim baskanliginin tespitleri
ile program kalite komisyonu raporlari dogrultusunda gerekli durumlarda egitim o6gretim

faaliyetlerinin strdlrilmesine yonelik dizeltici ve gelistirici dnlemler alinacaktir.



1-OGRENCILER

1.1. Programa kabul edilen 6grenciler, programin kazandirmayi hedefledigi ciktilari (bilgi, beceri
ve davranislarl) 6ngérillen siirede edinebilecek altyapiya sahip olmahdir. Ogrencilerin
izlenmeli

kabulinde g6z oOnlne alinan gostergeler ve bunlarin vyillara gore gelisimi

degerlendirilmelidir.

1.1.1. Programa Alinan Ogrenci ve Programdan Mezun Sayilari

Tablo 1.1. Programa Alinan Ogrenci ve Programdan Mezun Sayilari

[2. siniflarin [1. siniflarin -
- . [Icinde
Ogrenci / Mezun programa programa
e e bulunulan yil]
girdigi yil] girdigi yil]
Ogrenci 30 28 58
Mezun - 5 5

1.1.2. On Lisans Ogrencilerinin Giris Derecelerine iliskin Bilgi
Tablo 1.2 On Lisans Ogrencilerinin Giris Derecelerine iliskin Bilgi

YaKatY:;n Giris Puani Giris Basari Sirasi Yel:laer?ttlirjr::je
Akademik YiII' | Kontenjan ngrenci En P
Sayisi En yiksek | En dislk yitksek En dislik
[iginde TYT
bulunulan 30 33 | 288,36494 | 245,183 1.613.518
akademik yil
2025-2026]
[1 6nceki yil] 30 28 388,75911 | 232,95059 | 227.768 | 1.957.371 TYT
[2 6nceki yil] - - - - - - TYT

1.1.3. Ogrenci Kabullerine iliskin Bilgi

Afyon Kocatepe Universitesi, Et ve Uriinleri Teknolojisi Birinci Orgiin Ogretim Programina

ogrenci kaydi, Ogrenci Se¢cme ve Yerlestirme Merkezi (OSYM) tarafindan uygulanan

merkezi sinav sonuglarina gére yapilmaktadir. OSYM tarafindan yapilan sinav sonuglarina

gdre bolimimiize yerlestirilen dgrencilerin kesin kayitlari, Yiiksek Ogretim Kurulu (YOK),

OSYM ve Rektoérliik tarafindan belirlenen ilkeler (2547 Sayili Yiksekoégretim Kanunun




Egitim ve Ogretim ile ilgili YiiksekdgretimeGiris Maddeleri) uyarinca istenen belgelerle,
her yil belirlenen ve ilan edilen tarihlerde, Ogrenciisleri Daire Baskanlig tarafindan
yuritilmektedir. Kayit icin zamaninda basvurmayan veya gerekli belgeleri zamaninda
saglamayan Ogrenciler kayit hakkini kaybetmektedirler. Kayit icin sunulan belgelerde
eksiklik veya tahrifat oldugunun belirlenmesi, 6grencinin baska bir yilksekogretim
kurumuna kayitl olmasi veya baska bir yiiksekdgretim kurumundan ¢ikarma cezasi almis
olmasi hallerinde, kesin kayit yapilmis olsa bile kayit iptal edilmektedir. Ayrica, 6grenciler
kayit islemlerini kendileri E-devlet Uzerinden gerceklestirebilmektedirler. Yabanci

ogrencilerin béliime kabulii “Afyon Kocatepe Universitesi Uluslararasi Ogrenci Kabul

Yonergesi” esaslarina gore yapilmaktadir. igili yonerge

https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/160237 adresinde yer almaktadir.

2024-2025 egitim 6gretim doneminde ilk 6grencilerini kabul eden bolime 28 6grenci

kayit yaptirmistir. 2025-2026 déneminde 33 6grenci kayit yaptirmistir.

1.1.4. Programa Kabul Edilen Ogrencilerin Hazirlik Sinifina iliskin Bilgiler

Et ve Uriinleri Teknolojisi programinda hazirlik sinifi bulunmamaktadir.

1.2. Yatay Gegis ve Dikey Gecis Ders Muafiyet Uygulamalari

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda yatay gegis hakki kazanan 6grencilerin intibak
islemleri bolim vyatay gecis ve muafiyet komisyonu tarafindan yapilmaktadir. Birim
kurulu karari ile yliksekokul makamina bildirilen ve 06grencilerin yatay gecis ders
muafiyet uygulamalarini gerceklestiren ilgili komisyonlarda gorev yapan Ogretim

elemanlari su sekildedir:


https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/160237

Boliim Yatay Gegis Komisyonu

Dog. Dr. Seda YALCIN (Baskan)

Ogr. Grv. Ramazan Yasin AYYILDIZ(Uye)
Ogr. Grv. Niliifer Sena AYDOGDU (Uye)

1.2.1. Yatay Gegis ve Dikey Gegis Bilgileri
Tablo 1.3 Yatay Gegis ve Dikey Gegis Bilgileri

Programa Programa Programda Cift Baska Boliimlerde Cift
Akademik Yilt2 Yatay__Gegis Dikey_Gegis Anadala Baslamis Anadala Bas!gmlg
Yapan Ogrenci | Yapan Ogrenci | Olan Baska Bolimiin | Olan Program Ogrenci
Sayisi Sayisi Ogrenci Sayisi Sayisi
[icinde bulunulan
akademik yil] ) ) ) )
[1 6nceki yil] - - - -

1.2.2 Onlisans velLisans Muafiyet islemleri

Ders muafiyeti kapsaminda, yatay gecis uygulamasi ile baska programlarda ve/veya
kurumlarda alinmis dersler ve kazanilmis kredilerin degerlendirilmesi Afyon Kocatepe
Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim Sinav Yénetmeliginin esaslarina ve Afyon
Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Muafiyet islemleri Yonergesi esaslarina gére

uygulanmaktadir

YOnerge esaslarina gore intibak islemleri asagidaki basamaklar izlenerek yapilmaktadir:

1. OSYM yerlestirme sonuglarina son kayit tarihinden sonra iki hafta icerisinde birim
ogrenciislerine dilekce ile intibak ve muafiyet basvurusu 6grenci tarafindan yapilir. Yatay
gecis 0grencilerinin ayrica basvuru yapmasina gerek yoktur.

2. Dilekceye 0Ogrencinin daha 6nce basarili oldugu ders icerikleri (mihurll, kaseli ve
imzali) ve not

belgesi eklenmesi zorunludur. Belge eksigi olan dilekgeler isleme alinmaz.

3. Son basvuru tarihini takip eden bir hafta icerisinde Birim/B6lim Muafiyet ve
intibak Komisyonlari tarafindan degerlendirilerek Bélim Yoénetim Kurulu tarafindan

karara baglanmasibeklenir.




4. Ogrenci intibak ve muafiyet sonuclarina Birim Yénetim Kurulu kararinin égrenciye teblig
tarihinden itibaren 5 is giinii icerisinde itiraz edebilir. itirazlar, komisyonlar tarafindan yeniden
incelenir varsa degisiklik Birim Yonetim Kurulu ile karara baglanir. itirazlar varsa komisyon
tarafindan tekrar incelenir ve Birim yonetim Kurulu tarafindan karara baglanir.

5. Ahnan kararlar birim 6grenci islerine iletilerek 6grencinin muaf tutuldugu derslerin

harf notu karsiliklari eklenir ve 6grenci muafiyet islemleri tamamlanir.

Tablo 1.4 Mudfiyet ve intibak Not Déniisiim Tablosu

Universite Universite Universite
Basari Basari Diger Karsiliklar B;i;:'
Katsayisi Notu Aralig)
4,0 AA 5 A Mikemmel / Excellent > 3,50 90 - 100
3,5 BA 4 B Pekiyi / Very Good 3,25-3,50 85 -89
3,0 BB 3 C iyi / Good 2,75-3,24 75 -84
2,5 CB 2 D Orta / Good Satisfactory 2,50-2,74 70-74
2,0 CC 1 E Geger / Satisfactory 2,00-2,49 60 - 69
1,5 DC Sartli Geger / Pass / Sufficient 1,50-1,99 50-59
1,0 DD Basarisiz / Fail 1,00-1,49 40-49
FX-F 4
FD Basarisiz / Fail 0,50-0,99 30-39
0,5
0,0 FF Basarisiz / Fail <0,50 0-29

1.3. Ogrenci Degisimi

1.3.1. Kurum ve/veya program tarafindan baska kurumlarla yapilan anlasmalar ve kurulan
ortakliklar

Ogrenci degisimi kapsaminda, ERASMUS 6grenci hareketliligi, FARABI degisim programi
uygulamalari ve MEVLANA degisim programi uygulamalari gerceklestiriimektedir. Et ve
Uriinleri Teknolojisi Programinin dgrencileri yonerge kapsaminda basvuru hakkina

sahiptirler.

Kurumlar ile yapilan anlagsmalar kapsaminda is basi uygulamali egitimlerin verilmesi

amaciylaAfyonkarahisar il sinirlari icerisinde yer alan Ticaret ve Sanayi Odasi, Ticaret




Borsasi, Tarim il Mudurliigii, Gida Kontrol Laboratuvar Mudirligi ve 6zel sektdrden

cesitli firmalar ile protokoller gerceklestirilmistir.

Tablo 1.5 Lisans Diizeyinde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler
Universite Ulke

Tablo 1.6 Lisansiistii Diizeyde Erasmus Anlasmasi Bulunan Universiteler
Universite Ulke

1.3.2. Ogrenci hareketliligini tesvik edecek ve saglayacak diizenlemeler

Afyon Kocatepe Universitesi Uluslararasi iliskiler Arastirma ve Uygulama Merkezi tarafindan
ogrenci hareketliligi programlari hakkinda her yil bilgilendirme seminerleri diizenlenmektedir.
Bilgilendirme seminerleri kapsaminda Erasmus hareketlilik tirleri anlatiimakta ve izlenecek
sureglerhakkinda bilgi verilmektedir. Daha 6nce Erasmus programina katilan 6grencilerin bilgi ve
tecribelerini aktarmalari igin toplantilar diizenlenmektedir. Akademik Oryantasyon dersi
kapsaminda ulusal ve uluslararasi diizeydeki Erasmus, Mevlana ve Farabi gibi degisim programlari

hakkinda bilgilendirmeler birinci yariyil itibari ile yapilmaktadir.

Tablo 1.7 Erasmus Bilgilendirme Toplantilari

Toplanti Konusu Tarih Yer
Erasmus Bilgilendirme 2025 Afyon MYO
Erasmus Bilgilendirme 2024 Afyon MYO

1.3.3. Degisim programlarindan yararlanan 6grenciler hakkinda sayisal ve niteliksel bilgi
Tablo 1.8 Erasmus Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi
Giden 6grenci bilgileri
Program Sinif Sayi

Gittigi Glke ve Universite

Toplam




Tablo 1.9 Erasmus Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi
Gelen 6grenci bilgileri
Program Sinif Sayi

Geldigi Glke ve Universite

Toplam

Tablo 1.10 Farabi Programi Kapsaminda Giden Ogrenci Hareketliligi
Giden 6grenci bilgileri
Program Sinif Sayi

Gittigi Gniversite

Toplam
Tablo 1.11 Farabi Programi Kapsaminda Gelen Ogrenci Hareketliligi
Gelen 6grenci bilgileri
Program Sinif Sayi

Geldigi Gniversite

Toplam R

1.4. Ogrencilerin ders ve kariyer planlamasi konularinda yénlendirecek danismanlik hizmeti

1.4.1. Danismanlik hizmetleri

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi dgrencileri tiniversiteye kayit olduklari zaman diliminden
baslamak Uizere akademik danisman kontroliinde egitimlerine devam etmektedir. Akademik
danisman 6grencileri kariyer hedefleri dogrultusunda 6grencilere yardimci olmaktadir. Et ve
Uriinleri Teknolojisi Programi ders miifredatinda yer alan Akademik Oryantasyon dersi
kapsaminda 6grencilere Universite, meslek ylksekokulu ve en 6zelde kendi boltmleri ile ilgili
bilgiler verilmektedir. Bu kapsamda 6grencilerin mezun olduktan sonra elde edebilecegi kariyer
firsatlari ve bu firsatlardan faydalanmak icin yapmasi gerekenlerin bilgisi verilmektedir. Ayrica
ogrencilere staj yeri bulmak icin firsat sunan kariyerglinleri diizenlenmekte, en az 30 is glinl
zorunlu staj egitimi kapsaminda sektori yakindan tanitmak icin firsatlar verilmektedir. Bolim
bazinda alaninda uzman kisiler ile konferanslar seminerler, paneller ve uygulamali sertifika

egitimleri diizenlenmektedir.



1.4.2. Ogretim elemanlarinin danismanlik hizmetlerine katkilari
Tablo 1.12 Giris Yilina Gére Ogrenci Danismanliklarinin Dagilimi

OGRENCI DANISMANLIKLARI
GIRIS YILI DANISMAN SAYI
2025 Nilifer Sena AYDOGDU 33
2024 Niliifer Sena AYDOGDU 28

1.5. Basari Degerlendirmesi

Ogrencilerin program kapsamindaki tiim dersler ve diger etkinliklerdeki basarilari seffaf, adil ve
tutarl yontemlerle olgclilmekte ve degerlendirilmektedir.

1.5.1. Basari 6lgme ve degerlendirme yontemi

Ogrencilerin derslerdeki basarilar, sinav, ddev, sunum ve proje odevleri gibi araglarla
dlciilmektedir. Ogrencilerin derslerdeki basarilarinin degerlendirilmesinde hangi araclarin
kullanilacagi ve agirliklarinin ne kadar olacagi, dersi verecek 6gretim eleman tarafindan her
yariyil basinda sistemde tanimlanarak 6grenciye ilan edilmektedir. ilgili ders icin 6grencilerin
sorumlu olacaklari yariyil ici sinavi, kisa sinavlar, 6devler, projeler, sunumlar, yariyil sonu sinavi
vb. araclar ve basari oranlarina etkileri tanimlanmaktadir. Yariyil icerisinde yapilmasi gereken
tim sinavlarin programlari 6nce taslak olarak hazirlanmakta, 6grencilerden ve 0Ogretim
elemanlarindan gelen geribildirimler dogrultusunda son halini almakta Fakilte Yonetim Kurulu

onayini aldiktan sonra kesinlesmekte ve herkese duyurulmaktadir.

Ogrencinin basarisi, yariyil basinda tanimlanmis olan basari degerlendirme araglarinda aldig
notlarin belirtilen oranlar dahilinde hesaplanmasi ile elde edilmektedir. Yariyil sonunda
ogrencilerin 100 Gzerinden elde ettikleri notlar, genel basari diizeyi de g6z 6niine alinarak, harf

notuna donustlirtilmekte ve dortliik sistemdeki karsiliklari hesaplanmaktadir.



Basari élcme ve degerlendirme yodntemleri Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans
Egitim- Ogretim ve Sinav Yonetmeligi esaslarina gére degerlendirilimektedir. Ogrenci basarisini
ifade eden notlarin sayisal degerleri ve onlara karsilik gelen harf notlari ile basariyi tanimlayan
ozel kosullar yonetmelik cercevesinde tanimhdir. ilgili  yénetmelik
https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519 adresinde yer almaktadir.

1.5.2. Olcme ve degerlendirme yéntemlerinin uygulanmasi

Sinavlar o6grencilerin gorebilecegi ilan panolarinda, web sitesinde ve her katta bulunan
ekranlarda ilan edilen kurallar cercevesinde, gozetmen esliginde 6grenci sayisina uygun
siniflarda gerceklestirilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6grencileri Afyon Kocatepe
Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim ve Sinav Yonetmeligi’'nin sinavlar ve
degerlendirme esaslari cercevesinde teorik ve uygulamali derslerde ara sinav ve yariyil sonu
sinavlarina girmektedirler. Ara sinav ve yariyil sonu sinav uygulamasinin yani sira ders igerisinde
verilen 6devler, devam durumu ve 6grencinin basarisi géz 6niine alinmaktadir. Diger taraftan
uygulama dersleri kapsaminda 6grenciler uygulama notlari almaktadir. Ogrencilerin agiklanan
sinav sonuglarina, sinav sonuglarinin ilan tarihini izleyen bes is giini icerisinde dilekge ile itiraz
etme hakki bulunmaktadir.

Sinavlarin adil ve seffaf olmasini saglamak amaciyla asagida listelenen Afyon Meslek
Yiiksekokulu Sinav Kurallari uygulanmaktadir ve bu kurallar yazili olarak ilan edilmektedir. Sinav
kurallari ayni zamanda sinavlarin gergeklestirildigi salonlarin kapilarina da asiimaktadir.

1. Sinava girecek 6grencilerin  kimlik kartlarini  siranin  izerinde bulundurmalari
gerekmektedir.Kimliksiz 6grenciler sinava alinmaz.

2. Sinava girecek 6grencilerin yanlarinda cep telefonu vb. iletisim ve elektronik cihazlarini
sinav salonuna getirmemeleri gerekmektedir. Zorunlu nedenlerden dolayi getirmek zorunda

olanlarin tiim cep telefonu ve diger cihazlarini sinav gbézetmeninin gosterdigi yere birakmalari



zorunludur. Sinav sirasinda 6grencinin Uzerinde, sirasinda, ¢anta vb. yaninda bulundugunun
tespiti halinde gézetmen tarafindan 6grencinin sinav kagitlari alinarak tutanak tutulur. Yaninda
cep telefonu vb. cihaz getirenlerin bu cihazlarinin kaybolmasi durumunda Afyon Meslek
Yiksekokulu sorumlu degildir, sorumluluk tamamiyla 6grencilere aittir.

3. Ogrenciler sinava Meslek Yiiksekokuluna sinavdan en az 15 dakika 6nce gelmek ve hangi
salonda sinavi girecegini duyuru alanindan 6grenmekle yukimlidir. Salondan 6grenci ¢ikisina
izin verilebilecek sinavin ilk 15 dakikasindan sonra gelen Ogrenciler sinava alinmaz. Yanls
salonda veya yanlis dersin sinavina girilmesi durumunda sorumluluk tamamiyla 6grencilere ait
olup herhangi bir hak talep edemez.

4, Sinav salonunda oturma dizeninden sinav gorevlileri yetkilidir. Sinav baslamadan veya

sinav esnasinda gerekli gordigli durumlarda 6grencinin yerini degistirebilir.

5. Sinav esnasinda her ne sebeple olursa olsun salondan g¢ikan 6grenci tekrar sinava
alinmaz.
6. Sorularin dagitimi sirasinda sinifta olan 6grenciler sinava girmis sayilir. Sinav tutanagini

imzalamadan ve sinav kagidini teslim etmeden sinavdan ¢ikmasi miimkin degildir.

7. Sinav sliresince sinavi ylriten gorevlilere sorularda olusabilecek hatalar disinda soru
sormak yasaktir.

8. Sinav sirasinda cevap kagitlarindaki kimlik bilgilerinin doldurulmasi ve imzalarin
tikenmez kalemle atilmasi zorunludur.

9. Dersi ylirtiten 6gretim elemaninin izniyle; sinav sirasinda hesap makinesi, s6zliik, hesap
plani gibi araglar kullanilabilir (Cep telefonlari hesap makinesi olarak kullanilamaz). Ayrica sinav

esnasinda silgi, kalem ve hesap makinesi gibi araglarin degistirilmesi yasaktir.



10. Sinav gorevlileri; sinav kurallarini, diizenini ve isleyisini bozan, sinavin yapilmasini
engelleyen ve sinav gorevlilerine hakaret eden 6grenciler hakkinda tutanak tutar ve bu
ogrenciler hakkinda islem yapar.

11. Sinava girerken siralarin veya diger demirbaslarin Uzerine yazilan yazilar o siralarda
oturan 6grenciler tarafindan silinmelidir. Aksi takdirde mesuliyet bizzat 6grenciye aittir.

12. Sinav gorevlileri tarafindan, kopya ceken veya kopya cekmeye tesebbiis eden
ogrencilerin tespit edilmesi halinde tutanak tutularak ders sorumlusu 6gretim elemanina teslim
edilir. Kopya ceken veya tesebbis eden 6grenciler uyarilmak zorunda degildir.

Sinavlarda kopya ceken, kopyaya tesebbiis eden, kopya veren; ddev, rapor, bitirme tezi ve
benzeri calismalarda referans vermeden alinti yapan 6grenci o dersten basarisiz sayilmaktadir.
Ayrica 6grenci hakkinda disiplin islemi yapilmaktadir. Ogrencilerle ilgili disiplin siireci 18/8/2012
tarihli ve 28388 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Yiiksekégretim Kurumlari Ogrenci Disiplin
Yonetmeligi” hiikimleri uyarinca yurutilmektedir. Bu kapsamda bolimde yiritilen disiplin
slreci asamalari genel olarak su sekildedir:

-Disiplinsiz davranislarda bulunan 6grencilerin tespit edilmesi durumunda ilgili 6gretim elemani
tarafindan konu hakkinda tutanak tutulmasi ve meslek yiksekokulu mdidurligliine teslim
edilmesi,

-Meslek Yiksekokulu Miduri tarafindan disiplin islerinden sorumlu sorusturmaci 6gretim
dyesinin atanmasi ve disiplinsizlikle ilgili belgelerin ulastiriimasi,

-Sorusturmaci 6gretim Uyesi tarafindan belgelerin incelenmesi, ilgili 6grencinin konu hakkinda
bilgilendirilmesi, savunmasinin talep edilmesi (Ogrencinin 7 giin icerisinde savunmasini teslim

etmesi zorunludur.),



-Sorusturmaci 6gretim Uyesi tarafindan 6grenci savunmasi ve o6gretim elemani tutanaklarinin
karsilikli olarak incelenerek degerlendiriimesi ve meslek yiksekokulu 6grenci islerinden
6grencinin daha 6nceki donemlere ait disiplin cezasi durumunun sorgulanmasi,

-Sorusturmaci 6gretim Uyesinin nihai éneri/sonug raporunu Meslek Yiksekokulu mudurlagine
sunmasi,

-Meslek Yiksekokulu Mudirligi tarafindan disiplin cezasinin kesinlestirilmesi ve 6grenciye
cezanin teblig edilmesi,

Programda 6grencilere kopya ¢cekme hususunda verilecek cezalar su sekildedir:

1. Sinavda kopya cekmeye tesebbiis etmek fiili “Yiiksekégretim Kurumlari Ogrenci Disiplin
Yonetmeligi”nin 5(d) Maddesi uyarinca Kinama cezasi ile,

2. Sinavda kopya ¢cekmek veya cektirmek fiili “Ayni Yonetmeligin 7(e) Maddesi uyarinca”
Yiiksek Ogretim Kurumundan bir yariyil uzaklastirma cezasi ile,

3. Kendi yerine baskasini sinava sokmak veya baskasinin yerine sinava girmek fiili “Ayni
Yénetmeligin 8(d) Maddesi uyarinca” Yiiksek Ogretim Kurumlarindan iki Yariyil uzaklastirma
cezasl ile cezalandinilir.

:.l..6.6§rencilerin Mezuniyeti

Ogrencilerin mezuniyetlerine karar verebilmek icin, programin gerektirdigi tim kosullarin yerine
getirildigini belirleyen glivenilir ydntemler gelistirilmis olup basariyla uygulanmaktadir.

1.6.1. Ogrenci ve mezun sayilarina iligkin bilgiler

Tablo 1.13 Ogrenci ve Mezun Sayilari

Sinif? Ogrenci Sayilari3 Mezun Sayilari®

Akademik Vil | Hazirlik _ _
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[1 6nceki yil] 28 28




1.6.2. Mezuniyet belirleme yontemleri

Ogrencilerin mezuniyet karar siireci Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim
Ogretim Sinav Yénetmeliginin “https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519” diploma ile ilgili
esaslara ve Afyon Kocatepe Universitesi Diploma, Diploma Eki ve Diger Belgelerin
Diizenlenmesine iliskin Yonergeye gére diizenlenmektedir. Bu kapsamda;

1.B6lim ve programin yukamlaluklerini yerine getiren ve mezuniyetine hak kazanan
dgrencilerin secimi Ogrenci Bilgi Sistemi (OBS) lizerinden yapilir. OBS {izerinden mezun onayi
alinamayan hallerde ilisik kesme isleminin manuel olarak belge diizenlenmesi ve onay verecek
birim sorumlularin isim ve imzalarinin bulunmasi gerekmektedir.

2.Mezuniyete onay verecek bolim/program sorumlulari OBS Uzerinde tanimlanir, tanimlanan
onay birimlerince mezuniyet onay islemi gergeklestirilir.

3.Mezuniyet onay islemi sona eren 6grenciler igin ilgili birimlerce diizenlenen transkript ve
diploma foyleri, olusturulur.

4.Mezuniyet Komisyonunca incelenerek “Mezuniyet Komisyon Raporu” diizenlenir. Enstitlilerde
ise Enstitlintin Yonetim Kurulu kararina istinaden transkript ve diploma foyleri dizenlenir.
5.Mezuniyet Komisyon Raporu, transkript ve diploma féyi diploma basimi icin Ogrenci isleri
Daire Baskanligina gonderilir.

Birimlerinden OBS lzerinde alinan “ilisik kesme” belgeleri iki nlisha olarak diizenlenir. Belge
tizerindeki imzalar tamamlandiktan sonra bir belge dgrenciye verilir. ikinci niisha ilgili birimce
donem itibariyla arsivlenir ve imha edilmez. Enstitllerde ilisik kesme islemlerinde, ilgili
enstitiiniin ilisik kesme belgesi kullanilir. ilisik kesme belgesi ile bagvuran mezuna diplomasi vb.

belgeleri verilir.

1.6.3. Mezuniyet belirleme yonteminin givenilirligi



Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi besinci
bélim diploma ile ilgili yonetmelik maddelerine ve Afyon Kocatepe Universitesi Diploma,
Diploma Eki ve Diger Belgelerin Diizenlenmesine iliskin Yonerge ’ye ilave olarak dgrenci isleri
tarafindan 6grenci bilgi sistem programinda yer alan mezun adaylarin islemlerinde;

1.AGNO kontrold,

2.Kredi kontrolQ,

3.AKTS kontroll, zorunlu ders kontrol,

4.Secmeli ders kontrol,

5.Basarisiz ders kontrolQ,

6.Staj kontrolli yapilir ve mezun 6grencilerin listesi olusturulur.

Mezun listesinin olusturulmasinda otomasyon kullanilmasi tim 6grenciler icin esit ve glvenilir
bir sonug ortaya gikartmaktadir. Mezun 6grencilerin listesi 6grencilerin akademik danismanina
ogrenci bilgi sistemi lizerinden gonderilmektedir ve danisman tarafindan 6grencilerin mezuniyet
sartlarini sagladigina dair onay alinmaktadir. Onaylanan 6grenciler transkriptleri ile birlikte
bolim yonetim kurulunun onayinin alinmasi icin bélime génderilmektedir. Bélim yodnetim
kurulu karari ile o6grencilerin mezuniyetlerine karar verilmektedir. Sonug¢ olarak, mezun
ogrencilerin belirlenmesi icin otomasyon programinin kullanilmasi, akademik danisman
onayinin alinmasi ve yonetim kurulu kararinin alinmasi mezuniyet kosullarinin saglanmasi igin

guvenilirligi artirmaktadir.



2-PROGRAM EGiTiM AMACLARI

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi icin egitim amaclari tanimlanmustir.

2.1. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi Egitim Amaglari

2.1.1. Programin egitim amaglari

Tablo 2.1 Program Egitim Amaglari

No Program Egitim Amaglari
PEAL Et ve Urlinlerini, isleme, ambalajlama, depolama ve satista 6nem tasiyan ozelliklerini
kavrayabilen
PEA2 Et sektoriindeki alet, ekipman ve makineleri kullanabilen
PEA3 Et ve et Urinleri Gretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibi olan
PEA4 Et ve et Urinlerinin kalitesine yonelik analizleri yapan ve yorumlayabilen
PEAS Et ve et Grlinlerine iliskin kodeks ile ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi
sahibi olan
PEA6 Kendini gelistiren bireyler yetistirmek

2.2.Programin Mezunlarinin Yakin Bir Gelecekte Erismeleri istenen Kariyer Hedefleri Ve
Mesleki Beklentileri

Program mezunlarinin, yakin gelecekte et ve et Urinleri sektériinde Uretim, kalite kontrol,
isleme, ambalajlama, depolama ve satis slireclerinde gorev alabilecek bilgi ve beceriye sahip,
teknolojik gelismeleri takip eden, ulusal ve uluslararasi standartlara uygun calisabilen nitelikli
teknik personel olarak kariyer yapmalari hedeflenmektedir. Mezunlarin; et isleme teknolojileri,
kalite analizleri, gida giivenligi ve ilgili mevzuat konularinda yetkinlik kazanarak sektérde tercih
edilen, sirekli kendini gelistiren ve mesleki etik degerlere bagh bireyler olmalari

amaclanmaktadir.

2.2.1. Programin egitim amaglarinin degerlendirilmesi

PEA1: Mezunlarimiz, et ve et Urinleri sektoriinde faaliyet gosteren kamu ve 6zel kuruluslarda

uretim, isleme, kalite kontrol, ambalajlama, depolama ve satis silireglerinde teknik ve idari

gorevler Ustlenirler.




PEA2: Mezunlarimiz, et ve et Urinleri sektériinde gida glivenligi, kalite yonetim sistemleri ile
ulusal ve uluslararasi mevzuat ve standartlara uygun uygulamalarin yiritiilmesinde sorumluluk
alir; ekip calismasina uyumlu ve mesleki etik ilkeleri benimseyen calisanlar olarak kariyerlerini

surddrdrler.

PEA3: Mezunlarimiz, mesleki bilgi ve deneyimlerini stirekli gelistirerek sektorde uzmanlasir,
yoneticilik ve liderlik sorumluluklari Ustlenir veya lisans egitimine devam ederek akademik ve

mesleki gelisimlerini strdirirler.

2.3. Kurumun, Fakiiltenin Ve Boliimiin Ozgorevleri (Misyonlari)

2.3.1. Kurumun, fakiltenin ve bolimiin 6zgorev(ler)i (misyonlari)

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgérevleri; “Evrensel diizeyde bilimsel bilgi Gretmek, mesleki
acidan cagdaslariyla rekabet edebilen nitelikli bireyler yetistirmek ve bolgesel kalkinmaya katki
saglamaktir.”

2.3.2. Universite 6zgdrevlerinin yayinlanmasi

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgdrevleri tiniversite web sitesi tiniversite hakkinda genel bilgiler
sekmesi altinda misyonumuz ve vizyonumuz bashgi altindaki belirtilen web adresinde yer
almaktadir.

https://aku.edu.tr/hakkimizda/universitemizgenel-bilgiler/misyon-vizyonumuz/

2.3.3. Program egitim amaclarinin kurumun ve bolimiin 6zgorevleriyle (misyonuyla) uyumu

Et ve Urinleri Teknolojisi Program ogretim amaclari ile Afyon Kocatepe Universitesi 6z

gorevlerinin bilesenleri ile aralarindaki ¢capraz iliskiler ve uyum ele alinmistir.

https://kalite.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/118/2024/04/2023-Yili-Kurum-Ic-

Degerlendirme-Raporu.pdf


https://aku.edu.tr/hakkimizda/universitemizgenel-bilgiler/misyon-vizyonumuz/
https://kalite.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/118/2024/04/2023-Yili-Kurum-Ic-Degerlendirme-Raporu.pdf
https://kalite.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/118/2024/04/2023-Yili-Kurum-Ic-Degerlendirme-Raporu.pdf

Tablo 2.2. Program Egitim Amaglarinin Kurum, Fakiilte, B6liim Vizyon ve Misyonu ile Uyumu
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2.4. Program Egitim Amaglarinin Belirlenmesinde i¢ ve Dis Paydaslarin Rolii

2.4.1. Programin i¢ ve dis paydaslari

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi i¢ paydaslari arasinda; dgrenciler, 6gretim elemanlari, Afyon
Meslek Yiiksekokulu MudarlGgiu ve birimleri ile rektorlik ve birimleri olmak Uizere 4 temel
yapitasi bulunmaktadir.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin i¢ Paydaslari;

-Et ve Uriinleri Teknolojisi Onlisans programi dgrencileri,

-Et ve Uriinleri Teknolojisi Onlisans programi 6grenci temsilcisi,



-Et ve Uriinleri Teknolojisi Onlisans programi dégretim elemanlari,

-Meslek Yiksekokulu biinyesindeki diger programlarin (Gida Teknolojisi,Ascilik vb. ) 6grencileri,
-Meslek Yiiksekokulu blnyesindeki diger programlarin (Gida Teknolojisi,Ascilik vb. ) 6gretim
elemanlari,

-Afyon Meslek Yiksekokulu Midurliga,

-Afyon Meslek Yiiksekokulu idari Birimleri Afyon Kocatepe Universitesi Rektdrlugi.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin dis paydaslari asagidaki sekildedir;

-Yasal Kuruluglar (Milli Egitim Bakanligi, Yiiksek Ogretim Kurumu, Olgme, Secme ve Yerlestirme
Merkezi)

-Mezunlar

-Sektor isletmeleri

-Meslek Odalari/Birlikleri

-Diger Universitelerin Et ve Uriinleri Teknolojisi Programlari

Tablo 2.3 Dis Paydaslar
ET VE URUNLERI TEKNOLOJISi PROGRAMI DIS PAYDAS LISTESI
Ad-Soyad* Cahstig Kurum
- AFYONKARAHISAR TARIM iL MUDURLUGU
- AFYONKARAHISAR GIDA iL KONTROL MD.
- AFYONKARAHISAR TICARET VE SANAYi ODASI
AFYONKARAHISAR TICARET BORSASI

GIDA MUHENDISLERI ODASI

iS- KUR

*Liste alfabetik olarak siralanmustir.

2.4.2. Program egitim amaclarinin i¢ ve dis paydaslarin gereksinim dogrultusunda belirleme

yontemi

Program egitim amaglari; i¢c ve dis paydaslarin goriisleri, sektoriin giincel ihtiyaglari ve

yliksekogretim kalite gilivencesi ilkeleri dikkate alinarak sistematik bir siire¢ sonucunda



belirlenmektedir. Bu kapsamda, program 6gretim elemanlari, 6grenciler, mezunlar ve iiniversite
yonetimi gibi i¢ paydaslarin yani sira et ve et iiriinleri sektdriinde faaliyet gdsteren isletmeler,
kamu kurumlari, meslek odalar1 ve igveren temsilcileri gibi dis paydaslarin goriisleri diizenli

olarak alinmaktadir.

Paydag gortsleri; anketler, toplantilar, danisma kurulu goériismeleri, sektor ziyaretleri ve igveren
geri bildirimleri araciligiyla toplanmakta ve program kurulunda degerlendirilmektedir. Elde
edilen veriler, sektoriin nitelikli is giicii beklentileri, teknolojik gelismeler, gida giivenligi
uygulamalari, kalite yonetim sistemleri ile ulusal ve uluslararast mevzuat ve standartlardaki

degisiklikler dogrultusunda analiz edilmektedir.

Bu analizler sonucunda program egitim amaclar1 belirlenmekte veya giincellenmektedir.
Belirleme siirecinde; Tiirkiye Yiiksekogretim Yeterlilikler Cercevesi (TYYC), programin amag
ve kapsami, mezun istihdam alanlari, igveren beklentileri ve mezun geri bildirimleri dikkate
alinmaktadir. Egitim amaclar1 belirli araliklarla gozden gecirilmekte, paydaslardan elde edilen
yeni veriler dogrultusunda iyilestirilerek programin sektorel ihtiyaglara uygunlugu ve gilincelligi

giivence altina alinmaktadir.

Kanitlar

o l¢ paydas (6grenci ve 6gretim elemani) anket sonuglari.

e Dis paydas (igveren, sektor temsilcileri, kamu kurumlari) anket ve gériisme tutanaklari.
e Program Danisma Kurulu toplanti tutanaklar1 ve kararlar.

e Program Kurulu toplant1 tutanaklari.

e Mezun izleme ve isveren memnuniyet anketleri.

e Miifredat giincelleme komisyonu raporlari.

o Sektor ziyaretleri ve teknik gezi degerlendirme raporlari.



e Program egitim amaglarinin giincellenmesine iliskin Senato/Fakiilte/Yiiksekokul Kurulu

kararlar.

2.5. Program Egitim Amaglarinin Yayimlanmasi

2.5.1. Program egitim amaglarinin yayimlanma sekli

Program egitim amaglarina Afyon Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Sistemi igerisinde
yer verilmektedir. Bununla birlikte Afyon Meslek Yiiksekokulu Et ve Uriinleri Teknolojisi
program Ogretim amagclar  “https://afyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi//”
web adresinde vyayinlanmaktadir. Program tanitim sayfasinda program o6gretim

amaglarina ulagmak igin link verilmistir.

2.6.Programin i¢ Ve Dis Paydaslarinin Giincellenmesi

2.6.1. Programin egitim amaglari dogrultusunda i¢ ve dis paydaslarinin giincellenme yéntemi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim amaglari esasen dgrencilerin mesleki ve
akademik kariyer gelisimlerine miimkiin olan en fazla katkiy1 verecek sekilde
olusturulmustur. I¢ paydaslardan alinan istek, goriis ve dneriler dogrultusunda program
iceriginde zenginlestirmeler yapilmaktadir. I¢ paydaslardan cesitli yontemler ile
(memnuniyet anketleri, 0grenci temsilcisi, bolim 6gretim elemanlarinin goriiglerinin
alinmasi vb.) elde edilen bilgiler, kalite komisyonunda degerlendirildiktensonra, genellikle
boliim genel kurullarinda goriisiilerek karara baglanmakta; gerekli durumlarda fakiilte
dekanligina sunulmaktadir. Se¢gmeli ders havuzunun giincellenmesi, mesleki derslerde
uygulama oraninin arttirilmasi, sektor temsilcilerinin egitim stireglerinde daha aktif olarak
katilmasina yonelik uygulamalar (seminer, konferans, uygulamali dersler, workshop vb.),

i¢c paydas gereksinimine gore gerceklestirilen giincellemeler arasinda degerlendirilebilir.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda dis paydaslarin  gereksinimlerine gore



giincelleme yontemleri asagidaki sekildedir.

MEB, YOK ve OSYM gibi yasal kuruluslarca getirilen yeni diizenlemeler
dogrultusunda gerekli degisiklik ve glincellemeler ivedilikle yerine getirilmektedir.
Mezunlardan alian bilgiler dogrultusunda program igeriginde ne gibi zenginlestirmeler
yapilabilecegi hususunda bolim baskanligi ve 6gretim elemanlar1 arasinda fikir
aligverigler yapilmaktadir. Ancak bu noktada boliimiin ilk mezunlarimi 1995-1996
egitim-6gretim yilinda vermis olmasi nedeniyle bir hayli fazla mezun sayisina sahip Et
ve Uriinleri Teknolojisi Programina ait mezun 6grenci bilgi sisteminin kurulmasi

planlanmaktadir.

Gida Sektoriinden gelen talepler ve gida alaninda yasanan teknolojik gelismeler
gozetilerek mesleki derslerin sayisinin arttirtlmast (se¢meli ders havuzunda), ders

islenisi slirecinde uygulamalara daha ¢ok yer verilmesi ¢cabalar1 devam etmektedir.

Diger iiniversitelerin Et ve Uriinleri Teknolojisi programlarinin miifredati dénemsel
olarak takip edilmekte, kiyaslama teknigi ile program Ogretim amaglarini iyilestirici
unsurlar tespit edilmesi durumunda boliim miifredatina uygulanmasi i¢in c¢aligsmalar
gerceklestirilmektedir. Ayrica Afyon Meslek Yiiksekokulu Akademik personelin yer
aldigt WhatsApp grubu iizerinden Meslek Yiiksekokulu Midiirii diger Meslek
Yiiksekokulu Miidiirleriyle anlik iletisim kurabilmekte ve tiim meslek yiiksekokullarini
ilgilendiren konularda gorlis aligverisinde bulunularak siireglerin ortak akilla

ylriitiilmesine zemin hazirlanabilmektedir.

Sektor temsilcileri program 6grencileri ile bulusturulmakta ve sektoriin isleyisi, glincel
uygulamalar ve gelecege yonelik egilimler hakkindaki paylagimlarindan elde edilen

bilgiler birim kurullarinda goriisiilmektedir. Ders igeriklerinde yeni gelismelerin



islenmesi (post-modern yonetim yaklasimlari, maliyet, gida sektoriinde dijitallesme
vb.), gilincel otomasyon programlarinin takip edilmesi, yabanci dil egitim kalitesinin
konusma odakli artirilmast ¢aligmalart ve mesleki uygulama becerilerinin artirilmasi
gibi hususlar gida isletmelerinin profesyonel yoneticilerinden alman goriisler Kisa
siireli i ortaklig1 icerisinde bulunulan sektdr isletmeleri (Afyonkarahisar sinirlar
icerisinde faaliyet gOsteren gida isletmeleri) yoneticileri ile fikir aligverisi siklikla
yapilmaktadir. Bu kapsamda program 6gretim miifredatina Staj I ve Staj II Uygulamali

Egitim dersinin eklenmesi bu gruptaki dis paydaslarin 6nerileri ile gelistirilmistir.

3.PROGRAM CIKTILARI

Program ciktilari, program egitim amaglarina ulasabilmek icin gerekli bilgi, beceri ve davranis
bilesenlerinin timiini kapsamakta ve ilgili (MUDEK, FEDEK, SABAK, EPDAD vb. gibi)
degerlendirme c¢iktilarini da icerecek bicimde tanimlanmistir.



3.1. Program Giktilan
3.1.1. Et ve Uriinleri Teknolojisi program ciktilari

Et ve Uriinleri Teknolojisi program ciktilarinin olusturulmasi siirecinde Tiirkiye Yiiksekdégrenim
Yeterlilikler Cergevesi (TYYC), Yiksekokul Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurumu 6n
lisans diizeyi ortak cikti dlcitleri ve Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi ¢ikti 6lciitleri dikkate
alinmistir. Bununla birlikte program ciktilari taslak olarak i¢ ve dis paydaslara form olarak
gonderilmis ve gelen yanitlar program ciktisi olusturma siirecine dahil edilmistir. Nitekim Et ve
Uriinleri Teknolojisi icin éngdriilen program ciktilari birim kurulunda gorisuldiikten sonra ic¢ ve
dis paydaslara da gonderilerek ciktilarin edilen yanitlar dogrultusunda program ciktilarinin
bazilarinda yasal cerceveyi olusturan hususlar ¢ikartilarak sadelestirmelere gidilmis, diger bazi
ciktilarda ise gelen oneriler dogrultusunda zenginlestirmeler gerceklestirilmistir.

Tablo 3.1 Program Ciktilar

No Program Ciktisi

PC1 Meslekle ilgili temel bilgileri kavrayabilir

Et ve Urlnlerini isleme, ambalajlama, depolama ve satista 6nem tasiyan ozelliklerini
PC2 kavrayabilir.

PC3 Et sektoriindeki alet, ekipman ve makineleri kullanabilir.

PC4 Et Gretim teknikleri ve yeni teknolojiler hakkinda bilgi sahibidir.

PC5 Etlerin kalitesine yonelik analizleri yapma ve yorumlayabilir.

PC6 Et Grinlerine iliskin kodeks ile ulusal ve uluslar arasi standartlar hakkinda bilgilidir.

PC7 Mesleki arastirma yeteneklerini gelistirir.

PC8 Arastirma yontemlerini kullanarak sunu, deney raporu, proje hazirlayabilir.

PC9 Yonetim ve organizasyon yeteneklerini gelistirir.

PC10 | Yaraticilik becerilerini gelistirir.

Bagimsiz ¢calismada karar verebilme, disiplin ici ve disiplinler arasi takim ¢alismasi
PC11 yapabilir.Mesleki etik degerler ile kalite ve glivenlik bilincine sahiptir

Hayat boyu 6grenmenin 6nemini benimseyerek, bilim, teknoloji ve ¢cagdas konular

PC12 hakkindagelismeleri izleyerek kendini gelistirir.

3.1.2.Program ciktilarinin ilgili akreditasyon kurulusunun saglama sekli




Tablo 3.2 TYYC-Program Yeterlilikleri iliskisi
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Program Yeterdilliderini gordntllemek igin Frogram Yetedilikderi baghimm alonda yer alan sayplann Ozerine geliniz.
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yer alan saylanm drerine geliniz.
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yer alan saylanm drerine geliniz



3.1.3. Program ciktilarinin program egitim amaglariyla uyumunu
Tablo 3.3 Program Ciktilarinin Program Egitim Amaglariyla Uyumu

:::g;?::l I(Erg,:::;‘ Program Ciktilari (PC)
pc1 |pc2 |pc3lpcalpcs fpcslpe7lpcslpcolpeiolpcialpci

PEAL s b b BBl B I |
PEA2 s b b bbb BB BB | |
PEA3 s B b BB LB | |
PEA4 s b b BB BB I |
PEAS s b b BB BB BB | |5
PEA6 s b b BB BB BB | |5

*Uyum diizeyleri 1 (cok diisiik) ve 5 (¢ok yiiksek) arasinda ifade edilmistir.

3.1.4. Program ciktilarini belirleme yontemi

Et ve Uriinler Teknolojisi program ciktilarinin madde bazinda dénemsel olarak takibinde
mumkiin oldugunca somut kanitlar elde edilmeye calisilmaktadir. Buna iliskin kullanilan dlgme
ve degerlendirme yontemleri asagidaki link’ te yer almaktadir.
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228

Program ciktilarinin degerlendirilmesi amaciyla kullanilan bir diger ydntem ise mezun
durumdaki 6grencilerden anket yolu ile program ciktilarina yonelik degerlendirmeler ve
istatistiki veriler elde edilmesidir.

3.1.5. Program ciktilarini donemsel olarak gdzden gegirme ve glincelleme yontemi

Program ciktilarinin saglanma diizeyinin tespit edilmesi amaciyla
“https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSu
nit=1228" belirtilen arag ve teknikler kullanilmaktadir. Buna bagli olarak elde edilen
bulgularin/kanitlarin yani sira mezun durumdaki 6grencilere anket uygulanarak dolayh veriler

elde edilmektedir.

3.2. Program Ciktisi Olgme Ve Degerlendirme Sistemi



3.2.1. Program ciktisi 6lcme ve degerlendirme sirecinin belirlenmesi

Et ve Et Uriinleri Teknolojisi program ciktilarinin olgme ve degerlendiriimesinde
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228 web adresinde belirtilen sistematik yaklasimdaki her bir unsur dikkate alinmaktadir.
Bunun vyani sira mezuniyet asamasina gelmis olan 6grencilere uygulanan, program ciktilarina
ulasma dizeyini belirlemeye yonelik anket ile elde edilen veriler dogrultusunda ol¢lilmektedir.
Bu kapsamda 2023-2024 egitim 6gretim yili mezuniyet asamasina gelmis olan 6grencilere ve
program mezunlarina uygulanacak anket sonuglari Afyon Kocatepe Universitesi Kalite
Koordinatorlugl’nin web sayfasinda https://kalite.aku.edu.tr/anket-sonuclari/ ilan edilmistir.
Program ciktilarina iliskin ikinci sinif o6grencileri ve mezunlarin gorusleri karsilastirilmis ve
ogrencilerinin program ciktilari agisindan gorisleri degerlendirilerek eksikler noktasinda gerekli

tedbirler alinmaya baslamistir.

3.2.2. Program ciktisina ulasildigina dair kanitlar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi, program ciktilarinin her biri icin ¢iktinin karsilandigina dair

kanitlayici belgeler listesi karsilastirmali olarak verilmistir.

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228

3.3. Program Ciktilarini Saglama Diizeyi

3.3.1. Program ciktilari icin programda kullanilan yaklasim ve uygulamalar

Et ve Urinleri Teknolojisi program ciktilarinin madde bazinda dénemsel olarak takibinde
mumkiin oldugunca somut kanitlar elde edilmeye calisilmaktadir. Buna iliskin kullanilan délgme

ve degerlendirme yontemleri asagidaki link’ te yer almaktadir.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228

Program ciktilarinin degerlendirilmesi amaciyla kullanilan bir diger yontem ise mezun
durumdaki oOgrencilerden anket yolu ile program ciktilarina ydnelik degerlendirmeler ve

istatistiki veriler elde edilmesidir.

3.3.2. Program ciktilari icin somut kanitlar
https://gikam.aku.edu.tr/

https://mezun.aku.edu.tr/

https://mezun.aku.edu.tr/anilar.php

3.3.3 Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinda mezuniyet asamasina gelmis olan
ogrencilerinin programciktilarini sagladiklari kanitlanmaktadir.
Program Ciktilarini Saglamak icin Yaklasim ve Uygulamalar

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi ciktilarinin her biri icin o ¢iktiyi saglamak amaciyla
programda kullanilan yaklasim ve uygulamalari asagida verilmis olan web adresinde ayrintili
olarak agiklanmigtir:

https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228

Program ciktilarinin karsiliginda yer alan derslerden basarili olan 6grencilerin bu ciktilara
ulastiklari disiinilmektedir. Derslerin lgme degerlendirme yéntemi, Egitim Ogretim ve Sinav
Yonetmeligi’ne gore yapilmaktadir. Buna gore 6grencilere; ara sinav, kiglk sinav, yariyil/yilsonu
sinavi, staj sonu sinavi, bitlinleme sinavi, tek ders sinavi ve mazeret sinavi yapiimaktadir. Her
ders icin en az bir ara sinav ve yariyil/yilsonu veya staj sonu sinavi yapilir. Bu sinavlar sonunda
DC, DD, FD, FF veya YZ harf notu alanlar icin bltlinleme sinavi acilir. Sinavlar yazili, sozli
ve/veya uygulamali yapilabilecegi gibi, alan ve zorluk dizeyine gore tasnif edilerek glvenli
bicimde saklanan bir soru bankasindan, her bir adaya farkli zamanlarda farkli soru sorulmasina
izin verecek sekilde elektronik ortamda da yapilabilir. Seminer, proje, tez ve sanat alanlarindaki
performanslara yonelik sinavlar ile sunumlar jiri/sinav komisyonu éniinde de yapilabilir. ilgili
dgretim elemaninin talebi ve Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi baskanliginin dnerisi ile birim
kurulu sinav tlrlerinden hangisinin uygulanacagini ve bunlarin her birinin basari notuna katkisini
yariyihn ilk iki haftasi icerisinde belirleyerek ilan eder.


https://gikam.aku.edu.tr/
https://mezun.aku.edu.tr/
https://mezun.aku.edu.tr/anilar.php

Program Ciktisi Olgme ve Degerlendirme Sistemi

Et ve Et Uriinleri Teknolojisi program ciktilarinin olgme ve degerlendirilmesinde
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228 web adresinde belirtilen sistematik yaklasimdaki her bir unsur dikkate alinmaktadir.
Bunun yani sira mezuniyet asamasina gelmis olan 6grencilere uygulanan, program ciktilarina
ulasma dizeyini belirlemeye yonelik anket ile elde edilen veriler dogrultusunda ol¢lilmektedir.
Bu kapsamda 2023-2024 egitim 6gretim yili mezuniyet asamasina gelmis olan 6grencilere ve
program mezunlarina uygulanacak anket sonuglari Afyon Kocatepe Universitesi Kalite
Koordinatorlugl’nin web sayfasinda https://kalite.aku.edu.tr/anket-sonuclari/ ilan edilmistir.
Program giktilarina iliskin ikinci sinif 6grencileri ve mezunlarin gorusleri karsilastirilmis ve
Ogrencilerinin program ¢iktilari agisindan goruisleri degerlendirilerek eksikler noktasinda gerekli
tedbirler alinmaya baglamistir.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi, program ciktilarinin her biri icin ¢iktinin karsilandigina dair
kanitlayici belgeler listesi karsilastirmal olarak
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228 verilmistir.


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

4-SUREKLI iYILESTIRME

4.1. Kurulan Olgme Degerlendirme Sisteminin Siirekli iyilestirilmesi

Et ve Et Uriinleri Teknolojisi programi surekli iyilestirme kapsaminda
yaptigi calismalar
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun
it=1228 web adresinde yer verilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi egitim 6gretim
kalitesinin artirilmasi ve belirlenen sorunlarin giderilmesi  kapsaminda surekli
iyilestirme calismalari yapilmaktadir. Bu kapsamda, oncelikli olarak i¢c ve dis
paydaslardan goriisler alinmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin i¢ paydaslarindan
olan program ogrencileri, mezun durumda olan 6grenciler, program 6gretim elemanlari ve
meslekyiiksekokulu diger program 0Ogretim elemanlarindan program 6z gorevleri, program
Ogretim amaclari ve program ciktilarinin belirlenmesi hususlarinda anket/goris formu
aracithgiyla goriis ve onerileri alinacaktir. Ayrica, ic paydaslar olan Meslek Yiiksekokulu
Mudarlugi  ve Rektorlikten alinan  bilgi ve talimatlar dogrultusunda programda
yapilan/yapilacak olan faaliyet ve uygulamalara yonelik dizenlemeler ve degisiklikler

yapilmaktadir.

Dis paydaslar olarak belirlenen bélim mezunlar, sektor temsilcileri, diger Universitelerdeki
akademisyenler ve yerel yonetimlerden boélim program ciktilarinin ve program 0Ogretim
amaclarinin belirlenmesi konularinda goris ve 6nerileri alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan
Gida Orgitleri, YOK, OSYM, MEB, Gida Miihendisleri Odasi, Tarim Bakanhgi, Ticaret Sanayi
Odasl, Ticaret Borsasi, Gida il Kontrol Laboratuvari Mudirltgi tarafindan cikarilan yasa ve
yonetmeliklere gore programda degisiklikler/dliizenlemeler yapiimaktadir. Ayrica, program

dgretim elemanlari istihdam ve Kariyer Ginlerine katilan isletme temsilcileri ile gériismeler


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

yapmakta ve goruslerini almaktadirlar. Meslek Yiiksekokulu MudirlGgu tarafindan i¢ ve dis
paydaslardan alinan goériis ve oneriler, program kalite komisyonu tarafindan analiz edilerek
raporlanip Birim Kuruluna sunulacaktir. Birim Kuruluna sunulan bu goris ve 6neriler, program
ogretim elemanlari tarafindan tartisiip gorisilerek bir karara baglanacaktir. Birim Kurul
toplantilarinda i¢ ve dis paydaslardan alinan goris ve oneriler disinda, program 6z gorevleri,
program Ogretim amaclari, program ciktilarinin belirlenmesi, 6gretim plani (mifredat) ve
iceriginin olusturulmasi, egitim-6gretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-6gretim altyapisinin
gelistirilmesi konulari goristlmektedir. Birim kurulunda goristlen konular ve alinan kararlar
egitim-ogretim faaliyetlerinin sitrdirilmesinde 6nemli bir rol oynamaktadir. Ara sinav ve
donem sonu sinavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri, bolim kurul
toplantilari, akademik kurul toplantilari, bolimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim
Uyelerinin gorisleri ve dis paydas gorisleri egitim ve Ogretimin sirdirilmesinde ve
degerlendiriimesinde dikkate alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler bélim baskanligi
tarafindan dogrudan degerlendirilmekle birlikte, ayni zamanda kalite komisyonu tarafindan
diizenli olarak analiz edilerek donemlik, yillik ve bes yillik sonuglar olusturulmaktadir. Bolim
baskanlhginin tespitleri ile program kalite komisyonu raporlari dogrultusunda gerekli
durumlarda egitim Ogretim faaliyetlerinin sirdirilmesine yonelik dizeltici ve gelistirici

onlemler alinacaktir.
41.1

4.2. lyilestirme Calismalarinin Sistematikligi ve Kanitlara Dayanmasi
Gida Teknolojisi programi siirekli iyilestirme g¢alismalari, Toplam Kalite Yonetimi geregince
belirlenmis temel alanlarda kalite gelistirme hedefi dogrultusunda siirdirilmektedir. Bu

kapsamda  belirlenmis  temel alanlar ve temel alanlara yonelik faaliyetler



https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSun

it=1228# web adresinde sunulmaktadir.

Kanitlar

https://afyonmyo.aku.edu.tr/et-ve-urunleri-teknolojisi/
“https://afyonmyo.aku.edu.tr/wp-content/uploads/sites/4/2025/01/Afyon-MYQO-Birim-
Faaliyet-Raporu-2024.pdf “

“https://mezun.aku.edu.tr/index.php”



5-EGiTiM PLANI

Kredi: Bir kredi, yariyll boyunca her hafta diizenli olarak verilen bir saatlik teorik dersin
ya da vyapilan iki ya da U¢ saatlik uygulama veya pratik / laboratuvar
¢alismalarinin 6gretim yikine esdegerdir.

AKTS Kredisi:  Avrupa Kredi Transfer Sisteminde tanimlanan kredi.

5.1 Egitim Plani (miifredat)

5.1.1. Et ve Uriinleri Teknolojisi On lisans 6gretim plani

Tablo 5.1 Ogretim Plani
[Et ve Uriinler Teknolojisi]

Kategori (AKTS Kredisi)?
Ders Ders ad:! Oé[;.e;.tzim Alanina | Alanina Segmeli
Kodu ili uygun "uvygu'n Dersler Digert
temel | 6gretim . .| Alan
Ogretim Alan ici disi
1. Yariyil
AiiT101 |ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHI | | Tirkce %100
EUT103 |GENEL MIKROBIYOLOJI Tirkce | %50 %50
EUT105 |GIDALARDA TEMEL ISLEMLER Tirkce | %50 %50
EUT109 |GIDA AMBALAJ MALZEMELERI Tirkce | %50 %50
EUT111 |LABORATUVAR TEKNIGi Tirkce | %50 %50
EUT113 | 3 F I D YONETIMVE Tirkee | %50 | %50
TUR101 |TURK DiLi | Tirkce %100
YAD101 |YABANCI DIL | ( INGILIZCEI) Tirkce %100
SD109  |BESLENME iLKELERI Tirkce | %50 %50
SD113  |GIDA KALITE KONTROLU Tirkce | %50 %50
2. Yanyil
AiiT102 |ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHI Il | Tirkce %100
EUT102 |ET VE URUNLERI KATKI MADDELERI Tirkge | %50 | %50
EUT104 |ET VE URUNLERI ANALIZLERI Tirkge | %50 | %50
EUT106 |ET MIKROBIYOLOJISI Tirkce | %50 | %50
EUT108 |ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI | Tirkce | %50 | %50
EUT112 |SU URUNLERI iSLEME TEKNOLOJISI Tirkce | %50 | %50
TUR102 |TURK DiLi Ii Tirkce %100
YAD102 |YABANCI DiL Il (iNGILIZCE II) Tirkce %100
SD114  |GIDA HIJYENI VE SANITASYONU Tirkce | %50 | %50
SD120  |ET KiMYASI Tirkce | %50 | %50
3. Yariyil
EUT201 |ET VE KARKAS MUAYENE Tirkce | %50 | %50
EUT203 |GIDA MEVZUATI Tirkce | %50 | %50
EUT205 |KESIM VE ET iISLEME TEKNIKLERI Tirkce | %50 | %50
EUT207 |ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI Il Tirkce | %50 | %50




Kategori (AKTS Kredisi)3

Ders Ders adit OgDrﬁitzlm Alanina | Alanina ?De:rr;:r

Kodu uygun "uvygu_n Diger’
temel | 6gretim .| Alan
o Alan igi
ogretim disi

KASAPLIK HAYVAN BAKIMI VE

EUT209 Turk %50 | %50

BESLEME areee 1 o °
. ET VE URUNLERI MUHAFAZA

EUT211 .. . Turkce %50 %50
YONTEMLERI ¢ ° °
ET VE URUNLERI KALITE YONETIM

E0T213 [SISTEMLERI Tirkge | %50 | %50

SD201 MESLEKi YABANCI DiL | Turkce | %50 | %50

SD205  |FONKSIYONEL GIDALAR TEKNOLOJISI | Tirkce | %50 | %50

4. Yariyil

SD204  |ORGANIK TARIM VE HAYVANCILIK Tirkce | %50 | %50

SD210  |MESLEKi YABANCI DiL Il Tirkce | %50 | %50

SD212  |YORESEL ET URUNLERI TEKNOLOJISI Tirkce | %50 | %50

SD218  |PROSES KONTROL VE TASARIMI Tirkce | %50 | %50

SD222 MESLEK ETiGi Tirkce | %50 | %50

MEZUNIYET iCIN TOPLAM KREDI

TOPLAMLARIN GENEL TOPLAMDAKI YUZDESI

Toplamlar bu satirlardan ~ [En duisiik AKTS kredisi 30 45 30
en az birini saglamaldir En dusuk yuzde % 25 37,5 %25

10gretim dili Tiirkce olmasa bile ders adini Tiirkge veriniz.

20gretim dilini yaziniz.

3Yukaridaki kategoriler icin derslerin ilgili akreditasyon kurulusunun élgiitlerini saglama kontrolii 6gretim
malzemeleri ve 6grenci ¢alismalarina bakilarak yapilacaktir.

“Diger: Yukaridaki 3 kategoriye girmeyen dersler. Ornekler: Temel Bilgisayar Kullanimi ve Programlama, 2547 sayili
Kanununun 5(i) maddesi kapsaminda okutulan dersler, bireysel beceri gelistirmeye yonelik spor, miizik vb.

>Toplam krediler ve yiizdeleri hesaplanirken; zorunlu derslerin tiimi kullaniimalidir. Se¢meli derslerin ise sadece
oégretim planinda yer aldigi sayir kadari kullaniimalidir.




Tablo 5.2 Yariyillar Temelinde Ders Plani

2025/2026 AKADEMIK YILI DERS PLANI*2

I. YARIYIL / GUZ Il. YARIYIL / BAHAR
Haftalik ders Haftalik ders
DERSIN KODU ve ADI saati3 AKTS DERSIN KODU ve ADI saati AKTS
T U L T U

AiiT101 ATATURK ILKELERI VE INKILAP | 5 | o | ¢ , | AllT102 ATATURK ILKELERI VE INKILAP > | o 5
EUT103 GENEL MIKROBIYOLOJI 2 | 1 0 3 | EUT102 ET VE URUNLERI KATKIMADDELERI | 2 | o 2
EUT105 GIDALARDA TEMEL ISLEMLER | 5 | ¢ 0 3 | EUT104 ET VE URUNLERI ANALIZLERI 2 | 2 4
EUT109 GIDA AMBALAJ MALZEMELERI | 5 | ¢ 0 2 | EUT106 ET MiKROBIYOLOJiSI 2 | 1 3
EUT111 LABORATUVAR TEKNIGI 2 2 0 4 | EUT108 ET VE URUNLERI TEKNOLOVJISI | 3 | 1 4
EUT113 ET ISLETMELERINDE YONETIM ) o N o

VE ORGANIZASYON 2 | o 0 3 | EUT112 SU URUNLERI iSLEME TEKNOLOJIS] 2 | o 2
TUR 101 TURK DILI'l 2 | o 0 2 | TUR102 TURK DiLi I 2 | o 2
YAD101 YABANCI DIL I (INGILIZCE) 2 | o | o 2 | YAD102 YABANCI DiL Il ( iINGILiZCE Il ) 2 | o 2
SD109 BESLENME ILKELERI 2 | o 0 3 | sD114 GIDA HiJYENI VE SANITASYONU 2 | o 3
SD113 GIDA KALITE KONTROLU > | o 0 3 | sD120 ET KIMYASI > | o 3

Toplam Kredi
Toplam Kredi 27 27




IIl. YARIYIL / GUZ IV. YARIYIL / BAHAR
Haftalik ders Haftalik ders
DERSIN ADI saati AKTS DERSIN KODU ve ADI saati AKTS
T U L T U L
100 STAJ 0 0 0 SD204 ORGANIK TARIM VE HAYVANCILIK 3 0 0 5
EUT201 ET VE KARKAS MUAYENE 2 1 0 4 | sp210 MESLEKi YABANCI DL Ii 3 o] o 5
EUT203 GIDA MEVZUATI 3 0 0 3 | SD212 YORESEL ET URUNLERiI TEKNOLOJISI 3 0 0 5
EUT 205 KESIM VE ET ISLEME
TEKNIKLER] 2 0 0 3 | SSD218PROSES KONTROL VE TASARIMI 3 0 0 5
:EIUT 207 ET VE URUNLERi TEKNOLOJISI 3 1 0 2 | sp222 mESLEK ETIC 3 0 0 c
EUT209KASAPLIK HAYVAN BAKIMI VE 5 0 0 5
BESLEME
EUT 211ET VE URUNLERI MUHAFAZA 3 0 0 4
YONTEMLERI
EUT213 ET VE URUNLERI KALITE 3 0 0 4
YONETIM SISTEMLERI
SD201 MESLEKi YABANCI DiL 2 0 0 3
SD205 FONKSIYONEL GIDALAR 5 0 0 3
TEKNOLOJISi
Toplam Kredi 36 | Toplam Kredi

3T: Teorik, U: Uygulama (problem ¢6zimd, alan ¢alismasi, tartisma vb.), L: Laboratuvar




Tablo 5.3 Yariyll Temelinde Sunulan Segmeli Dersler

I. YARIYIL /GUZ
DERSIN KODU ve ADI Haftalik ders saati’ | AKTS| ALANICi ALAN DISI
T U L (Evet/Hayir) | (Evet/Hayir)
BES103 BEDEN EGITiMI 2 0 0 3 Hayir Evet
SD109 BESLENME iLKELERI 2 0 0 3 Evet Hayir
SD111 SEHIR VE UNIVERSITE YASAMINA UYUM 2 0 0 3 Hayir Evet
GS103 GUZEL SANATLAR 2 0 0 3 Hayir Evet
SD113 GIDA KALITE KONTROLU 2 0 0 3 Evet Hayir
SD115 GIDA PAZARLAMA TEKNIKLERI 2 0 0 3 Evet Hayir
Toplam Kredi 18
Il. YARIYIL /BAHAR
DERSIN KODU ve ADI Haftalik ders saati! | AKTS| ALAN iCi ALAN DISI
T u L (Evet/Hayir) | (Evet/Hayir)
SD114 GIDA HiJYENi VE SANITASYONU 2 0 0 3 Evet Hayir
SD116DUYUSAL ANALIZ TEKNIKLERI 2 0 0 3 Evet Hayir
SD118GIDA TEKNOLOJISINDE ISTATISTIK ) o 0 3 Evet Hayir
UYGULAMALARI
SD120 ET KIMYASI 2 0 0 3 Evet Hayir
SD122 iS SAGLIGI VE GUVENLIGI 2 0 0 3 Hayir Evet
SD124 ETKILI ILETISIM 2 0 0 3 Hayir Evet
Toplam Kredi 18 _I
l1l. YARIYIL /GUZ
DERSIN KODU ve ADI Haftalik ders saati’ | AKTS| ALAN iCi ALAN DISI
T U L (Evet/Hayir) | (Evet/Hayir)
GRS201 GIRISIMCILIK 2 0 0 3 Hayir Evet
KP201 KARIYER PLANLAMA 2 0 0 3 Hayir Evet
SD201 MESLEKi YABANCI DL | 2 0 0 3 Hayir Evet
SD 203 ENDUSTRIYEL YEMEK URETIMI 2 0 0 3 Evet Hayir
GC201 GONULLULUK CALISMALARI 2 0 0 3 Hayir Evet
SD205 FONKSIYONEL GIDALAR TEKNOLOJISI 2 0 0 3 Evet Hayir
SD207 MEZBAHA YAN URUNLERiI DEGERLENDIRME 2 0 0 3 Evet Hayir
SD209 iLK YARDIM 2 0 0 3 Hayir Evet
Toplam Kredi 24 _
IV. YARIYIL /BAHAR
DERSIN KODU ve ADI Haftalik ders saati! | AKTS| ALAN iCi ALAN DISI
T U L (Evet/Hayir) | (Evet/Hayir)
SD202 KANATLI URUNLER TEKNOLOJISI 3 0 0 5 Evet Hayir
SD204 ORGANIK TARIM VE HAYVANCILIK 3 0 0 5 Evet Hayir
SD206 CEVRE KORUMA 3 0 0 5 Hayir Evet
SD208HAYVANSAL YAG TEKNOLOJISI 3 0 0 5 Evet Hayir
SD210 MESLEKiI YABANCI DiL Il 3 0 0 5 Hayir Evet
SD212 YORESEL ET URUNLERI TEKNOLOVJISI 3 0 0 5 Evet Hayir
SD214 YAPAY ZEKA 3 0 0 5 Hayir Evet
SD216 iSTATISTIK 3 0 0 5 Hayir Evet
SD218 PROSES KONTROL VE TASARIMI 3 0 0 5 Evet Hayir
SD220 SISTEM ANALIZI VE TASARIMI 3 0 0 5 Hayir Evet
SD222 MESLEK ETIGi 3 0 0 5 Evet Hayir
SD224 MESLEKI MATEMATIK 3 0 0 5 Evet Hayir
Toplam Kredi 60

1T: Teorik, U: Uygulama (problem ¢6ziimd, alan calismasi, tartisma vb.), L: Laboratuvar.




Tablo 5.4 Ders ve Sinif Biiyiiklikleri

[Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi]

KAT SALON | ORTALAMA | SIRA SINIF _
SAYISI DERSLIK SINIF SAYISI | KAPASITESi
ADI ALANI(m2) (Kist)
LKAT D101 38 16 32
LKAT D102 36 15 30
LKAT D103 36 15 30
LKAT D104 36 15 30
LKAT D105 95 43 86
1.KAT D106 95 44 88
LKAT D107 95 44 88
LKAT D108 95 44 88
1.KAT D109 95 30 90
LKAT D110 95 30 90
LKAT D111 78 36 72
1.KAT D112 78 36 72
1.KAT D113 52 48 48
1.KAT D114 95 30 90
2.KAT D201 95 30 90
2.KAT D202 95 29 87
2.KAT D203 95 43 86
2.KAT D204 95 44 88
2.KAT D205 95 44 88
2.KAT D206 95 44 88
2.KAT D207 95 30 90
2.KAT D208 95 30 90
2.KAT D209 78 27 72
2.KAT D210 50 36 72
2.KAT D211 50 27 45
2.KAT D212 78 36 72
2.KAT D213 95 30 90
2.KAT D214 95 30 90
2.KAT D215 95 44 88
2.KAT D216 95 44 88
2.KAT D217 95 43 86
2.KAT D218 95 43 86
2.KAT D219 95 29 86
2.KAT D220 95 30 90
ZEMIN AMFi1 120 56 112
ZEMIN AMFi2 135 42 126
ZEMIN AMFi3 135 42 126
ZEMIN 201 95 30 90
ZEMIN 202 40 12 36
1.KAT Gsi 45 40 40
1.KAT cs2 45 40 40
1.KAT BL1 45 40 40
1.KAT BL2 45 40 40
1.KAT BL3 45 42 42
1.KAT BL4 45 42 42
TOPLAM | 45SINIF | 3590 m? | 1585 SIRA | 3313 Kisi




5.1.2. Ders-Program Ciktisi iliskisi

Tablo 5.5 Ders-Program Ciktisi iliskisi

1.Yanyll Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi Zorunlu/Secmeli Grup Kodu Pl P2 P3 P4 PS P& P7 P8 P9 PI0 P11 PI2
ATIT101 ATATURK ILKELER] VE INKILAP TARIHI 1 Zorunlu 37111 11,3 1 4 4 4 1
EUT103 GENEL MIKROBIYOLOJL Zorunlu 4/4/1/2 5/ 2 4 3 112 4 3
EUT105 GIDALARDA TEMEL ISLEMLER Zorunlu 4 4 4/4 44 4 4 4 4 4 4
EUT109 GIDA AMBALAJ MALZEMELERT Zorunlu 415 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
EUT111 LABORATUVAR TEKNIGE Zorunlu 4 4 4/4 44 4 4 4 4 4 4
E0T113 ET ISLETMELERINDE YONETIM VE ORGANIZASYON Zorunlu 2

TUR101 TURKDILI T Zorunlu 1211 121 2 1 5 2 1
[G] 56101 YABANCI DIL I DERS GRUBU Secmeli

YAD101 YABANCI DIL I ( INGILIZCET) Secmeli 56101 1111 1|11 41 1 1 1
YAD103 YABANCI DIL T ( ALMANCAT ) Secmeli 5G101 5/4/ 44 4 4/ 4 4 4] 4 4 4
YAD105 YABANCI DIL I ( FRANSIZCAT) Secmeli 56101 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3
[G] S6111 SECMELL I DERS GRUEU Secmeli

BES103 BEDEN EGITIME Secmeli 5G111 544 4 4 3 4 4 4 4 4
SD109 BESLENME ILKELERT Secmeli 5G111 41222 4 22 2 212 2 4
SD1i1 SEHIR VE UNIVERSITE YASAMINA UYUM Secmeli 56111 33 4 3 4 3 3 4 3 3 3

[G] 56112 SECMELL IT DERS GRUBU Secmeli

65103 GUZEL SANATLAR Secmeli 56112 3/3/3/3 3/3/3 3 3 3 3
SD113 GIDA KALITE KONTROLU Secmeli 5G112 41323 4 4 4 2 34 3 3
SD115 GIDA PAZARLAMA TEKNIKLERT Secmeli 56112 3/3/3/3 3/3/3 3 3 3 3 3
Ders Kodu Ders Adi Zorunlu/Segmeli Grup Kodu P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 PI0 P11 P12
AfiT102 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI IT Zorunlu 1111 111|111 1 1 1
E0T102 ET VE URUNLERT KATKI MADDELERI Zorunlu 5 4 4 4 4 5 4 4 4 5 4 5
EUT104 ET VE URUNLERT ANALIZLERT Zorunly 3/3 4 4 5 4/ 55 5 4 4 4
EUT106 ET MIKROBIYOLOJIST Zorunly 5/4/2 3 3 4/ 3312 1 2
EUT108 ET VE URUNLERI TEKNOLOJISE T Zorunlu 313/ 2 4 3|3 4 2|1 2z 3 3
ET112 51 UROMLERT TSLEME TEKNOLOJISE Zorunly 3043 3 3 3 3 3 3 3 3 3
TUR10Z2 TURK DILI IT Zorunlu 1111 1/1/1/|1/|3 3 4 1
[G] SG104 YABANCI DIL II DERS GRUBU Secmeli

YAD102 YABANCI DIL II ( INGILiZCE 1T ) Secmeli 5G104 3|22 2 21111, 2 1 4
YAD104 YABANCI DIL 1T ( ALMANCATL) Secmeli 5G104 34 5 5 5 5 5 5 5 3 5 3
YAD106 YABANCI DIL 1T { FRANSIZCA L) Secmeli 56104 3/-/3'3 -13 -/3|3 3 3 3
[G] 56113 SECMELT 111 DERS GRUBU Secmeli

SD1i4 GIDA HIDYENI VE SANITASYONU Secmeli 5G113 55 1 2 2 4 3 4 3 2 4 2
SD116 DUYUSAL ANALTZ TEKNIKLER] Secmeli 5G113 5/5 4 5 5 2 55 3 4 2 3
SD118 GIDA TEKNOLOJISINDE ISTATISTIK UYGULAMALARI Secmeli 5G113 3/3/1 2 5245 44 4 3
[G] 56114 SECMELT IV DERS GRUBU secmeli

SD120 ET KIMYAST Segmeli 5G114 4 4 4 4 44 4 4|4 4 4 4
SD122 15 SAGLIGI VE GUVENLIGE Secmeli SG114 444 4 4 444 4 4| 4|4

SD124 ETKILE ILETISIM Secmeli 5G114 22212 21 313 3 5




Ders-Program Ciktisi iligkisi devam

3.Yanyil Dars Plami

Ders Kodu
100
ET201
E0T203
E0T205
ET207
E0T209
E(T211
EOT213
[6] 56115
GRS201
Kp201
D201
S0203

[6] 56116
GC201
D205
Sp207

so209

Ders Adi

STA

ET VE KARKAS MUAYENE

GIDA MEVZUATI

KESTM VE T ISLEME TEKNIKLERT

ET VE URONLERI TEKNOLOJIST 1T
KASAPLIK HAYVAN BAKIMI VE BESLEME

ET VE (RONLERT MUHAFAZA YONTEMLERT
ET VE URONLERT KALITE YONETIM SISTEMLERT
SECMELT V DERS GRUBU

GIRISIMCILIK

KARTYER PLANLAMA

MESLEKT YABANCI DILT

ENDUSTRIYEL YEMEK URETIMI

SECMEL VI DERS GRUBL

GONOLLULUK CALISMALART

FONKSTYONEL GIDALAR TEKNOLOJISE
MEZBAHA YAN URONLERI DEGERLENDIRME

ILK YARDIM

Zorunly/Segmeli
Zorunlu
Zorunl
Zorunl
Zorunl
Zorunlu
Zorunlu
Zorunl
Zorunlu
Seemeli
Secmeli
Seemeli
Segmeli
Secmeli
Seemeli
Secmeli
Seemeli
Secmeli

Seemeli

Grup Kodu

56115
56115
56115

56115

56116
56116
56116

56116

PL P2 P3 P4 P5 P6 P7 PS8 PO

P10 P11 PI2

505 4
4144
I 4 4
44 4
415 |3
44 4
504 3
504 3
3033
3031
I 4 4
233
333

4.Yanyl Ders Plani

Ders Kodu
[6] 56201
SD202
D204
SD206
SD208

[G] 56202
50210
Sp212
SD214
SD216

[6] 56203
SD218
SDza0
S22

50224

Ders Adi

SECMELT VITI-IX DERS GRUBL
KANATLT URONLER TEKNOLOJEST
ORGANIK TARIM VE HAYVANCILIK
CEVRE KORUMA

HAYVANGAL YAG TEKNOLOJISE
SECMELI X-¥I DERS GRUBU
MESLEKT YABANCI DILIT
YORESEL ET URONLERT TEKNOLOIESE
YAPAY ZEKA

[STATISTIK

SECMEL XII-¥III DERS GRUBL
PROSES KONTROL VE TASARIMI
SISTEM ANALIZI VE TASARIMI

MESLEK ETIGI

MESLEKT MATEMATEK

Zorunhy/Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Segmeli
Secmeli
Secmeli
Segmeli
Segmeli

Secmeli

* iligki diizeyleri 1 (cok diisiik) ve 5 (gok yiiksek) arasinda ifade edilmistir

Grup Kodu

56201

5620

56201

56201

56202

56202

56202

56202

56203

56203

56203

56203

PL P2 P3 P4 P P6 P7 P8 P9

3

5

3

22222

33 33 3

33 33 5

5343 14

5

5

3

3

5

3

3

P10 P11 P12
202 2
503 3
3005 0%
313 4




5.1.3.0gretim planinin él¢iit 10’da verilen programa uygunlugu

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin égretim plani; Tirkiye Yiiksekégretim Yeterlilikler Cercevesi (TYYC),
sektorin ihtiyaclari, ic ve dis paydas gorusleri ile program egitim amaclari ve program ciktilari dogrultusunda
hazirlanmistir. Ogretim plani, 6grencilerin mesleki bilgi, beceri ve yetkinliklerini gelistirecek teorik ve
uygulamali derslerden olusmaktadir.

Program kapsaminda yer alan mesleki dersler; et ve et Grlnleri Giretim teknolojisi, et isleme teknikleri, kalite
kontrol ve analiz, gida mikrobiyolojisi, gida hijyeni ve sanitasyonu, gida giivenligi, Tlirk Gida Kodeksi, ulusal ve
uluslararasi standartlar, ambalajlama teknolojileri, depolama teknikleri ve et sektdriinde kullanilan arag,
ekipman ve makinelerin kullanimina yonelik bilgi ve becerileri kazandiracak sekilde planlanmistir.

Ogretim planinda yer alan laboratuvar uygulamalari, uygulamali meslek dersleri ve zorunlu staj ile
ogrencilerin teorik bilgilerini uygulamaya donustiirmeleri saglanmaktadir. Boylece 6Ogrenciler Uretim
slreglerini yerinde gozlemleme, kalite analizlerini gergeklestirme, Gretim ekipmanlarini kullanma ve mesleki
problem ¢6zme becerilerini gelistirme firsati bulmaktadir.

Bunun yaninda 6gretim planinda; is saghgl ve glvenligi, kalite yonetim sistemleri, meslek etigi, arastirma
yontemleri, yonetim ve organizasyon, iletisim becerileri ile bilgi ve iletisim teknolojilerinin kullanimina
yonelik dersler veya ders icerikleri de yer almakta; 6grencilerin ekip ¢alismasi, yasam boyu 6grenme, mesleki
sorumluluk ve suirekli gelisim yetkinlikleri desteklenmektedir.

Bu kapsamda 0Ogretim plani, programin egitim amaclari ve program ciktilarinin kazandirilmasini saglayacak
programa 6zgli temel bilesenleri icermekte olup, sektoriin glincel ihtiyaclarina uygun olarak belirli araliklarla

gozden gecirilmekte ve gerekli glincellemeler yapilmaktadir.



5.1.4. Ogretim planinda yer alan tiim derslerin (bélim disi dersler dahil) izlenceleri

Afyon Kocatepe Universitesi

Afyon Meslek Yiiksekokulu
Et ve Uriinleri Teknolojisi / Programi
Ders Tanitim Formu

Afyon Kocatepe Universitesi

Afyon Meslek Yiksekokulu
Et ve Urdnleri Teknolojisi

Ilﬂ'l'llﬂ ATATORK ILKELERT VE INKILAP TARIHE I

Yarmyl Kodu Sody T+U Kredi AKTS
1 AllTio1 ATATURK ILKELERT VE INKILAP TARIHL T 2 2 2
Dersin Dili:

Tuorkge

Dersin Dilzeyi:

Maslak Yilksekokulu
Dersin Staj Durumu:

Yok

Bolimil/Progran:

Et ve Uriinleri Teknalojsi

Dersin Tiiri:

Zorunku

Dersin Amaci:

1.Inkilap we iligkili kavramian agiklayarak, Osmanh Devletinin son yiizyllanndaki gelismeleri aktarmak, 19.yy islahatlaninin Tork [nkildbina etkilerini analz etmek. 2 1.Dinya Savas

i sonrasl, yeni Tork devietinin ortaya glug ve Milli Micadele donemini haklonda dofru bilgiler aktarmak. 3 Lozan Bang Antlasmasim sebep, sonug ve maddelar ile dederlandirerak,

glindimiiz tehdit ve gelismelari 2 karsdastndmasin sadlamak

Ders fcerigi:

g:'sm lgerigi Osmanl Devleti' nde yenilik hareketleri, Osmank Devlet nin ¢okils sebepleri, siyasi gelismeler, Biring Diinya Savas), Milli Miicadele ve Lozan Banis Antlasmas:
Kosullari:

Dersin Koordinatdri:

ok

Dersi Veren:

Agr. Grv Golden Yirektiirk gsonguni@aku. edutr
Dersin Yardimaoilan:

Yok

Ibudn Kaynaklan

Ders Notlar :
Kaynaklan : TTemel kaynak:Atatirk llkederi we Inkilap Tarihi 111, okutman yaynald 2008_Ahmet Mumcw, Tiick Devriminin Temelleri ve Gelisimi Suna
Ddkiimanlar :  Kili, Tirk Devrimi Hamza Erodlu, Tirk Inkdap Tarihi Mustafa Kemal Atatirk Nutuk {Stylav) Ayfar Goze,Sivasal Disunceler ve Yantemler Suna
devier : Kili, Atatlirk Devrimi: Bir Cagdaslasma Modeli Suna Kili, Tirk Devrim Tarihi Toktamis Ates, Kemalizmin Ozl Taner Kislah, Kemalizm Laiklik ve
Simawlar 1 Demokrasi Utkan Kocatirk, Atatlrk'un Fikir ve Dosunceleri Ozer Ozankaya, Cumhuriyet Cnan Bernard Lewis, Madern Torkiyve'nin Dodusu
Fahir Armaodlu, Sivasi tarih
I Dears Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler Eqgitim Bilimleri

Miihendislik Bilimleri H Fen Bilimleri :
Miihendislik Tasarm H Saghk Bilimlari H
Sosyal Bilimler 100 Alan Bilgisi H
[pers Konulan
Hafta HKonu &n Hazirhik Dikiimanlar
1 “Tarssma ve Dersin amaors anlatma. Trkalap Tarki iigii z
kenramiar vi keymeklann sciklanman
2 Gumanl Devletinin Yikiy Medenler (i ve diy nedenlern z
analizi)
3 19. yy [slahat Harekstleri we Fikie Akimian z
4 Ririnci Dnys Sevas Sncesi asker ve siyas geligmeler z
5 Birinei Diinya Savag 2
& Mondros Miitaneskesi z
7 Hilli Milcadeleye hanrik, ik igaler ve cemiyether z
a ARA SINAY 2z
Q Mustafa Kemal Pagatin [stanbul'daki fasliyeter, Mustafa z
Kemal Paganin Samsun’a giiog ve genslpeler-kangreler
dinemi
i Son Jsmanh Mebusan Meclisimin aglmes, Missk-1 Mili'nin z
ksbulii we Istanibul'un isgali
B “T.8,M. M. v boplanimas: ve ribe . T.8,M.M.rin aglmazindan 1
sorraki askeri ve siyesi pelismeler.*
1z Milli Miicadele Donemi-Gliney ve Dofu Cephelen z
13 Milli Miicsdale Dénemi- Bt caphesi 2z
14 Mudanya Ateskes AntlagmasSaltanabn KaldnimasiLazan z
Barty Antlagmas
15 FIMAL SINAVT
| Dersin Ggrenme Cikulan
Sira Mo Aciklama
o1 Irdalap e dighil ksnoramian Tiirk Enkilsbn skseninde agklar.
o] Csmianh mederniegme siirecini Tork Inklaby il karplastemab olarak Geetler.
01 Milli Milcadsle divemnin ve Tiirkiye Cuenhurhyetinin kuruus Felsefesing Atabiickil disines detemi geroavesinde scikisr.
a0 Taribsel shrekilk icinde giindmiiz il gecmis arsinda baglant kurar ve tarib Ggretiminn Soemini belirier
I Programin Ggrenme Ciktilan
Sira Mo Agiklama
POz Et ve iiinlerini iglemse, amislsjlama, depelams ve satigts dnem tasyan Sreliblerini kavraypasiic.
P04 Et iiretim bakrikleri ve yeni teknolofiler hakkinda bilgi sahibidir.
pa? Mesleki arastirma yeteneklenni gelstiric.
PO8 Aragtema wantemierni kullanarak sunu, deney rapon, proje haerlayabil.
B12 Hiaryat boyu Edrermmenin Gnemini benimseyerek, bilim, teknolej ve caldas konular Rakkinga geigmeler izleyensk kendini geligtinr.
BO5 Etlerin kaltesine winelik analizken yapma ve yarumlayabiir,
P Yéinetim ve organizasyon yeteneklerin gelgtine.
ein Yaratiobk becedlerini geligtiric.
Pil Bafimsn cabsmads karar verehilme, disiplin ici ve disipinler aras takim caligmes) vapabilic. Mesleki etk deferler ile kalte ve ghwenli bilncine sshiptir.
i Meslekles ilgili teme bikgikeri kavrayabiir,
P06 Et drbnlerine iigkin kadeks de ulussl ve ulugar ares standartiar hakknda bilgiidir,

ik} Et sekttrindeki aket, ekipman ve makirederi kullanabile.



| Defierlendirme Giciitieri

| | AKTS Hesaplama igerigi

Yaryl Calismalan
Ara Sanav

Kisa Sinav

Odev

Devam

Upgulama

Proje

‘Yarmyl Sonu Sinav
Toplam

Sayisi Katha

1

L]
]
L]
o
]
1

Yol
Yall
%0
Yall
Yall
%0

Yobill
Yo
100

Etkinlik

Ders Surasi

Simif s . Slresi
Odevier
SunumySeminer Hazirlama
Ara Snaviar
Uygulama
Laboratuvar

Proje

‘Yarmyl Sonu Sinav
Toplam g Yiiki
AKTS Kredisi

Sayisi Siresi Toplam Is Yilki Saati

14
14

- - - -E-]

MO DO KD O R R

28

5]
Mgmuunmunm

Dersin ﬂﬁu— Ciktilarinmn Programin (‘.Hrulmu Ciktilanna Katklan

Tom 1 1|1 1
o1 | 1|11 1
g0z 1 1|1 1
603 | 1 1 1 1
doa 1 11 1

11
11
1] 1
1] 1
1] 1

1
1

Ry [

11
11
1] 1
1|1
1] 1

1

1
1
1
1

Kath Dilzeyi 1: Cok Diisiik 2: Dilsiik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiksek
P01 POZ|PO3 PO4| POS|POG PO7 POB|PO9 P10 PLL

[




Afyon Kocatepe Universitesi

Afyon Meslek Yiksekokulu
Et we Uriinleri Teknolojisi

GENEL MiKROBIYOLOIL

Yariyil Kodu Ady T+U Kredi AKTS

1 EUT10% GENEL MIKROBIYOLOI 3 25 3

Dersin Dill:

Turkge

Dersin Diizeyi:

Meslak Yiiksekokulu

Dersin Staj Durumu:

Yok

Baliimil/Programa:

Et we Uriinleri Teknolojsi

Dersin Tiirii:

Zonumniu

Dersin Amaci:

Genellh:ihulwnlnji dersinin amaci; temel mikrobiyalajik kavramlann ogrenilmesi ile gda mikrobiyolojisi dersi igin gerekli alt yapinin olusturulmasim sadlamakbir
Ders Igerigi:

Mikrobiyolojiye giris, Termnoloj, Siniflandirma, Mikroorganizma gruplarnan genel dzellikleri ve bu mikroorganizma gruplaninin geda mikrobiyolojisi agisindan &nemi, Mikrobiyal
metabolzma, Mikrobiyal dreme, Mikroorganizmalann kontrolil, Badesikhk, genetik yam ve mutasyon

On Kosullar:
Dersin Koordinatorii:
Yok
Dersi Veren:
Bir. Grv Milifer Sena AYDOEDU
Dersin Yardimcilan:
Yok
I Dersin Kaynaklan
Ders Notlan 1 Karagdzlu,N. 2004, Gida Mikrabivolgjisi Ders Matlan, T.C. Anadoku Universitesi vayinlan na: 490, Mikrobivalop, 1996
Kaynaklan 1 Tayar M., Hecer C. | Gada Mikrobiyolojisi Kitabi, 2013
Dikiimanlar 1 Karagdzlo,N. 2004, Gida Mikrobivolgjisi Ders Matlan, T.C. Anadobu Oniversitesi vayinlan na: 490, Mikrobivalop, 1996
tdevier H
Snavlar :
I Ders Yapisi
Matematik ve Temel Bilimler : 10 Egitim Bilimleri :
Miihendislik Bilimleri : Fen Bilimleri : 40
Miihendislik Tasarmm : Safjhk Bilimleri H 1
Sosyal Bilimler H Alan Bilgisi 30
|Ders Konulan
Hafta Konu tn Hazirlik Dékiimanlar
1 Mikrabiyalkajiye girg ders notlan v powanpaint sanum
z Mkraorgarizmalann adlandinknas ve smflandnimas ders notlan ve powerpaint sunum
3 Mikraorganizmalann tarumlanmasinda kulanlan yonbermber ders notlan we powsmpaint sunum
4 Mikraorganizma gruplannen gered deelliler ders notlan we powsmpaint sunum
5 Mikraorgarizma gruplanmn gere Geellkler ders notlan ve powerpaint sunum
3 Mikraorganizma gruplannen gered deelliler ders notlan we powsmpaint sunum
7 ARA SINAV+DERS TEXRAR]
a ARA SINAV+DERS TEXRAR]
] Mikrabival metabolirma ders notlan ve powerpaint sunum
10 Mikrabiyal reme ve remepe etk eden fakterker ders notlan we powsrpaint sunum
11 Mikrabiyal lreme ve remeps stk eden Faktrier ders notlan v powanpaint sunum
1z Mikrabival bulagma kayraklan we mikroorganizmalann ders notlsn se powerpaint sunum
konibrolis
13 Mikrabival bulagma kayraklan we mikroorganizmalann ders notlsn se powerpaint sunum
konibrolis
14 Mikrabiyal geretik, badegikdik ve seralaji ders notlan ve powerpaint sunum
| Dersin Ogrenme Cikblan
Sira Mo Aciklama
401 Gida miknobiyolojsi ders gin temed olusturabiime
[a'i¥] Mikroarganizmalann smlendirimesi ve simflandirimas hakkinda bilgi sshibi oima
[alik} Miknoarganiamalann hilcre yaps ve fonksyonlan bekkinda bilgi
004 Mikrabiyal dreme ve metabolizma bilgilerini kavrayabime
el Fiziksel we kimyasal yiintemlerls misrobiyal Gremenin engelermes hakionda bilgi
006 Miknoarganiamalann bulagma kaynaklan haklnda bilgi
a7 Bafgkhk, mutasyon ve bakterderin genetik yaps hakknda bigi
[a'i] Aeptik beknike, kiilbr ve preperat hazrlama ve wgun steriizasyon bekriklen gibi temel mikrobiyolaji tekniklen becersi
| Ogrenme Ciktilan
Sira Mo Aciklama
P2 Et we dirlinlerini igleme, ambalajlama, depolama ve sshista dnem tasyan odliderini kavrayabii,
P04 Et iiretim bekrikleri ve yeni teknelojler hakkinda higi sabibidir.
P07 Meskeki arastirma yeteneklanni gelgtirir,
(2] Aragtems winbamlerini kullsnarak sumu, deney rapon, praje heerlayabilie.
P12 Hiryat by Bérerrminin Snemini benimseyersk bilm, teknoloj ve caddas konular hekkinds qelsmeler izleyansk kendini gelistirir.
P05 Etlerin kalitesine yinelik analizke yapma ve yorumlayabilr,
PO ‘réinetin ve anganizasyon yeteneklerini gelistine.
P10 ‘raratialis becerlenini gelgtinie.
Pil Bafimse cabgmads karar verebilme, disiplin ici we disipinler sras takim caligmaes: yapabilir. Meseki etk deferler ile kalite ve givenli bilrcine sahiptr.
RO Meshekle ilgili bemal bilgikeri kavrayabiir,
P06 Et Grinlerine iigkin kadeks de ulussl ve uludar sras standartiar hakkonda bilgilicir.

PO3 Et sektGrindeki alet, ekipman we makirederi kullanabile.
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5.2.Egitim Planinin Uygulama Yontemi

5.2.1. Ogretim planinin uygulanmasinda kullanilan égretim yéntemleri

Program Egitim Planinda bulunan derslerin 6grenciye etkin bir bicimde aktarilabilmesi icin teorik
konularin yaninda uygulamalar, projeler, teknik geziler vb. faaliyetler gergeklestirilmektedir. Et ve
Uriinleri  Teknolojisi Programinin egitiminin temelini ifade eden igerik, teorik olarak konu bazinda
ogrencilereanlatilirken, konunun daha iyi kavratilabilmesi i¢cin érneklemeler, is hayatindaki glincel ve
gercek uygulamalar dersin sorumlu 6gretim elemanlari tarafindan kullanilmaktadir. Dersler yariyil
bazinda dort dénem halinde 6grencilere verilmekte, yariyil icerisindeki dersler 15 hafta Gzerinden
islenmektedir. Tim dersler 100 puan lzerinden degerlendiriimekte ve basari katsayisi 4.0 lzerinden

hesaplanmaktadir.

Ogretim planinda yer alan derslerin icerigine bagli olarak égretim yéntemi belirlenmektedir. Teorik
dersler derse dayali olarak islenmekte, uygulama dersleri alan ¢alismasina bagli olarak islenmekte veis
basi uygulamali egitim dersi is yerinde uzman personel nezaretinde uygulamali olarak verilmektedir.
Ogretim plani dogrultusunda béliimde kullanilan égretim yoéntemleri (anlatim, tartisma, gosterip
yaptirma, sorun (problem) ¢ézme, isbirlikli 6grenme, gosteri, benzetisim (similasyon), proje, gezi,

gorusme, beyin firtinasi, ders notlari ve kitaplar, stajlar, isbasi uygulamali egitim) sunlardir:

Anlatim

Ogretim elemaninin merkezde oldugu yéntemlerin basinda gelmektedir. Ogretim elemaninin konuyu
aktif olarak anlattigi, 6grencinin ise pasif dinleyici oldugu bir yontemdir. Bu yontemle ders; rapor,
betimleme ve aciklama seklinde islenmektedir. Uygun olan derslerde cagdas sunum tekniklerinin
kullanilmasi sayesinde derslerin gorsel zenginligi arttirilmakta, daha etkin sinif ici iletisim kurulmakta

ve ders sliresi daha verimli kullanilabilmektedir.



Tartisma

Duruma gore siniftaki bitiin 6grencilerin ya da siniflarda olusturulan gruplar vasitasiyla 6grencilerin
katihmini saglayan bir yontemdir. Bu yontemde, grup Uyeleri tartisma konusunu cesitli goris
noktalarina gore ele alarak tartismakta ve problem ¢o6zme ile ilgili alternatif gorisler ortaya
cikarmaktadirlar. Tartismada esas olan noktalardan biri; grubun birlikte diisinme ve dislincelerini
belli bir mantik &riintiisii icinde ifade etme cabasidir. Ogrencilerin diisiinme, ifade becerileri ve

demokratik tutum gelistirmelerine katki saglamaktadir.

GoOsterip Yaptirma

Bu yontem ozellikle alana 6zgli uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida
Analizleri, Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalari ) 6gretim elemani sinif 6niinde yaparak gostermekte
ve sonrasinda dgrencilerin yapmalari saglanmaktadir. Ogrenciler sadece bakarak ve izleyerek degil,

ayni zamanda yaparak ve deneyerek 6grenmeye ¢alismaktadirlar.

Sorun (Problem) C6zme

Ozellikle Bilimsel Arastirma Yoéntemleri ve Bitirme Projesi derslerinde uygulanan bir ydntem olup
O0grencinin bir konuyu basindan sonuna kadar ele almasi ve irdelemesi saglanmaktadir. Bu kapsamda;
(a) Sorun belirlenir, (b) Sorun tanimlanir, (c) Olasi ¢o6ziim yollari aranir ve hipotez gelistirilir, (d) Cozim
yolu sinanir, (e) Sinama dogru ¢oziime gotiirlirse hipotez dogrulandigl icin genellemeye gidilir, (f)
Sinama dogru ¢ozlime gotirmezse, geriye donllerek sinama etkinlikleri gézden gegirilir, secilen diger
bir hipotez tekrar sinanir. Bu yontem 6grencinin problem ¢6zme, bagimsiz ¢alisma, yaratici diistinme,
elestirel diistinme gibi yeteneklerini gelistirmektedir.

isbirlikli Ogrenme

isbirlikli 6grenme, dgrencilerin ortak bir amag icin birlikte calismalari esasina dayanan bir 6grenme
tradiar. Farkh yeteneklere sahip 6grenciler, heterojen gruplarda bir araya gelerek birbirlerine
yardimci olmakta ve birlikte 6grenmektedirler. isbirligi kurma sirasinda yardim etme ve yardim alma,
icinde bulundugu grup birliginin farkina varma gibi 6nemli deneyimler edinilmektedir. Boylece

gelecekte is yasaminda ¢ok dnemli bir beceri olan ekip ¢alismasina yatkinlik konusunda kazanimlar



gerceklesmektedir. Uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri,
Gida Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalari) 6grenciler belirli gruplar halinde ekip galismasi ile bir hizmet

surecini yuritmesi veya bir Girlin hazirlamasi igbirlikgi 6grenme ile saglanmaktadir.

GoOsterip Yaptirma

Uygulama derslerinde (Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri, Gida Mikrobiyolojisi
vb. Uygulamalari) ¢cogu zaman 6gretim elemaninin 6rnegini gosterdigi sekilde hizmet siirecleri veya
Uriinlerin 6grenciler tarafindan yapilmasi saglanmaktadir. Bazi durumlarda ise sadece egitmen
tarafindan ilgili konunun gésterilmesi saglanir. Ozellikle dis paydaslar tarafindan hazirlanan sertifikali

otomasyon veya rezervasyon sistemleri egitimlerinde bu yontem kullaniimaktadir.

Benzetisim (Simiilasyon)

Ozel sektdrde oOgrencilerin karsilasacagl ancak egitim ddéneminde 6grenemeyecekleri etkinlikler
benzesim teknigi ile 6grenciye aktariimaktadir. Burada 6zel sektérde uygulanan yontemler 6grenci
tarafindan uygulanmaktadir. Ornegin, Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri, Gida
Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalari alanina yonelik 6gretim planinda yer alan derslerinde 6grencilere
altyapinin uygulamali olarak sektordeki isletmelerde 6rneginin gosterilmesi amaciyla 6grencilere

uygulama/ laboratuvar/ Gretim yeri hazirlatiimaktadir.

Proje

Proje tabanh 6grenim, Ogrencileri ilging sorunlarla ugrasmaya ve bunun sonunda sira disi Urinler
olusturmaya yonlendiren bir 6gretim yoludur. Ogrencilerin yaraticiliklarini kullanmalarina olanak
saglar ve olaylara genis acidan bakmalarini gerektirir. Bu kapsamda egitim planinda yer alan basta
Bitirme Projesi, Girisimcilik, Laboratuvar Teknigi, Genel Mikrobiyoloji, Gida Analizleri, Gida

Mikrobiyolojisi vb. Uygulamalari dersleri olmak lzere ilgili derslerde bu yontem kullaniimaktadir.



Gezi

Ogrenmeyi sinif disina tasiyan bir yéntemdir. Dogal ve tarihi cekicilikler, konaklama ve yiyecek icecek
isletmelerine ve fuar, kongre ve sergi gibi 6zel etkinlik alanlarina teknik gezi diizenlenerek 6grencilerin

dogrudan gozlem yapmalari ve bilgi edinmeleri saglanmaktadir.

Goriusme

Ogrencilerin bilgiyi kaynagindan almasi icin sektér temsilcilerinin ve alaninda uzman kisilerin ders
kapsaminda egitim vermesi saglanmaktadir. Bu kapsamda her egitim 6gretim yilinda ortalama 3 sektor
temsilcisi program 06grencilerine bilgi aktarmak icin davet edilmekte ve etkinlik diizenlenmektedir.
Ayrica dersler kapsaminda verilen arastirma konulari ile ilgili, 6grencilerin sektértemsilcileri ile birebir

goriismeleri saglanmaktadir.

Beyin Firtinasi

Beyin firtinasi, degerlendirme ya da sinirlama olmaksizin bir sorunun ¢oziimiine iliskin mimkin
oldugunca ¢ok ¢6ziim yollarini elde etmek igin diizenlenmis olan bir grup calismasi siirecidir. Beyin
firtinasinin  amaci, 6grencilerin fikir Uretmelerini saglamak ve kendilerini ifade etmelerini

kolaylastirmaktir. Bu teknik, Ust diizey tartisma teknigi olarak kullanilmaktadir.

Ders Notlari ve Kitaplar

Ogretim planindaki tim derslerde, ilk hafta ders icerigi ve akisi dogrultusunda ders kapsaminda
kullanilacak temel ve vyardimci kaynaklar, ders notlari ve diger materyaller hakkinda bilgi
verilmektedir. Bu bilgiler ayrica Bologna Bilgi Sistemi ve Ogrenci Bilgi Sistemi lzerinden &grenciler ile

paylasiilmaktadir.

Staj, 6grencilerin derslerde edindikleri teorik ve uygulamali bilgileri sektérdeki isletmelerde uygulama
imkani bulduklari bir 6grenme yontemidir. Bu amagla 6grenciler egitim slreleri icerisinde herhangi bir

yaz déneminde en az 30 isgiinii ve 4. Donem(se¢meli) staj yapmaktadirlar.



isbasi Uygulamali Egitim

Program 6grencilerine egitim mifredatinda saglanmasi disiiniilen imkanlardan bir digeri ise isbasi
Uygulamali Egitim olacaktir. Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiksekokulu tarafindan
hazirlanmasi diistiniilen “Afyon Kocatepe Universitesi Meslek Yiiksekokulu isbasi Uygulamali Egitim
Yénergesi” dogrultusunda 2024 — 2025 egitim — dgretim yil itibariyle Et ve Uriinleri Teknolojisi
Programi 6grencileri, miifredatlarinda yer alan ve Uglincl veya dordinci yariyillarda istege bagh
olarak Afyonkarahisar ili sinirlari igerisindeki gida isletmelerinde isbasi uygulamali egitim yapabilme
firsatini yakalamislardir.2(iki) 6grenci 2025-2026 egitim oOgretim yili icinde uygulamal egitim

programina dahil olmustur.

5 AKTS'lik bir ders olarak egitim mifredatinda yer alan isbasi Uygulamali Egitim kapsaminda
ogrenciler (haftada 2 gilin ve glinlik 8'er saat olmak (izere akademik yilin gz veya bahar
dénemlerinde 15 hafta boyunca) gida isletmelerinde farkl alanlarda uygulamali egitim alma
imkanina sahiptir. Ogrenciler, isbasi Uygulamali Egitim’e katildiklari siire boyunca 5510 Sayil Sosyal
Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi kapsaminda, Meslek Yiksekokulu tarafindan sigortalanma
imkani olacaktir. Ogrenciler 15 haftalik bu siirecte “Haftalik Faaliyet Raporu”nu takip eden her hafta
isyeri sorumlusunun onayini aldiktan sonra isyerinden sorumlu 6gretim elemanina génderecek ve
ilgili donem sonunda tim raporlari dosya halinde teslim edilirken sorumlu 6gretim elemanlari

tarafindan degerlendirilecektir.

5.3. Egitim Plani Yonetim Sistemi

5.3.1. Egitim planinin gelistiriimesine yonelik yonetim sistemi

Afyon Kocatepe Universitesi, Afyon Meslek Yiksekokulu Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi
kurulusundan bugiine kadarki sirecte egitim Planini slirekli iyilestirme ve gelistirme cabasi icinde
olmustur. Egitim plani, bolim Baskani ve 6gretim elemanlarindan olusan birim Kurulu tarafindan
strekli olarak incelenmektedir. Bu kurul, tim boélim 6gretim elemanlarini egitim plani konusunda

bilgilendirmekte ve Akademik Kurulda alinan kararlar dogrultusunda calismalarini yliritmektedir.



Her akademik yilda agilmasi planlanan derslere yonelik 6gretim elemani gérevlendirmesi Birim
Kurul karari ve Mudirlik onayi ile gergeklestiriimektedir. Gliz ve bahar yariyillari sonunda yapilan
Birim Kurul toplantilarinda, o yariyilin degerlendirmesi yapilmakta ve gelecek yariyil icin de goris ve
Oneriler alinmaktadir. Egitim planinin yiritilmesinde, akademik acilis ve kapanis toplantilarina
ilave olarak programda gorevli tam zamanli 6gretim elemanlari ile belirli araliklarla toplantilar
yaptimaktadir. Duzenlenen bu toplantilarda, meslek yiliksekokulu ydnetiminden, Ogretim

elemanlarindan ve 6grencilerden gelen geri bildirimlere gore planlama yapilmaktadir.

Egitim planinda yer alan derslerin igerik, degerlendirme, 6grenim ¢iktilari, ders plani vb. bilgilerinin
standart bir sekilde sunumu ve uygulama birligi icin her derse ait ders plani Bologna Bilgi
Sistemine tanimlanmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi 6gretim plani AKU Bologna Bilgi Sistemi ile
ylritilmektedir. Program egitim planinda yer alan tim bilgiler (ders ciktilari, ders icerikleri, ders
kaynaklari vb.) dénem basinda bu sistem yardimi ile giincellenmektedir. Ayrica Et ve Uriinleri
Teknolojisi Programi ders iceriklerini paylasma, duyurular vb. icin Afyon MYO web sayfasi ve

AKU OgrenciBilgi Sistemi (OBS) ders yénetim sistemi kullaniimaktadir.

5.4.0gretim Planinda Temel Bilim Egitimi Diizeyi

Ogretim planinda yer alan temel bilimler 30 AKTS diizeyindedir.

5.5. Ogretim Planinda ilgili Disipline Uygun Mesleki Egitim Diizeyi

Ogretim planinda yer alan ilgili disipline uygun mesleki egitim 6gretimi saglayan derslerin AKTStoplami

120’dir.



5.6. Egitim Programinin Teknik igerigi
Egitim programinin teknik igerigini bitlnleyen ve program amaglari dogrultusunda genel egitim olacak

sekilde bir diizenleme yapilmistir.

5.6.1. Ogretim planinin program &gretim amacglari ve ¢iktilarina erisim destegi

Ogretim planinin program Ogretim amaclarina katki dizeyi
obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228 web

adresinde belirtilmistir.

5.6.2.0gretim planinin programa 6zgii 6lcitleri saglama diizeyi
Mezuniyet icin en az 120 AKTS’nin tamamnlanmasi zorunludur. Et ve Uriinleri Teknolojisi 6gretim planinin

Programa Ozgi Olgitlere (POO) katki diizeyi

obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228 web

adresinde belirtilmistir.

5.7.0gretim Plani Uygulama Deneyimi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6gretim planinda, mesleki uygulamali derslerin yani sira alinan teorik ve
kavramsal egitimin alanda uygulanmasina yonelik “Staj | ve Staj II” (Zorunlu) dersleri bulunmaktadir. “Staj”
kapsaminda, 6grenciler sektor isletmelerinde dénem igerisinde aldiklari teorik ve uygulamali dersleri staj
uygulamali olarak gerceklestirmekte ve bilgi, beceri ve yetkinliklerini gelistirerek giincel tutmakta ve gercekgi
kosullar ile 6grendiklerini birlestirmektedirler

5.7.1. Staj

Staj, 6grencilerin derslerde edindikleri teorik ve uygulamali bilgileri sektérdeki isletmelerde uygulama imkani
bulduklari bir 6grenme yontemidir. Bu amacgla 6grenciler egitim stireleri icerisinde herhangi bir yaz

doneminde en az 30 isglinii staj yapmaktadirlar.

5.7.2. is basi uygulamali egitim

Program 6grencilerine egitim miifredatinda saglanmasi disiiniilen imkanlardan bir digeri de “isbasi
Uygulamali Egitim” dir. Afyon Kocatepe Universitesi Afyon Meslek Yiiksekokulu tarafindan

hazirlanmasi disiinilen “Afyon Kocatepe Universitesi Meslek Yiiksekokulu isbasi Uygulamali Egitim


https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228
https://obs.aku.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=12&curSunit=1228

Yénergesi” dogrultusunda 2023 — 2024 egitim dgretim yili itibariyle Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi
ogrencilerinin, mifredatlarinda yer alan ve (g¢linci veya dordiinci yariyillarda istege bagh olarak
Afyonkarahisar ili sinirlari igerisindeki gida isletmelerinde uygulamal egitim yapabilme firsatini

yakalamislardir.

5 AKTS’lik bir ders olarak egitim miifredatinda yer alan isbasi Uygulamali Egitim kapsaminda dgrenciler
(haftada 2 giin ve glinlik 8’er saat olmak lzere akademik yilin gliz veya bahar donemlerinde 15 hafta
boyunca) gida isletmelerinde farkli alanlarda uygulamali egitim alma imkdnina sahip olacaklardir.
Ogrenciler, isbasi Uygulamali Egitim’e katildiklari siire boyunca 5510 Sayili Sosyal Sigortalar ve Genel
Saglik Sigortasi kapsaminda, Meslek Yiiksekokulu tarafindan sigortalanma imkani olacaktir. Ogrenciler
15 haftalik bu sirecte “Haftalik Faaliyet Raporu”nu takip eden her hafta isyeri sorumlusunun onayini
aldiktan sonra isyerinden sorumlu 6gretim elemanina goénderecek ve ilgili dénem sonunda tim

raporlari dosya halinde teslim edilirken sorumlu 6gretim elemanlari tarafindan degerlendirilecektir.



6-OGRETiM KADROSU

6.1.0gretim Kadrosu

6.1.1. Ogretim kadrosu yiik 6zeti/analizi

Tablo 6.1 Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti

[Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi]

Ogretim
elemaninin
adi ve soyadi

TZYZ,
DSU?

Son iki yariyilda verdigi dersler (Dersin
kodu/kredisi/yariyili/yili)?

Toplam etkinlik dagilimi?

Ogretim

Arastirma

Diger*

Niltfer Sena
AYDOGDU

TZ

- Genel Mikrobiyoloji (EUT103/2,5/Giiz/2025-2026)

- Gida Biyoteknolojisi (SD103/2/Gliz/2025-2026)

- Gidalarda Temel islemler(EUT105/2/Giiz/2025-2026)

- Kesim ve Et isleme Teknikleri(EUT205/2/Giiz/2025-2026)

- Laboratuvar Teknigi (EUT111/3/Giiz/2025-2026)

- Beslenme ilkeleri (GT113/2/Giiz/2025-2026)

- Genel Kimya(EUT103 /2/Guz/2025-2026)

- Gida Biyoteknoloijisi (SD103 /2/Gliz/2025-2026)

- Gida Kalite Kontrol(SD101/2/Giz/2025-2026)

- Et Kimyasi (SD120/2/Bahar/ 2025-2026)

-Et ve Uriinleri Teknolojisi | (EUT108/3,5/Bahar/ 2025-
2026)

- Et ve Uriinleri Analizleri (EUT104/3/Bahar/2025-2026)

- Organik Tarim ve Hayvancilik (SD204/3/Bahar/ 2025-
2026)

- Gida Hijyen ve Sanitasyonu(SD114/2/ Bahar/ 2025-2026)

Gida Hijyen ve Sanitasyonu (SD104/2/ Bahar/ 2025-2026)

100

Ramazan Yasin
AYYILDIZ

TZ

- Beslenme ilkeleri (SD109/3/ GUZ/2025-2026)

-Et isletmelerinde Y&netim Organizasyon (EUT113/3/
GUz/2025-2026)

- Genel Matematik(GT103/3/ GUZ/2025-2026)

- Et ve Karkas Muayene(EUT201/4/ GUZ/2025-2026)

- Gida Ambalaj Malzemeleri(EUT109/2/GUZ/2025-2026)

- Kasaplik Hayvan Bakimi Ve Besleme(EUT209/2/GUZ/2025-
2026)

- Gida Ambalaj Malzemeleri(GT110/2/BAHAR/2025-2026)

- Meslek Etigi(SD222/5/BAHAR/2025-2026)

- Proses Kontrol Ve Tasarimi(SD218/5/BAHAR/2025-2026)

-Su Urinleri isleme Teknolojisi(EUT112/2/ BAHAR/2025-
2026)

- Yoresel Et Uriinleri Teknolojisi(SD212/5/BAHAR/2025-
2026)

- Gida Hijyen ve Sanitasyon(SD104/2/ BAHAR/2025-2026)

- Gida endistri makineleri (SD102/2/ BAHAR/2025-2026)

- Organik Gida Teknolojisi (SD110/2/ BAHAR/2025-2026)

- Gida kimyasi (GT108/3/ BAHAR/2025-2026)

100

17Z: Tam zamanli, YZ: Yari zamanl, DSU: Ders saati iicretli 6Gretim elemani.




Tablo 6.2 Ogretim Kadrosunun Analizi
[Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi]

Deneyim suresi, yil Etkinlik diizeyi® (ylksek, orta, dustk, yok)
Ogretim TZ, | Aldigison | Mezun oldugu
elemaninin | Unvani | YZ, | akademik | sonkurumve |gamu/ ézel| .. Bu Dis paydaslara
d dit Dsz f vil . Oéretlm . Mesleki )
adive soyadi U unvan mezuniyet Yili sektor | kurumdaki Arastirmada verilen
. | deneyimi .. | kuruluslarda
deneyimi deneyimi danismanhkta
Ogr.Grv. Siileyman
Nilufer Sena TZ Yiksek Demirel 2/0 2 2 - - -
AYDOGDU Lisans Universitesi
2022
Burdur 0/4 2 2
Viiksek Mehmet Akif
Ramazan Ogr.Grv. 7 Lisans Ersoy - - -
Yasin Universitesi
AYYILDIZ 2023

ITabloyu programdaki her 6gretim Uiyesi icin doldurunuz. Gerekiyorsa ek sayfa kullanabilirsiniz.
27Z: Tam zamanl, YZ: Yari zamanli, DSU: Ders saati iicretli 6§retim elemant.
3Etkinlik diizeyi son 3 yilin ortalamasini yansitmalidir.

6.1.2. Ogretim kadrosunun sayica yeterliligi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi, 6gretim gorevlisi tinvanh 2 kisilik akademik kadrosu ile program
faaliyetlerini yurUtmektedir. Binyesinde bulunan kadrolu 6gretim elemani sayisi bakimindan
meslek yiksekokullari icinde en ¢ok akademik personeline sahip olan meslek yiksekokulu, tim
egitim- Ogretim faaliyetlerini basarili bir sekilde vyiritecek sayica 6gretim kadrosu vyeterli

diizeydedir.

6.2. Ogretim Kadrosunun Nitelik Bakimindan Yeterliligi

6.2.1. Ogretim kadrosunun nitelik bakimindan yeterliligi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi égretim kadrosunun ders verme disindaki niteliklerine iliskin bilgiler

6.2.2 gosterilmektedir.




6.2.2. Ders vermekle ylikimll olan 6gretim Uyesi ve 6gretim gorevlilerinin 6zet 6zge¢cmisleri

Ramazan Yasin AYYILDIZ-OZGECMIS

ADI- SOYADI Ramazan Yasin AYYILDIZ
UNVANI OGRETIM GOREVLISi
ALINAN DERECELER
Alinan Derece Boliim/program Universite Tarih
Lisans Beslenme ve Diyetetik Dogu Akdeniz Universitesi 2019
Yiiksek lisans Gida hijyen Burdur Mehmet Akif Ersoy 2023
Universitesi
KURUMLA ILGILI BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 17.09.2024
Kurumdaki hizmet siiresi 1
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Opretim Gorevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 2024-
DIGER IS DENEYIMi
Ozel sektor Beslenme
Danigmanlik Klinigi 2019-2024
DANISMANLIKLAR
Yil Yiiksek Tez Ad1 Bitis
Lisans/ Tarihi
Doktora
X X X X
PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Adi Alan Kurum
X X X X
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulus adi Uye olunan yil Gorev
X X X
KURUMSAL VE MESLEKI HiZMETLER (Gérevler)
Yil Gorev Baslangic Bitis Tarihi
tarihi
X X X X

SON BES YILDAKI BELLI BASLI YAYINLAR
A. Uluslararas1 Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Ayyildiz R.Y., Kahraman H.A., 2024 .Ohmic heating application with different electric fields on inactivation of Listeria monocytogenes in protein-enriched cow
milk

Polish Journal of Veterinary Sciences 27 (1), 53-60


https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=tr&user=RT4WW_kAAAAJ&citation_for_view=RT4WW_kAAAAJ:IjCSPb-OGe4C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=tr&user=RT4WW_kAAAAJ&citation_for_view=RT4WW_kAAAAJ:IjCSPb-OGe4C

—_

[3S)

NiLUFER SENA AYDOGDU- OZGECMIS

ADI- SOYADI NILUFER SENA AYDOGDU
UNVANI OGRETIM GOREVLISI
ALINAN DERECELER
Alman Derece Boéliim/program Universite Tarih
Lisans GIDA MUHENDISLIGI SULEYMAN DEMIREL 2015-2019
UNIVERSITESI
Yiiksek lisans GIDA MUHENDISLIGI SULEYMAN DEMIREL 2019-2022
UNIVERSITESI
Doktora GIDA MUHENDISLIGI SULEYMAN DEMIREL 2022-Devam
UNIVERSITESI
KURUMLA ILGILI BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 13.11.2024
Kurumdaki hizmet siiresi 2yl
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gorevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 13.11.2014
DIGER IS DENEYIMI
Calisilan Kurum /igletme Caligsma siiresi Pozisyon/Unvan
EGE UNIVERSITESI ODEMIS MESLEK YUKSEKOKULU 1yl8ay OGRETIM GOREVLISI
BITKISEL VE HAYVANSAL URETIM BOLUMU SUT VE
URUNLERI TEKNOLOJISI PR.
DANISMANLIKLAR
Yil Yuks.ek Tez Ad1 Bitis Tarihi
Lisans/
Doktora
PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Ad1 Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR
Kurum / Kurulus ad: Uye olunan yil Gorev
KURUMSAL VE MESLEKI HIZMETLER (Gérevler)
Yil Gorev Baslangig tarihi Bitis Tarihi

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

HPLC. MLJEKARSTVO, 71(1), 49-59.

. Kogak, C., Demiralay, E. C., Ozarslan, S., Aydogdu, N. S., & Tas, T. K. (2021). Determination of monosaccharide composition of kefiran using

. Aydogdu, N. S, Ozdemir, N., & Kok Tas, T. (2025). Functional Burrata cheese enriched with Lacticaseibacillus casei ATCC 393: Insights into production,

unique characteristics, and aromatic profile. Mljekarstvo: ¢asopis za unaprjedenje proizvodnje i prerade mlijeka, 75(3), 160-173.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1. Cevik, T., Aydogdu, N. S., Ozdemir, N.,K&k Tas, T. (2019). The Effect of Different Sugars on Water Kefir Grains. 4.Uluslararsi Anadolu Tarim, Gida, Cevre ve

Biyoloji Kongresi (20-22.04.2019), Afyonkarahisar, Turkiye.

2. Aydogdu, N. S., K6k Tas, T.(2021). Burrata Peyniri ile ilgili Arastirmalar Ve Uretimde Probiyotik Bakteri Kullanimi. 4.Uluslararsi Tarim, Cevre ve Saglik

Kongresi(20-22.05.2021),Aydn, Turkiye.

3. Geylek, S., Aydogdu, N. S., K&k Tas, T. (2024). Mikroenkapsiilasyon Teknigi Kullanilarak Uretilmis Probiyotikli Keten Tohumu Tozu Kapsiilleri ile Fonksiyonel

Ozellikte Saglikli Atistirmalik Uretimi. Ases International Food, Agriculture and Veterinary Conference (17-18.02.2024), Konya, Tiirkiye.




4. Yapir, M., Aydogdu, N. S., Kok Tas, T.(2024). Saghkh Atistirmaliklar: Propolisli Uriin Gelistirilmesi. Ases International Food, Agriculture and Veterinary
Conference (17-18.02.2024),Konya, Turkiye.

5. Biilbil, A., Aydogdu, N. S., K&k Tas, T., Ertekin Filiz, B. (2024). Sinbiyotik Ozellikli Kurutulmus Kiraz Domates Uretimi. 7. Uluslararasi Tarim, Cevre ve Saglk
Kongresi (30.05.2024-01.06.2024), Bursa, Tirkiye.

6. Aydogdu, G. S., Aydogdu, N. S. (2024). Sirkenin Glisemik Kontrol Uzerine Etkisi. 10. Uluslararasi Beslenme Obezite ve Toplum Sagligi Kongresi (28.09.2024-
28.09.2024), istanbul, Tiirkiye. GOVEN PLUS GRUP DANISMANLIK A.S. YAYINLARI, E-ISBN: 978-625-6471-41-2. (Yayin Tarihi: 07.10.2024)

C. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

. Cevik, T., Aydogdu, N. S., Ozdemir, N.,Kok Tas, T.,2019. The Effect of Different Sugars on Water Kefir Grains. Turkish Journal of Agriculture - Food
Science and Technology, 7(spl): 40-45,2019.

. Kok Tas, T., Kiiciiksoku, K., Aydogdu, N. S., Ates, M. 2024. Determination of The Antifungal Capacity of Kefir Components Against Spoilage
Fungi. ISUBU Journal of Agricultere Faculty, 19 (2), 94-104.

. Aydogdu, N.S., Kok Tas, T., 2021. Probiyotik Peynirlerle ilgili Arastirmalar ve Endiistrideki Uygulamalar1. Diizce Universitesi Bilim ve Teknoloji Dergisi,
9(5), 2144-2156.
D. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

1. Aydogdu, N.S., K6k Tas, T., 2023. Probiyotiklerden Paraprobiyotik ve Postbiyotiklere. Temel Tip Bilimlerinde Giincel Calismalar 5, iIKSAD Publishing House,
141-180.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler

1.



SEDA YALGIN- OZGECMIS

ADI- SOYADI Seda Yalgin
UNVANI Dog. Dr.

ALINAN DERECELER

Alinan Derece Boliim/program Universite Tarih
Lisans Gida Mihendisligi Hacettepe Universitesi 2000
Yiksek lisans Gida Mihendisligi Hacettepe Universitesi 2005
Doktora Gida Mihendisligi Hacettepe Universitesi 2011

KURUMLA iLGiLi BiLGILER

Kuruma ilk atanma tarihi 2002

Kurumdaki hizmet siresi 23 yil

Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Arastirma Gorevlisi Afyon MYO 2002
Dr. Ogr. Uyesi Emirdag MYO 2018
Dog. Dr. Afyon MYO 2022

DIGER i$ DENEYiMi
One Tat Siit ve Urlinleri Fabrikasi Kutahya 2000-2001
Samyo Siit ve Uriinleri Fabrikasi Samsun 2001-2002

DANISMANLIKLAR

yil Yuk[s)zllitL;sr:ns/ Tez Adi Bitis Tarihi

X X X X
PATENTLER /ODULLER

il Patent / Odiil Adi Alan Kurum

X X X X
UYE OLUNAN MESLEKI VE BILIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulug adh Uye olunan yil Gorev

KURUMSAL VE MESLEKI HiZMETLER (Gorevler)

Yil Gorev Baslangig tarihi Bitis Tarihi

Gida isleme B&limi Baskanhg 2022 -

SON BES YILDAKI BELLi BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Yalem, S., & Coskun, S. (2025). Patulin and phenolic content in commercial fruity baby foods on the Turkish market. International Journal of
Secondary Metabolite, 12(1), 216-224.

Yalcin, S., Kasnak, C., Palamutoglu, R., & Unlii, U. (2025). Antioxidant Activity and Phytochemical Profile of Eight Wild Edible Plants
Grown in Afyonkarahisar, Tiirkiye. Akademik Gida, 23(1), 12-19.

Yalcin, S. (2025). Effects of Carob Flour on Volume, Color, Texture, Sensory Properties, Antioxidant Profile, and Nutritional Quality of
Gluten-Free Corn Cake with Buffalo Cream. Polish Journal of Food and Nutrition Sciences, 75(2), 108-118.

Yalgin, S. (2024). Effect of Storage on the Antioxidant, Color and Sensory Properties of Local Bread. Afyon Kocatepe Universitesi Fen Ve
Miihendislik Bilimleri Dergisi, 24(2), 341-349.

YALCIN, S,, Erdal, O. Z. E. R., & CELIK, T. (2023). Replacing of Water by Buffalo Milk or Buffalo Whey in Production of Traditional
Afyonkarahisar Velense Noodle. Journal of Tourism & Gastronomy Studies, 11(4),2917-2924.

Yalcin, S., Atik, 1., & Atik, A. (2023). Effects of chia flour as a fat substitute on the physicochemical, nutritional and sensory properties of
biscuits. International Journal of Food Science and Technology, 58(7), 3760-3768.

Erdal, O. Z. E. R., YALCIN, S., & CELIK, T. (2022). The use of buffalo milk, kaymak and yogurt in traditional products of Afyonkarahisar
cuisine. Journal of Tourism & Gastronomy Studies, 10(4), 3608-3625.

Yalcin, S. (2021). Quality characteristics, mineral contents and phenolic compounds of gluten free buckwheat noodles. Journal of Food
Science and Technology, 58(7), 2661-2669.

Denktas, S., Yalcin S., Kayaardi, S., Sevik, R. (2021). Effect of starter culture type, cooking process and storage time at — 18 °C on chemical,

color and microbiological qualities of fermented sucuk doner kebab. Food Chemistry, 354, 129549,

Yalcin, S. (2021). Quality characteristics, mineral contents and phenolic compounds of gluten free buckwheat noodles. Journal of Food
Science and Technology, 58(7), 2661-2669.



B. Uluslararas: Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler
Yalgin S. 2019. Afyon’da yetigtirilen sart hashas tohumunun ezmesmi igeren yeni Triinler. 8. Uluslararasi Afyonkarahisar
Aragtirmalar1 Sempozyumu, 1086-1089 (Tam Metin).

Yalgin S. 2019. Comparison of breads including potato puree or flour. International Congress of Science, Culture & Education, 29 Ekim-2
Kasim, Alanya (Sozlii bildiri).

Yalgmn S. 2019. Food banking in manucipalities. International Congress of Science, Culture & Education, 29 Ekim-2 Kasim, Alanya (Sozlii
bildiri).

Algan Ozkék, G., Yalgm, S. (2019). A local dessert in Kibriscik district of Bolu: Hosmerim International Congress of Science, Culture &
Education, 29 Ekim-2 Kasim, Alanya (Sozli bildiri).

Unlii U., Yalgin S. Oruncak H. (2019). Cocuklar Igin Yapilan Farkindalik Egitimlerinde Biyodizel Faktdriiniin Ulusal ve Yerel Caligmalara
Yansimasi. 3 th International Regional Development and the Role of Universities Symposium “the future of Bandirma” 21-22
Kasim/21st-22nd November 2019 Bandirma - Balikesir, Tiirkiye (34-47 Tam metin)

Yalcin S. (2019). Gida Islemede Kizil Otesi Uygulamasi, GANUD International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics, 374-378
(22-24 Kasim 2019 Gaziantep)

Yalcin S. (2019). Patates Piiresi ve Eksi Hamur iceren Yéresel Ekmek Uretimi, GANUD International Conference on Gastronomy, Nutrition
and Dietetics, 379-384 (22-24 Kasim 2019 Gaziantep)

Yalcin S. (2019). Belediyelerde Gida Bankacilig1. International Congress of Science, Culture & Education, 293-299 (29 Ekim-2 Kasim,
Alanya)

Yalcin S. (2019). Patates Piiresi veya Unu Igeren Ekmeklerin Kiyaslanmasi. International Congress of Science, Culture & Education, 290-292
(29 Ekim-2 Kasim, Alanya)

Yalcin, S. (2019)._ “Afyon’da yetistirilen sart haghas  tohumunun ezmesini iceren yeni trtinler” VIIL.
Uluslararas1 Afyonkarahisar Arastirmalart Sempozyumu, 1084-1086.

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Béliimler
Algan Ozkék, G., Yalgin, S. (2019). A local dessert in Kibriscik district of Bolu: Hosmerim. Sosyal Bilimler Arastirmalari. Alanya (Cizgi
Kitabevi 103-110)

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
Palamutoglu R. , Yalcin S., Kasnak C. (2020). Comparison of antioxidant properties of leaves of plants grown in Turkey. WSN 145, 198-209.

Yalcin S., Maden B. (2020). Comparison of Protein Characteristics of Some Wheat Varieties Harvested in Turkey. Afyon Kocatepe
Universitesi Fen ve Miihendislik Bilimleri Dergisi 20, 441-447.

Yalcin S., Maden B. (2020). Diversity in Protein Characteristics of Some Wheat Varieties. European Journal of Science and Technology, 19,
196-200.

Ozkék, G. A., Yalein, S., & Maden, B. (2020). A Regional Food of Afyonkarahisar Cuisine: Sausage Doner Kebab. Uluslararas: Tiirk Diinyas1
Turizm Arastirmalar1 Dergisi, 5(2), 301-313.

Yalgmn, S., & Ozkdk, G. (2020). A. Production of Gluten-free Buckwheat Biscuit for Celiac Patients as Contribution to
Gastronomy. Uluslararasi Tiirk Diinyas: Turizm Arastirmalart Dergisi, 5(2), 191-200.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
I....

B. Yazlan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Béliimler

C. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

D.Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
1....



ILKER ATIK - OZGECMIS

ADI- SOYADI ILKER ATIiK
UNVANI DOCENT DOKTOR
ALINAN DERECELER

Alnan Derece Boliim/program Universite Tarih
On lisans
Lisans GIDA MUHENDISLIGI ERCIYES UNIVERSITESI 2008
Lisans ISLETME ANADOLU UNIVERSITESI 2014
Yiiksek lisans GIDA MUHENDISLIGI PAMUKKALE UNIVERSITESI 2013
Doktora GIDA MUHENDISLIGI AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI 2020

KURUMLA ILGILI BILGILER

Kuruma ilk atanma tarihi 2014

Kurumdaki hizmet siiresi 12 YIL

Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
Ogretim Gorevlisi Afyon Meslek Yiiksekokulu 2014
Ogretim Gorevlisi Doktor Afyon Meslek Yiiksekokulu 2020
Doktor Ogretim Uyesi Afyon Meslek Yiiksekokulu 2023
Dogent Doktor Afyon Meslek Yiiksekokulu 2026

DIGER IS DENEYIMI

Calisilan Kurum /igletme Calisma siiresi Pozisyon/Unvan
Kiigiik ve Orta Olgekli Isletmeleri 2008-2014 KOBI Uzmani
Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)

DANISMANLIKLAR
Yil Yiiksek Lisans/ Tez Adr

Doktora Bitis Tarihi

PATENTLER /ODULLER
Yil Patent / Odiil Adx Alan Kurum

UYE OLUNAN MESLEKI VE BIiLIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulus adi Uye olunan yil Gorev

KURUMSAL VE MESLEKIi HIZMETLER (Gérevler)
Yil Gorev Baslangc tarihi Bitis Tarihi

SON BES YILDAKI BELLI BASLI YAYINLAR

A. Uluslararas1 Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

Denizkara, A. J., Akarca, G., Atik, A., & Atik, I. (2026). The Usage of Fermented Milk By-Products in Cabbage Pickle Fermentation Through a
Sustainable Food Production Approach. Fermentation, 12(7), 306.

Akarca, G., Atik, A., Atik, I., Denizkara, A. J., & Cetintas, Y. (2026). Effect of Magnetic Field Treatment at Different Intensities on the Quality and
Biological Properties of Bread Produced with Saccharomyces cerevisiae. 4CS Omega.

Atik, 1., Atik, A., & Akarca, G. (2026). Evaluation of quality attributes and antimicrobial characteristics of cold-pressed milk thistle (Silybum marianum
(L.) Gaertn) seed oil to ascertain its potential applications. Food Science and Technology International, 10820132261448963.

Atik, A., Atik, 1., & Akarca, G. (2026). Determining Changes in Quality Criteria During Storage in Kefir Produced from Raw Milk Treated with Non-
Thermal UV-C Radiation: Comparison of Starter Culture and Kefir Grains in Fermentation. Fermentation, 12(4), 181.

Atik, A., Atik, I., Akarca, G., & Denizkara, A. J. (2025). Incorporating Ganoderma lucidum extract and powder with probiotic cultures (Lactobacillus
acidophilus and Bifidobacterium animalis subsp. lactis) enhanced the functional, textural, and sensory qualities of yogurt. Journal of Food Science and
Technology, 62(4), 787-798.

Akarca, G., Denizkara, A. J., Avel, A. K., & Atik, I. (2025). Nonthermal Magnetic Field Processing of Egg Yolk: A Novel Alternative to Conventional
Pasteurization. Journal of Food Process Engineering, 48(11), €70263.

Akarca, G., Atik, A., Atik, 1., Ozcan, T., & Denizkara, A. J. (2025). Evaluation of the Effects of Beeswax Films Formulated with Sesame and Black Cumin
Oils on the Fermentation and Bio-flavouring Properties of Pasta-Filata Type Kashar Cheese. Food and Bioprocess Technology, 1-21.

Atik, 1. (2025). Enhancing the Functionality of Beef Burgers Enriched with Hazelnut Skin Powder Through Fermentation. Fermentation, 11(10), 586.
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Arastirmalari Dergisi, 5(2), 301-313.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
a. Yalcin S., Maden B. (2020). Comparison of Protein Characteristics of Some Wheat Varieties Harvested in Turkey. Afyon Kocatepe Universitesi Fen ve
Mihendislik Bilimleri Dergisi 20, 441-447.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler



Yavuz Ozkul -6zGECMis

ADI- SOYADI

Yavuz Ozkul

UNVANI

Ogretim Gorevlisi Doktor

ALINAN DERECELER

Alinan Derece B6liim/program Universite Tarih
On lisans
Lisans Tirk Dili ve Edebiyati Yakin Dogu Universitesi 2005
Yiksek lisans Tark . Dilive  Edebiyati/Eski  Turk Sakarya Universitesi 2009
Edebiyati
Doktora Tark . Dilive  Edebiyati/ Eski Tirk Sakarya Universitesi 2019
Edebiyati

KURUMLA iLGiLi BILGILER
Kuruma ilk atanma tarihi 31.09.2010
Kurumdaki hizmet siiresi 12
Kurumda alinan unvanlar Birim Tarih
DIGER i$ DENEYiMi
Caligilan Kurum /isletme Galisma suresi Pozisyon/Unvan
DANISMANLIKLAR

vil Yiiksek Lisans/ Tez Adi - -

Doktora Bitig Tarihi

PATENTLER /ODULLER

Yil Patent / Odiil Adi Alan Kurum
UYE OLUNAN MESLEKI VE BiLIMSEL KURULUSLAR

Kurum / Kurulug adi Uye olunan yil Gorev

KURUMSAL VE MESLEKi HiZMETLER (Gérevler)

yil Gorev Baslangig tarihi Bitig Tarihi

SON BES YILDAKI BELLI BASLI YAYINLAR

A. Uluslararasi Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1. Ozkul, Y . (2019). HAYVANLARIN DILINDEN MANZUM BIiR FAL-NAME ORNEGI . Eski Tiirk Edebiyati Arastirmalari Dergisi [Journal Of Old Turkish

Literature Researches] , 2 (2),1134-1169 .

2. Ozkul, Y . (2018). AZMi-ZADE HALETT DiVANI'NDAKi SiiRLERIN SOZDAGARI UZERINE BiR iINCELEME . Eski Tiirk Edebiyati Arastirmalari Dergisi [Journal

Of Old Turkish Literature Researches], 1 (1), 13-31.
3. Ozkul, Y. (2019). KLASIK TURK SiiRINDE KULLANILAN “RISTE-i MERYEM" SOYLEMi/MAZMUNU UZERINE BiR MUTALAA. Uluslararasi Sosyal
Arastirmalari Dergisi (The Journal Of International Social Research), 12 (64), 98-108.

B. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda (Proceedings) Basilan Bildiriler

1.

C. Yazilan Ulusal/Uluslararasi Kitaplar ve Kitaplarda Boliimler

1.

D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler

1.

E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildiriler
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UNVANI

Ogretim Gorevlisi

ALINAN DERECELER

Alinan Derece

Béliim/program Universite

Tarih

On lisans

Lisans

Tarih

Karadeniz Teknik Universitesi

2014
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D. Ulusal Hakemli Dergilerde Yayimlanan Makaleler
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E. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitaplarinda Basilan Bildir




6.3.Atama ve Yiikseltme

6.3.1. Ogretim (iyesi atama ve yiikseltme kriterleri

Ogretim (iyesi atama ve yiikseltmeler Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine
Yikseltilme ve Atanma Yonergesi esaslarina yapilmaktadir. Kadro ilani sonrasinda,
ogretim uUyeligi kadrolarina basvuracak olan adaylar, 2547 sayili Kanun ve Ogretim
Uyeligine Yikseltilme ve Atanma Yénetmeligi ve Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim
Uyeligine Yikseltiime ve Atanma Yonergesi kapsaminda istenen bilgi ve belgeler ile
akademik calismalarinin yer aldigi dosyayi ilanda belirtilen ilgili birime sunar. Ayrica
basvuru sahibi, dosyasindaki yayinlarin ve etkinliklerin yer aldigi dijital kopyay! iceren

juri sayisi kadar taginabilir bellegi, bagsvuru dosyasina ilave eder.

ilan edilen kadroya basvuran adaylarin dosyalari, Rektér tarafindan belirlenecek On
inceleme ve Degerlendirme Komisyonunca ©n incelemeye alinir. Bir rektor
yardimcisinin baskanliginda, ilandaki unvanlar da dikkate alinarak, en az g 6gretim
tiyesinden olusan On inceleme ve Degerlendirme Komisyonu, adaylarin dosyalarini bu
yonergede atanma icin sart kosulan asgari kosullari saglayip saglamadigi yoninden
inceler ve hazirlayacagi raporu Rektorlige sunar. On goriilen asgari kosullari saglayan
adayin ilan edilen kadrolara basvurusu kabul edilir. Asgari kosullar acisindan dosyasi
reddedilen adaylar, teblig tarihinden itibaren yedi giin icerisinde Komisyona sunulmak
Uzere itirazlarini Rektorlige yaparlar. Komisyon yapilan itirazi ¢ giin icerisinde karara
baglar. Kabul edilen basvuru icin Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine
Yiikseltilme ve Atanma Yonergesinin ilgili maddesine gére siire¢ baslamis olur. ilgili

yonerge Afyon Kocatepe Universitesi web sitesinde bulunmaktadir. Puanlamaya



7-ALTYAPI

7.1. Siniflar, Laboratuvarlar ve Diger Tecghizat

DAYANIKLI TASINIRLAR LISTESI

iL VE ILCENIN

Afyon

KOoDU 3

HARCAMA BIRIMININ

Afyon Meslek Yitksekokulu

A 38.44.0.1.501

TASINIRIN BULUNDUGU YER

GIDA TAHLIL LABORATUVARI-A-Z-GIDA TAHLIL LABORATUVARI-Z-22

=]

SIRA | TASINIR KODU URUN KODU MALZEME ADI MIKTAR | SICIL NUMARASI
2533211 253321145 BUZDOLAPLARI-BEKO--7121 T MINI 1 2533 2/13/51861
] MIKRODALGA YAKMA UNITESL- MARKASIZ- .
.. _ ) I R
2832211 232220110 MIKRODALGA FIRIN-MIKRODALGA ! SIS
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2533272 25332726 CAY MAKINELERL- MARKASIZ - 1 253 3.2/13/51899
25332992 253329921 R 1 2533.2113/51794
AGIRLIK OLGME CIHAZ, ALET VE EKIPMANLARI- <
2533 25 . > 253.3.4/13/
23341 22334 LI 'MARKASIZ BASKULLER-MUTFAK TARTISI 5 KG t 2233413051801
2533411 2533411-16 A R, | PHEART 1 253 3 4/13/51862
] UZUNLUK OLGME CIHAZ VE ALETLERI- i —
253.3.4.1.2 3 23 i 2 17
2533412 2533412 sl s 1 2533 4/17/3974
iG i OLCT i- MARKASIZ—
25334299 25334299-15 i 1 2533 4/15/141546
] NEM VE YOGUNLUK OLCME VE KONTROL )
2 L 5 X 2 3 % ¥ r) [
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25336413 253364134 ISLHEL MAGE%ITC‘KQUI?‘IE{;ML%{;M IRKASEE 1 253.3.6/15/141544
] ] DIGER LABORATUVAR TIPI ISITICILAR-HP-- - -
2 2 8 L2 2 115/
2533.64.16 253364163 i e e 1 2533.6/15/141545
: : DIGER ARASTIRMA AMAGLILABORATUVAR iz
2 253 B : 53.3.6/15/1412
2330995 2030 1 CTHAZLART- MARKASIZ-GLUTEN YIKAMA CIHAZI ! 20T
- " DIGER ARASTIRMA AMAGLILABORATUVAR -
253 7 -2 Z s 25 / 272
223309999 2 BBl CIHAZLARI- MARKASIZ--GLUTEN INDEX CIHAZI : 2t
: - DIGER ARASTIRMA AMAGLI LABORATUVAR .
2 2 2 : ¥ 115/1412
2533.6.99.99 2533699993 R e e e L 1 2533.6/15/141273
- ] DIGER ARASTIRMA AMACLI LABORATUVAR o
2533699, 2533699, . : 25336/15/1412
e 30994 CIHAZLARI- MARKASIZ-SEDIMANTASYON CIHAZI t 30T
: : - DIGER ARASTIRMA AMAGLILABORATUVAR — :
3 2 X 5 7 /15/1412
S i i CIHAZL ARI- MARKASIZ-HEKTORLITRE CIHAZI . R
2552213301 255221330194 LAZER YAZICLHP-LASERJET-1160 1 2552.2/13/51012
2553111 25531111 DOSYA DOLAPLARI- MARKASIZ-EVRAK DOLABI 1 2553.1/17/21440
SOYUNMA DOLAPLARIL- MARKASIZ-ELBISE 2553 1/17/21401 - 255 3 1/17/21404
255 255 i
2553.1.1.4 2553.1.14-36 kg 4
o _ R T AT
2553.1.199 25531199620 DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ--UST BENG 5 R
- N DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ--ALT BENG 2553 1/17/21418 - 255 3 1/17/21424
2 2 682 - 7
25531199 25531199-682 e e
- DIGER DOLAPLAR- MARKASIZ—ORTA BENG 2553 1/17/21427 - 255 3 1/17/21430
2 2 = i
2553.1.199 25531.1.99-683 i 4
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Afyon
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1 2533222 2533.2.2.2-6 OCAKLAR- MARKASIZ-OCAK-DONER 3 LU LPG 1 253.3.2/13/51775
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2 2 2 o o » /
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7.1.1. Siniflar, laboratuvarlar ve diger donanim

Bulundugu | Laboratuvar | Mekdnin  Adi | BiyiklGgi | Sira/Masa | Ogrenci
Kat No (Derslik/Lab) (m?) Sayisi Kapasitesi
ZeminKat | 1 Gida Analiz | 90 5 30
Laboratuvari
ZeminKat | 2 Gida 45 10 15
Mikrobiyolojisi
Laboratuvari

Tablo 7. 1 Program Tarafindan Kullanilan Siniflar

Bulundugu Kat Mekan Adi (Derslik) Buayuklugi (m?) Sira Sayisl Ogrenci Kapasitesi
1.KAT D101 38 16 32
1.KAT D102 36 15 30
1.KAT D103 36 15 30
1.KAT D104 36 15 30
1.KAT D105 95 43 86
1.KAT D106 95 44 88
1.KAT D107 95 44 88
1.KAT D108 95 44 88
1.KAT D109 95 30 90
1.KAT D110 95 30 90
1.KAT D111 78 36 72
1.KAT D112 78 36 72
1.KAT D113 52 48 48
1.KAT D114 95 30 90
2.KAT D201 95 30 920
2.KAT D202 95 29 87
2.KAT D203 95 43 86
2.KAT D204 95 44 88
2.KAT D205 95 44 88
2.KAT D206 95 44 88
2.KAT D207 95 30 20
2.KAT D208 95 30 920
2.KAT D209 78 27 72
2.KAT D210 50 36 72
2.KAT D211 50 27 45
2.KAT D212 78 36 72
2.KAT D213 95 30 920
2.KAT D214 95 30 20




2.KAT D215 95 44 88
2.KAT D216 95 44 88
2.KAT D217 95 43 86
2.KAT D218 95 43 86
2.KAT D219 95 29 86
2.KAT D220 95 30 920
ZEMIN AMFI1 120 56 112
ZEMIN AMFI2 135 42 126
ZEMIN AMFI3 135 42 126
ZEMIN Z01 95 30 90
ZEMIN Z02 40 12 36
1.KAT CS1 45 40 40
1.KAT CS2 45 40 40
1.KAT BL1 45 40 40
1.KAT BL2 45 40 40
1.KAT BL3 45 42 42
1.KAT BL4 45 42 42
TOPLAM 45 SINIF 3590 m? 1585 3313 KiSi
SIRA
7.1.2. Et ve Teknolojisi Programinda kullanilan laboratuvarlar
Tablo 7.2 Program Tarafindan Kullanilan Laboratuvarlar
Bulundugu Kat | Laboratuvar No | Mekanin Adi (Derslik/Lab) Bliytkiuga | Sira/Masa Oére.nci .
(m?) Sayisl Kapasitesi
Zemin Kat 1 Gida Analiz Laboratuvari 90 5 30
Zemin Kat 2 Gida Mikrobiyolojisi 45 10 15
Laboratuvari

7.2. Ders Digi Etkinliklere iliskin Ortam ve Altyapi

7.2.1. Ders disi etkinliklere iliskin ortam ve altyapi

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi &grencilerin ders aralarinda sosyallesebilmeleri

icin, atistirmaliklar ve gesitli sicak soguk iceceklere ulasabilecekleri ve vakit

gecirebilecekleri yiksekokul kantini bulunmaktadir. Meslek Yiiksekokulu bahcesinde

bircok altisar kisilik kamelya bulunmaktadir. Ayrica kampis icerisinde yer alan

Universite 6grencilerinin kullanimina acik Sosyal Tesis, Merkezi Yemekhane ve Kafeler

de égrencilerin sosyallesmesi icin hizmet vermekte olan isletmelerdir. Ogrencilerin




sosyal ve sportif faaliyet icerisinde bulunabilecekleri cesitli alanlarda basketbol
sahalari, yizme havuzu, futbol sahalari, tenis kortlari, kosma alanlari, kapali spor

salonlari, fithess merkezi bulunmaktadir.

Ders disi sosyal ve bilimsel etkinlikler igin Atatiirk Kongre Merkezi, Prof. Dr. Sabri
Bektore Konferans Salonu, Erdal Akar Konferans Salonu, Abdullah Kaptan Konferans
Salonu, ibrahim Kiciikkurt Konferans Salonu, M. Riza Cergel Kiltiir Merkezi
ogrencilerin kullanimina sunulmaktadir. Bununla birlikte Tiarkiye’'nin ilk ve tek calgi
mizesi olma 6zelligini tasiyan Afyon Kocatepe Universitesi (AKU) Devlet
Konservatuvari ibrahim Alimoglu Miizik Miizesi’de 6grencilerin licretsiz ziyaretine acik

tutulmaktadir.

7.2.2. Ogretim elemanlarinin ofis olanaklari

Meslek Yiksekokulu Ogretim elemanlarinin kendilerine ait genelde bir veya ikiser
kisilik ofisleri bulunmaktadir. Ofisler oldukca genis ve havadar ayni zamanda
Ogrencilerin ihtiyag  duyduklarinda kolayca  erisebilecekleri noktalarda

konumlandirilmig ve tasarlanmistir.

7.3. Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi Ogrencilerine Modern Miihendislik Araglarini
Kullanmayi Ogrenebilecekleri Olanaklar

7.3.1. Genel bilgiler

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi 6grenim amaclarindan birincisi; “Gida sektériiniin
gelisimine katki saglayan ve yon veren ulusal ve uluslararasi saygin gida isletmelerinde
orta ve Ust dizey nitelikli eleman adayi yetistirmektir. Gida sektord, uygulamali bir
alan oldugu icin yonetici adaylarinin teknik yetenek olarak ifade edilen mesleki

uygulama becerilerine sahip olmasi zorunludur. Bu baglamda 6grencilere mesleki



uygulama becerisi kazandirma acgisindan meslek yiksekokul biinyesinde 3590 m2’lik
derslik, 150 m2’ lik laboratuvar alani ve 300 m2’ lik bilgisayar laboratuvar
bulunmaktadir. Mikrobiyoloji ve Gida Analizleri Laboratuvarlari, ilgili derslere yonelik
uygulamali egitimler, diger dersler, uygulama laboratuvar ve dersliklerde teorik ve

uygulamali dersler stirdlrilmektedir.

Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi egitim mifredati kapsaminda uygulamali dersler
(Genel Gida Laboratuvarinda ve Mikrobiyoloji Laboratuvarinda) Meslek Yiksekokulu
blinyesinde kullanilmakta olan Egitim ve Uygulama Binasi’'nda gerceklestirilmektedir.

Her bir ders icin uygulama binasinda ayri bir birim bulunmaktadir.

7.3.2. Ogretim elemanlarinin olanaklari

7.3.2.1. Ogretim elemanlarinin ofis olanaklari

Meslek Yiksekokulu Ogretim elemanlarinin kendilerine ait genelde bir veya ikiser
kisilik ofisleri bulunmaktadir. Ofisler olduk¢ca genis ve havadar ayni zamanda
ogrencilerin ihtiyac  duyduklarinda kolayca erisebilecekleri noktalarda

konumlandiriimis ve tasarlanmistir.

7.3.2.2. Ogretim elemanlarina ofislerde saglanan donanimlar

Ogretim elemanlarina ofislerinde calisma masasi, bilgisayar masasi, ofis koltugu,
masalsti bilgisayar, diz Gstl bilgisayar (6gretim Uyelerine tahsis edilmektedir), yazici,
kitaplik, misafir koltuklari, sehpa, giysi dolabi, internet, telefon, masa Gzeri kirtasiye
ekipmanlari gibi olanaklar saglanmaktadir. Ayrica kirtasiye malzemeleri destegi de

verilmektedir. Ogretim elemanlara saglanan destekler gerek bilimsel arastirma



faaliyetlerinin yirutilmesi gerekse 6gretim amach derslerin ylritilmesinde ihtiyag

duyulan talebi karsilayacak niteliktedir.

7.4 Kiitiphane

7.4.1. Ogrencilere sunulan kitiiphane olanaklari

Afyon Kocatepe Universitesi Kitliphanesi; gdrevlerini en iyi sekilde yerine getirmek ve
Universitenin en 6énemli bilgi yuvalarindan biri haline gelmek igin 6zverili, kararli ve
her tirli imkani seferber eden bir prensip anlayisi ile ¢alismaktadir. Bu amagla
teknolojik gelismelere paralel olarak, gerek ulusal gerekse uluslararasi standartlar
takip edilerek, (Universite ve arastirmacilara hizmet verilmektedir. Bitiin bu
calismalarin sonucunda Universite ve arastirmacilar icin olusturulan koleksiyonda ekte

yer verilen olanaklar yer almaktadir.

Kitiphanede bulunan basili yayinlar, sireli yayinlar, elektronik kaynaklar ve diger
kiitiphane kaynaklari 6grencilerin kullanimina sunulmustur. Ayrica kitliphane icinde
bulunan genel calisma alanlari, grup ¢alisma odalari, 7/24 calisma salonu, bilgisayar
salonu, self-check cihazi (otomatik 6diin¢-iade makinesi), katalog tarama bilgisayarlari,

internet erisimi ve fotokopi-gikti hizmetinden 6grencilerimiz faydalanabilmektedir.

Engelli bireylerin  kitlphane olanaklarindan yararlanmalarini  saglamak ve
kolaylastirmak amaciyla kitlphane girisinde engelli giris yollari, anonslu asansor ve

bina icerisinde her katta engelli tuvaletleri bulunmaktadir.



Tablo 7.3 Kiitiiphanede Yer Alan Basili ve Elektronik Kaynaklar

KUTUPHANE BiLGi KAYNAKLARI (BASILI) :

Basili Yayinlar Adet
Basili Sureli Yayinlar (Dergiler) Cesit
- Tezler Adet
Merkez Kutiiphane - -

Kitap Disi Kaynaklar (Ekler, Proje vb.) Adet
Nadir Eserler (Matbu) Adet
Nadir Eserler (El Yazmasi) Adet
islami ilimler Fakiiltesi (Sube) Basili Yayinlar Adet

TOPLAM

KUTUPHANE BiLGi KAYNAKLARI (ELEKTRONIK) :

E-kitap (abone + satin) Adet
Merkez Kitiiphane E-dergi (abone) Adet
E-tez (abone) Adet

TOPLAM

Tablo 7.4 Veritabanlari ve Deneme Veritabanlari

VERITABANLARI

AYEUM (Arastirma Yontemleri Egitim ve
Uygulama Merkezi)

Nature Journals

Bmj Journals Ovid - LWW

Cab Abstract (ULAKBIM) ProQuest Dissertations & Theses
EBSCO e - Books Sage

EBSCO (EKUAL) Veritabanlari ScienceDirect

Elsevier e - Book Scopus

Emerald e - Journals Premier

Sobiad - Sosyal Bilimler Atif Dizini

Grammarly Premium Aboneligi

Springer Link

IEEE Xplore Taylor & Francis Online Journals (Informaworld)
IEEE MIT e - Books Library Turnitin

IGI Global VETIS

IThenticate Wiley Online Library

idealonline Elektronik Veritabani

Wiley E-Book Library

JSTOR Archive Journal Content

World eBook Library

Legal Online Veri Tabani

WoS - Web of Science

Mendeley

DENEME VERITABANLARI

CABI Vetmed Resource Veri Tabani Deneme Erisimi

Education Source Deneme Erisimi

Engineering Source Deneme Erigimi

Humanities Source Ultimate Deneme Erisimi

Rosetta Stone Library Solution Veritabani Deneme Erisimi

7.5.Giivenlik Onlemleri

7.5.1. Ogretim ortaminda ve égrenci laboratuvarlarinda alinmis olan giivenlik énlemleri

Kampis girisinde glvenlik gorevlileri bulunmaktadir. Ayni zamanda, (niversite

girisinde turnikeler yer almaktadir. Meslek Yiksekokul binasi girisinde de gorev yapan



https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse2
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse2
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse50
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse3
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse32
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse5
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse10
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse11
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse35
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse12
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse36
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse15
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse37
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse16
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse38
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse20
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse39
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse21
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse41
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse22
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse43
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse42
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse1
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse24
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse46
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse25
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse7
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse27
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse13
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse30
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse68
https://kutuphane.aku.edu.tr/kutuphane/veri/veritabani.html#collapse31

toplamda dort glivenlik gorevlisi bulunmaktadir. Ayrica bina igi ve gevresi 30 adet

glvenlik kamerasi ile 24 saat izlenmektedir.

Program ilave givenlik onlemleri gerektirmemektedir; ancak uygulama alanlari kamera
kaydi ile kontrol edilmektedir.

Yangin Onlemleri

Afyon Kocatepe Universitesi Ahmet Necdet Sezer Kampisi’nde yer alan tim
akademik, idari ve sosyal amacl binalarda 26735 sayili Binalarin Yangindan Korunmasi
Hakkinda Yonetmelik dogrultusunda yangin Onlemleri alinmis durumdadir. Bu
kapsamda Turizm Fakdltesi binasi da dahil olmak Uzere, binalarin her katinda periyodik
olarak bakim ve dolumu yapilan yangin tipleri ile birlikte olasi bir yangin durumunda
uygulanmasi gereken yonergeler bulunmaktadir. Bu tedbirlere ekolarak idari ve Mali
isler Daire Baskanligi biinyesinde bir adet kampis ici kullanim amacl itfaiye araci
bulunmaktadir. Ayrica tiim akademik ve idari birimlerde Yangin ve ilkyardim ekipleri
olusturularak, yangin talimatlari kolay gorilebilen alanlara asilmis vaziyettedir. Diger
yandan olasiis kazalarinin (yangin ve ilkyardim dahil) 6nlenmesi amaci ile 30/06/2012
tarih 6331 Sayili is Saghgi ve Guvenligi Kanunu’nun 4.,5.,11.,12.,13. maddeleri ile is
Saghgi ve Guvenligi Kurullari Hakkinda Yonetmeligin 8. Maddesine dayanilarak, Afyon
Kocatepe Universitesi Senatosu’nun 31/12/2014 tarih ve 2014/110 sayili karari ile

Afyon KocatepeUniversitesi is Saghgi ve is GiivenligiBirimi kurulmustur.

Afyon Meslek Yiksekokulunda yangina sebep olabilecek donanim bulunmasindan
dolay! binaicerisinde isi sensorli yangin séndlirme sistemi kullaniimaktadir.

Kampiiste ve Binada Saglanan ilkyardim Onlemleri

ilkyardim hizmetleri kapsaminda tiim akademik ve idari birimlerde Yangin ve ilkyardim
ekipleri olusturularak, ilk yardim talimatlari kolay goérilebilen alanlara asiimis; ecza

dolaplari ise kullanima tahsis edilmis vaziyettedir. Buna ek olarak kampus igerisinde,



Rektorlik Binasinda yer alan Mediko Sosyal Merkezi hem Universite ¢alisanlari hem de
Ogrencilere saglik hizmetleri sunmaktadir. Bu merkezde, 6grenciler ile galisanlarin
beden ve ruh saglklarinin korunmasi amaciyla ¢alismalaryapmaktadir. Mediko Sosyal
Merkezi'ne basvuruda bulunanlarin tedavisi yapilmakta, daha ileritetkik ve tedavi
gerektiren durumlarda ise ilgili saglhk kuruluslarina sevk edilmektedirler. Saghk
hizmetleri kapsaminda, sosyal glivencesi bulunmayan 6grencilerin tim tedavi
giderleri, blitce olanaklari oOlglisinde Universitemizce karsilanmaktadir. Alinan
tedbirlere ek olarak Afyon Kocatepe Universitesi Is Saghgi ve is Guivenligi Birimi egitim
ve denetim faaliyetleri ile is ortamlarinin giivenlik diizeyinin yikseltilmesi konusunda

¢alismalarina devam etmektedir.

Kampis genelinde alinmis olan ilkyardim tedbirleri, Afyon Meslek Yuksekokulu
binasinda da alinmis olup, ilkyardim talimatlari asilmis ve ecza dolabi kullanima
sunulmustur. Acil durumlar halinde 6nceden belirlenmis olan numaralar okul

panolarinda edilmistir.

7.5.2. Engelliler igin alinmis olan altyapi 6nlemleri

Afyon Kocatepe Universitesi Engellilere yonelik gerceklestirmis oldugu calismalar
dogrultusunda “Engelsiz Universite” Belgesi almistir. Bu kapsamda fakiilte ve
Universite genelinde engelliler icin genis ¢apl dizenlemeler gergeklestirilmistir. Bunun
sonucunda da Universitemiz “Engelsiz Universite Odiilleri 2020”de Birincilik Oddiliine
layik gorilmustiir. Meslek Yiksekokulu binasinda engelliler igin hissedilebilir engelli
yollari, her katta bina planini gosteren kabartmali yonlendirme sistemleri, bina
girisinde tekerlekli sandalye rampasi ve bina icerisinde bir adet engelli asansori

bulunmaktadir. Universitemiz YOK tarafindan Engelsiz Universite Belgesine sahiptir.



Bu kapsamda engelliler icin fakilte ve Universite genelinde yeterli diizenlemeler

mevcuttur.

Egitim Binasinda Rampalarin Varhigi
Bina girisinde tekerlekli sandalye rampasi bulunmaktadir.

Egitim Binasinda Engelli Asansorii Varhgi

Bina icerisinde iki adet engelli asansorii bulunmaktadir. Bireylerin bina icerisinde Ust
katlara ¢cikmasiicin kullanilan engelli asansoriine giris kapisindan itibaren hissedilebilir
engelli yolu ile ulasilabilmekte, asansér her katta zemin ile ayni hizada acilarak
tekerlekli sandalyeler ve digerengelli bireyler i¢in dizayn edilmis ekipman igin kolay

hareket imkani saglamaktadir.

Egitim Binasinda Engelli Lavabosusun Bulunurlugu

Bina icerisinde alti adet engelli lavabosu bulunmaktadir. ilgili lavabo uygulama binasinda
her katta yer almaktadir.



8-KURUM DESTEGI VE PARASAL KAYNAKLAR

8.1.Universitenin idari Destegi, Yapici Liderligi, Parasal Kaynaklar Ve Dagitiminda izlenen

Stratejisi

8.1.1. Programin biit¢esinin olusturulma siirecini ve bu slrece kurumun sagladigi destek
Tablo 8.1 Parasal Kaynaklar ve Harcamalar
[Afyon Kocatepe Universitesi Afyon MYO-Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi]

Mali Yl
Harcama kalemi Onceki i Bar?::lriru chnraki v
(Gergeklesen vapildig (Butcelenen
) (TL) ) (TL)
yil
(Butcelenen)

(TL)
Ucretler? 92.504.916,42 | 129.175.627,01 | 133.556.000,00
Yolluklar 10.656,00 10.950,00 18.000,00
Hizmet alimlari
Tuketim mallari ve malzemeleri 740.930,10 371.000,00 858.000,00
alimlari
Bakim ve onarim giderleri 35.263,00 9.000,00 46.000,00
Yatirim harcamalari
Doner Sermaye gelirleri? 113.862,80 25.000,00 35.000,00

Ogrenci harglarindan diisen pay?

Diger*

10gretim elemanlarinin ek ders, déner sermaye vs. dGhil tiim gelirlerini belirtiniz.
2Déner sermaye gelirlerinden program kullanimi icin ayrilan miktari belirtiniz.

30grenci harglar fonundan program kullanimi icin ayrilan miktari yaziniz.

4Miktar ve kaynak belirtiniz.

8.2. Biitgenin Ogretim Kadrosu Agisindan Yeterliligi

8.2.1. Ogretim kadrosu agisindan biitcenin yeterliligi

Program ogretim kadrosunun yapilanmasi ve kisa-orta ve uzun donemli akademik kadro

gelisim planlamalari Afyon Meslek Yiksekokulu MduarlGgl’ niin ve Yonetim / Birim kurulu

ortak calismalari ile her yil belirlenmekte ve bu dogrultuda Afyon Kocatepe Universitesi

Rektorligld’ne yillik olarak kadro ihtiyaci bildirilmektedir. Rektorlik makami onayi ve merkezi

blitce olanaklari dogrultusunda boliime kadro tahsisi gerceklestiriimekte, tahsis sirecinde

tahsise iliskin bitce de saglanmaktadir. Bunun yani sira bélim 6gretim elemanlarina cgesitli




akademik ve mesleki gelisim olanaklari sunulmaktadir. Bu slregte 6gretim elemaninin bir

onceki yildaki performansina bagh olarak proje destek 6demeleri artirilabilmektedir.

8.2.2 Ogretim elemanlarina kendilerini gelistirmesi icin saglanan biitce olanaklari

Afyon Meslek Yiksekokulu’'nda gorevli her 6gretim elemanina, her yariyilda bir ulusal
ya dauluslararasi bilimsel etkinlige katilim igin yolluk-yevmiye destegi saglanmaktadir.
Ogretim elemanlarinin projeler icin ihtiyac duyduklari finansal destekler Afyon
Kocatepe Universitesi biinyesinde faaliyet gdsteren Bilimsel Arastirma Projeleri
Koordinasyon Birimi (BAP) tarafindan saglanmaktadir. Bu kapsamda lisansiisti tez
projeleri, tematik projeler, fikri ve sinai milkiyet haklaridestek projesi ve kariyer
destek projeleri BAP tarafindan degerlendirmeye alinmakta ve uygun gorilen

projeler BAP koordinatorligiinde ylratilmektedir.

8.3. Altyapi ve Donanim Destegi

8.3.1. Altyapi ve donanimi temin etmek icin parasal destegin yeterliligi

Bolimde ihtiya¢ duyulan altyapi ve donanimin temini, ilgili altyapi ve donanimin bakimi ve
isletilmesi amaciyla Afyon Meslek Yiiksekokulu Mudirliigii ve Afyon Kocatepe Universitesi
Rektorliigti merkezi biitcesinden finansman talep edilmektedir. Universite tarafindan meslek
ylksekokul icin tahsis edilen blitce teorik ve uygulamal derslerin strdurilebilmesi, gerekli
ekipman ve malzemelerin tahsisi, makine ve techizatin diizenli bakimi, uygulamali dersler
icin gerekli malzemelerin temini ve paket programlarin kiralanmasi igin yeterli dizeydedir.
Meslek Ylksekokulunda asansér vb. uygulama alanlarinda yer alan techizatlarin bakimi
periyodik olarak saglanan bitceden yaptiriimaktadir. Buna ek olarak, dersliklerdeki 6gretim

donanimi (projeksiyon cihazi, perde vb.) her donem belirli araliklarla gézden gecirilmekte ve



olasi aksakliklar ve sorunlara aninda midahale imkani edinilmektedir. Bu konularda bitce
planlamasi donem basinda yapilmakta ve saglanan bitgenin yetersiz kaldigi durumlarda,

islerligin aksatilmamasi igin tniversite yonetiminden ek bitge destegi alinmaktadir.

8.4. Program gereksinimlerini karsilayacak destek personeli ve kurumsal hizmetler
saglanmalhdir. Teknik ve idari kadrolar, program ciktilarini saglamaya destek verecek sayi ve
nitelikte olmalidir.

8.4.1.Teknik ve idari personelin sayica yeterliligi

Afyon Meslek Yiuksekokulu kapsaminda bir yiksekokul, dort 6grenci isleri, bir ayniyat
ve birtahakkuk biriminde olmak (zere vyedi idari personelin vyani sira dort
temizlik personelibulunmaktadir. Afyon Meslek Yiksekokulunda teknik personel olarak (¢
kisi gérev yapmakla birlikte, ihtiyac olmasi halinde Bilgi islem Daire Baskanligi, Yapi isleri ve

Teknik Daire Baskanhgi birimlerinden hizmet alinmaktadir.



9-ORGANIZASYON VE KARAR ALMA SUREGLERI

9.1. Kurulan Olgme Degerlendirme Sisteminin Siirekli lyilestirilmesi

Et ve Uriinleri Teknolojisi programi siirekli iyilestirme kapsaminda yaptigi
caligmalara ekteki sekilde yer verilmektedir. Et ve Uriinleri Teknolojisi programinda
egitim 0gretim kalitesinin artirilmasi ve belirlenen sorunlarin giderilmesi kapsaminda
stirekli iyilestirme c¢alismalar1 yapilmaktadir. Bu kapsamda, oncelikli olarak i¢ ve dis
paydaslardan goriisler alinmaktadir. Et ve Uriinleri Teknolojisi programinin ig¢
paydaslarindan olan bolim Ogrencileri, mezun durumda olan 6grenciler, boliim
Ogretim elemanlar1 ve meslek yiliksekokulu/fakiiltedeki diger bolim o6gretim
elemanlarindan bolim 6z gorevleri, program 6gretim amaglart ve program ¢iktilarinin
belirlenmesi hususlarinda anket/goriis formu araciligiyla gorlis ve Onerileri
alimmaktadir. Ayrica, i¢ paydaslardan olan Afyon Meslek Yiiksekokulu Miidiirliigii ve
Rektorliikten alinan bilgi ve talimatlar dogrultusunda boliimde yapilan/yapilacak olan

faaliyet ve uygulamalara yonelik diizenlemeler ve degisiklikler yapilmaktadir.

Dis paydaslar olarak belirlenen boliim mezunlari, sektér temsilcileri, diger
iiniversitelerdeki akademisyenler ve yerel yonetimlerden boliim program ¢iktilarinin
ve program Ogretim amacglarinin belirlenmesi konularinda goriis ve Onerileri
alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan Tarim Bakanligi, Ticaret Odasi, Ticaret
Borsasi, 11 Gida Kontrol Laboratuvart Miidiirliigii, Gida Miihendisleri Odasi, YOK,
OSYM, MEB ve IS-KUR tarafindan ¢ikarilan yasa ve ydnetmeliklere gore boliimde
degisiklikler/diizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, boliim 6gretim elemanlar1 Istihdam
ve Kariyer Giinlerine katilan isletme temsilcileri ile goriismeler yapmakta ve

goriislerini almaktadirlar.

Bolim baskanligi tarafindan i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve Oneriler, boliim



kalite komisyonu tarafindan analiz edilerek raporlanip Bolim Kuruluna
sunulmaktadir. Bolim Kuruluna sunulan bu goriis ve Oneriler, bolim &gretim
elemanlar: tarafindan tartisilip goriisiilerek bir karara baglanmaktadir. Bolim Kurul
toplantilarinda i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve Oneriler disinda, bolim 6z
gorevleri, program dgretim amaglari, program ¢iktilarinin belirlenmesi, 6gretim plani
(miifredat) ve iceriginin olusturulmasi, egitim-6gretim kadrosunun belirlenmesi ve
egitim-0gretim altyapisinin gelistirilmesi konular1 goriigiillmektedir. Bolim kurulunda
goriisiilen konular ve alinan kararlar egitim-6gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesinde
onemli bir rol oynamaktadir. Ara sinav ve donem sonu siavlari, 6grenci anketleri,
mezun anketleri, staj anketleri, bolim kurul toplantilari, akademik kurul toplantilari,
boliimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim {iyelerinin goriisleri ve dis paydas
goriligleri egitim ve Ogretimin siirdiiriilmesinde ve degerlendirilmesinde dikkate
alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler boliim baskanlig: tarafindan dogrudan
degerlendirilmekle birlikte, ayn1 zamanda kalite komisyonu tarafindan diizenli olarak
analiz edilerek donemlik, yillik ve bes yillik sonuglar olusturulmaktadir. Boliim
bagkanliginin tespitleri ile boliim kalite komisyonu raporlart dogrultusunda gerekli
durumlarda egitim Ogretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesine yonelik diizeltici ve

gelistirici onlemler alinmaktadir

9.1.1. Universite organizasyon semasi



Tablo 9.1 Universite Organizasyon Semasi
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Tablo 9.2 Birim Organizasyon Semasi (Afyon MYO Et ve Et iiriinleri Teknolojisi)

Yiksekokul Kurulu Miidiir Yardimcilar

Yiiksekokul
Yonetim Kurulu

Danigsma Kurulu

Bagkanliklari Sekreteri

Gida Isleme

Et ve Et Uriinleri
Teknolojisi

Gida Teknolojisi




10-PROGRAMA 0ZGU OLCUTLER
10.1.Programa Ozgii Olgiitler
10.1.1. Programa 6zgu 6lgutlerin saglanma yontemi

Et ve Uriinleri Teknolojisi programina 6zgii dlgiitlerin saglanmasinda 6gretim plan1 dersleri
temel alinmaktadir. Bu kapsamda derslerden 6grenilen bilgi ve becerilerin 6lgiimii i¢in ara
sinavlar ve donem sonu sinavlar1 somut l¢iim yontemi olarak kullanilmaktadir. Ogrencilerin
dersler ile elde ettigi bilgi beceri ve yetkinliklerin 6l¢iimiinde simavlara ek olarak 6dev ve
proje hazirlama etkinlikleri, simif ortaminda belirli bir konunun sunumu, grup aktiviteleri,
mesleki uygulamalar, il i¢i ve/veya dis1 teknik geziler ve dersin sorumlu 6gretim elemant
tarafindan bagimsiz olarak ya da smavlar igerisinde degerlendirilmektedir. Programa 6zgii

Olciitlerin saglanmasinda destekleyici diger unsurlar ise;

Ogrencilerin belirli araliklarla sektér temsilcileri ile bulusturulmasi,

https://afyonmyo.aku.edu.tr/2025/12/25/gida-isleme-bolumu-danet-firmasina-teknik-gezi-

duzenledi/

https://afyonmyo.aku.edu.tr/2025/12/23/afyon-myo-gida-teknolojisi-programi-ogrencileri-

laboratuvar-teknigi-dersini-uygulamali-olarak-gerceklestirdi/

Ogrencilere yonelik istihdam ve kariyer giinii etkinlikleri diizenlenmesi,

Derslerden bagimsiz olarak organize edilen il digi geziler,

Bolim o6gretim elemanlarinin turizmle ilgili ulusal ve uluslararasi kongrelere katilimi ve


https://afyonmyo.aku.edu.tr/2025/12/25/gida-isleme-bolumu-danet-firmasina-teknik-gezi-duzenledi/
https://afyonmyo.aku.edu.tr/2025/12/25/gida-isleme-bolumu-danet-firmasina-teknik-gezi-duzenledi/
https://afyonmyo.aku.edu.tr/2025/12/23/afyon-myo-gida-teknolojisi-programi-ogrencileri-laboratuvar-teknigi-dersini-uygulamali-olarak-gerceklestirdi/
https://afyonmyo.aku.edu.tr/2025/12/23/afyon-myo-gida-teknolojisi-programi-ogrencileri-laboratuvar-teknigi-dersini-uygulamali-olarak-gerceklestirdi/

SONUGC

Et ve Uriinleri Teknolojisi programi ¢agdas egitim amaci olarak benimsenen bireyi “kendisi
icin” ve “toplum icin” yetistirme anlayis1 dogrultusunda egitim-0gretim hizmetleri
yuriitiilmektedir. Bireyin “kendisi i¢in” yetistirilmesi kapsaminda; meslek sahibi olmasi
yoniinde gelistirilmesi, kendisini gelistirmesi i¢in desteklenmesi ve topluma uyumunun
saglanmas1 hedeflenmektedir. Bireyin“toplum i¢in” yetistirilmesi kapsaminda ise; toplum icin
rol model olacak, is yasaminda esnek, gelismeye acik, yaratict ve verimli olabilecek

davranislar sergileyen, nitelikli insan giicii yetistirilmesi hedeflenmektedir.

Programda egitim-6gretim niteliginin ve kalitesinin artirilmas1 amaciyla i¢ ve dis paydaslarin
goriis, Oneri ve talepleri ile gida sektoriiniin yapisi dikkate alinarak egitim-0gretim
stireclerinin  kontrollii bir sekilde takip edilmesi ve kanitlari ile kayit altina alinmasi

amagclanmaktadir.

Bu dogrultuda Et ve Uriinleri Teknolojisi Programinin egitim kalitesini kayit altina almak ve
tescillemek iizere turizm egitimi veren kurumlara iliskin akreditasyon kurulusu olan Yiiksek
Ogretim Kurumu ve Akreditasyon Kurulu (YOKAK)'a basvuru yapilabilmek igin

degerlendirme siiregleri devam etmektedir.



